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Safety Indications

* During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reachesthe cooking temperature.

e Cookthevegetablesinacontainer withalid instead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful nottotouch any hot parts.

*\WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in
use. Children must be kept at a safe distance.

*\WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

*WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe ovendoor;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using
adampsponge. Do not use detergents;

-Remove allaccessories and the sliding rack kit (where present);
-Donot place teatowels

* |[n ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut whenthe meat probeis not used.

eChildren under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

*Children must not play with the appliance. The appliance can be used
by those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product,
onlyif supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

*Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

*Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause
the glassto shatter.

*The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

*Only use the meat probe recommended for this oven.
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e Do not use asteam cleaner for cleaning operations.

e Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage,
current and load indicated on the tag and having the earth contact. The
socket must be suitable for the load indicated on the tag and must be
having the earth contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried out
by a suitably qualified professional. In case of incompatibility between
the socket and the appliance plug, ask a qualified electrician to substitute
the socket with another suitable type. The plug and the socket must be
conformed to the current norms of the installation country. Connection
to the power source can also be made by placing an omnipolar breaker
between the appliance and the power source that can bear the
maximum connected load and that is in line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker. The
socket or omnipolar breaker used for the connection should be easily
accessible when the applianceisinstalled.

e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or
by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the
wiring rules.

e |f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

* The type of power cable must be HO5V2V2-F.

e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

* Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

* During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

e The appliance must not be installed behind a decorative door in order
toavoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwards andinthe back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of theinsides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference.
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions containedin this documentare not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-donot pullonthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
section that can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:

-power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.
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NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportantthat the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I rolein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basicrules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

long astheapplianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use the residual heat that the oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

The parts of this appliance that may come into contact with foodstuffs comply with the provisions of EEC
Directive 89/109.

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable in legislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

2.2 Accessories

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

1 Metal grill

3 Lateral wire Qrids

Holds baking trays and plates.

2 Drip pan

|1

Lateral wire grid if included.

4 Meat-probe (depends on the oven model)

Collectstheresidues thatdrip during the cooking
of foodsonthegrills.

)

e

Measures the internal temperature of food
during cooking. Insert the meat-probe into the
hole on the top of the cavity.

— Prepare the food and properly insert the meat
probe into the food. Do not preheat or start
cooking before properly inserting the meat
probe. Probe should be inserted into the food and
receptacle while the ovenis still cool.
—Donotinsertthe meat probein the frozen food.
— Do not leave the meat probe inside the oven when
it's not used: it could damage.

EN 07



2.3 First Use

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description

i s B 2@

a &

+ DEERE |
®

gr-‘ - 5] * B g O

1. Timer/automatic mode WARNING!

2. Fan function The first operation to carry out after installation,
3. Defrost mode or after a power cut, is to set the time of day (a
4. Temperature or clock display power cut has occured if the display is flashing
5. LCD display adjustment controls 12:00).

6. Function selector knob 200°-> The temperature LED “*” flashes until the
7. Programme selector knob displayed temperatureis reached.

HOT -> When a programme finishes, if the oven is
still hot, the display shows "HOT", alternating with
thetime, evenifthe knobs are positioned to OFF.
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FUNCTION HOW TO ACTIVATE

HOW TO
DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

©

“Set the time”.
¢ Use the buttons " + " or
"-"to set the time

SILENCE | Rotate the left function | e Rotate the function « Enables you to turn off | * To turn off the sound of the
MODE selector to the position selector to the position the sound of the minute minute minder

‘a " Silence mode “ OFF. minder.

K

SET « Rotate the left function | * Fliot?tetthfhfuncﬂ%p ;irila\?/ﬁig(;%;zsres,té:e * To set the time

it selector to the position NB : Set the time when you
selector to the position ; i

THETIME P OFF. the display first install your oven or just

after a black out (the clock is
showing a pulsating 12.00)

COOKING
DURATION

* Turn the right function
selector to a cooking
function

 Rotate the left function
selector to the position
"Cooking Time Duration”
* Set the time of cooking
by using buttons " + " and

w_m

e Lighting Auto appears

*When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically
and the alarm rings for
few seconds To stop the
cooking functions early,
turn the function control
to OFF or set the time on
00.00; by rotating the
function selector to
Cooking Time Duration
and by using the buttons "
+"and"-"

e |t allows to preset the
cooking time required for
the recipe chosen.

¢ When the cooking time is
set, turn the function
selector toOFF to go back
to actual time.

¢ To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to
Cooking Time duration.

e For cooking the desired
recipes.

END OF
COOKING

¢ Turn the right function
selector to a cooking
function

* Rotate the left function
selector to the position
"End of cooking"

e Set the end time of
cooking by using buttons
"t ang ot

e Lighting Auto appears

* When the cooking time
has elapsed, the oven
switch off automatically.
 To stop the cooking
functions early, turn the
function control to OFF

o |t allows to preset the end
of cooking time you want.

* When the cooking time is
set, turn the function
selector to OFF to go back
to actual time.

* To view the cooking time
selected, turn the left
function selector to End of
cooking Time

*This function is normally
used with the COOKING
DURATION function

eFor example, the desired
food needs to cook for 45
minutes and | want it to be
ready for 12.30; in this case: at
the end of the set time, the
oven automatically switches
off and an alarm sounds.
Select the desired cooking
function. Set the cooking
duration to 45 minutes (“-”
“+”). Set the end of cooking to
12:30 (“-" “+"). Cooking will
automatically begin at 11:45
(12:30 minus 45 minutes), at
the end of the set cooking
time, the oven will
automatically switch off.
WARNING: by setting only the
end of cooking time, and not
the cooking duration, the oven
will immediately switch on
and switch off at the end of
the set cooking time.

MINUTE
MINDER

e Turn the left function
selector to the position
Minute Minder.

 Set the time of cooking
by using buttons

+"and “-”

e Set the time on 00.00 by
turning the left function
selector to the position
Minute Minder, and using
the button " - “

*Emits an audible signal at
the end of a set time.
*During operation, the
display shows the
remaining time.

¢ Allow to use the oven as
alarm even if the oven is
switch off

CHILD
SAFETY
LOCK

oX

e Turn the left function
selector to the position
Child lock.

e Press the button " +"
during 5 seconds

e Child lock is available
when " STOP " appears
on display

e Turn back the left
function selector to Child
lock and press button " +
" during 5 seconds.

¢ Indication STOP
disappears.

* The oven cannot be used.

e This function is useful
when there are children in
the house.
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function

@

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

<@

60

60 +60

KEEP WARM!: This is recommended to reheat precooked foodstuff, positioning
the shelf on the second level from top, or to defrost bread pizza or pastry by
positioning the shelf on the lower level. The temperature is preset in 60°C
constant, no regulation is possible.

180

210

50 +240

50 +240

MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

LI

220

50 +280

CONVECTION: Both top and bottom heating elements are used. Preheat the
oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional roasting and
baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread, foil
wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf in
mid position.

210

50 +230

BOTTOM HEATING + FAN: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quiches and paté. It prevents food from drying and encourages rising in cakes,
bread dough and other bottom-cooked food. Place the shelf in the bottom
position.

&

200

150 +220

GRILL+FAN : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for
cooking thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place
the food to be grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide
the drip tray under the shelf to collect the juices. Make sure that the food is not
too close to the grill. Turn the food over halfway through cooking.

9

L3

L1+1L5

GRILL (Depends on the oven model): use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature.
Five minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is
guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put ata
distance from the grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier.
You can put red meats and fish fillets on the shelf with the drip tray
underneath. The oven has two grill positions:

Grill:2140W  Barbecue:3340W

ECO

ECO+SUPER|

PYROLYSIS

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1
**Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.
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4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).
GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.
OVEN WINDOW SEAL
Ifdirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.
DRIP PAN
After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.
If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2 Pyrolysis
The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out automatically by means of the programmer. The resulting
fumes are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very
high temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser
can be stopped atany time. The door cannot be opened until the safety lock is displayed.
NOTE: If ahob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates while
the Pyrolyseris working, this will prevent the hob from overheating.
TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
ECO PYROCLEAN : Cleans a moderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.
SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolyticoven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual
heat, thus saving energy.
Before executing a pyrolytic cycle:
eRemove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and
the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probe itis necessary, before makingthe cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
eRemove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also excessively
large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.
eClose the oven door.
eExcess spillage must be removed before cleaning.
e Cleanthe ovendoor;
* Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;
* Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
¢ Do not place tea towels.
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Using the pyrolitic cycle: E

1- Rotate the function selector to the position " ".Onthedisplay, appearstheindication " ECO " or
"SUP". The preset time is 90 min, this can be varied from 90 min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (setting button " +"or"-"). If the ovenis very dirty, itis recommend o increase the time
to 90 min, if the ovenis moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the
programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The
pyroclean cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to'0' (the word OFF will
be displayed for 3 seconds).

4 - Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display
appearstheindication "END" until the dooris locked then "0--n".

5-You can turn the function selector back to " 0" but if the temperaure is still high, the "0--n " indication
appearstoinformthatthe dooris locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either "ECO" or "SUP*
2-The pre-set time is 690 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min. (Sup mode)
using the programmer (" +" or "-" key). If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min.,
whileif the ovenis only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltinananti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pullingthem towards you.

3.Cleantheside racksin a dishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1.Openthefront window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3.Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

Onallglass, theindication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Conseils De Sécurité

e Pendant la cuisson de 'humidité peut se créer dans la cavité ou sur la
surface de la porte. Le cas décrit est normal. Si on veut reduire cet effet, il
faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. Uhumidité va disparaitre grace a la juste température de cuisson.
e Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un
récipient avec couvercle passurun plateau.

e Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas
laisserlesalimentsal'intérior de la cavité pour plusde 15/20 minutes.

e AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent
chauds pendant |'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour
éviter de toucher les éléments chauffants.

e ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir tres chaudes
quand le four est en marche. Les enfants doivent étre tenus a une
distance de sécurité.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou ayant un manque d'expérience et de
connaissances, a moins qu'elles n'aient été formées a I'utilisation de
I'appareil, parune personne responsable de leur sécurité.

* Lesenfants ne doiventjoueravec'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sanssurveillance.

e En cours d'utilisation I'appareil devient chaud. Des précautions doivent
étre prises pour éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur du
four.

AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes
pendant ['utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenus a |'écart.

e Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques
tranchants pour nettoyer lavitre de la porte du four carils peuvent rayer
lasurface, entrainant des risques d'explosion.

e Le four doit étre éteint avant d'enlever la protection et apres le
nettoyage, la protection doit étre replacé en respectantlesinstructions.
e Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce
four.

e Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte
le voltage ; le courant et la charge sont indiqués sur I'étiquette ; vérifier la
présence d'une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporter la
charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
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de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert.
Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de
I'appareil, demander a un électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable
d’alimentation et la prise dalimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation. Il est possible de brancher
I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur multipolaire
qui supporte la charge électrique maximale, conformément aux lois en
vigueur, entre 'appareil et la prise d’'alimentation. Le conducteur jaune et
vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le disjoncteur. La prise
d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement
doit rester a tout moment accessible lors de I'installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation
ou en prévoyant un interrupteur sur le circuit électrique fixe, conforme
auxnormes électriques.

* Sile cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabriquant
ouencontactantle service apres-vente.

e L e cabled’alimentationrequis est le HO5V2V2-F.

e Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité
de l'appareil etannuler la garantie.

e Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.
* Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup
plus chaude que d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a une
distance de sécurité.

* Ne pasinstaller 'appareil derriere une porte décorative, pour éviter la
surchauffe.

e Enintroduisant le plateau dans le four, s'assurer que le stop est dirigé
vers le haut etau fond dela cavité.

Le plateau doit complétement étre inséré dans la cavité

e AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou un autre matériau de protection jetable en vente dans le
commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de
détériorer|'émail intérieur du four.

¢ AVERTISSEMENT : Neretirez jamais le joint de la porte du four.

e Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire
fonctionner l'appareil aux fréquences nominales.
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénoméne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

- Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pastoucher|'appareil avecles mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillée;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre |'appareil et ne pasy
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dans le pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 230V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué aprés avoir
vérifié:

- Latensiond'alimentation indiquée sur le compteur;

- Leréglage du dijoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil doit étre relié a la Borne
Terrede l'installation.
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ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage
d'unappareilnonrelié alaterre, ourelié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagcon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Apres chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de I'appareil est a la charge de 'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa
fixation: il est indispensable d'assurer une bonne aération dans la niche d'encastrement afin de
permettre la bonne circulation de I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes
intérieurs. Pour cela, réaliser les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
¢ Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter adomicile les DEEE volumineux.
e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Déclaration De Conformité

Les parties de cet appareil pouvant étre en contact avec des substances alimentaires sont conformes a
la prescription de la Dir. CEE 89/109.

En utilisant le symbole C € sur ce produit, nous déclarons sur notre propre responsabilité que ce
produit est conforme a toutes les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et a
I'environnement.

2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métallique

4. Léchefrite

5. Ventilateur

(derriere la plague d'acier)
6. Porte du four
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2.2. Accessoires

1 Giille métaliique

3 Grilles de fil latéral

La grille métallique sert de support aux plats.

2 Léchefiite

|11

Grilles fil latérales si incluses

4 sonde & viande (selon modele)

Recueille le jus des grillades. Le leche frite ne doit
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill
et grill pulsé (Il va provoquer un écran de
température entre le bas et le haut de la cavité).
Rien ne doit étre posé sur la sole du four (risque de
déformation de I’émail). En cas de non respect de
ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour
responsable.

y

Mesure de la température interne de la nourriture
en cours de cuisson. Insérez la sonde a viande dans
I'embout prévu a cet effet.

—Préparez I'aliment et ajoutez proprement la sonde
de viande dans l'aliment. Ne pas préchauffer ou
commencer a cuire avant d'insérer proprement la
sonde de viande. La sonde doit étre insérée dans
I'aliment et réceptacle lorsque le four est encore
froid.

— Ne pas insérer la sonde de viande dans I'aliment
congelé.

— Ne pas laisser la sonde de viande dans le four
lorsqu'elle n'est pas utilisée:elle peut endommager.

FR21



2.3 Premiere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et
humide sur les surfaces extérieures de |'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit
lessiviel, les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a la température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien

aérerlapiece.

3. Utilisation du Four

3.1 Description de l'affichage

O C) F
: [4] :
EER- :
' 2 .- (6] -
2 — +
o - O
1. Minuteur / Mode automatique ATTENTION!

2. Fonction avec chaleur tournante

3. Décongélation

4. Température ou affichage de I'heure
5. Boutons de réglages

6. Manettes de sélection de fonction
7. Manettes de sélection de
programme

La premiere opération a effectuer apres
I'installation, ou aprés une coupure de
courant, est le réglage de I'heure (de telles
situations se reconnaissent  parce que
I'afficheurestsur 12:00 et clignote).
200°->Le LED "-" clignote jusqu'a ce que la
température affichée soit atteinte.

HOT -> Quand un programme se termine, si
le four est encore chaud, I'écran affiche
"HOT", en alternance avec le temps, méme si
les boutons sont positionnés sur OFF.

NB -> Les températures présélectionnées
sont des températures préconisées, celles-ci
peuvent et doivent étre adaptées en fonction
du plat cuisiné, la prise en main de chacun
permet d’obtenirunbon résultat.

En cas de dégagement de fumée, cela
indique que les cuissons sont trop chaudes, il
convient a ce moment-la de baisser les
températures de cuisson.
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o]\ ey (o] COMMENT L'ACTIVER

MODE
SILENCE

N

COMMENT LE
DESACTIVER

A QUOI CA SERT

POURQUOI EST-CE UTILE

¢ Positionner la manette
du programmateur sur la
position “Mode silence”.

« Tourner la manette sur
la position off.

e Permet de couper la
sonnerie.

» Cette fonction est utile pour
couper la sonnerie.

MISE A
’HEURE

©

¢ Régler la manette du
programmateur sur la
position Mise a I'heure.
e Utiliser les touches
centrales + et - pour
régler I'heure.

* Tourner la manette sur
la position off.

* Permet de régler I'heure
qui apparait sur le display.

 Cette fonction vous permet
de régler I'heure en utilisant
les touches centrales + et -.
NB: Régler I'heure lors de
I'installation de votre four ou
juste aprés une coupure de
courant (12: 00 clignote alors
al'écran).

DUREE DE
CUIiSSON

=

e Sélectionner une
fonction de cuisson

* Régler la manette du
programmateur sur la
position Durée de
cuisson.

* Régler le temps de
cuisson en utilisant les
touches centrales + et -.

¢ Le voyant Auto s'affiche.

e Une fois le

écoulé, le four
automatiqguement mis
hors fonction. Pour
arréter la cuisson avant, il
faut positionner la
manette des fonctions sur
off, ou régler le temps de
cuisson sur 00:00, en
plagant la manette sur la
position Durée de cuisson,
et en utilisant la touche

”

“

temps
est

e Permet de régler un
temps de cuisson.

¢ Quand le temps de
cuisson est réglé,
positionner la manette sur
off pour repasser a I'heure
du jour.

 Pour visualiser le temps d¢
cuisson sélectionné, tourne
la manette sur la position
Durée de cuisson.

¢ Quand le temps de cuisson
est écoulé, la cuisson s'arréte
automatiquement et I'alarme
sonne quelques secondes.

FIN DE LA
CUISSON

¢ Sélectionner une
fonction

de cuisson

* Régler la manette sur la
position Fin de cuisson.

¢ Régler I'heure de fin de
cuisson en utilisant les
touches centrales + et - .

* Le voyant Auto s'affiche.

« Alafin de la cuisson, le
four s'arréte
automatiquement.

Pour arréter la cuisson
avant, positionner la
manette des fonctions sur
off.

* Permet de régler I'heure
de fin de cuisson.

e Quand I'heure de fin de
cuisson est réglée, rame-
ner la manette sur off
pour revenir a I'heure du
jour.

 Afin de visualiser 'heure
de fin de cuisson, posi-
tionner la manette sur la
position Fin de
cuisson.

Cette fonction est utilisée
avec la fonction DUREE DE
CUISSON.

e Par exemple, votre plat doit
cuire pendant 45 minutes et
étre prét a 12.30. Sélectionnez
le mode de cuisson souhaitée.
Réglez la durée de cuisson sur
45 minutes ("-" "+"). Régler la
fin de la cuisson a 12h30 ("-"
"+"). La cuisson commencera
automatiquement a 11h45
(12h30 moins 45 minutes), et
continuera jusqu'a la fin de la
cuisson. A ce moment il
s'arretera  automatiquement
et émettra un signal sonore.
AVERTISSEMENT: en ne
réglant que la fin du temps de
cuisson, et non la durée de
cuisson, le four se met
immédiatement en marche et
s'éteint a la I'heure de fin de
cuisson.

MINUTERIE

* Régler la manette du
programmateur sur la
position Minuterie.

* Régler le temps de cuis-
son en utilisant les
touches centrales + et - .

* Régler le temps sur
00:00, en plagant la
manette du programma-
teur sur la position
Minuterie, et en utilisant la
touche “-".

* Emet un signal sonore a
la fin d'un temps
programmeé.

* Pendant le
fonctionnement, I'écran
affiche le temps restant.

¢ Utile comme “aide mé-
moire”, I'alarme sonore
fonctionne indépendamment
du four, méme si celui-ci est
éteint.

SECURITE
ENFANT

¢ Régler la manette du
programmateur sur la
position Sécurité enfant.
¢ Appuyer sur la touche +
pendant 5 secondes.

e La sécurité enfant est
en fonction quand le
display affiche “Stop”.

* Remettre la manette du
programmateur sur la
position Sécurité Enfant
et appuyer sur la touche
+ pendant 3 secondes.

¢ lindication Stop
disparait.

Le four est hors fonction.

Cette fonction est utile
surtout en présence de
jeunes enfants.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C c \
sélection |par défaut| plage Fonction (selon mOdele)
@‘ L'AMPOULE: Allumage de I'éclairage du four
K . DECONGELATION: fonctionnement de la turbine de cuisson quibrasse |'air dans
40 40 +40 | , : . e . o :
I'enceinte du four. Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

GARDER AU CHAUD : Utilisation simultanée de la résistance de vo(te et de sole
plus la turbine qui brasse I'air dans I'enceinte du four. Idéal pour maintenir un
60 60 + 60 |plat au chaud sans risque de surcuisson et pratique aussi pour chauffer les
assiettes vides. La température est pré-réglée a 60°C constants aucun réglage
n'est possible.

(€

CHALEUR PULSEE: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les
180 50 = 240 | Poissons, les Iégumes... La chaleur pénetre mieux a l'intérieur du mets a cuire
et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez
réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou
210 50 = 240 | deuxgradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogéne de
lachaleur et ne mélange paslesodeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

*

& @

CONVECTION: utilisation simultanée de la résistance de sole et de volte.
Préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les
papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

* 220 50 +280

I

RESISTANCE INFERIEURE + VENTILATEUR: idéale pour les tartes a fruits juteux,
les tourtes, les quiches, les patés. Elle évite le dessechement des aliments et
favorise lalevée pour les cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le
dessous. Placer la grille sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un
préchauffage est nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de
minutes.

210 50 +230

GRILL + VENTILATEUR: |'utilisation de la position turbo-gril se fait porte
fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour
les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des pieces
200 150 + 220 entigres telles que roti de porc, volailles etc... Placer le mets a cuire
directement sur la grille au centre du four, a un niveau moyen. Glisser le
récolte-sauce sous la grille de fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le
mets ne soit pas trop pres du grilloir. Retourner la piéce a cuire a mi-cuisson.

GRILL (Suivant modele): |'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un

préchauffage de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance.

Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes
blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus

@ L3 L1+ L5 [ long, mais la viande sera plus savoureuse. Les viandes rouges et filets de

poissons peuvent étre placés sur la grille avec le plat récolte sauce glissé

dessous.

Le fouradeux positions de gril :

Gril:2140 W Barbecue: 3340 W

ECO ECO+SUPER| PYROLYSE

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1
** Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit |a classe énergétique.
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4, Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues générales sur le nettoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement del'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LA PORTE

Sielle estsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apreés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Nejamais replacer le plat récolte-sauce encrassé dans un four.

4.2 Pyrolyse

Le four est équipé d'un systeme de nettoyage par pyrolyse, c'est-a-dire par destruction a haute
température des salissures. Cette opération se fait automatiquement au moyen du programmateur. Les
fumées en résultant sont rendues "propres" par passage sur un pyrolyseur dont I'action commence dés
la cuisson des aliments. A cause de la température élevée nécessaire a la pyrolyse, la porte du four est
munie d'une sécurité qui permet son verrouillage pendant le cycle. La Pyrolyse peut étre stoppée a tout
moment. Cependant, la porte ne s'ouvrira pas tant que le voyant verrouillage de porte est affiché.
REMARQUE: Si une table de cuisson est installée au dessus du four, ne jamais utiliser la table pendant
I'opération de pyrolyse dansle but d'éviter un échauffement excessif du tableau de bord du four.

DEUX CYCLES DE PYROLYSE sont pré-programmés.

*PYRO ECO : nettoyage du four moyennement sale. Fonctionnement pendant une durée de 90 minutes.
*PYRO SUP: nettoyage du four tres sale. Fonctionnement pendant une durée de 120 minutes.

Ne jamais utiliser des produits distribués dans le commerce avant de réaliser le nettoyage du four a
pyrolyse | Remarque : un nettoyage enchainé derriere une cuisson permet de bénéficier de la chaleur
déjaemmagasinée dans le four d'ot une économie d'énergie.

Avant d'exécuter un cycle de pyrolyse:

e Retirer du four les accessoires : ils ne supporteraient pas sans dommage la température de
pyrolyse; en particulier les grilles, et les rails télescopiques (se référer au chapitre retrait des grilles
etrails téléscopiques).

¢ Enlever les débordements importants ou gros déchets dont la destruction demanderait un temps
trop long.De plus, des résidus gras en quantité élevée sont en effet susceptibles de s'enflammer
sous l'action dela chaleurintense que dégage la pyrolyse.

e Fermerlaporte dufour.

e Leliquide débordé doit étre enlevé avant de nettoyer.

¢ Nettoyer la porte du four.

¢ Enlever avec une éponge humide les résidus les plus gros. Ne pas utiliser de détergents.
® Ne pas placer de torchons ou de maniques sur la poignée du four.
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En utilisant le cycle de pyrolyse:

1- Tourner le sélecteur de mode de cuisson sur la position “ ”. Le display affiche “ECO” ou “SUP”.
La durée de pyrolyse par défaut est de 90 min, réglable de 90 min heure (Mode Eco) a 120 min (Mode
Sup) par I'intermédiaire des touches de réglage “+” ou “-”. Si le four est trés sale, nous vous conseillons
d’augmenterladurée a 120 min, dans le cas contraire si le four est peu sale vous pouvez réduire la durée
a90min.

2- Il est également possible de différer le départ de la pyrolyse en modifiant I’heure de fin de cycle a
I'aide du programmateur.

3- Apres quelques minutes lorsque le four atteint une température élevée, la porte se verrouille. La
pyrolyse peut étre interrompue a n’importe quel moment en tournant le sélecteur de mode de cuisson
surla position O (I'inscription OFF est alors visible pendant 3 sec).

4- Ala fin du cycle pyrolyse, le cycle pyrolyse s'arréte automatiquement. Le display affiche I'indication
“End” puis "0--n"tant que la porte est verrouillée.

5- Vous pouvez ramener la manette des fonctions sur “0”, mais si la température du four est encore
élevée, le display affichera"0--n" pour signaler que la porte est verrouillée.

Utilisation du cycle de pyrolyse dans des fours Touch Control:

1- Sélectionner la fonction pyrolyse. L'écran affiche "ECO" ou "SUP"

2- Le temps par défaut est de 90 minutes, mais il peut varier de 90 min. (Mode Eco) pour un four peu sale
a 120 min. (Mode Sup) pourunfourtréssale. Le durée se régle al'aide du programmateur ("+"ou"-"du
clavier).

4.3 Entretien

RETRAITET NETTOYAGE DES GRADINS FILS

1. Dévissez les écrous moletésdansle sensinverse des aiguilles d'une montre.

2.Retirezles gradinsfilsen lestirantversvous.

3. Nettoyez les gradins fils dans le lave-vaisselle ou avec une éponge humide, puis séchez-les
immédiatement.

4. Apresavoir nettoyé les gradinsfils, les remettre dans le four et revisser les écrous moletés.

RETRAIT DE LAPORTE DU FOUR

1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniére sur le c6té droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezlaporte en procédant ensensinverse.
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RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1.Ouvrezlaporte dufour.

2.3.4.Bloquer les charnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
égalementles deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans 'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, 'indication "Pyro" doit étre lisible et positionnée sur le c6té gauche de la porte, a
proximité de la charniére latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.

1.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchez le four dela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o
sul vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere
10-15 minuti dopo I'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la
temperaturadicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un
periodo superiorea 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante 'uso. Prestare attenzione a non toccare le particalde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde
quando si utilizza il forno. | bambini devono essere tenuti a distanza di
sicurezza.

e |'apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioniriguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura
e coscente del rischio possibile.

| bambininon dovrebbero giocare con I'apparecchio.

e La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione

e Durante 'uso l'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde
durantel’uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte divetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare lafrantumazione del vetro.

e Spegnereilforno primadirimuovere lo schermo di protezione e, dopo
la pulizia, rimontarlo secondo leistruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questo forno.

e Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto diterra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
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indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione
deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico,
richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra
di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di alimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o linterruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibilialmomento del montaggio dell'elettrodomestico.
e La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.
e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.
e || cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.
* || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.
e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
dellapulizia.
 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi
piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza di sicurezza;
e |'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopo ornamentale perevitarneil surriscaldamento.
e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
siarivoltoversol'alto e nella parte posteriore della guida.
Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.
e AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta delforno.
¢ || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede alcuna operazione oimpostazione.
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1. Indicazioni generalili

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno pud svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima di introdurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Avvertenze di Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui e stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

L'usodiun qualsiasiapparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Eleftrica

ACCERTARSI CHE | COLLEGAMENTI ELETTRICI SIANO EFFETTUATI DA UN ELETTRICISTA O DA UN
TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione alla quale si collega il forno deve rispettare le leggi in vigore nello stato in cui
viene installato. Il produttore non si assume responsabilita per danni causati dal mancato rispetto di
queste istruzioni. Il forno deve essere collegato ad una rete di alimentazione elettrica, con un'uscita a
parete con messa a terra oppure un interruttore automatico multipolare, a seconda delle leggiin vigore
nello statoin cuiviene installato. L'alimentazione elettrica deve essere protetta tramite appositi fusibili;
i cavi utilizzati devono avere una sezione trasversale in grado di garantire un'alimentazione corretta al
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno e alimentato da un cavo che deve essere collegato unicamente ad una rete di alimentazione
elettrica da 220-240 Vac, 50 Hz tra le fasi o tra fase e neutro. Prima di collegare il forno alla rete di
alimentazione elettrica, € importante controllare quanto segue:

-tensione dialimentazione riportata sull'indicatore;

- impostazione dell'interruttore automatico. Il cavo di messa a terra collegato al morsetto di terra del
forno deve essere asuavolta collegato al morsetto di terra della rete di alimentazione.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete di alimentazione, chiedere ad un tecnico qualificato di controllare la
continuita del morsetto di terra della rete di alimentazione. Il produttore non si assume responsabilita
per incidenti o altri problemi causati dal mancato collegamento del forno al morsetto di terra o da un
collegamento diterra con continuita difettosa. IT32




NOTA: considerando che il forno potrebbe richiedere attivita di manutenzione, si consiglia di tenere a
disposizione un'altra presa a parete in modo da potere collegare a questa il forno se viene tolto dallo
spazio nel quale &€ montato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito unicamente da personale di
assistenza tecnico o datecnici con qualifiche equivalenti.

1.3 Consigli

Dopo ogni utilizzo del forno, si consiglia di effettuare una rapida pulizia per mantenerlo sempre in
condizioni ottimali. Non rivestire le pareti del forno con pellicola di alluminio o protezione monouso
disponibili nei supermercati. La pellicola di alluminio o le eventuali altre protezioni, trovandosi a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e di danneggiare lo smalto che si trova all'interno del
forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e causare odore di fumo acre, si consiglia di non
utilizzare il forno a temperature molto elevate. E meglio prolungare il tempo di cottura e abbassare
leggermente la temperatura. Oltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare solo piatti e
stampidi cotturaresistentialle temperature elevate.

1.4 Installazione

Il produttore non e obbligato ad effettuarla. Se & necessaria I'assistenza del produttore per correggere
errori dovuti ad un'installazione non corretta, questo intervento in assistenza non & coperto da
garanzia. Le istruzioni di installazione destinate al personale professionalmente qualificato devono
essere rispettate. Un'installazione non corretta puo causare lesioni o danni alle persone, agli animali o
alle cose. Il produttore non siassume la responsabilita per tali lesioni o danni.

Il forno puo essere posizionato in alto all'interno di una colonna o sotto un piano di lavoro. Prima del
fissaggio, & necessario garantire una corretta ventilazione nella zona del forno per permettere la
corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per raffreddare e proteggere i componenti interni.
Praticare le aperture specificate all'ultima pagina a seconda del tipo di inserimento.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE contengono sia
sostanze inquinanti(che possono avere un effetto negativo sull'ambiente) sia elementibase
(che possono essere riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti
specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e recuperare tutti i

I oteriali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE non diventi un problema a livello
ambientale. Esistono alcune regole specifiche da rispettare:

-iRAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o da societa autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a domicilio.

Durante l'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere restituito al venditore che

lo deve accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a condizione che I'elettrodomestico sia di tipo

simile ed abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

SALVATAGGIO ERISPETTO DELL'AMBIENTE

Cercare per quanto possibile di evitare il preriscaldamento e cercare di riempire sempre il forno. Aprire
la porta del forno il meno possibile, in quanto il calore del vano di cottura si disperde ogni volta che la
porta viene aperta. Per un buon risparmio di energia, spegnere il forno 5 e 10 minuti prima del tempo
previsto di cottura; utilizzare il calore residuo che il forno continua a generare. Mantenere pulite e in
buone condizioni le guarnizioni, per evitare di disperdere il calore all'esterno del vano di cottura. Se si
dispone di un contratto di fornitura di elettricita con tariffa oraria, il programma "cottura ritardata"
semplificail risparmio energetico, facendoiniziare il processo di cottura nel periodo a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformitd

| componenti di questo elettrodomestico che possono entrare in contatto con sostanze alimentari
devonorrispettare le disposizioni della direttiva CEE 89/109.

Apponendo il marchioc €su questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.
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2. Descrizione del Prodofto

2.1 Panoramica

1. Pannello comandi

2. Posizioni ripiani

(griglia laterale a rete se in dotazione)
3. Griglia metallica

4. Vaschetta raccogligocce

5. Ventola (dietro alla piastra in acciaio)
6. Separatore

7. Porta forno

2.2 Accessori (a seconda del modello)

1 Griglia metalica

3 Griglie a filo laterale

Supporta vassoi e piastre di cottura.

2 Vaschetta raccogligocce

o —

. m

Griglialaterale seinclusa.

4 Sonda Came

Raccoglie i residui che gocciolano durante la cottura
del cibo sulle griglie.

S

Misura la temperatura interna del cibo durantela
cottura.

Inserire la sonda carne nell'apposito foro nella
parte superiore della cavita.

— Preparare il cibo e inserire correttamente la
sonda carne nel cibo. Non preriscaldare o iniziare
a cucinare prima di inserire correttamente la
sonda carne. La sonda va inserita nel cibo mentre
ilforno e ancorafresco.
—Noninserirelasonda carne nel cibo surgelato.
—Non lasciare la sonda carne all'interno del forno
senonsiutilizza: potrebbe danneggiarsi.
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2.3 Primo utilizzo

PULIZIAPRELIMINARE

Prima del primo utilizzo, pulire il forno. Ripulire le superfici esterne con un panno morbido e umido. Lavare
tutti gli accessori e ripulire l'interno del forno con una soluzione di acqua calda e liquido detergente.
Impostare il forno (vuoto) allatemperatura massima e lasciarlo in questa posizione per circa 1 ora, per togliere

qualsiasi odore pungente di prodotto nuovo.

3. Utilizzo del Forno

3.1 Descrizione del display
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. Timer/Modalita automatica

. Funzione con ventola

Modalita scongelamento

Display per temperatura o orologio

. Bottoni di regolazione

. Manopola di selezione funzione

. Manopola di selezione programmatore

N U A W e
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ATTENZIONE!

La prima operazione da fare dopo I'installazione o
dopo l'interruzione di corrente e la regolazione
dell'ora (situazioni di questo tipo possono essere
riconosciute in quanto il display e acceso e
lampeggia 12:00).

200°-> Il Led “*” della temperatura lampeggia fino
a quando la temperatura visualizzata non é stata
raggiunta.

HOT -> Quando un programma é finito, se il forno
e ancora caldo, il display mostra “HOT”, in
alternanza con il tempo, anche se le manopole
sono posizionate su OFF.



m COME SI ATTIVA

COME SI DISATTIVA

COSAFA

A COSA SERVE

DELL'OROLOGIO|

<)

“Impostazione
dell’'orologio”.
eUsare i tasti
impostare 'ora.

“n

e “+” per

MODALITA' |*Ruotare la manopola del | eRuotare la manopola ePermette di spegnereil | *Questa funzione &
SILENZIOSA programmatoresulla sulla posizione Off. suono del timer. utilizzata per spegnere il
“Modalita Silenziosa”. suono del timer.
. , *Questa funzione permette di
sImpostare la manopola | «Ruotare la manopola *Permette di regolare I'ora |regolare l'ora utilizzando i tasti
IMPOSTAZIONE | sulla posizione sulla posizione Off. che appare sul display. ‘T g

NOTA: impostare I'ora al
momento dell’'installazione del
vostro forno o subito dopo
un’interruzione di corrente
(12:00 lampeggia sullo
schermo.

DURATA
COTTURA

eSelezionare una
funzione di cottura.
eImpostare la manopola
del programmatore sulla
durata di cottura.
*Regolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti

un o ugn
- e .

+
eAutodisplay siillumina.

*Una volta che il tempo &
trascorso, il forno viene
automaticamente
disattivato. Per fermare la
cottura anticipatamente,
si deve impostare la
manopola delle funzioni
su Off, o regolare |l
tempo di cottura su 00:00,
posizionando la manopola
sulla Durata di cottura e
utilizzando i tasti “-” “+

* Permette di regolare il
tempo di cottura.
Quando il tempo di cottura
e regolato, posizionare la
manopola su Off per
ritornare alla
visualizzazione dell’ora
attuale.

Per visualizzare I'ora
selezionata, posizionare il
selettore delle funzioni di
sinistra su Durata di cottura.

¢ Quando il tempo di
cottura e finito, la cottura si
arresta automaticamente e
I'allarme suona per qualche
secondo.

FINE
COTTURA

*Selezionare una
funzione di cottura.
*Regolare la manopola
sulla posizione di Fine di
cottura.

eRegolare l'ora di fine
cottura utilizzando i tasti
“+7e ",

e Autodisplay si illumina.

*Quando la cottura &
terminata, il forno si
spegne
automaticamente. Per
bloccare la cottura
anticipatamente, ruotare
la manopola delle
funzioni su Off.

ePermette di
memorizzare l'ora di fine
cottura.

eQuando l'ora di fine
cottura é regolata, ruotare
il selettore di funzione su
Off per ritornare all'ora
attuale.

ePer vedere il tempo di
cottura selezionato,
ruotare il selettore di
funzione di sinistra sulla
posizione Fine di cottura.

eQuesta funzione & anche
utilizzata per le cotture che
possonoessere programmate
in anticipo.

eAd esempio, il cibo
desiderato deve cuocere per
45 minuti e desidero che sia
pronto per le 12.30; in tal
caso: al termine della durata
impostata il forno si spegne
automaticamente ed avvisa
con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di
cottura desiderata. Impostare
la durata cottura a 45 minuti
(“-” “+”). Impostare la fine
cottura alle ore 12:30 (“-”
“+7). La cottura avra
automaticamente inizio alle
11:45 (12:30 meno 45
minuti), allora impostata
come fine cottura il forno si
spegne automaticamente.

TIMER

QA

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Timer.
eRegolare il tempo di
cottura utilizzando i tasti

+ e .

eRegolare il tempo su
00:00, posizionando la
manopola del programma-
tore sulla posizione Timer

e utilizzando i tasti “+” e “-
”

*Questa funzione attiva un
allarme sonoro di qualche
secondo alla fine del
tempo impostato.

e L'allarme sonoro funziona
indipendentemente dal fatto
che il forno sia acceso.

BLOCCO
BAMBINO

&

*Regolare la manopola
del programmatore sulla
posizione Sicurezza
bambini.

ePremere sul tasto “+”
per 5 secondi.

ela sicurezza bambini e
in funzione quando sul
display appare STOP.

*Riposizionare la
manopola sulla funzione
Sicurezza bambini e
premere il tasto “+” per 5
secondi.

e|'indicazione sul display
sparisce.

e |l forno non puod essere
utilizzato.

¢ Questa funzione e utile
quando ci sono dei bambini
in casa.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola | T° preim- | Intervallo :
commuta-
nm postata [EEEE Funzione (a seconda del modello)
@‘ LAMPADA: accende la luce interna.
- SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare laria a
“I! 40 40 +40 |temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochiminuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
MANTENIMENTO IN CALDO: Questa modalita € quella consigliata per
riscaldare alimenti pre-cotti (che devono essere posizionati sul secondo
) 60 60 + 60 | ripiano in basso dall'alto) o per scongelare pasta o pizza congelata (in questo
= caso e necessario utilizzare il ripiano pit basso).
Latemperatura é preimpostata su 60°C e non puo essere modificata.

180 50 = 240 | COTTURA MULTILIVELLO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E’ ideale
per cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza

— miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte

210 50 + 240 | Margherita, pasta sfoglia, ecc...

* STATICO: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore. E la cottura

[Z] 220 50 + 280 | tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
mele alforno e per rendere i cibi molto croccanti.

& 210 50 =230 RESISTENZA INFERIORE VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-

S souffle).

GRILL VENTILATO: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono
== perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

200  |150 +220| Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicuratevicheil cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carnea meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene

@ 13 1|5 |inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

ECO ECO+SUPER| PIROLISI

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1
** Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
partismaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).
PARTIINVETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie pil ostinate, & possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugna leggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la pulizia. Le due opzioni disponibili
sono ECO e SUPER. **L'opzione puo essere configurata solo sui forni dotati di tale funzione. Il forno &
dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i residui di cibo.
L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono “puliti”
perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che siavvia al momento dell'inizio della cottura. Sullo
sportello diquesto tipo diforni, viene installata una chiusura disicurezza, a causa del fatto che il pirolizzatore
lavora a temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi momento: tuttavia, non
e possibile aprire lo sportello finché non scompare I'icona della chiusura disicurezza della porta.

NOTA: se il forno e posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettriche
mentre il pirolizzatore é in funzione, per evitare che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono
disponibili due CICLI PIROLITICI pre-programmati:

oCICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni moderatamente sporchi ed ha una durata
di 90 minuti.

oCICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo é indicato per i forni particolarmente sporchi ed ha una durata di
120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici. Suggerimento: I'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine di un ciclo di cottura, consente di sfruttare il calore residuo e di risparmiare energia.
Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di tollerare le temperature elevate
utilizzate duranteil ciclo di pulizia pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto (rimando al
capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda carne & necessario, prima di
effettuareil ciclo di pulizia, chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.

eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero richiedere troppo tempo per
essere rimosse. Questo tipo di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature estremamente
elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.
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oSe il forno é eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima della pulizia.

e Pulire la portadel forno.

e Conuna spugna umida togliere dall’interno del forno i residui piu consistenti. Non usare detergenti.
e Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

® Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:
1-Ruotare il selettore di funzione sulla posizione " ".Sul display, appare I'indicazione "ECO" o0 "SUP". II

tempo preimpostato € 90min. e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita Sup)
attraversoil programmatore (tasti"+" 0" -"). Se il forno & molto sporco, e raccomandato aumentare il tempo
a120min., seilforno e poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di pulizia a 90 min.

2-E possibile differire 'ora diinizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il programmatore.
3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere fermato in qualunque momento riportando il
selettore difunzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica & terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente. Sul display
appariral'indicazione "END" e, sinoa quando la porta e bloccata,"0--n"

5-Riportare il selettore difunzionesu" 0", se latemperatura & ancora alta, I'indicazione " 0--n " appare per
informare chela porta é bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1-Ruotareil selettore difunzione sulla posizione. Sul display, appare I'indicazione " ECO" 0 " SUP*

2- Il tempo preimpostato & 90 minuti e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita
Sup), attraverso il programmatore (tasti" +" 0 "-"). Se il forno € molto sporco, & racco- mandato aumentareil
tempoa 120min., mentre seil forno e poco sporco ridurre il tempo peril ciclo dipuliziaa 90 min.

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4. Dopoaver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.

IT39



RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprilelaportadelforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso |'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaalla porta.

1.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2. Allentare la coperturainvetro, svitare lalampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavoltasostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non e impostato | Impostare l'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
) Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella pagina diassistenza del nostro sito internet.
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Bezpeclnostni pokyny

e Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi
dochazet ke kondenzaci vlhkosti. Jedna se o normalni stav. Chcete-li
tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pripadé zmizi, jakmile
trouba dosdhne teploty vareni.

e \Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

e UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho ptistupné &asti se b&hem poufZiti
zahfivaji. Nedoty ejte se topnych prvka.

o UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou pfi pouZivani trouby zahFat.
Détimuseji byt udrzovanyv bezpelné vzdalenosti.

e Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentdlnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkusSenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouZitispotrebice a mozném riziku.

* Nedovolte détem hrat sise spotfebicem.

o Cisténia udrzbu nesmiprovadét déti bez dohledu.

e Béhem poufziti se spotrebic zahriva. Nedotyk ejte se ohfevnych prvk(
uvnitf trouby.

UPOZORNENI: Pfistupné ¢&asti mohou byt b&hem provozu horké.
UdrZujte déti mimo dosah spotrebice.

e Nepouzivejte drsné Cistice ani ostré kovové predméty k cisténi skla
dvifek trouby, nebot mizete poskrabat povrch.

* \/ypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po oCisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

e Pouzivejte pouze tepelnisondu doporucenou pro tuto troubu.

e K iSténinepouZzivejte vysokotlaké parni Cistice.

e Pfipojte zastréku k napajecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti,
proud a zatéZ uvedené na Sstitku a ktery je opatfen uzemmovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkcni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma

Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
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kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zastrckou
spotrebicl pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zasuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zemé instalace. Pfipojeni k napdjecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotfebicem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pfipojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy, je
umistén omnipoldrni vypinac. Zlutozeleny uzemmovaci kabel by nemél
byt prerusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac pouzivany
pro pripojeni by mél byt priinstalacispotrebice snadno pristupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyr obce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napdjeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vyse uvedenych pokyn( mlze ohrozit bezpecnost spotrebice
a zneplatnit zaruku.

e Pred cisténim by meél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Behem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice,
nez je obvyklé, proto je nutné déti udrzovat v bezpecné vzdalenosti.
 Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvifky, aby nedoslo k
prehrati.

e KdyZ umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméfruje nahoru a
dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

o VAROVANI: Nepotahujte sté&ny trouby alobalem ani jednoradzovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakdkoli jind ochrana zplsobuje v prfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitftrouby.

 VAROVANI: V 74dném piipadé neodstrafiujte tésnénf dvefitrouby.

e K provozovani spotrebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
zadné dalsi ukony aninastavovani.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyr obkd.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s troubou byste si méli
peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci
pouziti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte vyr obni
Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim
zédkaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hrebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muZe linout silny
pachnouci koufr, ktery je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyi, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Viyr obce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a dopliiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou li$it v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 Bezpelnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
napfiklad jako zdroj tepla, je povaZzovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyr obce nemuze nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouzitijakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

-nedotyk ejte se spotiebice mokryma nebovihkyma rukama ¢inohama;

- pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabel(i neni zasadné doporuceno;

-vpfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebic¢ a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyr obce nenese zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajenije tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit spradvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je doddvana s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pripojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodi¢em. Pfe pfipojenim trouby k elektrické
siti je duleZité zkontrolovat:

-napajeci napétiuvedené navoltmetru;

-nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt pripojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vir obce nenese Zzadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoZe trouba miize vyzadovat Udribu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém pouZititrouby napomze minimalnivycisténiudrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko tavenia
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zdpachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyr obci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyr obce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mlze zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyr obce nemizZe byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mudZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci cerstvého vzduchu
potfebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zékladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zZivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zékladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech materialll. Jednotlivei mohou hrat vyznamnou
I oli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné dodrZovat nékterd zakladni
pravidla:
-sodpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimise nesmizachazetjakos domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specidlnich sbérnych dvord spravovanych mistnim Ufadem nebo
registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich mdze byt k dispozicivyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebic, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prost¥edi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pri kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které trouba nadéle generuje. Udrzujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochézelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Soucasti tohoto spotrebice, které mohou prichdzet do kontaktu s potravinami, jsou ve shodé s
ustanovenimismérnice EHS 89/109.

Umisténim znacky c € na tento produkt potvrzujeme shodu se véemi pfislusnymi evropskymi
smérnicemi tyk ajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany Zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis vyobku
2.1 Prehled

1. Ovladaci panel

2. Polohy polic

(podélnydr atényr ost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovyr ost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvirka trouby

2.2 Prislusenstvi (Podle modelu)

1 Odkapdvaci plech 3 Bocni dréténé miizky

- —
‘ - ‘A

Bocnidraténé mrizky Pokud zahrnuty.

I8

Shromazduje zbytky, které odkapdvaji béhem
pecenipotravin na rostech.

2 Kovovyro st 4 sonda na maso (z&visi na modelu trouby)
Dr#f pedici plechy a tali¥e. MeFi vnitfni teplotu potravy béhem peceni. Zasunte

sondu pro maso do otvoru navrcholu otvoru trouby.
— Pripravte si jidlo a spravné vloZte masovou sondu
dojidla. Nepredehfrivejte nebo nezacinejte péct pred
fadnym vloZzenim masové sondy. Sondu vloZzte do
jidlaadonadoby, dokud je jesté trouba studena.

— Nevkladejte masovou sondu do zmrazenych
potravin.

—Nenechdvejte masovou sondu uvnitr trouby, pokud
se nepouziva, mlze se poskodit.
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2.3 Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTEN{

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otfete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadrikem. Umyjte
vSechna prislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horké vody a promy aci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani

veskeré zapachy novosti.

3. Pourziti trouby

3.1 Popis displeje

. ©
o
v
®
@

‘,
®
BR[| w
—_ +

1- Doba peceni

2- Nastaveni hodin

3- Casovac

4- Konec peceni

5- Zobrazeni teploty nebo ¢asu
6- Tlacitka nastaveni

7- Volic¢ funkci

8- Volic teploty

VAROVANI: prvni operace lze provadét kdy? trouba
byla nainstalovana nebo po preruseni napajeni (kdyz
je displej pulzujici — blikda a ukazuje 12:00) je
nastaveni funkce spravného ¢asu. Toho je dosaZzeno
takto.

o Stisknéte centralni tlacitko 4 krat
¢ Nastavte cas "-" "tlacitek +".
¢ Uvolnéte vsechna tlacitka.

UPOZORNENT: Le four ne peut fonctionner qu'apres
réglage del'heure.
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m JAK AKTIVOVAT

TICHY
REZIM

JAK VYPNOUT

CO TO DELA

VYHODY

o Levym knoflikem
wyb éru funkci otocte do
polohy ,Silence Mode”.

¢ Knoflik vyb éru funkei
nastavte do polohy , OFF“.

¢ Umoznuje vypnuti
zvukové signalizace
minutovniku.

* Pro vypnuti zvukové
signalizace minutovniku.

NASTAVEN(
CAsU

S

o Levym knoflikem wb éru
funkci otocte do polohy
,Set the Time”,

¢ K nastaveni ¢asu
pouzijte knofliky ,+“ nebo

”

¢ Knoflik wyb éru funkci

nastavte do polohy ,OFF*.

¢ Umoznuje vam nastavit
Cas, jakyse obje vi na
displeji.

* Pro nastaveni ¢asu POZN.:
Cas nastavujte po prvni
instalaci trouby nebo tésné po
vypadk u proudu (na hodinach
blika 12:00)

DOBA
PECENI

&

o Stisknéte centralni
tlacitko 2 krat.

o Stisknutim tlacitka "-"
Nebo "+" nastavit délka
vareni pozadované.

¢ Uvolnéte vsechna
tlacitka

* Nastavte funkci peceni's
funkce trouby volicem.

e Je-li uplynuti doby
trouba se vypne
automaticky. Pokud byste
chcete zastavit vareni
drive bud vypnéte funkci
voli¢e 0, nebo nastaveny
€as 0:00 (SELECT a "-" "+"
Tlacitka).

* Umoziuje nastaveni
vareni Cas potrebny pro
vybrané receptury.

e Chcete-li zkontrolovat,
jak dlouho zlstane spustit
stisknutim SELECT Tlacitko
2 krat.

e Chcete-li zménit / zménit
prednastaveny ¢as
stisknéte tlacitko SELECT a
" tladitka.

o Stisknéte jakékoli tlacitko
pro zastaveni signalu.
Stisknéte centralni Tlacitko
pro navrat do hodiny funkce.

o Stisknéte centralni
tlacitko 3 krat.

o Stisknutim tlacitka "-"
"+" nastavit ¢as, kdy
Chcete troubu na
vypnout.

* Uvolnéte tlacitka

¢ v dobé stanovené,
trouba vypne. Chcete-li
prepnout off ru¢né,
troubu volicem funkci na
Pozici O.

¢ Umoznuje nastaveni -
konec peceni

e Chcete-li zkontrolovat
nastaveny cas stisknéte
centralni tlacitko 3 krat
 Chcete-li zménit
nastaveni Tlacitka casu

Tato funkce se obvykle
pouziva s "¢as vareni"
funkce. Naptiklad pokud jidlo
musi byt varené po dobu 45
minut a musi byt pfipravena
do 12:30, vyberte
pozadovanou funkci,

QA

cas.
¢ Uvolnéte vSechna
tlacitka.

alarm bude zastavit na
jeho vlastni, nicméné to
muze byt okamzité
zastaveno stisknutim
tlacitka) SELECT.

KONEC * Nastavte funkci peceni's stisknéte SELECT + "-" 4", | nastavte dobu vaFeni na 45
PECENI funkce trouby volic. minut a do konce doby
vareni az 12:30. Na konci
< doby vareni nastavené, bude
Srd trouba automaticky vypne a
zvukovy alarm bude zvonit.
e Stisknéte centralni e Stisknéte stfedové e Zvuky alarmu na konec ¢ UmoZriuje pouZit troubu
tlacitko 1 krat. tlacitko Kdyz nastaveny ¢as [ nastaveného ¢asu. Béhem | jako budik (muze byt
e Stisknutim tlacitka "-"  |jako uplynuly zvukovy procesu, displeji se zobrazi | aktivni bud' p¥i provozu
MINUTKA | "+"nastavte pozadovany |alarm je aktivovan (tento | zbyvajici ¢as. trouby nebo samostatné

(pfi provozu trouby)

DETSKA
POJISTKA

&

e Détsky zdmek Funkce
se aktivuje dotykem Set
(+) po dobu minimalné 5
sekund. Od tohoto
okamziku se u vsech
ostatnich funkcich
uzamknou a na displeji
bude blikat STOP a
nastaveni ¢asu .

¢ Détsky zamek Funkce je
deaktivovana dotykem
tlacditka Set (+) opét na
minimalné 5 sekund. Od
této chvile jsou moznosti
vsech funkci volitelné
znovu.
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢ T°C
funke vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (zZévisi na modelu trouby)

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmychd vzduch o
pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez
toho, aby se jakkolizménil obsah proteind v pokrmu.

60

60 + 60

UDRZOVAT TEPLE: Doporucujeme k ohfevu jiz hotovych pokrmd, umisténim
rostu na druhou Groveri shora, nebo k rozmrazovani chleba, pizzy nebo mouénikd

umisténim rostu na nejspodnéjsi uroven. Teplota je konstantné 60°C, neni moznd
zména.

180

210

50 +240

50 + 240

VICEUROVNOVE: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe, téstoviny,
ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu lépe a zkrati se také doba peceni a
predehrevu. MGZete péct rlzné pokrmy zaroven se stejnou pfipravou nebo bez
pripravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje rovnomérnou
distribucitepla a zabranuje smisenivini.

Pfisoucasném pecenivice pokrmd nastavte o deset minut delsi dobu.

alit

50 +280

KONVEKCNI: Pouzivaji se soucasné horni i dolni topna télesa. Predehfivejte
troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro jakékoli tradi¢ni
peceni. Pro pfipravu Cerveného masa, hovézi pecené, jehnéci kyty, zvéfiny,
chleba, pokrmu ve fdlii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm a jeho
nadobu na rostu do stfedni polohy.

50 +230

SPODNi OHREV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouzivd spolu s
ventildtorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idealni pro
Stavnaté ovocné kolace, dortiky, quiche a pastiky.

Zabrariuje vysouseni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a
jinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

&

200

150 +220

GRIL+VENTILATOR: pouzivejte turbo-gril se zavienymi dviFky.

Horni topné téleso se pouziva spolu s ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idealni pro
peceni pokrm o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové, driibez atd.
Umistéte pokrm urceny ke grilovéni pfimo do stfedu rostu ve stfedni poloze.
Zasunte pod rost odkapavaci plech pro zachyceni $tav. Zajistéte, aby nebyl pokrm
prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

L3

9

L1=+L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a miZete upravovat teplotu.

Rozzhaven/ téles do ruda vyzaduje pét minut predehtivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s klrkou. Bild masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mazete
poklddat narost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue:3340W

ECO

ECO+SUPER

PYROLYZA

*Testovano v souladu s normou CENELEC EN 60350-1,
**Testovanovsouladusnormou CENELEC EN 60350-1, pouzivanou k definovénienergetické tridy.
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4. Cisténi a Udrzba trouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebice mulZete prodlouZit prostiednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfri Cisténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se cistit sklenéné okno savou kuchyriskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolngéjsi skvrny, mlzete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihé¢enou houbickou.

PRISLUSENSTVIi

Prislusenstvivycistéte pred oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prostredka.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyijte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na myti nadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mazete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouZit komeréni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou teplotou ni¢i zbytky potravin. Tato
funkce se provadi automaticky pomoci programatoru. Vysledné vypar y jsou ,vycCistény“ tim, Ze projdou
pyrolyzérem, jenz se spusti ihned poté, co zacne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza vyuziva velmi
vysokou teplotu, jsou dvifka trouby opatieny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize kdykoliv zastavit.
Dvirka nelze otevrit, dokud je zobrazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen sporak, b&hem pyrolyzy nikdy nepouZivejte plynové hotaky
nebo elektrické varné plotynky . Nedojde tak k prehrati sporaku.

Jsou prednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou troubu. Trva po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Cisti zna¢né znecidténou troubu. Trvé po dobu 120 minut. U trouby vybavené
pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné dostupné Cistici pripravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pripravé jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkového tepla v
ni, a tim usetfit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pfi pyrolitickém
Cisticim cyklu. Predevsim z trouby vyjméte mrizky, postranni drzaky a teleskopicka voditka (viz kapitola
VYIMUTI MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je nutné pied spuiténim
Cisticiho cyklu uzavrit otvor, a to matici, kterd je soucasti dodavky.

¢ Odstrante veskeré velké zbytky jidla Ci skvrny - odstranit je by trvalo pfilis dlouho. Nadmérné mnozstvi
tuku by se mohlo vznitit, pokud by bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz dochazi béhem cyklu
pyrolyzy.
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eZaviete dvirka trouby.

ePred Cisténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.

o \/yCistéte dvirka trouby;

e\elké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstrarite pomoci navihéené houbicky. NepouZivejte Cistici
prostredky;

*\lyjméte veskeré prislusenstviasadu vysuvnych drzak( (je-li jitrouba osazena);

eNevkladejte utérky nanadobi.

4.3 UdrZba

DEMONTAZ A CISTENi BOCNIC

1. Odsroubujte Sroub proti sméru hodin.

2.Vyjméte bocnice vytazenim sméremk sobé.

3. Vycistéte bocnice v mycce nanadobinebo mokrou houbickou a poté je ihned vysuste.
4. Povycisténidejte bocnice zpét, nasadte zpét Srouby a pevné je utahnéte.

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENi SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vysroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vym ény dily znovu sestavte provedenim krok( v opacném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvirek pobliz levého boéniho zavésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.

1.

CZ53



VYV ENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.

3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Redeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détskyz dmek je aktivni

Deaktivujte détskyz amek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna
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Bezpe&nostné Udaije

e Pocas pripravy jedla mo&Zze vnutri rdry alebo na skle dvierok
kondenzovat voda. Je to normalny jav. Ak chcete tento vysledok
zredukovat, po zapnuti rury pockajte pred vloZzenim potravin do vnutra
10-15minut. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rira dosiahne
teplotu pecenia.

e Zeleninu pripravujte vnadobe s vekom, nie v otvorenejnadobe.

* Pripriprave nenechavajte potraviny vnutridlhsie ako 15/20 minut.

* VAROVANIE: spotrebic a jeho pristupné Casti su pocas prevadzky horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

¢ VAROVANIE: pristupné Casti sa mdzu pocas pouzivania grilu velmi zohriat.
Dbaijte na to, aby deti boli v bezpecnej vzdialenosti.

* VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze spotrebic je vypnuty,
vyhnete satak Urazu elektrickym prddom.

* VAROVANIE: aby sa predislo akémukolvek nebezpecenstvu spdsobenému
nahodnym resetovanim zariadenia s tepelnym prerusovanim, spotrebic
nesmie byt napdjany externym spinacim zariadenim, napriklad ¢asovatom,
alebo byt pripojeny k obvodu, ktory a pravidelne zapina a vypina.

e Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica, ak
nie su pod neustalym dozorom.

e Detisanesmu hrat so spotrebi¢om. Spotrebi¢ mézu pouzivat osoby vo
veku 8 a viac rokov a ludia s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, bez skisenosti a znalosti o vyr obku, iba ak su
pod dozorom alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebica, bezpecnym
spodsobom s vedomim moznych rizik.

« Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie si pod dozorom.

* Na Cistenie skiel dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne
materidly alebo ostré kovové skrabky, pretoze mozu poskriabat povrch
asposobit rozbitie skla.

e Pred vybratim vyberatelnych ¢asti musi byt rira vypnuta a po vycCisteni
satieto Castimusia namontovat podla pokynov.

* NepouZivajte parny Cistic.

e VVloZte zastrcku do zasuvky vybavenej tretim kontaktom, ktory zodpoveda
uzemneniu a ktory musi byt pripojeny a funkcny. Primodeloch bez zastrcky
pripojte na kabel Standardnu zastréku, ktord je schopna uniest zataz
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uvedenu na Stitku. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tento Ukon
smie vykonavat iba vhodne vyskoleny odbornik. Ak zasuvka nie je
vhodnd pre zastrcku namontovanu na spotrebici, poZiadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby vam vymenil zasuvku. Zapojenie do
elektrickej siete sa mo6ze robit aj nainstalovanim prerusovaca prudu
medzi spotrebi¢ a zdroj napajania, ktory znesie maximalne zapojené
zatazenie a splfia poziadavky platnych predpisov. Zlto-zeleny vodi¢
nesmie byt preruseny styk acom. Zasuvka alebo styk a¢ musia ostat po
zapojenispotrebica pristupné.

e Ak sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat vymenit za novy alebo za
Specialny zvazok kablov dostupny od vyrobcu alebo sa obratte na
oddelenie zakaznickych sluzieb.

Ak je kabel poskodeny, ihned ho vymernite podla nasledujlcich pokynov:
- otvorte kryt svorkovnice;

- odstrante napajaci kabel a nahradte ho podobnyn kablom, ktory je
kompatibilny so spotrebicom (typ HO5VV-F, HO5V2V2-F).

e Tento Ukon smie vykondvat iba vhodne kvalifikovany odbornik.
Uzemnovaci vodic¢ (Zltozeleny) musi byt priblizne o 10 mm dlhsi ako
ostatné vodice. V pripade akychkolvek oprav sa obratte na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov a Ziadajte originalne nahradné diely.

e Nedodrzanie vysSie uvedenych pokynov bude znamenat porusenie

bezpecnostispotrebica a stratu platnosti zaruky na spotrebic.
e \/Setky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim odstranit.
* Ak v priebehu fazy pripravy jedla d6jde k vypadk u elektrického pradu,

mobze to spbsobit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte
zakaznicke sluzby.

¢ VAROVANIE: Neprikryvajte steny rury hlinikovou féliou ani jednorazovou
ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Hlinikova fdélia alebo
akakolvekina ochrana v priamom kontakte s hortucim smaltom spdsobuje

riziko roztavenia a zhorsenia kvality smaltu z vnutornych stran.
¢ VAROVANIE: Nikdy neodstraniujte tesnenie dvier rury.
* Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie je potrebna

Ziadna dodatocnd obsluha/nastavenia.
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/hrnutie

VSeobecné pokyny 1.1 Bezpecnostné udaje

1.2 Elektrische veiligheid
1.3 Aanbevelingen
1.4 Instaldcia

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana
Zivotného prostredia
1.6 Vyhlasenie o zhode

Popis vyrobku 2.1 Prehlad
2.2 Prislusenstvo
2.3 Prvé pouZitie
PouZitie rury 3.1 PouZitie rury

E -| 3.2 Rezimy pecenia

Cistenie a udrzba rury 4.1 Vieobecne informacie o ¢isteni

4.2 Pyroliza
6 4 4.3 Udriba
* \lybratie a Cistenie roStov

e Removal of the oven window

e \lybratie okna rury

e \lybratie a Cistenie sklenenych
dvierok

e \lymena Ziarovky

RieSenie problémov 5.1 Casté otazky

o/
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme vam, 7e ste sa rozhodli pre jeden z nasich [m
vyrobkov. V zdujme dosiahnutia co najlepsich vysledkov s
rdrou si pozorne precitajte tento ndvod a uschovajte ho pre
budlce pouzitie. Pred instalaciou rury si poznamenajte
sériové Cislo, aby ste ho mohli poskytnut zdkaznickym
sluzbdm, ak bude potrebna nejakd oprava. Po vybratirary
z obalu skontrolujte, ¢i nebola pocas prepravy poskodena.
Ak mate pochybnosti, riru nepouZivajte a poradte sa s
kvalifikovanym technikom. Vsetok obalovy material
(plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo
dosahu deti. Ked'sa rura zapne prvykrat, moze sa vytvorit silne zapachajuci dym, ¢o je spésobené tym,
Ze sa lepidla na izolacnych doskdch okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu
dojde, je potrebné pred vloZzenim jedla do rury pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie Ziadnu
zodpovednost v pripadoch, ked'sa nedodrziavaju pokyny uvedené vtomto dokumente

POZNAMKA: funkcie rury, jej vlastnosti a prislu$enstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v zévislosti
od modelu, ktory ste si zakupili.

1.1 Bezpecnostné Udaje

Ruru pouzivajte len na uréeny ucel, ktorym je len priprava jedla z potravin; akékolvek iné pouzitie,
napriklad ako zdroj tepla, je povaZované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za Ziadne skody spésobené nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzivanim.
Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebica predpokladéd dodrziavanie niektorych zékladnych pravidiel:
- zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kdbel;

- nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymialebo vihkymi rukami alebo nohami;

-vSeobecne sa neodporuca pouzitie adaptérov, viacndsobnych zasuviek a predl|zovacich kablov;

v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebica vypnite a nemanipulujte s nim.

1.2 Elekirische veiligheid

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napajaci zdroj, ku ktorému je rdra pripojend, musi vyhovovat pravnych predpisom platnym v krajine
instalacie. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za pripadné skody spdsobené nedodrzanim tychto
pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickej sieti s uzemnenou stenovou zdsuvkou alebo s
odpojovacom s niekolkymi polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych v krajine instalacie.
Elektrické napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a pouzité kdble musia mat priecny rez,
ktoré zabezpecispravne napdjanie rury.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na zasobovanie elektrickou energiou
$220-240VAC 50 Hz medzifazamialebo medzifazou a nulovym vodi¢om. Predtym, neZ je rdra pripojend
k elektrickej sieti, je potrebné skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemriovacej svorke rdry musi byt pripojeny k uzemrovacej svorke
napajacieho zdroja.

VAROVANIE:

Pred pripojenim rury k elektrickej sieti poZiadajte kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval
kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej siete. Viyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za nehody alebo
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iné problémy spésobené zlyhanim pripojenia rdry k uzemrovacej svorke alebo uzemrovacou svorkou,
ktord ma chybnd kontinuitu.

POZNAMKA: kede rira moze vyzadovat Gdrzbu, je vhodné mat daldiu elektrickd zasuvku, aby sa rura
mohla do nej pripojit, ak sa odstrani z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel smie vymenit
lentechnicky servisny personal alebo technik s ekvivalentnou kvalifikaciou.

Ked'je rura vypnuta, v okoli centralneho hlavného vypinaca méze byt slabé svetlo. Je to normalny stav.
Ak ho chcete odstranit, len zasunte zasuvku obratene alebo prehodte napdjacie svorky.

1.3 Aanbevelingen

Pokazdom poufZiti riry pomoze minimalne Cistenie udrzat rdru dokonalo Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi prostriedkami dostupnymi v
maloobchodnych predajniach. Pri naneseni hlinikovej félie alebo akéhokolvek iného ochranného
materialu hrozi pri priamom kontakte s hortcim smaltom roztavenie smaltu na vnutornych sucastiach a
strata jeho naleZitych vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecisteniu rury a nasledkom toho
silnému dymovému zapachu, odpori¢ame nepouzivat rdru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie predizit
dobu pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem prislusenstva dodavaného s rdrou odpordcame
pouzivatibariad a formy na pecenie odolné voci velmivysokym teplotdm.

1.4 Instaldcia

Vyr obcovia nie st povinni vykonavat instalaciu. Ak je potrebna asistencia vyr obcu pri odstrariovani portch
sposobenych nespravnou instalaciou, na tdto asistenciu sa zaruka nevztahuje. Musia byt dodrzané
pokyny nainstalaciu pre odborne kvalifikované osoby. Nespravna instalacia méze spésobit ujmu osobdma
zvieratam alebo Skody na majetku. Vyr obca nezodpovedad za takuto ujmu ani Skody.

Rura moze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim musite zabezpecit dobré vetranie v
priestore rury, aby ste umoznili spravnu cirkuldciu cerstvého vzduchu potrebného na chladenie a ochranu
vnutornych ¢asti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednej strane podla typu montéze.

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana zivotneho prostredia

Tento spotrebic je oznaceny v stlade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU tykajucou sa elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera znecistujucimi latkami (ktoré mozu mat
negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zdkladnymi prvkami (ktoré sa mézu znovu poufzit). Je
dolezité, aby OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu znecistujucich
latok a obnovu vietkych materidlov. Jednotlivei moZu zohrat délezitu ulohu v tom, aby sa OEEZ
nestali environmentalnym problémom; je ddlezité dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou alebo registrovanou
spoloc¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediskd zberu domového odpadu. Ked'si kupite
novy spotrebi¢, stary spotrebi¢ sa moze vratit doddvatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne ako jednorazovu
zalezitost, pokial je spotrebic ekvivalentného typu a ma rovnaké funkcie ako zakdpeny spotrebic.

USPORA ENERGIE S OHLADOM NA ZIVOTNE PROSTREDIE

Pokial je to mozZné, rdru nepredhrievajte a vidy sa ju pokusajte naplnit. Dvierka rdry otvérajte len v
nevyhnutnych pripadoch, pretoze pri kazdom otvoreni zvnitra unika teplo. Velké mnoZstvo energie usetrite,
ak ruru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného ¢asu na pripravu jedla a na dokoncenie varenia
vyuZzijete zostatkové teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a neporusené, aby z riry
neunikalo teplo. Ak mate uzavretd zmluvu na dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou, program
,odloZeného varenia“ zjednodusuje Usporu energie tym, Ze zaciatok procesu pripravy jedla odloZi na casové
obdobie s vyhodnejsou tarifou.
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1.6 Whldsenie o zhode

Oznacenim znackou C E na tomto vyr obku potvrdzujeme zhodu so vsetkymi prislusSnymi eurépskymi,
zdravotnymi a environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch vztahuju na tento

vyr obok.

2. Popis vyrobku

2.1 Prehlad

2.2 Prislusenstvo

1. Ovladaci panel

2. Polohy rostu (bo¢na drétena
mriezka, ak sa dodava)

3. Kovovy gril

4. Plech na odkvapkavanie

5. Ventildtor (za ocelovou platriou)

6. Dvierka rary

1 Plech na odkvapkdvanie

3 Bo&né drotené mriezky

-

Obsahuje plechy na pecenie a platne.

2 Kovovygil

=
=

|11

Bo¢na drétend mriezka, ak sa dodéva.

4

S

Obsahuje plechy na pecenie a platne.

Meria vnutornu teplotu jedla pocas varenia.
Vlozte masovu sondu do otvoru v hornej casti
dutiny.

- Pripravte potraviny a spravne vlozte sondu do
jedla. Pred spravnym vkladanim sondy na maso
nepouzivajte predhriatie ani nestartujte varenie.
Sonda by mala byt vloZend do jedla a nddoby, kym
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jerdrastale chladna.

- Nevkladajte masovu sondu do mrazenych
potravin.

- Nenechdvajte makkd sondu v rure, ak nie je
pouzitd: mohlo by to poskodit.

2.3 Prvé pourzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim ruru vycistite. Vonkajsie plochy poutierajte vihkou makkou handrickou. Umyte
vsetko prisluSenstvo a poutierajte vnutro rury roztokom teplej vody a tekutého Cistiacieho prostriedku.
Nastavte prazdnu rdru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1 hodinu, to odstrani vsetok

pretrvavajucizapach novosti.

3. Pouzitie rdry

3.1 Opis displeja

o X S@F
+ BR[|
®
i - [5] * B g O

1. Casovac/automatickyr ezim

2. Funkcia ventilator

3. ReZim rozmrazovania

4. Teplota alebo displej hodin

5. Ovladdanie nastavenia LCD displeja
6. Reguldtor funkcie

7. Regulator programu

UPOZORNENIE: prvu operaciu, ktord sa ma vykonat
po instalacii rury alebo po preruseni napajania (je
to rozpoznatelné, ze pulzovanie displeja a
zobrazenie 12:00) nastavuje spravny Cas. To sa
dosiahlo nasledovne.

e Stlacte centrdlne tlacidlo.
¢ Nastavte ¢as pomocou tlacidiel "-" "+".
e Uvolnite vsetky tlacidla.

POZOR: Rura bude pracovat len za predpokladu,
Ze sU nastavené hodiny.
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FUNKCIA AKO AKTIVOVAT

TICHY

REZIM

AKO VYPNUT

€O TO ZNAMENA

PRECO JE TO POTREBNE

¢ Otocenim lavého
regulatora funkcie do

¢ Otocenim reguldtora
funkcie do polohy
OFF.

¢ Umozriuje vypnut
zvuk minutky.

* \lypnutie zvuku minutky.

©

Casu”.
e Pouzitim tlacidiel ,+
a ,-“ nastavte cas.

Ea polohy ,Tichyr ezim“.
 Otocenim lavého * Oto¢enim regulatora * UmoZfiuje nastavit * Nastavenie casu
NASIAVENIE regulatora funkcie do funkcie do polohy cas, _ktOl'Yﬁ z obrazuje Poznamka: Cas nastavte pri
CASU polohy ,Nastavenie OFF. na displeji. prvom nainstalovani rary

alebo hned po vypadk u
prudu (hodiny zobrazuju
blikajuci ¢as 12:00)

DOBA
PECENIA

=

* Otocenim pravého
reguldtora funkcie na
funkciu pecenia.

¢ Otocenim lavého
reguldtora funkcie do
polohy ,,Doba
pecenia“.

¢ Nastavenie doby
pecenia pomocou
tlacidiel ,+“ a

® Zobrazi sa svietiaci
napis Auto.

* Po uplynuti doby
pecenia sa rura vypne
automaticky a na
niekolko sekund zaznie
alarm. Na skorsie
vypnutie funkcie
pecenia otocte
ovlddacom funkcie do
polohy OFF alebo ¢as
nastavte na 00:00;
otocenim regulatora
funkcie do polohy Doba
pecenia a pomocou
tlacdidiel ,+“a ,-“

¢ Umozriuje predvolit ¢as
potrebnyna pripravu
jedla pre vybratyr ecept.
¢ Po nastaveni doby
pecenia otocte
reguldtorom funkcie do
polohy OFF, aby ste
presli spat na skutocny
cas.

¢ Na zobrazenie vybranej
doby pecenia otocte lavy
regulator funkcie do
polohy Doba pecenia.

e Na pripravu
pozadovanych receptov.

KONIEC
PECENIA

¢ OtocCenim pravého
regulatora funkcie na
funkciu pecenia.

¢ Otocenim lavého
regulatora funkcie do
polohy ,Koniec pecenia“.
* Koniec pecenia
nastavte pomocou
tlacidiel ,+“a ,-“

e Zobrazi sa svietiaci
napis Auto.

* Po uplynuti doby
pecenia sa rura vypne
automaticky.

* Na skorsie zastavenie
funkcie pecenia otocte
ovladdac funkcie do
polohy OFF.

* Umoznuje to predvolit
koniec ¢asu

potrebného na pecenie.
* Po nastaveni doby
pecenia otocte
reguldtorom funkcie do
polohy OFF, aby ste
presli spat na skutocny
cas.

* Na zobrazenie
vybratého ¢asu pecenia
otocte lavyr egulator
funkcie do polohy
Koniec ¢asu pecenia.

e Tato funkcia sa bezne
pouziva s funkciou DOBA
PECENIA e Napriklad
pozadovanu potravinu je
potrebné piect 45 minit a
chceme ju mat pripravené o
12:30. V takom pripade sa
rdra na konci nastaveného
Casu automaticky vypne a
zaznie alarm.

Vyberte pozadovanu
funkciu pecenia. Nastavte
trvanie pecenia na 45 minut
(,-“a,+"). Nastavte koniec
pecenia na 12:30 (,-“a ,+“).
Pecenie sa automaticky
zacne 0 11:45 (12:30 minus
45 minut), na konci
nastaveného casu pecenia
sa rura automaticky vypne.
UPOZORNENIE:

Nastavenim iba ukoncenia
doby pecenia bez doby
pecenia sa rura okamzite
zapne a vypne sa na konci
nastavenej doby pecenia.

MINUTKA
A

¢ Otocenim lavého
regulatora funkcie do
polohy Minutka.

* Nastavenim doby
pecenia pomocou
tlacidiel ,+“a ,-“

¢ Nastavte ¢as na
00:00 otocenim lavého
regulatora funkcie do
polohy Minutka a
pomocou tlacidla ,,-“.

* \/yda zvukovysignal
na konci nastaveného
casu.

* Pocas prevadzky sa
na displeji zobrazi
zostavajuci Cas.

* Umoznuje pouzivat rdru
ako budik, aj ked'je rura
vypnuta.

DETSKA
BEZPEC-
NOSTNA
POISTKA

¢ Otocenim lavého
regulatora funkcie do
polohy Detska poistka.
e Stlacenim tlacidla ,+“
na 5 sekdnd.

¢ Detska poistka je
dostupnd, ak sa na
displeji zobrazuje
,STOP“.

¢ Otocenim lavého
regulatora funkcie spat
do polohy Detska
poistka a stlacenim
tlacidla ,+“ na

5 sekund.

* Zobrazi sa udaj

STOP.

e Ruru nie je mozné
pouzivat.

e Tato funkcia je uzitocna,
ak st v domdcnosti deti.
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3.2 Rezimy pecenia

Otocny voli¢
na volbu
funkcie

T°C
predvolba

Funkcia (v zdvislosti od modelu riry)

@

SVETLO: Zapina svetlo rury.

40

ROZMRAZIT: Ked' je Ciselnik nastaveny do tejto polohy. Ventilator cirkuluje
vzduch pri teplote prostredia okolo zmrazenej potraviny tak, aby sa rozmrazila
za niekolko minut bez toho, aby sa zmenila Struktura proteinov v potravinach.

60

UDRZIAVAT TEPLE: Toto sa odportca na zohriatie predvarenej potraviny,
umiestnenie rostu na druhej drovnizhora, alebo narozmrazovanie pizza chleba
alebo peciva pri umiestneni rostu na nizsej Grovni. Teplota je prednastavena na
60 °Ckonstantne, nie je mozna Ziadnaregulacia.
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VIACUROVNOVE: Tuto metodu odporué¢ame pouzit pre hydinu, cestoviny, ryby
a zeleninu. Teplo prenika do potravin lepsie a doby pecenia aj predhrievania su
skratene. Mozete piect niekolko jedal rovnakeho druhu alebo roznych druhov v
jednej alebo vo viacerych polohach. Tento sposob pripravy jedla poskytuje
rovnomerne rozlozenie tepla a aromy nemiesaju. Pri priprave viacerych jedal
naraz pridajte priblizne desat minut navyse.

220

KONVEKCIA: Pouzivaju sa horne aj dolne ohrievacie prvky. Ruru predhrejte
pocas priblizne desiatich minut. Tento sposob je vhodny pre vsetky tradi¢ne
opekanie a pecenie.Na pripravu cerveneho masa, peceneho hovadzieho masa,
jahnacieho stehna, zveriny, chleba, potravin zabalenych do folie (Zivanska),
listkoveho cesta. Umiestnite potraviny v nadobe na roste v strednej polohe.
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VYHRIEVANIE SPODNEJ CASTI + VENTILATOR: Spodny vykurovaci prvok sa
pouZziva s ventilatorom cirkulujucim vzduch do rury. Tento sposob je vhodny pre
Stavnate ovocne kolace, torty, slane kolace a pastety. Zabranuje vysychaniu
potravin a napomaha rastu kolacov, chleboveho cesta a dalSich potravin
pecenych odspodu. Umiestnite rost do spodnej polohy.

&
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GRIL + VENTILATOR: turbo-gril pouzivajte so zatvorenymi dvierkami. Horny
vyhrievaci prvok sa pouziva s ventilatorom cirkulujucim vzduch do rury.
Predhrievanie je potrebne pre ¢ervene masa, ale nie pre biela masa. Idealne na
pripravu vysokych potravin, velkych nedelenych kusov, ako je pecene bravéove
maso, hydina vcelku atd’ PoloZte potraviny, ktore sa maju grilovat, priamo do
stredu rostu, na strednu uroven v rure. Vsurite plech na odkvapkavanie pod
rost a zachytavajte Stavu. Uistite sa, Ze jedlo nie je prilis blizko grilu. Potravinu v
polovici doby pecenia obratte.

&
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GRIL: gril pouZivajte so zatvorenymi dvierkami. PouZiva sa len horny vyhrievaci
prvok. Mate moZnost nastavit teplotu. Na uplne rozpalenie prvkov je potrebne
patminutove predhriatie. Uspech je zaruceny pri grilovani alebo priprave
kebabu a gratinovanych pokrmov. Biele maso by sa malo umiestnit dalej od
grilu— priprava potrva dlhsie, ale maso bude chutnejsie. Cervene maso a rybie
file moZete umiestnit na samotny rost podlozeny plechom na odkvapkavanie.
Vrure su k dispozicii dve polohy grilu: Gril: 2 140 W Grilovanie na razni: 3340 W

ECO

T°C
rozsah
40 + 40
60 + 60

50 +240
50 + 240
50 +280
50 +230
150 + 220
L1+1L5
ECO+SUPER

PYROLYZA

*Testované podla normy CENELEC EN 60350-1.
**Skusane v sulade s normou CENELEC EN 60350-1 uplatiovanou pri definovani energetickej triedy.
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4. Cistenie a udrzba riry
4.1 VSeobecné informdcie o Cisteni

Zivotny cyklus spotrebi¢a moZno roziirit prostrednictvom pravidelného &istenia. Pred vykonavanim
ukonov manudélneho cistenia pockajte, kym rdra nevychladne. Nikdy nepouzivajte na Cistenie abrazivne
Cistiace prostriedky, drotenky alebo ostré predmety, aby ste nenapravitelne neposkodili smaltované
Casti. Pouzivajte len vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca sa vycistit sklenené okno absorpénou kuchynskou utierkou po kazdom poufziti rdry. Ak chcete
odstranit odolnejsie skvrny, mozete pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom, dobre vyzmykat a
potom oplachnut vodou.

TESNENIE OKNA RURY

Akje znelistené, tesnenie mozete vycistit mierne vihkou Spongiou.

PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysusenim vycistite prislusenstvo vihkou mydlovou Spongiou: nepouzivat abrazivne
Cistiace prostriedky.

PLECH NA ODKVAPKAVANIE

Po pouziti grilu vyberte plech z rury. Horuci tuk nalejte do nadoby a umyte plech v horucej vode Spongiou
atekutym Cistiacim prostriedkom.

Ak zostavaju mastné zvysky, ponorte plech do vody a Cistiaceho prostriedku. Pripadne mézete umyt
plech v umyvacke riadu alebo pouzivat komercny Cistiaci prostriedok na rdry. Nikdy nedavajte Spinavy
plech spatdordry.

4.2 Pyroliza

Rura je vybavena systémom Cistenia pyrolyzou, ktory znici zvysky potravin pri vysokej teplote. Operacia
sa vykona automaticky pomocou programatora. Vysledné vypary su "Cisté" tym, Ze prechddzaju
pyrolyzou, ktorad sa zacina hned, ako zacne varenie. KedZe Pyrolyser vyzaduje velmi vysoké teploty,
dvierka rury su vybavené bezpecnostnou zamkou. Pyrolyzér moze byt kedykolvek zastaveny. Dvere sa
nedaju otvorit, kym sa nezobrazi bezpecnostny zamok.

POZNAMKA: Ak je nad rirou namontovana varna doska, nikdy nepouzivajte plynové horaky alebo
elektrické varné dosky pocas prevadzky Pyrolyseru, co zabrani prehriatiu varnej dosky.

DRUHY PYROLYTICKY CYKLUS st prednastavené:

ECO PYROCLEAN: Vycisti mierne zafarbenu ruru. Pracuje po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Vycisti silne zafarbenu ruru. Pracuje po dobu 120 minut.

Nikdy nepouzivajte komeréne dostupné Cistiace prostriedky na Pyrolytickej rure!

Tip: Vykonanie pyrolytického Cistenia ihned po vareni vam umozni vyuZit zvyskové teplo, ¢im setri
energiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

e V/ytiahnite vSetky prislusenstvo z rury, pretoze nie st schopné tolerovat vysoké teploty pouzivané pocas
pyrolytického cyklu Cistenia; najma odstrafiovanie mriezok, bocnych regdlov a teleskopickych vodiacich
prvkov (pozri kapitolu ODSTRANOVANIE GRIDOV A BOCNYCH VLOZKOV). V rdrach s masovou sondou je
nutné pred vykonanim Cistenia zavriet otvor pomocou dodanej matice.

e Odstrarite velké rozliatia alebo Skvrny, pretoze by to trvalo prili§ dlho, aby ich znicili. Tiez nadmerné
mnozstvo tuku by sa mohlo vznietit, ak sa vystavi velmi vysokym teplotam pyrolytického cyklu.

e Zatvorte dvierka rury.

e Pred Cistenim treba odstranit nadmerné rozliatie.
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e \VyCistite dvierka rury;

e Odstrante velké alebo hrubé zvysky potravin z vnitornej Casti rury vihkou Spongiou. Nepouzivajte
Cistiace prostriedky;

e Odstrante vsetky prislusenstvo a sipravu posuvnych stojanov (ak st k dispozicii);

e Neumyvajte utierky.

Pouzitie pyrolitického cyklu:

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy " E ". Na displeji sa zobrazi ndpis "ECO" alebo "SUP". Prednastaveny
Cas je 90 minut, toto sa moze menit od 90 minut (rezim Eco) do 120 min (rezim Sup) pomocou
programatora (tlacidlo nastavenia "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistena, odporuca sa zvysit ¢as na
120 min, akje rdramierne znecistena, znizte ¢as Cistenia na 90 minut.

2.Jemozné odlozZit ¢as Startu pyrocleanového cyklu zmenou ¢asu END pomocou programatora.

Po troch minutach, ked rura dosiahne vysoku teplotu, sa dvierka automaticky zablokuju. Pyroclean
cyklus mozno kedykolvek zastavit oto¢enim voli¢a funkcii spat na hodnotu "0" (na 3 sekundy sa zobrazi
slovo OFF).

4 - Po dokonceni pyroclednového cyklu sa pyrolyza automaticky vypne. Na displeji sa zobrazi napis
"END", azkym nie su zablokované dvere, potom "0-n".

5-Volic¢ funkcii moZzete otocit spat na hodnotu "0", ale ak je teplota stale vysokd, objavi sa hlasenie "0-n",
Ze dvere su zablokované.

PouZitie pyrolytického cyklu v rdrach s dotykovym ovladanim:

1-Otocte voli¢ funkcii do polohy pyrolisy. Na displeji sa zobrazibud™ECO" alebo "SUP”

2- Prednastaveny cas je 90 minut, ale moze sa menit od 90 min. (ReZzim Eco) na 120 min. (Rezim Sup)
pomocou programatora (tlacidlo "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistend, ¢as by sa mal zvysit na 120
minut, zatial Co ak je rdralen mierne zaspinena, skratte Cistiaci cyklus na 90 minut.

4.3 Udrzba

VYBRATIE A CISTENIE BOCNYCH MRIEZOK

1. Odskrutkujte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Vyberte bocne stojanove mriezky potiahnutim k sebe.

3. Umyte bocne stojanove mriezky v umyvacke riadu alebo mokrou Spongiou a potom ich okamZite osuste.
4. Po vycisteni bocnych stojanovych mriezok ich vloZte spat a zaistite skrutkami, skontrolujte, i su pevne
utiahnute

VYBRATIE OKNA RURY

1. Otvorte predne okno.

2. Otvorte svorky na puzdre zavesov na pravej a lavej strane predneho okna zatlacenim nadol.
3. Okno vratte na miesto vykonanim ukonov v opa¢nom poradi.
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VYBRATIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK

1. Otvorte dvierkarury.

2.3.4.Zablokujte panty, vyberte skrutky a odstrante horny kovovy kryt potiahnutim smerom nahor.

5.6. Vyberte sklo, opatrne ho vytiahnite z dvierok rury (pozn.: v rurach s pyrolyzou vyberte aj druhé a
tretie sklo (ak je namontované)).

7. Nakonci Cistenia alebo vymen y znovu namontujte diely v opacnom poradi.

Na vsetkych skldch musi byt oznacenie ,Pyro” Citatelné a umiestnené na lavej strane dvierok, blizko
[avého bo¢ného zavesu. Tym to spdsobom bude vytlaceny stitok prvého skla vnutri dveri.
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VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.

2.Snimte skleneny kryt, vyskrutkujte Ziarovku a nahrad'te ju novou Ziarovkou rovnakeho typu.

3.Ked'je chybna Ziarovka vymenena, vratte skleneny kryt na miesto.

5. Riesenie problemov

5.1 Casté otdzky

PROBLEM

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Rdra sa neohrieva

Nie st nastavené hodiny

Nastavte presny ¢as na hodinach

Rdra sa neohrieva

Je aktivna detska poistka

Vypnite detsku poistku

Rdra sa neohrieva

Nebola nastavena funkcia
pecenia a teplota

Uistite sa o spravnosti nastaveni
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Instrukcje Bezpieczenstwa

e Podczas gotowania wilgo¢ moze skraplac sie do komory piekarnika lub
na szybke drzwiczek. Jest to zjawisko normalne. Aby je ograniczyc¢, nalezy
poczeka¢ od 10 do 15 minut po witgczeniu urzgdzenia, zanim zywnosé
zostanie umieszczona w piekarniku. Skropliny znikng, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

e Warzywa najlepiej piec w pojemniku z pokrywg zamiast otwartego
naczynia.

e Unikac pozostawiania zywnosci wewnatrz piekarnika po pieczeniu na
dtuzejniz15/20 minut.

e UWAGA: Podczas pracy urzadzenie oraz jego elementy s3 gorgce.
Nalezy zachowac ostroznos$éinie dotykacé gorgcych czesci.

e OSTRZEZENIE: czesci fatwo dostepne moga nagrzaé¢ sie podczas
uzywania piekarnika. Dzieci powinny zachowac¢ bezpieczng odlegtos¢ od
urzadzenia.

e Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz ososby z ograniczeniami ruchowymi,
umystowymi, czuciowymi lub nie posiadajgce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia mogg obstugiwac urzgdzenie jedynie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie bezpiecznego uzykowania urzgdzenia i
zwigzanych ztym zagrozen.

e Dzieci nie mogg bawiésie urzagdzeniem.

e Dzieci bez nadzoru nie mogg obstugiwac ani czysci¢ urzgdzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznoscinie dotykac gorgcych czesciwewnatrz piekarnika.

UWAGA: dostepne czesci moga by¢ gorgce podczas uzytkowania. Dzieci
nie mogg zbliza¢ sie do urzadzenia.

e Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie wolno stosowac substancji
Sciernych ani ostrych skrobakéw gdyz moga one porysowacé szkto i
spowodowac jego sttuczenie.

e Wytaczy¢ piekarnik przed usunieciem ekranu, po wyczyszczeniu
zamontowac ekran zgodnie z instrukcja.

e Uzywac wytacznie sondy cieplnej przeznaczonejdo tego piekarnika.

e Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych.

e Podtgczy¢ wtyczke do kabla zasilajgcego odpowiedniego do
wymaganego napiecia, pradu i obcigzenia wskazanego na tabliczce oraz
posiadajgcego styk uziemiajgcy. Gniazdko musi by¢ odpowiednie do
obcigzenia wskazanego na tabliczce i musi posiada¢ podtgczony oraz
dziatajgcy styk uziemiajgcy. Przewdd uziemiajgcy jest koloru zétto-
zielonego. Czynnoscte powinien przeprowadzi¢ odpowiednio

PL 68



wykwalifikowany specjalista. W razie niekompatybilnosci pomiedzy
gniazdkiem a wtyczka urzadzenia nalezy poprosi¢ wykwalifikowanego
elektryka o wymiane gniazdka na inne odpowiedniego typu. Wtyczka
oraz gniazdko powinny by¢ zgodne z obowigzujgcymi w danym kraju
przepisami w zakresie instalacji elektrycznej. Podtgczenie do Zrddta
zasilania mozna wykonac¢ réwniez poprzez umieszczenie pomiedzy
urzadzeniem a zrédtem zasilania wielobiegunowego wyfgcznika, ktory
wytrzyma maksymalne podfgczone obcigzenie i ktory bedzie zgodny z
obowigzujagcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajacy nie
powinien by¢ przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdko oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podfgczenia powinien by¢ po
zainstalowaniu urzgdzeniatatwo dostepny.

e Roztaczania mozna dokonywac dzieki dostepnej wtyczce Iub
wbudowanemu przetgcznikowi w statym okablowaniu, zgodnie z
obowigzujgcymiprzepisamiw zakresie okablowania.

e Jesdli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go zastgpi¢ kablem lub
specjalng wigzkg przewoddéw udostepniang przez producenta lub
wskazang po skontaktowaniu sie z dziatem obstugi klientéw.

e Kabel zasilajgcy musi by¢ typu HO5V2V2-F.

e Nieprzestrzeganie powyzszej wskazowki moze zaktdci¢ bezpieczenstwo
urzgdzenia i spowodowac utrate gwarancji.

e Nadmiar rozlanych substancji nalezy usungc¢ przed czyszczeniem
urzadzenia.

e \W trakcie procesu czyszczenia pirolitycznego powierzchnie mogg byc¢
bardziej gorgce niz zwykle. Dzieci powinny zachowa¢ bezpieczna
odlegtos¢ od urzadzenia.

e Aby unikng¢ przegrzewania sie, urzgdzenia tego nie nalezy instalowac
za panelem dekoracyjnym.

e W razie umieszczania we wnetrzu potki nalezy sie upewnié, ze
ogranicznik jest skierowany w gore i w strone tylng komory.

Potka musi by¢ wtozona catkowicie do komory.

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy owija¢ $cian piekarnika folig aluminiowa ani
jednorazowg folig ochronng dostepnga w sklepach. Folia aluminiowa lub
jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie z goracg
emalig moze ulec stopieniu, a emalia we wnetrzu piekarnika moze
wowczas ulec pogorszeniu.

o OSTRZEZENIE: Nie nalezy nigdy wyjmowac uszczelki z drzwiczek piekarnika.
e Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia
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1. Instrukcje ogdlne

Dziekujemy za wybdr jednego z naszych produktéw. Aby jak
najlepiej wykorzystywac posiadany piekarnik, zachecamy do
uwaznego przeczytania niniejszej instrukcji i starannego
przechowywania jej, aby moc z niej skorzystaé w razie potrzeby
w przysztosci. Przed zainstalowaniem piekarnika nalezy
zanotowac jego numer seryjny, aby méc podac go personelowi
biura obstugi klienta, gdyby wymagane byty jakiekolwiek
naprawy. Po wyjeciu piekarnika z opakowania nalezy
sprawdzi¢, czy nie ulegt on uszkodzeniu podczas transportu. W
razie jakichkolwiek watpliwosci nie nalezy korzysta¢ z
piekarnika i zwrdci¢ sie do wykwalifikowanego technika w celu
uzyskania porady. Nalezy trzymac z dala od dzieci wszystkie
materiaty opakowania (folie ochronne, styropian, kotki).
Podczas pierwszego uruchomienia piekarnika moze z niego wydobyc¢ sie silny dym o nieprzyjemnym zapachu, ktéry
jest spowodowany przez klej na panelach izolacyjnych wokét rozgrzewanego po raz pierwszy piekarnika.

Jest to zjawisko catkowicie normalne i nalezy wowczas poczekac, az dym catkowicie sie ulotni, przed umieszczeniem
zywnosci w piekarniku. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za sytuacje bedgce wynikiem
nieprzestrzeganiainstrukcji podanych w niniejszym dokumencie.

UWAGA: Wymienione w niniejszej instrukcji funkcje, wtasciwosci i akcesoria piekarnika moga by¢ rézne w zaleznosci
od zakupionego modelu.

1.1 Wskazdwki dotyczace bezpieczenstwa

Z piekarnika nalezy korzysta¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, czyli wytacznie do pieczenia zywnosci;
wszelkie inne préby uzytkowania, na przyktad jako Zrédto ciepta, uwazane sg za niewtfasciwe, a tym samym
niebezpieczne. Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia bedace skutkiem
nieprawidtowego, btednego lub nierozsagdnego uzytkowania.

Obstuga jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniecznoscig przestrzegania pewnych istotnych zasad:
- Nie ciggnac za przewdd zasilania w celu odtaczenia go od gniazdka pragdowego;

- Nie dotykac¢ urzadzenia mokrymilub wilgotnymi dtoimi badz stopami;

-Ogodlnierzecz biorac, odradza sie stosowania adapterow, gniazdek wielokrotnych i przedtuzaczy;

- W razie usterkii/lub nieprawidtowego dziatania urzadzenia nalezy je wytgczycinie naruszac go.

1.2 Bezpieczenstwo elektryczne

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE POWINNY ZOSTAC WYKONANE PRZEZ ELEKTRYKA LUB WYKWALIFIKOWANEGO
TECHNIKA. Siec zasilajaca, do ktdrej podtaczany jest piekarnik, powinna by¢ zgodna z przepisami obowigzujgcymi w
kraju jego instalacji. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia bedace wynikiem
nieprzestrzegania takich przepiséw. Piekarnik powinien by¢ podtgczony do sieci elektrycznej za pomoca gniazdka
Sciennego z uziemieniem lub poprzez wielobiegunowy wytgcznik, w zaleznosci od przepiséw obowigzujgcych w kraju
instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone odpowiednimi bezpiecznikami i powinny by¢ uzywane
przewody o przekroju poprzecznym, ktéry zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.

PODtACZANIE

Piekarnik jest dostarczany z kablem zasilajgcym, ktéry powinien by¢ podtgczany wytgcznie do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240V AC pomiedzy fazamilub pomiedzy faza i przewodem neutralnym. Przed podtgczeniem piekarnika
dossiecielektrycznejnalezy sprawdzic:

- napiecie zasilania podane na mierniku;

- ustawienia wytacznika.

Przewdd uziemienia podtgczony do zacisku uziemiajgcego piekarnika musi by¢ podtaczony do zacisku uziemiajacego
siecielektrycznej.

OSTRZEZENIE

Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej ciggtos¢ uziemienia sieci elektrycznej powinien sprawdzic¢
wykwalifikowany elektryk. Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci za ewentualne wypadki lub inne
problemy wynikajgce z braku podfgczenia piekarnika do uziemienia lub z powodu uziemienia o nieprawidtowe;j
ciggtosci.

UWAGA: poniewaz piekarnik moze wymagac czynnosci serwisowych, zaleca sie przewidzie¢ dodatkowe
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gniazdko $cienne, do ktérego bedzie mozna pdzniej podtgczy¢ piekarnik po wyjeciu go z miejsca, w
ktérym go zainstalowano. Przewdd zasilajgcy powinien by¢ wymieniany wytgcznie przez personel
techniczno-serwisowy lub technikow posiadajgcych jednakowe kwalifikacje.

1.3 Zalecenia

Po kazdym uzyciu piekarnika kilka prostych czynnosci zwigzanych z czyszczeniem go pozwoli utrzymacd
piekarnik widealnej czystosci.

Nie zakrywaj $cian piekarnika papierem aluminiowym ani dostepnymi na rynku foliami jednorazowymi,
poniewaz w kontakcie z powierzchniami goracej emalii mogtyby one stopi¢ sie i uszkodzi¢ emaliowane
powierzchnie wewnatrz piekarnika. Aby zapobiec nadmiernemu brudzeniu sie piekarnika i wydostawaniu sie
Z niego nieprzyjemnie pachnacego dymu, zaleca sie nie uzywac piekarnika na najwyzszych temperaturach.
Zwykle lepiej jest wydtuzyc¢ czas pieczenia i stosowac nizsza temperature. Poza akcesoriami dostarczanymi z
piekarnikiem zaleca sie uzywac naczyn i form odpornych na wysokie temperatury.

1.4 Instalacja

Za instalacje piekarnika odpowiedzialny jest uzytkownik. Producent nie ma obowigzku wykonania
instalacji. Usterki spowodowane btedamiinstalacji nie podlegajg warunkom gwarancji udzielanej przez
producenta. Instalacja powinna by¢ powierzona wykwalifikowanym osobom i wykonana zgodnie z
zaleceniami producenta. Nieprawidtowa instalacja stwarza niebezpieczenstwo dla oséb, zwierzat lub
rzeczy osobistych. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za tego typu szkody.

Zespdt kuchenny, w ktérym ma byc¢ zainstalowany piekarnik, musi by¢ wykonany z materiatéw
odpornych natemperature przynajmniej 702C.

Piekarnik moze by¢ usytuowany na gorze w szafce kuchennejlub pod blatem.

Przed zainstalowaniem piekarnika upewnij sie, czy w miejscu instalacji zapewniona bedzie dobra
wentylacja gwarantujaca doptyw $wiezego powietrza, niezbednego do chtodzenia piekarnika i do
zabezpieczenia jego czesci wewnetrznych. W zaleznosci od typu instalacji nalezy wykona¢ wyciecia
przedstawione na koncu instrukcji.

1.5 Gospodarka odpadami i ochrona srodowiska

Urzadzenie to jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19 / UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
zaréwno substancje zanieczyszczajgce (0 negatywnym oddziatywaniu na Srodowisko naturalne), jak
i podstawowe elementy (ktére mozna uzytkowac wielokrotnie). Wazne, aby zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny poddawac specjalnej obrébce w celu bezpiecznego usuniecia i pozbycia

B  sic wszystkich Srodkdw zanieczyszczajgcych i odzyskania wszystkich surowcéw wtérnych.
Poszczegdlne osoby odgrywaja wazng role w zapobieganiu szkodliwemu oddziatywaniu zuzytego

sprzetu elektrycznego i elektronicznego na srodowisko, wazne aby przestrzegac kilku podstawowych zasad:

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie moze by¢ traktowany jako odpad komunalny.

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny przekazuje sie do wtasciwych punktow zbiérki prowadzonych przez

gminy lub koncesjonowane firmy. W wielu krajach, gdzie jest duzo zuzytego sprzetu elektrycznego i

elektronicznego, odbiera sie go zdomow.

¢ gdy kupuje sie nowe urzgdzenie, zuzyte mozna zwrdécic¢ do sprzedawcy, ktéry musi je przyjaé bezptatnie, na

zasadzie zamiany jeden za jeden, o ile urzadzenie to jest tego samego rodzaju i ma takie same funkcje, jak

urzadzenie dostarczone

0SZCZEDNOSC ENERGII | POSZANOWANIE SRODOWISKA
Tam gdzie to mozliwe, nalezy unika¢ wstepnego podgrzewania piekarnika i zawsze starac sie go zapetnic. Jak
najrzadziej otwiera¢ drzwiczki piekarnika, poniewaz za kazdym razem, gdy zostang otwarte z wnetrza ucieka
ciepto. W celu uzyskania znacznej oszczednosci energii piekarnik nalezy wytgczy¢ na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia, co pozwoli na wykorzystanie ciepta odpadowego, ktére nadal generuje
piekarnik. Uszczelki powinny by¢ czyste i spetnia¢ swoje zadanie, aby unikng¢ wydostawania sie ciepta poza
wnetrze piekarnika. Jesli Twoja umowa z dostawca energii opiera sie na taryfie godzinowej, program
"opdznionego startu" upraszcza oszczedzanie energii, uruchamiajgc proces pieczenia w czasie obowigzywania
nizszej taryfy.
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1.6 Deklaracja Zgodnosci

Niniejsze urzgdzenie, w czesci przeznaczonej do kontaktu ze srodkami spozywczymi spetnia wymagania
przepisdw ustanowionych w Dyrektywie 89/109/EWG.

Poprzez umieszczenie oznaczenia c € na tym produkcie poswiadczamy na wtasng odpowiedzialnos¢
przestrzeganie wszystkich wymogoéw europejskich dotyczacych bezpieczenstwa, ochrony zdrowia i
srodowiska okreslonych w przepisach dla tego produktu.

2. Opis produktu
2.1 Informacje ogodlne

1. Panel sterowania

2. Pozycje potek

(kratka boczna, zaleznie od wyposazenia)
3. Metalowy ruszt

4. Taca na ttuszcz

5. Wentylator (za stalowa ptyta)

6. Drzwiczki piekarnika

2.2 Akcesoria (w zaleznosci od modelu)

1 Metalowy ruszt 2 Taca na tuszez

Podtrzymuje formy i naczynia. Gromadzi ttuszcz wyciekajacy z zywnosci
podczas pieczeniajejnaruszcie.

3 Boczne drutu siatki 4 Termosonda (w zaleznosci od modelu piekarnika)

S+
=

|11

S
/
Boczne drutu siatki jesli uwzglednione. Mierzy temperature wewnetrzng zywnosci
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podczas pieczenia. Wtozy¢ termosonde do
otworu w gornej czesci komory.

— Przygotowac zywnosc i prawidtowo wtozy¢ do
niej termosonde. Nie rozpoczynaé nagrzewania
wstepnego lub pieczenia, dopdkitermosonda nie
zostanie prawidtowo wtozona. Sonda powinna
by¢ wktadana do zywnosci i do jej gniazda, kiedy
piekarnik jest jeszcze chtodny.

—Nie wktadac termosondy to zamrozonej zywnosci.
—Nie pozostawiac¢ termosondy w piekarniku, kiedy
nie jest on uzywany: moze ulec uszkodzeniu.

2.3 Pierwsze Uzycie

CZYSZCZENIE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy:

o \Wytrze¢ powierzchnie zewnetrzne piekarnika miekka wilgotng szmatka.
eUmyc¢ wszystkie elementy wyposazenia i wytrze¢ wnetrze piekarnika uzywajgc roztworu gorgcej wody i

ptynu do zmywania naczyn.

eUstawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wigczony przez okoto 1 godzine, co
pozwoli usungc zapach nowosci. W tym czasie nalezy zapewni¢ dobra wentylacje pomieszczenia. oven witha
solution of hot water and washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on
forabout 1 hour, this will remove any lingering smells of newness.

3. Obstuga piekarnika

3.1 Opis wyswietlacza (w petni dotykowy, piekarnik dwukomorowy)

. @ F o
(59 ©)
Q 2 e %
° E 00 B il B M
9 o oz
a g I © 8@ T s B

. Wytgcznik czasowy/tryb automatyczny
. Funkcja termoobiegu

. Tryb rozmrazania

. Wyswietlacz temperatury lub zegara

. Elementy regulacji wyswietlacza LCD

. Pokretto wyboru funkcji

. Pokretto wyboru programu

N o s W N

OSTRZEZENIE!

Pierwszg czynnoscig, ktora nalezy przeprowadzi¢
po instalacji lub po wytgczeniu zasilania, jest
ustawienie czasu (przerwa w zasilaniu nastgpita,
jesliwyswietlacz miga na godzinie 12:00).

200°-> Dioda temperatury ,,*” miga do momentu
osiggniecia wyswietlanejtemperatury.

HOT (GORACY) -> Gdy program zakoriczy sie, jesli
piekarnik jest jeszcze gorgcy, na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,HOT” na przemian z godzing,
nawet jesli pokretta sg ustawione w potozeniu
OFF.
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m JAK WEACZYC JAK WYEACZYC JAK DZiAtA DO CZEGO StUZY
TRYB e Obrdci¢ lewym przetac- | « Obrdcié przetacznik * Umozliwia wytgczenie | ¢ Abywytgczy¢ dzwiek
WYCISZENIA |znikiem funkdji W [ funkcji w potozenie dzwieku minutnika. minutnika.
r\ potozenie ,Silence mode” OFF
e, (Tryb wyciszenia) ’
« Obrocié lewym przefaczni- |  Obréci¢ przefacznikiem | Mozna w ten sposcb | * Aby ustawi¢ godzing ;
USTAWIANIE kiem funkcji w potozenie ,Set | funkcji w potozenie OFF. | ustawi¢ godzine, ktdra UWAGA: ngzmg n.a\ezy
GODZINY  |the time” (Ustaw godzine). pojawi sie na wyéwiet- | Ustawi¢, gdy instaluje sig po

=

* Uzyc¢ przyciskow ,+” lub
- W celu ustawienia godziny

laczu.

raz pierwszy piekarnik lub
tuz po awarii (zegar pokazuje
migajaca godzine 12:00)

CZAS TRAVAIA
PIECZENIA

e Wecisng¢  przycisk
srodkowy (centralny) 2
razy

e Ustawi¢ czas trwania
pieczenia przyciskiem
e Zwolni¢ przyciski
nyn

e Wybra¢ funkcje za
pomoca

wyboru funkgji

pokretta |,

. Po zakoriczeniu
ustawionego czasu
piekarnik sam sie wytaczy.
o Jedli trzeba wytgczyé
piekarnik wczesniej nalezy
obrdci¢ pokretto wyboru
funkcji na pozycje O lub
ustawi¢ czas pieczenia na
0:00(przyciskami  SELECT

e Pozwala ustawi¢ czas
trwania pieczenia

e Aby pokaza¢ czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisngc
przycisk SELECT 2 Razy

e Aby zmieni¢ czas
pozostaty do konca
pieczenia nalezy wcisng¢
przycisk SELECET "-" "+"

¢ Aby wytaczy¢ sygnat (alarm)
wcisng¢ jakikolwiek przycisk.
Aby  przywrdci¢  dziatanie
zegara  wcisngc  przycisk
srdkowy (centralny)

ZAKONCZENIE
PIECZENIA

e\Weisng¢ przycisk
srodkowy (centralny) 3 razy
¢ Ustawi¢ godzine
zakoniczenia pieczenia
przyciskami "-" "+"

e Zwolni¢ przyciski

* Wybrac funkcje pieczenia
za pomocg pokretta
wyboru funkgji.

* O ustawionej godzinie
piekarnik sam sie wytaczy
o Jesli trzeba go wytgczy¢
wczesniej nalezy ustawi¢
pokretto wyboru funkcji
na pozycje 0

¢ Ustawia godzine konca
pieczenia.

¢ Aby pokazac
zaprogramowana godzing
nalezy Wecisngc¢ przycisk
srodkowy (centralny) 3
razy

* Aby zmienic
zaprogramowana godzine
wcisngc przycisk SELECT+

[T

Zwykle uzywa sie tej funkcji
razem z funkcjg Czas trwania
pieczenia: np. potrawa ma sie
piec przez 45 min. i chcemy,
zeby byta gotowa o godz.
12:30. A zatem nalezy:
-Wybra¢ odpowiednig funkcje
pieczenia

-Ustawic¢ czas trwania
pieczenia na 45 mm (Timer +

¢ Po zakorczeniu ustawionego
czasu piekarnik wytaczy sie i
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.
- Ustawic¢ koniec pieczenia na
godz. 12:30 (END + "-" "+"
Pieczenie wytaczy sie
automatycznie o godz. 11:45
(12:30 - 45 min.) O ustawionej
godzinie  konca  pieczenia
piekarnik automatycznie sie
wyftgczy.

UWAGA

Jesli ustawimy tylko koniec
pieczenia, bez czasu trwania
pieczenia, piekarnik wigczy sie

MINUTNIK

natychmiast i wytaczy o
ustawionej godzinie.
*\Wcisng¢ przycisk * Po zakonczeniu ¢ Po zakonczeniu e Pozwala na uzycie
$rodkowy (centralny) 1 razf ustawionego czasu, | ustawionego czasu rozlega | programatora jako budzika.
eUstawic czas trwania funkcja sama sig wytaczy i | sie sygnat dzwigkowy Mozna go uzywal przy

pieczenia wciskajac
Przyciski "-" "+"
* Zwolni¢ przyciski.

rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, ktory wytaczy
sie po chwili. Aby
wyfgczy¢ natychmiast
sygnat dzwiekowy nalezy
wcisng¢ przycisk SELECT

¢ Podczas pracy
wyswietlacz pokazuje
pozostaty czas.

wigczonym lub wytgczonym
piekarniku.

ZABEZ-
PIECZENIE
PRZED
DZIECMI

P33

*Zabezpieczenie
aktywuje sie
przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili wszystkie
funkcje sa zablokowane
wyswietlacz
naprzemiennie pokazuje

STOP i ustawiony czas.

eZabezpieczenie wytacza
sie przytrzymujac przez
minimum 5 sekund pole
(+) Od tej chwili
wszystkie funkcje
sterowania sg
odblokowane.
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3.2 Tryby pieczenia

T°C
(ustawienie
domysine)

T°C
ustawienie
model z
termostatem

Funkcja w zaleznosci od modelu

Pokretto
wyboru
funkcji

@

Y/

LAMPKA: Wtgcza oswietlenie piekarnika.

40

40 =40

ROZMRAZANIE: Gdy pokretto jest ustawione w tym potozeniu. Wentylator
wprawia w obieg powietrze o temperaturze pokojowej wokdt zamrozonej
zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona w ciggu kilku minut bez wptywu na
zawarte w pozywieniu proteiny.

(€

60

60 + 60

PODTRZYMYWANIE TEMPERATURY: Funkcja ta zalecana jest do
podgrzewania przygotowanych juz potraw poprzez umieszczenie ich na drugiej
potce od gory lub do rozmrazania chleba, pizzy oraz ciast umieszczajac je na
najnizszym poziomie.Temperatura jest zaprogramowana na poziomie 60 Cbez
mozliwosci jej zmiany.

X

50 +240

50 +240

WIELOPOZIOMOWO: Zalecamy korzystanie z tej funkcji w przypadku

drobiu, wypiekdw, ryb i warzyw. Ciepto lepiej przenika do zywnosci i zaréwno
czas pieczenia, jak i czas wstepnego nagrzewania sg krotsze. Mozesz piec rézne
potrawy jednoczesnie, przygotowane wspdlnie lub nie, w jednej lub kilku
pozycjach. Ta metoda pieczenia zapewnia rownomierne rozprowadzanie
ciepta, a poszczegdlne zapachy nie mieszajg sie ze soba. Podczas pieczenia
zywnosci w tym samym czasie wydtuz czas pieczenia o okoto dziesie¢ minut.

L)

50 +280

KONWEKCJA: Uzywane sg zarowno grzatki gorne, jak i grzatki dolne. Nalezy
rozgrzewac piekarnik przez okoto dziesie¢ minut. Ta metoda jest idealna w
przypadku wszystkich tradycyjnych wypiekdéw i pieczonych potraw. Do
pieczenia czerwonych mies, pieczonej wotowiny, ndzek jagniecych, dziczyzny,
chleba, potraw w folii (w papilotach), kruchego ciasta. Umies¢ potrawe i jej
naczynie na pétce w srodkowej pozycji.

50 +230

GRZANIE DOLNE + TERMOOBIEG: Dolna grzatka stosowana jest w tym
przypadku z wentylatorem wprawiajgcym w obieg powietrze wewnatrz
piekarnika. Metoda ta jest idealna w przypadku pieczenia tortéw owocowych,
tart, quiche i pasztetéw. Nie wysusza potraw i przyspiesza wyrastanie ciasta,
chleba oraz innych dan pieczonych od spodu. Umies¢ potke w pozycji dolnej.

200

150 +220

GRILL + TERMOOBIEG: Z funkcji turbo-grill korzystaj przy zamknietych
drzwiczkach. Gérna grzatka stosowana jest w tym przypadku z wentylatorem
wprawiajagcym w obieg powietrze wewnatrz piekarnika. Wstepne nagrzewanie
jest wymagane w przypadku czerwonych mies, nie w przypadku mies biatych.
Idealna do pieczenia grubych potraw, catych kawatkéw, na przyktad
wieprzowiny, drobiu itp. Umies¢ potrawe do grillowania bezposrednio na
srodku potki, na poziomie Srodkowym. Wsun tace na ttuszcz pod potke, aby
zbiera¢ wydobywajace sie soki i ttuszcz. Upewnij sie, ze zywnosc nie znajduje
sie zbyt blisko grilla. Odwrd¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

o

L3

L1+L5

GRILL: Z funkcji grill korzystaj przy zamknietych drzwiczkach. Gérna grzatka jest
uzywana samodzielnie i mozesz regulowac temperature pieczenia. Wymagane
jest pie¢ minut wstepnego nagrzewania, aby elementy rozgrzaty sie do
czerwonosci. Doskonata funkcja do grillowania, przyrzadzania kebabdéw i
zapiekanek. Biate mieso nalezy ustawic¢ nieco dalej od grilla; czas pieczenia jest
dtuzszy, ale mieso bedzie miato lepszy smak. Czerwone miesa i ryby filetowane
mozesz umiesci¢ na poétce, umieszczajgc pod nig tace na ttuszcz. Piekarnik
posiada dwie pozycje grilla:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

ECO

ECO+SUPER|

PYROLIZA

*Program badan zgodny z CENELEC EN 60350-1 uzywany dla okreslenia klasy energetycznej.
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4, Czyszczenie i konserwacja piekarnika
4.1 Ogolne informacje dotyczace czyszczenia

Zywotnoé¢ urzadzenia bedzie dtuzsza, jesli bedzie ono regularnie czyszczone. Nalezy poczeka¢ na
ochtodzenie sie piekarnika przed wykonaniem czyszczenia recznego. Nie uzywac nigdy do czyszczenia
Sciernych detergentéw, myjek drucianych lub ostrych przedmiotéw, aby nie uszkodzi¢ w nieodwracalny
sposéb elementow emaliowanych. Stosowac wytgcznie wode, mydto lub detergenty na bazie amoniaku.
ELEMENTY SZKLANE

Po kazdym uzyciu piekarnika zaleca sie przeczysci¢ szybe drzwiczek papierowym recznikiem kuchennym.
Aby usungc¢ bardziej ucigzliwe plamy, mozna réwniez uzy¢ ggbki zwilzonej detergentem, dobrze wyzetej
i przeptukac¢ woda.

USZCZELKA DRZWICZEK PIEKARNIKA

W razie zabrudzenia uszczelki drzwiczek piekarnika mozna jg wyczysci¢ delikatnie zwilzong ggbka.
AKCESORIA

Akcesoria nalezy czysci¢ gabka zwilzong wodg i mydtem, przeptukac je i wysuszy¢: unikac stosowania
Sciernych detergentdw.

TACA NATRUSZCZ

Po uzyciu rusztu nalezy wyjac tace na ttuszcz z piekarnika. Wlac gorgcy ttuszcz do pojemnika i umy¢ tace
gorgcg wodg, postugujgc sie ggbka i ptynem do mycia naczyn.

W razie pozostatosci ttuszczu nalezy zanurzy¢ tace w pojemniku z wodg i detergentem. Ewentualnie
mozna réwniez umyc tace w zmywarce lub uzyé dostepnych na rynku detergentéw do piekarnikdw.
Nigdy nie wktadaé ponownie do piekarnika zabrudzonej tacy.

4.2 Czyszczenie pyrolityczne

Piekarnik wyposazony jest w system czyszczenia pyrolitycznego, ktéry niszczy pozostatosci zywnosci w
wysokiej temperaturze. Czynnosc ta wykonywana jest automatycznie przy uzyciu programatora.

Powstajace dymy sg ,,oczyszczane”, kiedy przechodzg przez pirolizer, ktéry uruchamia sie tuz po rozpoczeciu
pieczenia. Poniewaz pirolizer wymaga bardzo wysokiej temperatury, drzwiczki piekarnika wyposazone sg w
blokade zabezpieczajgca. Pirolizer mozna w dowolnym momencie wytaczy¢. Drzwiczek nie mozna otworzy¢,
dopdkiwyswietlana jest blokada bezpieczenstwa.

UWAGA: Jesli nad piekarnikiem zainstalowana jest ptyta kuchenna, nigdy nie nalezy uzywac palnikéw
gazowych lub ceramicznych ptyt elektrycznych podczas dziatania pirolizera, co zapobiegnie przegrzaniu ptyty.
Mozna wstepnie ustawi¢ DWA CYKLE CZYSZCZENIA PYROLITYCZNEGO:

CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE ECO: Czysci umiarkowanie zabrudzony piekarnik. Dziata przez 90 minut.
CZYSZCZENIE PYROLITYCZNE SUPER: Czysci mocno zabrudzony piekarnik. Dziata przez 120 minut. Nigdy nie
uzywaj dostepnych na rynku produktow czyszczacych w piekarniku z pirolizerem!

Typ: Przeprowadzenie czyszczenia pyrolitycznego natychmiast po pieczeniu pozwala na wykorzystanie ciepta
resztkowego, co oszczedza energie.

Przed wykonaniem czyszczenia pyrolitycznego:

eWyjac wszystkie akcesoria z piekarnika, poniewaz nie s3 przystosowane do wysokich temperatur
stosowanych podczas cyklu czyszczenia pirolitycznego; w szczegdlnosci wyjac kratki, ruszty i prowadnice
teleskopowe (patrz rozdziat WYJECIE KRATEK | RUSZTOW). W piekarnikach z sondg do pomiaru
temperatury migsa przed wykonaniem cyklu czyszczenia nalezy zamkna¢ otwor za pomocg dostarczonej
nakretki.

eWyczyscic kazde duze rozlane ptyny lub plamy, poniewaz usuniecie ich zajmie duzo czasu. Ponadto zbyt
duze ilosci ttuszczu mogq sie zapali¢, gdy zostang poddane bardzo wysokim temperaturom w cyklu
pirolitycznym.

eZamknac drzwiczki piekarnika.

eNadmiar rozlanych ptynéw musi by¢ usuniety przed czyszczeniem.

eCzyszczenie drzwiczek piekarnika;

eUsung¢ duze lub grube resztki Zywnosci z wnetrza piekarnika, uzywajac wilgotnej gabki. Nie uzywaé
detergentow;
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*Wyjac wszystkie akcesoria i zestaw przesuwnych rusztéw (o ile wystepuje);
eNie wktada¢ papierowych recznikow.

Stosowanie cyklu pirolitycznego:

1- Obroci¢ przetgcznik funkcji w potozenie ,, ”. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,,ECO” lub ,,SUP”.
Wstepnie ustawiony czas to 90 min, moze on by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min (tryb
Sup) za pomocg programatora (przycisk ustawienia ,,+” lub ,,-”). Jesli piekarnik jest bardzo zabrudzony, zaleca
sie zwiekszenie czasu do 120 minut, jesli piekarnik jest umiarkowanie brudny, skroci¢ czas cyklu czyszczenia
do 90 minut.

2- Mozliwe jest opdznienie czasu rozpoczecia cyklu pirolitycznego poprzez zmiane czasu ZAKONCZENIA za
pomoca programatora.

3- Po kilku minutach, gdy piekarnik osiggnie wysoka temperature, drzwiczki zablokuja sie automatycznie. Cykl
pirolityczny mozna zatrzymac¢ w dowolnym momencie przez obrécenie przetgcznika funkeji z powrotem na
,0” (napis OFF bedzie wyswietlany przez 3 sekundy).

4- Po zakonczeniu cyklu pirolitycznego pirolizer wytgczy sie automatycznie. Na wyswietlaczu wyswietlane jest
wskazanie ,END” (Koniec), dopoki drzwiczki sg zablokowane, a nastepnie ,0--n”. 5- Mozna obrdcic¢
przefgcznik funkcji z powrotem w potozenie ,0”, ale jesli temperatura jest nadal wysoka, pojawi sie wskazanie
,0--n" aby poinformowac, ze drzwiczki sg zablokowane.

Uzycie cyklu pirolitycznego w piekarnikiem z dotykowym panelem sterowania:

1- Obroci¢ przetacznik funkcji w potozenie czyszczenia pirolitycznego. Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
,ECO” lub ,SUP”

2- Wstepnie ustawiony czas to 90 min, ale moze by¢ zmieniany w zakresie od 90 min (tryb Eco) do 120 min
(tryb Sup) przy uzyciu programatora (,,+” lub ,-"). Jesli piekarnik jest bardzo brudny, czas powinien zostaé
zwiekszony do 120 minut, natomiast jesli piekarnik jest jedynie lekko zabrudzony, zmniejszy¢ cykl czyszczenia
do 90 minut.

4.3 Konserwacja

WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE RUSZTOW

1. Odkrec $rube w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2. Wyjmijruszty poprzez pociggniecie ich do siebie.

3. Wyczysc ruszty w zmywarce lub za pomocg mokrej ggbkiiod razu je wysusz.

4. Po wyczyszczeniu rusztow umiesc je z powrotem w piekarniku i wkrec¢ sruby, upewniajgc sie o
prawidfowym ich dokreceniu.
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WYJMOWANIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

1. Otworzy¢ przednie drzwiczki.

2. Otworzy¢ zaciskigniazd zawiasow po prawej i lewej stronie drzwiczek przednich, naciskajacje w dot.
3. Zainstalowac drzwiczkina miejsce, wykonujacgiv?gsze czynnosciw odwrotnej kolejnosci.



WYJMOWANIE | CZYSZCZENIE SZYBY DRZWICZEK

1.0tworzyc¢ drzwiczki piekarnika.

2.3.4.Zablokowac zawiasy, wyjac¢ Sruby i metalowa gorng pokrywe, ciggngcjg do gory.

5.6. Wyjac¢ szybe, wysuwajac jg bardzo ostroznie z drzwiczek piekarnika (UWAGA: w piekarnikach z
funkcjg czyszczenia pyrolitycznego nalezy wyjgc¢ rowniez drugg i trzecig szybe (o ile wystepuje)).

7. Po wyczyszczeniu lub dokonaniu wymiany nalezy zmontowaé poszczegdlne elementy, wykonujac
powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Na wszystkich szybach wskazanie ,Low-E” musi by¢ czytelne i musi znajdowac sie po lewej stronie
drzwiczek, w poblizu bocznego lewego zawiasu. W ten sposéb drukowana etykieta pierwszej szyby
pozostanie po wewnetrznej stronie drzwiczek.
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WYMIANA ZAROWKI
1. Odfaczy¢ piekarnik od zasilania.

2.0dtgczyé pokrywe szklang, odkreci¢ zarowke i wymienic jg na nowa tego samego typu.
3. Powymienieniu przepalonej zaréwki wtozy¢ na miejsce szklang pokrywe.

5. Rozwigzywanie problemow

5.1 Czesto zadawane pytania

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Zegar nie jest ustawiony

Ustawic zegar

Piekarnik nie rozgrzewa sie

WHtaczona jest blokada dziecieca

Whytaczy¢ blokade dziecieca

Piekarnik nie rozgrzewa sie

Nie ustawiono funkcji pieczenia i
temperatury

Upewnic sie, ze wymagane
ustawienia sg prawidtowe
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INSTALLATION Il INSTALLATION | FR |
INSTALACE INSTALACIA | SK |
PL|

INSTALACJA

Opening/Ouverture/
Otvor/Otwor
460 mm x 15 mm

595 mm

546 mm 595 mm

22 mm

If the furniture is coverage with a bottom at the back

560 mm x 45 mm part, provide an opening for the power supply cable.

) ) ) ﬂﬂ Si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture,
@EII If the mounting of the plinth does not allow air  prévoyez un orifice pour le passage du cable d’alimentation.
circulation, to obtain the maximum performance of the

oven it is necessary to create an opening of 500x10mm or
the same surface in 5.000 mm’

Je-li ndbytek v zadni ¢asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajeci kabel.

HA Ak je nabytok vybaveny zo zadnej asti krytom, zabezpette
lﬂ Si le montage du socle ne permet pas la circulation otvor pre privodny elektricky kabel.

d'air, pour obtenir la performance maximale du four, il est
nécessaire de créer une ouverture de 500x10mm ou la
méme surface dans’5.000 mm’

M Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w czesci tylnej,
nalezy przewidzie¢ w niej otwdr na kabel zasilajacy.ma du sgrge
for en dpning til strgmforsyningskabelen.

Pokud montaz podstavce neumoznuje cirkulaci

vzduchu, k dosazeni maximalniho vk onu sporaku je treba

vytvorit otvor 500x10 mm nebo stejnou plochu velikosti

5000 mm’

HQd Ak monté? podstavca neumoifiuje cirkuldciu @ Jesli montaz na cokole nie pozwala na cyrkulacje powietrza,
vzduchu, na dosiahnutie maximalneho vik onu sporaka je aby uzyska¢ maksymalng wydajno$¢ piekarnika konieczne bedzie
potrebné vytvorit otvor 500 x 10 mm alebo takd istu wykg)name otworu 500x10mm lub o tej samej powierzchni 5000
plochu velkosti 5000 mm’ mm

Eﬂ If the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mm x 15 mm

Eﬂ Si le four n’a pas de ventilateur de refroidissement, créer une ouverture
460 mm x 15 mm

Pokud nema trouba chladici ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm
EHQ Ak na rire nie je chladiaci ventilator, vytvorte otvor 460 mm x 15 mm

Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzacego, nalezy wykona¢ otwor
460 mm x 15 mm

Opening/Ouverture/ ®
Otvor/Otwor

560 mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potfeby, véetné udaju spotreby, bez
vlivu na bezpec¢nost nebo funkci.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto brozire spdsobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si
pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podla potreby, vratane zlepseni v zaujme spotreby bez toho, aby doslo k negativnemu
ovplyvneniu bezpec¢nostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek btedy drukarskie. Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i modyfikacji naszych
produktéw zgodnie z potrzebami wynikajagcymi z zainteresowania konsumentdw, bez jakiejkolwiek szkody dla wtasciwosci
bezpieczenstwa lub funkcji



