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Návod na použitie indukčnej varnej dosky SLOVENSKY

HI642C  HIC642

Thank you for purchasing the                  induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.
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Metallic objects such as knives, forks, spoons and sauce pan 
lids must not be placed on the hob surface as they can get hot.

 
Any spillage should be removed from the lid before opening.

 The hob surface must be allowed to cool down before closing 

the lid.
 After use, switch off the hob element by its control.  Do not 

rely on the pan detector.
 This appliance is not intended to be operated by means of an 

external timer or separate remote - control system.
 The means for disconnection must be incorporated in the fixed 

wiring in accordance with the wiring rules.
 The instructions state the type of cord to be used, taking into 

account the temperature of the rear surface of the appliance.
 If the supply cord is damaged, it must be replaced by the 

manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in 

order to avoid a hazard.
 

 

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to 

avoid the possibility of electric shock.
 

Do not use a steam cleaner for cleaning operations

 

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent 
resetting of the thermal cutout, this appliance must not be 
supplied through an external switching device, such as a timer           
,or connected to a circuit that is regularly switched on and 
off by the utility.    
WARNING: Use oly hob guards designed by manufacturer of 
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the 
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards 
incorporated in the appliance.The use of inappropriate guards 
can cause accidents.                          

- Always use the appropriate cookware.
-  Always place the pan in the center of the unit that you are cooking 
on.
 - Do not place anything on control panel.
 - Do not use the surface as a cutting board.
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- The means for disconnection must be incorporated in the fixed wiring
 in accordance with the wiring rules.- The instructions state the type of
 cord to be used, taking into account the temperature of the rear 
surface of the applicance.
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Flush installation: Feasible only if  the oven is not installed
under the counter
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(�"������ ������� �� �"� ������� �����

1. Heating zone selection controls  2. Power / Timer regulating key 

3. Keylock/Pause control              4. ON/OFF control 

5. Timer control                  
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4. Once the “Timer” is confirmed, a dot appears 

on the bottom right of the power level of the 
selected zone. " 

 

8



 

 

E
N

G
LI

S
H

9

Note: It is recommended that the cooker hood suction is switched on few minutes prior to 
cooking and switched off few minutes after terminating cooking.

"oost mode

Touching the heating zone selection control , then touching “+” 。Make sure the display shows “9”.

Touching the “+” button again ,the zone indicator show “b” and the power reach Max

• The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes

Pause Mode

• You can pause the heating instead of shutting the hob off.
• When entering the Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

Touch the lock/pause control. All the indicator will show “ 11“ 

 

When the hob is in the pause mode, all the controls are disable except the ON/OFF     , you can always turn 

the induction hob off with the ON/OFF       control in an emergency. 
 

 

To enter pause mode 

To unlock the controls 

Touch the lock/pause control. 

Touching the “-” button to cancel the Boost function, then the cooking zone will revert to its original setting.

Touching “-” and “+” control together. the cooking zone switch off and the boost function cancel automatically

Cancel the Boost mode
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Power Management Function

• it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up 
to different power ranges.
• induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power 
level, to avoid the risk of overloading.

 

To enter Power Management Function 

Turn on the hob, then Press at the same time the “+” (timer) and key lock. 

To switch to another level 

    or    

 

                

The timer indicator will show “ P5“ which means power level 5. The default mode is on 7.0Kw/ 7.1Kw. 

                         

Confirmation and Exit Power Management Function 

Press at the same time + (timer) and key lock for 

confirmation.  

Then the hob will be turned off. 

 

  



E
N

G
LI

S
H

11

���� ��� ��$��� #�� >�������� ����� #�� ���� #��

+�� �� ���������
����� ������

+�� �� �������
�������

���� ������

���  �$ ��*� � �� ��� �� ��������� ������� *������
���� ��������� ��� ��� �������$ � *�����$ �� ������� *������� ����� $�� ��� ���� �$
��� �� ��� ���������  ������2
	���� ��� *����� �� ��� ������� !���& �� ��� ������#������ ������� !��� ���#��$�
� #���� ��*��� ���� ��� *����� �� ��������& �� =E= �������� ���� ��� *����� �� ��� ��������
��� ��� ���� ��� ��������� ���&
0��� �  ����� �� ��� *�����& �� ���  ����� �� ��������� �� ��� *������ �� �� ��������
��� ��� ���� ��� ��������� ���&
�?2 ��� ���� �� ��� *�����  ��� �������  �������  �������&

*

���� #����

(�������� �� �������  ������

Use pans whose diameter is as large as the graphic of  the zone selected.4

Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency.If you use 

smaller pot efficiency could be less than expected.Pot less than 140 mm could be 

undetected by the hob.

��  ��� ��*� � ���� ����� ���� � ��� ���� ��  ��� ���� 3
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�?2 ���������� ��� #���� ��##�$ ������ ��������&

6)���� ������!
�������

���"�� �� �������� �������� ���������

��������� ��� �����������
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��� �������� �� ����  ����� ��*� ���� ��������$ �������& 0���*��� ���
�� #��$ ������ �� ���� ���#������� ��� ��$  ��#����� �� � �������&

����� ��$ ���������  ������������  �$ �� �������� �� � ��*���� *������ ��
���  ����� ������� ������& ��� �##������� ��� ������ �� ��� �##������ ��

����  �����  �$ ������ ��� ��� ������ ���&

(������ ���
�������

DISPOSAL: Do not dispose
this product as unsorted
municipal waste. Collection
of such waste separately for
special treatment is
necessary.

This appliance is labelled in compliance with European directive 20 2/ /EC for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible
damage to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the wrong way.
The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic
goods.
This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recovery and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

1 19
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AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles 

deviennent chauds pendant l'utilisation. Des précautions 

doivent être prises pour éviter de toucher les éléments 

chauffants.
 

Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à l'écart à 

moins d'être surveillés continuellement.
 

Cet appareil n'est pas destiné à être utilisé par des personnes 

(y compris les enfants) dont les capacités physiques, 

sensorielles ou mentales sont réduites, ou ayant
 

un manque 

d'expérience et de connaissances, à moins qu'elles n'aient été 

formées à l'utilisation de l'appareil, par une personne 

responsable de leur sécurité.
 

Les enfants ne doivent jouer avec l'appareil.
 

Le nettoyage et l'entretien par l'utilisateur ne doit pas être fait 

par des enfants sans surveillance.
 

ATTENTION: La cuisson sans surveillance sur une plaque de 

cuisson avec de la graisse ou d'huile peut être dangereuse et 

peut entraîner un incendie.
 Ne jamais tenter d'éteindre un incendie avec de l'eau, mais 

éteindre l'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un 

couvercle ou une couverture anti - feu.
 

AVERTISSEMENT: Danger d'incendie: ne pas stocker des 
éléments sur les surfaces de cuisson.

(I�����I �� ���������

Par l'apposition du logo CE
      

sur ce produit, nous déclarons, sur

de sécurité, de santé et d'environnement requises par la 
européenne.  

Selon le cas, les pièces de cet appareil sont conformes à : 
RÈGLEMENT (CE) N° 1935/2004 pour tous les matériaux 
destinés à entrer en contact avec des denrées alimentaires. 

notre propre responsabilité, que ce produit répond à toutes les normes 
législation 
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Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

 
Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes, 

les cuillères et les couvercles ne doivent pas être mis sur la 

table de cuisson car ils peuvent

 

devenir chaudes.

 
Tout liquide doivent être enlevé du couvercle avant ouverture.

 
Il est recommandé de laisser refroidir la table de cuisson avant 

de refermer le couvercle.

 
Après utilisation, éteignez le foyer via le control de la table and 

ne posez rien sur le détecteur de casseroles.

 
l'appareil n'est pas destiné à être utiliser avec une minuterie 

externe ou un système de contrôle à distance.

 
Un système de déconnexion doit être incorporé dans le 

compteur conformément aux règles de câblage.

 
Les instructions ndiquent le type de cordon à utiliser, en tenant 

compte de la température de la surface arrière de l'appareil.

 
Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit être 

remplacé par le fabricant, une station de dépannage agrées ou 

une personne qualifiée afin

 

d'éviter un danger.

 
ATTENTION: Pour éviter tout danger dû à une réinitialisation 

accidentelle, cet appareil ne doit pas être alimenté par un 

dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou 

connecté à un circuit qui est régulièrement allumé et éteint par 

l'utilitaire.

éviter les risques de choc électrique.

ATTENTION: Si la surface est fêlée, éteindre l'appareil po ur 
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 Les moyens de déconnexion doivent être incorporés dans le 
câblage fixe conformément aux règles de câblage. 

 Les instructions précisent le type de câble à utiliser, en tenant 
compte de la température de la surface arrière de l’appareil.  

 
AVERTISSEMENT : utilisez uniquement un dispositif de 
protection de votre table de cuisson conçu par le fabricant de 
votre appareil ou un dispositif indiqué par celui-ci comme étant 
compatible ou bien utilisez le dispositif de protection fourni avec 
l’appareil. L’utilisation d’un dispositif de protection non approprié 
peut provoquer des accidents. 
- Utilisez toujours des ustensiles de cuisine adéquats. 
- Placez toujours votre casserole au centre du foyer que vous 

utilisez. 
- Ne posez jamais d’objet sur le panneau de commande. 
- N’utilisez jamais la surface de la table de cuisson comme 

planche à découper. 

- Laissez refroidir la table de cuisson avant de fermer le 
couvercle. 

- ATTENTION : la cuisson doit être surveillée. Les cuissons de 
courte durée doivent être surveillées en permanence. 
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D��� �� �� �����#����� ���� �*��� �##���J ��� ��������� #��������M�� L �� �� #�����J �I�����������
�� L �� ��������J �� ����� ����� �� �������&

�"�� ������C

������� *��� �� ������� �� ���� �*��� ���� ��������� #��� �%����� �� ����� ����� ���������
������ �� #������ J����J #��� *��� ���������� �� �J#����� L *�� �(�������& D���! �������*� ���
��  ��� �I� #��� �*��� ����� ����������� �� ������*�!"�� ��������� ��� �� ��N�� L #��*��� ��
��������� ���J������ ��� �� ��� �� ������&


�����������

D�������������

D� ����� ��������� �� #���� ��� ������ J������;��� ��� #��;�� ��  ��J���� ����� ���J��;��
�� �� �$��M � �� ��  ����&
D� ������� J������;�� �J�M�� �� ��� # J������" ���J��;�� �� ������� ��;��� �� �J��#���� ;��
�������� �� ��� ��  �� L ��������&
�*�� �I���������� �I��� ���� �� ���� �� �� ��������� ;�� ������� ������� ��� ��� ��� ���� L �����&
�I��� ���� #��� ��#��� �� #��� J���� �;��&

��������� �� #������

�������  ���J��;��

������� �� ������� �� *�����J�� �;��

������ J������;��

��� # ������

D� ����� �� ������� ��������� ��� �� �##�����  ������� �H� �� #����� ���
J������ ���J��;���J������� #��� ���� ��� �$#�� �� ������� ��K�� L �%J������

;�� #������
�I�(�������� �� ��
�$��M � �� ��  ���� J��������;��&
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���������� ����!����"�����
E� ��#���� �����O�� �� �� #J������ L �%���J����� �� ��
����� �� �������& >%�� ���M*� ��� ������� �(�����*�� ��
����� �� ������� �%J������� ���� ���;�� ���&

(������������ �G�3H��� �� ������� � �� �� ��3�� ��
�������
>� *��� #���!� ��� �� ����� �� �������� �� ���������
���� �� ��� M��� ������ ���J����� L ,�   �� ;�� ��
������ #�� �� #������ -��  � #�� �(� #�� ���
���������� �� ��� ���� �� �� *����. �� ������� ��
*��� ������! ��� �������(� ��� ������������ ��� #�����
�� ��� ��J�� �� ������ ������ �� �J���������
���� ���;�� ��� �� ��������� #������ ��*���� ���
 �����& �� ������ *��� ����;���� ;�� �� ����� ��
���������� #�� �� ;�I���� ��  ����� ���� ���;�� ���
�� *�����&


��������� �� �"�����
D���;�� �%����������� �� �� ����� �� ������� �� #�������
���� �� �� #�� �� �� #J������ �� �� !��� �� �������
�IJ�M*�& ���� �� ���� �� �J ��� �� ����( =0= �%���� ��
*��� �*��������� ����� �� *��� �� ����� J�����J&

(I�����I �8�������� ��������@��
D%�(�������� ���� ���;�� ��� ��� �������� �� �J�����J
�� *���� ����� ���������& +��� �%J����� ���� ���;�� ���
�� *��� �%������! ����� ;�%���� ��� ��  �����& D%�(��������
���� ���;�� �J#��� �� ��*��� �%��������J ������J� ��  �
��  ����� �� ������� ��"�������2

��*���
�%��������J

D� !��� �� ������� �%J�����
���� ���;�� ��� �#�M�

345


4�

647

, ������


 ������

8 ������

+� ��� �� �������� ����;�� *��� �J#����! ��
���������� �� ����� �� ������� �� ������� #���
�� �%J����� �#�M� �� ������ ������ �%���  �����&

%66=&6
5&�
��� ��������� ������� �� ��������� ��
��� ��� �������� ��� �������� I�������I�����
@�� ���� �� �����J�� �� ���� �I�����<

�������I� �G������������

:����� -3.

�J���#�� ��� ��*������ ��� �� #��� �� ���*���
��( �� ������� �#J����J�� ��� �� ���J �&
	��� #��*��� �%��������� �������� ���� *���
��*�! ���#���� �%�� ��#��� �%��  ���� 9�
  ����� �� ���� �� �� �J���#� �� ��  ��
��A�� ���  ������& >%������� ;�� �%J#�������
�� #��� �� ���*��� ���� �%��  ���� 5�   ��
;�� ��  ��J���� ���� �� ��� ���� ���� �J�������
��( ������ �� #J������� ���� �%J*���� ;�%�� ��
�� �J��� � L ����� �� �� ������� #��*�����
�� �� ����� �� ������� -������ 3.&

���<���� �%������� ;�� �� ����� �� �������
J������;�� ��� ���� �������J� ���� �� #��� ��
���*��� �� ;�%���� ��� ���� *�����J� #�� �� �%���
������� �� �������& -������ 8.&

���� �*��� ���N� ����� ����� �� ������� #���
�� ����� �� ����;��&
��  � ���� *������� L � J������ ��� #��������
���� ���� �J���*��� �� ����� �%�##����� ���
 ������������ ;�� ���*������ �%J*���������
���*����� �*���J�� ������;���&

:����� -8.

���� � �� ���� � ��

���� � ��

����J� �%���

������ �%���

3&

8&

� �� ����

���
���

�

���
���

�

(I�����I 
�����������

56    cm+0.4
+0.1

49    cm+0.4
+0.1

Installation affleurante: possible uniquement si le four 
n'est pas installé sous le comptoir
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#��������������
D� ����� �� ������� J������;�� ���� P���
�������J� #�� �� #�������� ������;�� ;������J&
�� #�� #���J��� ���� L �%������������&
D� ����� �� ������� J������;�� �� ���� #��
P��� �������J� ��� �� �J����J������� �� ��*�"
*�������� �� �� ��*�"�����&
D� ����� �� ������� J������;�� ���� P���
�������J� �� ��N�� L #��*��� �������� �� ��������J&
D� #���� �� �� !��� ��"������� �� �� �����
�� ������� J������;�� ���*��� �J������ L ��
�������&
D� <���� ;�� ������� �� ����� �� ������� ����
P��� �J������� L �� �������&


& (�"I�� ��� 3����"������ I������@���
D� #���� J������;�� ���� P��� ������J� ����� ��
�J��� �������� �� *������� �� �������� ��
*������ �� �� �� ��J;����� ������J�� L ��
�������#����& D��  ������J� �� �������� ���
���� ����;�J�� ������ 52

:����� -5.

�#�M� �*��� #��������J �� ����� �� �������� ��
��(�� �� #��� �� ���*��� �*�� 
 *�� -��  �
����;�J ��� �� ������.& 	��� �<����� ���;�� *��
�� �������� �� �%J#������� �� #��� �� ���*���&

����������� �� �� ��3�� �� ������� I������@��

>� �� ������ �%��� �������� ��� ����  ��J� ��
�� ���� P��� �� #���J ;�� #�� �� #��������
�#J������J ���� �%J*���� ��� ���������&
>� �%������������ ��� ������� ��� �������J� ��
������� #�����#��� ��������� �� ���<������� ����J�������

�� �� ������� �� �J�����J �*�� ��� ��*������ ��
������� �%��  ���� 5   &
D%������������ ���� �%������� ;�� �� ������� ���
J������;�� ���� ���� ���� �� ;�� �%������������ ����
������ � ��( ��� �� �� �J�����J&
D� ������ �%��� �������� �� ���� P��� �� #��J ��
J����J&
D� ������ �%��� �������� ���� P��� �J����M�� ���
�����O�J �� �� #���J ���;�� ��� #�� ��
#�������� �������J&

-3.

5&

-8.

-5.

-
.

;����� �� ��(�����

380-415V 3N~

Tension 

MarronNoir Bleu Jaune/Vert

Bleu Jaune/VertMarron&Noir

Liaison par �l

~

������� ��
��  ���� >����� �� �%���

>������ ��
*�����J�� �;��

+���J� �� �%���

��������� ��"I����@�� �� ��3���� ��
��������

1. Touches de sélection du foyer 
de cuisson  

2. Touche de réglage de la cuisson 
et du temporisateur 

3. Touche de verrouillage/fonction 
pause  

4. Touche marche/arrêt 

5. Touche du temporisateur 

 

5 4 1 

3 2 1 

%��������� �� ���� $ �*��� �� ��#��� �%��  ����
6��   ����� �� ����� �� ������� �� �� ��� ���
 ������ ���#����� �� ����*��� ��"������ ��
�� �����&
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% ��� �G������������
Q���� �#�M� �%���� ���� �� ����� �� ������� J �� ��
������ ������� ���� ��� *�$���� ���������� #������
��� �������� ��������� ����� ;�� �� ����� �� �������
��� �� *�����&
������ �� ��������� ��� �� 9��� �� ������� �"�����<

'��� �� ���������� ���2
�#�M� �*��� �##�$J ��� �� ������ /@�A@::1� ����
��� *�$���� ��������� �� �$ ���� /"/&
>J���������� �� !��� �� ������� ��� ��;����� ��
����*� �� ���������C �� *�$��� �� ��*��� �� #��������
�� �� !��� ������� ����������& �##�$�� ����� ��� ���
������� /B1 �� /"/� �%��������� ����;�� 9� �%��� ��
�J����� ��������C �J���� �*�� ��� ������� /B1 ��
/"/ #��� ������� �� ��*��� �%��������J �������J& +�
�##�$��� �� �����J ��� ��� �� ������ /B1 �� ��� ��
������ /"/� ��� �J������ #�J�J����� ���� �� �� L
!J�� �� �� !��� �� ������� �%J�����&

������������ �� �� #�������� �#J����;�� �� ���;��
��$��&
#����@��2 �#�M� �*��� �##�$J ��� �� ������
/@�A@::1� �� ����� �� ������� J������;�� ����� ��
*����� �� ������ �#J������ �%��� �������J� ���� ���

D������� �
&76=7#
�#�M� �*��� �##�$J ��� �� ������ '��E�+EG
-��'+G.� �� *�$��� �� �%��������� �������� �� �� ���
���� #������� �� #�����  �� �� �� #�& �*�� ���
������� /B1 �� /"/� �� ��� #������� �� #�����  �� ��
�� #� �� 3 L 77  ������& +� �##�$��� ��� �� ������
/B1 �� ���J� ��� ���� �� #������ �� 3C �� �##�$���
��� �� ������ /"/ �� ���J� #��� �� 3 �� �� ����C ����;��
�� �� #� �J#���� ��� 77  ������� ��  ������� ��
�� �� ���� ���;�� ��� ��� �& +� �##�$���
�� �����J ��� ��� ��� ������� /B1 �� /"/ �%���������
�� �� �� L �&

������������ �� �� �������� �
&76=7#
3&>J���������� �� #�������� �� �� !��� �� �������
�J���J�� �##�$�� ��� �� ������ / �������1 ��
#�����  �� �� �� #�&
8&D� �� #� �J��������J ��� ���� ���;�� ���
���������J ����;�� ��  ������� ���� �������J
#������ ��*���� 9 ��������&
5&�#�M� �*��� #�����  J �� �� #�� �##�$�� ��� ��
������ /'��E�+EG1 #��� *J������ �� �J����� ������&

%������ �� �������� �
&76=7#
�##�$�� ��� �� ������ / �������1 #������ 9
�������� #��� ������� �� ��������
#�J�J��  ��� �������& D%��������� ����;���� �&
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 Sécurité enfants / Verrouillage des 
commandes

verrouillage des commandes.

 Pour assurer la sécurité des enfants, la table
 induction est équipée d'un système de

Pour bloquer : appuyer sur la touche 
"verrouillage" ; la table passe en mode 

"verrouillage" , le minuteur affiche "Lo" et les
commandes sont bloquées à l'exception de
la touche "ON/OFF".

Déblocage

fonctionnement normal.

Appuyer sur la touche "verrouillage" pendant 
2 secondes et la table revient en mode de   

4.Une fois que le «  minuteur »  est confirmé , un 
point s’affiche en bas à droite du niveau de 
cuisson de la zone sé lectionné e."  
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Mode boost

Appuyez sur la touche de sélection de la zone de cuisson, puis sur la touche « + »。Vérifiez que « 9 » 

s’affiche. 

Appuyez à nouveau sur la touche « + » : « b » s’affiche sur le témoin de la zone de cuisson et le niveau 
de chauffe atteint son maximum 

  

Désactivation du mode « boost » 

Appuyez sur la touche « - » pour désactiver la fonction « boost » : la zone de cuisson revient à son 
réglage de départ. 
Appuyez simultanément sur les touches « + » et « - ». La zone de cuisson s’éteint et la fonction « boost » 
est automatiquement désactivée. 

  

• La zone de cuisson revient à son réglage de départ au bout de 5 minutes 

Remarque : il est conseillé d’allumer la hotte d’aspiration quelques minutes avant de 
cuisiner et de l’éteindre quelques minutes après la fin de la cuisson. 

Mode pause 

• Vous pouvez mettre la cuisson en pause au lieu d’éteindre la table de cuisson. 

• En activant le mode pause, toutes les touches sont désactivées, sauf la touche marche/arrêt. 

Activation du mode pause 

Appuyez sur la touche de verrouillage/pause. Tous les témoins affichent « 11 » 

Déverrouillage des touches de commande 

Appuyez sur la touche de verrouillage/pause. 

 

 

Quand la table de cuisson est en mode pause, toutes les touches de commande sont désactivées, sauf la touche 

marche/arrêt  et vous pouvez toujours éteindre la plaque à induction à l’aide de la touche 

marche/arrêt , en cas d’urgence. 
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Fonction réglage de la puissance 

• il est possible de régler un niveau de puissance maximum de la table à induction, en choisissant entre 
deux gammes de puissance différentes. 

• les tables à induction peuvent s’autolimiter pour chauffer à un niveau de puissance moindre et éviter 
tout risque de surcharge. 

Activation de la fonction réglage de la puissance 

Allumez la table de cuisson, puis appuyez simultanément sur la touche « + » (temporisateur) et la touche de 

verrouillage.  

Le témoin du temporisateur affiche « P5 », ce qui indique le niveau de chauffe 5. Ce mode est réglé par défaut sur 
7,0Kw/ 7,1Kw. 

Réglage à un niveau différent 

Appuyez sur les touches «  + » et « - » du temporisateur Il y a 5 niveaux différents de puissance possibles, allant de 
« P1 » à « P5 ». Le témoin du temporisateur indique l’un de ces niveaux. 

« P1 » : le niveau de chauffe maximum est égale à 2,5Kw.  
« P2 » : le niveau de chauffe maximum est égale à 3,5Kw. 
Le témoin du temporisateur affiche « P5 », ce qui indique le niveau de chauffe 5. Ce mode est réglé par défaut sur 
7,0Kw/ 7,1Kw. 
« P3 » : le niveau de chauffe maximum est égale à 4,5Kw.  
« P4 » : le niveau de chauffe maximum est égale à 5,5Kw. 
« P5 » : le niveau de chauffe maximum est égale à 7,0Kw/ 7,1Kw. 

 OU  

Confirmation et fonction de réglage de la puissance 

Appuyez simultanément sur la touche « + » (temporisateur) et la touche de verrouillage pour confirmer. 

 

La table de cuisson s’éteint. 
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Si vous utilisez une casserole plus petite que la zone, la puissance obtenue sera moindre. 
Il est donc important de toujours choisir le foyer le plus adapté à la taille de la casserole.A 
noter que les casseroles d’un diamètre inférieur à 140mm risquent, elles, de ne pas être
 détectées par le foyer induction. 

D� ��� � �� �� ���������2 �� ��� M��� ���� P��� ��#J����� L 3
 � &

 Les foyers inductions sont auto-dimensionants. Mais pour générer la puissance
 maximale, nous vous recommandons d’utiliser des casseroles qui couvrent le dessin 
de la zone. Ainsi, l’idéal est d’utiliser une casserole légèrement plus grande que le 
dessin afin d’obtenir le meilleur rendement.

4
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