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) ~ Product code / Code produit / Uriin kodu:

Identification Plate (located under the hob’s bottom casing) Pty i

Placca segnaletica (situata sotto la cassetta inferiore del piano) Ce (Claits S e

Placa de caracteristicas (esta bajo el cajon inferior de la encimera) NUMEro de Srie v

Tablica s podatki (na spodnjem delu ohisja) e S R

Cihaz Bilgi Plakasi (ocagin mahfazasinin altindadir) Sérial n° / Numéro de série / Seri no:

| 60 cm 75 cm |

”/4 A = 560 A= 740
B B = 490 B = 490
r'd
./

C @
D ©

LAY OUT 1 LAY OUT 2

LAY OUT 1 2500 W 1800 W 1200 W 1800 W

LAY OUT 2 1200 W 2500 W 1000+1200 W 1200 W




min 10 mm

s

Seal-Guarnizione-Junta-
Tesnilo

de 25345 mm

10 mm
mini —]

500 X 50

GB- It is forbidden to fit the hob above a non-ventilated oven.
IT- E vietato installare il piano su un forno non raffreddato.
ES- Se prohibe el empotramiento de un horno sin ventilacion por debajo la encimera.

SL - Kuhalne plo$¢e ne vgrajujte nad pecico brez ventilatorja, nad pomivalni stroj,
hladilnik, zamrzovalnik ali pralni stroj.
TR-Ocagin havalandirma tertibati olmayan bir firinin tGizerine yerlestiriimesi yasaktir

E 3 1 5 9 7 9 8

[ p—

2] O O [5|® “+ E 4 &
ORE®) - — @ O
I

10 2 4 6 10 1

1 » ON/OFF Button - Tasto ON/OFF - Tecla para encender/apagar la encimera - Tipalo za vklop/izklop - ACMA/KAPATMA Digmesi

2 + Cooking zone selection button - Tasto selezione zona cottura - Tecla de seleccién del quemador -Tipalo za izbiranje kuhaliS¢ -
Pisirme gbzu secim digmesi

3« Display : heat level, residual heat indicator, booster, locking - Display : livello potenza, spia calore residuo, booster, blocco
comandi - Visualizador : potencia, indicador del calor residual, funcionamiento del booster, indicador del bloqueo -
Prikazovalnik: izbrana stopnja moci, indikator preostale toplote, booster (segrevanje z ojaano mocjo), zaklepanje
Ekran: Isi seviyesi, artik 1sI gostergesi, hizl isitma, kilitteme

4 - Touch “-” . Tasto “-” . Tecla “-” . Tipalo “-” . "-" digmesine dokunun

5+« Touch “+” . Tasto “+” . Tecla “+” . Tipalo “+” . "+" diigmesine dokunun

6 * Timer selection button - Tasto timer - Tecla de seleccién del reloj - Tipalo za programsko uro - Zamanlayici segme digmesi

7 « Timer display - Display programmazione - Visualizador del reloj - Prikazovalnik programske ure - Zamanlayici ekrani

8 « Control locking button with indicator lamp - Tasto blocco di sicurezza con spia - Tecla de bloqueo con indicador de bloqueo -
Tipalo za 'zaklepanje' z indikatorjem - Gdsterge lambali kontrol kilitleme dugmesi

9 « Cooking zone programming indicator : when displayed, it shows that the timer controls the cooking zone
Indicator zona cottura : se acceso indica che il timer controlla la zona scelta
Piloto del quemador programado : si se enciende indica que el quemador esta controlado por el reloj

Indikator programiranega kuhalid¢a: €e je prikazan, je to znak, da kuhali§€e nadzira programska ura
Pisirme g6zu programlama gostergesi: ekrana geldiginde, pisirme gézuni zamanlayicinin kontrol ettigini gosterir

10 « Control led On : the cooking zone or timer is active, modification is possible
Off : the cooking zone is set to the last recorded data
Led di controllo Acceso : la zona di cottura o il timer sono attivati, &€ possibile modificare i parametri

Spento : la zona di cottura o il timer mantengono i parametri sceli
Diodo de comando Encendido : el quemador o el reloj esta activado, se puede modificar
Apagado : el quemador o el reloj esta fijado en la ultima informacion registrada

Kontrolna lucka: Osvetljena: kuhalid¢e ali programska ura sta aktivna, mozen je vnos sprememb
Ugasnjena: kuhali$€e oz. programska ura sta nastavljena glede na zadnji vnos
Kontrol LED'i Acik: pisirme gozu veya zamanlayici etkindir, degisiklik mimkundur

Kapali: pisirme gozu son kaydedilen veriye ayarlanmistir
11 « Additional cooking zone control touch - Tasto della zona di cottura estesa - Tecla de seleccion de la zona complementaria -
Tipalo za razSiritev kuhaliS¢a - llave pisirme g6zl dokunmatik kontroli



1. GENERAL WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS BOOKLET CAREFULLY TO MAKE THE MOST OF YOUR HOB.
We recommend you keep the instructions for installation and use for later reference, and before installing the hob, note its serial number

in case you need to get help from the after sales service.

« It is strongly recommended to keep children away from the cooking zones while they are in operation or when they are switched off,
so long as the residual heat indicator is on, in order to prevent the risks of serious burns.

* When cooking with fats or oils, take care always to watch the cooking process as heated fats and oils can catch fire rapidly.

 Aluminium foil and plastic pans must not be placed on heating zones.

+ After every use, some cleaning of the hob is necessary to prevent the build up of dirt and grease. If left, this is recooked when the
hob is used and burns giving off smoke and unpleasant smells, not to mention the risks of fire propagation.

It is advisable not to stare directly at the halogen elements.

Do not use the surface as a cutting board.
Do not slide cookware across the hob.

Do not use the hob as a working surface.
Do not use the hob for storage of any items.

Do not touch the heat zones during operation or for a while after use.
Never cook food directly on the glass ceramic hob. Always use the appropriate cookware.
Always place the pan in the centre of the unit that you are cooking on.

Do not store heavy items above the hob. If they drop onto the hob, they may cause damage.

In the unlikely event of a surface crack appearing, do not use the hob.

Immediately disconnect the hob from the electrical power supply and call the After Sales Service

» Never use a steam or high pressure spray to clean the appliance.

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person

responsible for their safety.

« Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

We are constantly striving to improve product quality and as such may modify appliances to incorporate the latest technical improvements.

c € Appliance complies with European Directives 73/23/EEC and 89/336/EEC, replaced by 2006/95/EC and 2004/108/EC, and

subsequent amendments.

2. INSTALLATION

Installing a domestic appliance can be a complicated operation which if not carried out correctly, can seriously affect consumer
safety. It is for this reason that the task should be undertaken by a professionally qualified person who will carry it out in

accordance with the technical regulations in force. In the event that this advice is ignored and the installation is carried out
by an unqualified person, the manufacturer declines all responsibility for any technical failure of the product whether or not

it results in damage to goods or injury to individuals.

3. BUILT-IN

The furniture in which your hob will be installed and all adjacent
furniture, should be made from materials that can withstand high
temperatures. In addition, all decorative laminates should be fixed
with heat-resistant glue.

Installation (Fig. B / D):
A watertight seal is supplied with the hob.

Before fitting:

- turn the hob upside down, with the glass surface facing downwards.

Make sure the glass is protected.

- fit the seal round the hob.

- make sure that it is correctly fitted to avoid any leakage into the
supporting cabinet.

* Leave a gap of at least 5 cm between the appliance and the
vertical sides of the adjacent furniture.

« If, when installing the hob, the lower hob face is adjacent to an
area normally accessible when handling or cleaning, fit a partition
1 cm below the base of the hob to avoid any risk of scorching
or damage.

4. ELECTRICAL CONNECTION

"The installation must conform to the standard directives."
The manufacturer declines all responsibility for any damage that
may be caused by unsuitable or unreasonable use.

Warning:

we cannot be held responsible for any incident or its
consequences that may arise during the use of an appliance
not linked to the earth, or linked to an earth whose continuity
is defective.

« Always check before any electrical operation, the supply tension
shown on the electricity meter, the adjustment of the circuit-
breaker, the continuity of the connection to earth to the installation
and that the fuse is suitable.

* The electrical connection to the installation should be made via
a socket with a plug with earth, or via an omnipole cut-out switch.

If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that
the socket outlet is accessible.

* The yellow/green wire of the power supply cable must be
connected to the earth of both power supply and appliance
terminals.

 Any queries regarding the power supply cord should be referred
to After Sales Service or a qualified technician.



ATTENTION:
should it be necessary to replace the supply cord, connect the
wire in accordance with the following colours/codes:

BLUE -NEUTRAL (N)
BROWN - LIVE (L)
YELLOW-GREEN -EARTH (Q)

The hob is fitted with a power supply cord which allows it to be
connected only to a power supply of 220-240 V between phases
or between phase and neutral.

* Connect to a socket, to choose the correct fuse, you must
refer on the table.

It is however possible to connect the hob to :

. Three phase 220-240 V3~ 50/60 Hz
. Three phase 380-415 V2N~  50/60 Hz

To proceed to the new connection, you must adhere the
following instructions.

» Before making the connection, make sure that the installation
is protected by a suitable fuse, see table, and that it is fitted with
wires of a large enough section to supply the appliance normally.

 Turn over the hob, glass side against the work top, taking care
to protect the glass.

* Open the cover in the following ssquence:

» unscrew the cable clamp "1",

« find the two tabs located on the sides,

« put the blade of a flat screw-driver in front of each tab "2" e "3",
push in and press,

* remove the cover.

To release the power supplying cord.

* Remove the screws retaining the terminal block which contains
the shunt bars and the conductors of the supply cord,

* pull out the supply cord.

* Operations to be carried out to make a new connection :

- Choose the power supply cable in accordance with the
recommendations in the table.
- Pass the power supply cable into the clamp.

-Strip the end of each conductor of
the supply cord on a 10 mm length,
by taking in account the requested
length of the cord for the connection
to the terminal block.

-According to the installation
and with the help of shunt bars which
you should have recovered in the
first operation, fix the conductor as
shown on the chart.

-Fix the cover.

-Screw the cable clamp.

Note: make sure the terminal board screws are tight.

Connection to the terminals on the terminal block

HVEF 742 HVE 642
MONOPHASE or TWO PHASES 220-240 V~

Fuse 25 A 25 A
Cable 3x2,5mm? 3x2,5mm?
HO5V2V2F , :
THREE PHASES 220-240 V3~

Fuse 25A 20 A
Cable 4x2,5mm? 4x2,5mm?
HO5V2V2F ' ;
THREE PHASES 380-415 V2N~

Fuse 20 A 20 A
Cable 4x2,5mm? 4x2,5mm?
HO5V2V2F : ;

Monophase 220-240 V~

] ]
T Ph N

Three phases 220-240 V3~

T Ph § Ph Ph

Ph = Phase N = Neutral

Two phases 220-240 V2~

%
J L
T Ph Ph

Three phases 380-415 V2N~

T Phl Ph N

T = Earth

5. PRESENTATION

¢ Hilight zone :

a metallic conductor strip is spread uniformly over
the whole surface unit. It is effective within 3 seconds and is
suitable for steady, homogeneous and also sustained cooking.

The glass-ceramic hob benefits from greater heat output which
is generated by the hilight cooking zones thereby accelerating the
cooking process. Maodifications to the design of the hob have not
affected the capacity of the glass to withstand high temperatures,
but they have improved controllability.

With the "Sprinter" facility, reduced cooking times of up to 15%
can be achieved, depending upon the method of cooking and the
type of saucepans being used.

6. HOB COOKWARE ADVICE

Using good quality cookware is critical for setting the best
performance from your hob.

» Always use good quality cookware with perfectly flat and
thick bases :
using this type of cookware will prevent hot spots that cause
food to stick. Thick metal pots and pans will provide an even
distribution of heat.

* Ensure that the base of the pot or pan is dry : when filling
pans with liquid or using one that has been stored in the
refrigerator, ensure that the base of the pan is completely dry
before placing it on the hob. This will help to avoid staining the hob.

* Use pans whose diameter is wide enough to completely
cover the surface unit :the size of the pan should be no
smaller than the heating area.

If it is slightly wider the energy will be used at its maximum
efficiency.

7 GB-l



THE CHOICE OF COOKWARE - The following information will
help you to choose cookware which will give good performance.

Stainless Steel : highly recommended. Especially good with a
sandwich clad base. The sandwich base combines the benefits
of stainless steel (appearance, durability and stability) with the
advantages of aluminium or copper (heat conduction, even heat
distribution).

Aluminium : heavy weight recommended. Good conductivity.
Aluminium residues sometimes appear as scratches on the hob,
but can be removed if cleaned immediately.

Because of its low melting point, thin aluminium should not be
used.

Cast Iron : usable, but not recommended. Poor performance.
May scratch the surface.

Copper Bottom / stoneware: heavy weight recommended. Good
performance, but copper may leave residues which can appear
as scratches. The residues can be removed, as long as the hob
is cleaned immediately. However, do not let these pots boil
dry. Overheated metal can bond to glass hobs. An overheated
copper pot will leave a residue that will permanently stain the hob.

Porcelain/enamel : Good perfomance only with a thiny smooth,
flat base.

Glass-ceramic : not recommended. Poor performance. May
scratch the surface.

7. USE

« After powering up the hob, wait some seconds to activate the
electronic controls.

- Press the button @
Electronic control of the hob is activated. In each display zone
the heat level '0' is displayed and the control LED blinks.

- After 10 seconds whithout use, the electronic control goes off
and the starting operation has to be repeated.

* STARTING A COOKING ZONE

- Press the selection button of = S
the required cooking zone. In ( ) (v N
the display zone, the control
LED is on steady. It shows that
the zone is live. (6) (A)

N N

- Press the - or + button to select a heat level between 1 and
9. Hold down the + or - button and the heat level increases
or decreases gradually.

The following examples are for information only. Personal
experience should then let you adapt these settings to your taste
and habits.

: Off

)

) - Melting heat

Keeping hot

Heating up

Thawing, stewing, full cooking, low temperature
cooking

Cooking without lid

Frying, meat browning and roasting

High temperature cooking and roasting, seizing
Frying, boiling large quantities of water.......

[(e}e BN e)} A WN-=0

« STOPPING A COOKING ZONE
- Press the selection button of the required cooking zone.

“

- Press the “-” button to display heat level ‘0'. Now the zone goes
off, the indicator ‘0" goes off after 10 seconds.

“ n

- To stop rapidly, press the “-” and “+” buttons at the same time.
The heat level automatically goes down to ‘0'.
The cooking zone goes off.

* GENERAL STOP

The cooking zones and the timer can be stopped at any
moment by pressing the On-Off button. S

* RESIDUAL HEAT INDICATOR

The control panel tells the user when the surface temperature of
the cooking zones exceeds about 60°C, by the following displaying:
. When the temperature goes back below 60°C, the 'H ' display
goes off.

For ending the cooking, we advise switching off the cooking zone
and using the residual heat of the zone to finish cooking gently.

N.B. After a cut in the current, the residual heat indicator disappears
completely, even if the surface temperature exceeds 60°C.

- OPERATING THE ADDITIONAL COOKING ZONE
(TWO ZONES)

The cooking zone with two zones is fitted certain models.
+ TO START THE ADDITIONAL COOKING ZONE:

- Press the button @ .

In the next 10 seconds,

- Press the button for the zone with the addition. In the display
zone, the blinking lamp goes steady. It shows that the zone is live.
- Select a heat level between 1 and 9.

- Press the button (@) to start the additional zone.

* TO STOP THE ADDITIONAL ZONE:

- The cooking zone with addition must be live: in the display zone,
the lamp must be on. If not, select the relevant zone again.

- Press the button @ . The display LED for the additional zone
disappears. The additional cooking zone goes off.

- To rapidly stop the complete cooking zone, press the “+” o
buttons at the same time. The heat level automatically goes down
to “0”. The cooking zone goes off.

“n

+ PROGRAMMING A COOKING ZONE

Every cooking zone can be programmed for a maximum time of
99 minutes.

- Start the required zone.

The control LED near the heat level must be displayed, it shows
that the zone is live.

- Press the Timer button @'75% }
The zone mark around the timer display shows the controlled
zone.

- Press the “+” button to select the time in minutes.
This is saved automptically after three seconds.

— The programmed time can be modified at any moment by
pressing the timer selection button, the timer control LED must
be on. When the time has run, the cooking zone goes off
automatically and an audible beep sounds for 1 minute. Press
any button to stop it.

—) The programmed time can be reset to “0” using the “-” button
or pressing the “+” and “-” buttons at the same time, the cooking
zone is then no longer linked to the timer but stays operational. So
you will have to stop the zone independently.

The time can be used alone as reminder, it will ring at the
end of the programmed time.



* LOCKING BUTTON OPERATION

The locking function holds the current settings, or prevents anyone
from starting the hob. It is also used for cleaning the control strip
as the controls can be locked without the hob being on.

- Press the On/OFF button.

- According to your choice,start or not the cooking zones.

- Press the locking button ﬁ to set the data ; in this way no other
button works, except the On/Off button.

The locking indicator lamp comes on.

To release the locking function, just press the locking button ; the
indicator lamp goes off, all the controls work again.

If when the controls are locked, the timer is on, the time will be
counted automatically and the zone switched off at the end of the
programmed time.

If the locking control is on when the hob is finally shut down, the
locking control stays operational and prevents any action when
the hob is restarted. Press the locking button @ to unlock.

* FAST HEATER OPERATION

Every cooking zone on the hob is equipped with a fast heater for
raising the cooking zone’s temperature faster:

Starting the fast heater :

- Press the On/OFF button.

- Start the required zones, press the “+” button to obtain position
“9”, release the button “-” button briefly and press it again ; the
display alternates showing A “Fast heater” and 9 heat level.

- If necessary reduce to the required heat position, the display
alternates showing “A” “fast heater” and the new heat position.

Cooking Power Time of Maximum
position released fast heater operating
(%) (minutes) time before
automatic
cut off*
0 0 % 0 OH
1 3% : 1 6 H
2 6 % : 3 6 H
3 1% : 5) 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4 H
6 32 % : 25 1,5H
7 45 % : 3,5 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

E.g. 1800 W zone at position 6 = 32% of 1800 W power released
When the “Fast heater” is on, the zone supplies 1800 W power
for 2.5 minutes, and adjusts to 576 W after this time.

* For increased safety, the cooking zones cut off automatically if
they are left on too long. The cut off depends on the heat level
used.

To desactivate the fast heater

- Switch on the cooking zone, press the " - " button to come back
to a normal heat level, decrease to the heat level required or to
"0 " to stop the cooking zone.

8. CLEANING AND MAINTENANCE

« Before carrying out any maintenance work on the hob, allow it
to cool down.

* Only products, (creams and scrapers) specifically designed for
glass ceramic surfaces should be used. They are obtainable
from hardware stores.

« Avoid spillages, as anything which falls on to the hob surface
will quickly burn and will make cleaning more difficult.
« It is advisable to keep away from the hob all substances which
are liable to melt, such as plastic items, sugar, or sugar-based

products.

MAINTENANCE:

- Place a few drops of the specialised cleaning product on the
hob surface.

- Rub any stubborn stains with a soft cloth or with slightly damp
kitchen paper.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

If there are still some stubborn stains:

- Place a few more drops of specialised cleaning fluid on the
surface.

- Scrape with a scraper, holding it at an angle of 30° to the hob,
until the stains disappear.

- Wipe with a soft cloth or dry kitchen paper until the surface is
clean.

- Repeat the operation if necessary.

A FEW HINTS:

Frequent cleaning leaves a protective layer which is essential to
prevent scratches and wear. Make sure that the surface is clean
before using the hob again. To remove marks left by water, use
a few drops of white vinegar or lemon juice. Then wipe with
absorbent paper and a few drops of specialised cleaning fluid.

The glass ceramic surface will withstand scraping from flat-
bottomed cooking vessels, however, it is always better to lift them
when moving them from one zone to another.

" /QéZ‘?%W Maxi
L2 O

Do not use a sponge which is too wet.

Never use a knife or a screwdriver.

A scraper with a razor blade will not damage the surface,
as long as it is kept at an angle of 30°.

Never leave a scraper with a razor blade within the reach
of children.

Never use abrasive products or scouring powders.
Steam cleaners are not suitable for use.

* The metal surround : to safely clean the metal surround wash
with soap and water, rinse, then dry with a soft cloth.



9. PROBLEM SOLVING

The cooking zones do not simmer or only fry gently

* Only use flat-bottomed pans. If light is visible between the pan
and the hob, the zone is not transmitting heat correctly.

* The pan bottom should fully cover the diameter of the selected
zone.

The cooking is too slow

* Unsuitable pans are being used. Only use flatbottomed
utensils, that are heavy and have a diameter at least the same
as the cooking zone.

Small scratches or abrasions on the hob’s glass surface

« Incorrect cleaning or rough-bottomed pans are used; particles
like grains of sand or salt get between the hob and the bottom
of the pan. Refer to the “CLEANING” section; make sure that
pan bottoms are clean before use and only use smooth bottomed
pans. Scratches can be lessened only the cleaning is done
correctly.

Metal marks

* Do not slide aluminium pans on the hob. Refer to the cleaning
recommendations.

* You use the correct materials, but the stains persist.
Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Dark stains
*«Use a razor blade and follow the “CLEANING” section.

Light surfaces on the hob
» Marks from an aluminium or copper pan, but also mineral, water
or food deposits; they can be removed using the cream cleaner.

Caramelisation or melted plastic on the hob.
 Refer to the “CLEANING” section.

The hob does not operate or certain zones don’t work

» The shunts are not positioned correctly on the terminal board.
Have a check made that the connection is done in compliance
with the recommendations.

* Hobs with sensitive controls: a big spill or object covers at
least two buttons, for at least 10 seconds. Clean up the spill or
remove the object.

» The control panel is locked. Unlock the hob.

The hob does not cut off.
» The control panel is locked. Unlock the hob.

The hob stops automatically

« A spill covers at least two buttons for more than 10 seconds; the
hob switches to safety, and an audible beep sounds. Clean up
the spill or remove the object.

» The cooking zones stop automatically if they are left on for too
long. Refer to the section, “operating time”.

Frequency of on/off operations for cooking zones

» The on-off cycles vary according to the required heat level:
- low level: short operating time,

- high level: long operating time.

“H” display, residual heat indicator, blinking.
* The electronic temperature is too high. A technician should verify
the fitting in compliance with the recommendations.

10. AFTERCARE

Before calling out a Service Engineer please check the

following:

— that the plug is correctly inserted and fused;

If the fault cannot be identified switch off the appliance — do not
tamper with it — call the Aftercare Service Centre. The appliance
is supplied with a guarantee certificate that ensures that it will be
repaired free of charge at the Service Centre.

11. PROTECTION OF THE ENVIRONMENT

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.
_ The symbol on the product indicates that this
product may not be treated as household waste.
Instead it shall be handed over to the applicable collection point
for the recycling of electrical and electronic equipment
Disposal must be carried out in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.




1. AVWVERTENZE GENERALI

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI INCLUSE IN QUESTO LIBRETTO. Vi danno importanti indicazioni sulla sicurezza
d'installazione, d'impiego e di pulizia, ed anche qualche consiglio per un'ottimale utilizzo del piano di cottura. Conservare con cura
questo documento per consultazione ulteriore e notare qui sotto, prima dell'installazione del piano, il numero di serie dell'apparecchio,nel
caso di un ulteriore richiesta d'intervento del servizio di assistenza.

« Tutti le parti accessibili sono calde durante il funzionamento del piano, tenere lontano i bambini durante il funzionamento del prodotto
e fino a quando non si spegneranno le spie di calore residuo.

« Si raccomanda, dopo ogni utilizzo, un minimo di pulizia dell'apparecchio, per evitare I'accumulo di sporcizie e grassi. Questi, infatti,
ricuocerebbero ad ogni uso dell'apparecchio, carbonizzandosi e liberando fumi ed odori sgradevoli, con il rischio di incendiarsi.

« | grassi di cottura o I'olio caldo provocano degli schizzi. Badare di non allontanarsi dall'apparecchio, tali sostanze possono

inflammarsi.

* Non depositare oggetti sulla parte comandi dei piani con comandi digitali.

* La carta stagnola e i recipienti in materia plastica non devono essere appoggiati sulle superfici calde.
« |l bruciatore alogeno emette una luce abbastanza forte, non fissarla costantemente.

» Quando la spia del calore residuo € accesa, non toccare il fuoco in funzionamento o appena spento.
» Non cucinare mai direttamente sul piano, utilizzare sempre le pentole.

» Appoggiare sempre la pentola ben centrata sul bruciatore da utilizzare.

* Non utilizzare la superficie vetroceramica né come piano per tagliare né come piano di lavoro.

* Non far scivolare le pentole sul piano: rischio di graffiature.

» Non appoggiare oggetti pesanti sul piano, potrebbero cascare e rovinare il piano.
» Non lasciare oggetti depositati sul piano di qualunque tipo essi siano.
* Nel raro caso che possa esserci un’incrinatura sotto il piano in vetroceramica, staccare immediatamente I'apparecchio

dall’alimentazione, e chiamare direttamente il Servizio Assistenza.

» Questo apparecchio non & destinato ad essere usato da bambini e persone incapaci o inesperte all'uso del prodotto, a meno che non
vengano sorvegliate o istruite riguardo all'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
* Sorvegliare i bambini in modo tale da assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

Tutte queste caratteristiche sono indicative, il produttore non & responsabile per errori di stampa. Perseguendo una politica di
aggiornamentotecnico-qualitative, il produttore si riserva il diritto di apportarvi modifiche migliorative, rispettando le norme vigenti.

c E DICHIARAZIONE DI CONFORMITA:Questa apparecchiatura, nelle parti destinate a venire a contatto con sostanze alimentari,
E conforme alla prescrizione della Direttiva CEE 89/109 e al D.L. di attuazione n° 108 del 25.01.92. Apparecchio conforme alle
Direttive Europee 73/23/CEE e 89/336/CEE , sostituite rispettivamente da 2006/95/CE e 2004/108/CE,e successive modifiche.

2. INSTALLAZIONE

Il collegamento e la messa in funzione degli apparecchi elettrodomestici nel loro ambiente & un’operazione delicata che, se
non viene effettuata correttamente, puo causare delle conseguenze anche gravi per la sicurezza dei consumatori. Per questo
e importantissimo che I'operazione di collegamento venga svolta da un professionista , che DEVE attenersi alle norme

tecniche in vigore. Se nonostante questa raccomandazione, il consumatore decidera di realizzare personalmente il collegamento,
il produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali incidenti tecnici sul prodotto, e neppure per eventuali incidenti a

cose O persone.

3.INSERIMENTO NEL MOBILE

| mobile o il supporto in cui deve essere incassato il piano e le
pareti dei mobili attigui devono essere di un materiale resistente
per sopportare una temperatura elevata. Inoltre & necessario che
il rivestimento che ricopre il mobile o ilsupporto sia fissato con
una colla resistente alle alte temperatureaffinché non si scolli.

Installazione (Fig. B / D):
» Una guarnizione di tenuta stagna & consegnata con il piano di
cottura.

Prima dell’installazione:
- Girare il piano, parte in vetro verso il basso.
Abbiate cura di proteggere il vetro.
- Mettere la guarnizione avvolta intorno al piano.
- Abbiate cura nell’eseguire il lavoro, in quanto tutto questo evitera
qualsiasi infiltrazione dentro il mobile di supporto.

» Prevedere uno spazio di 5 cm. tra I'apparecchio e le pareti
verticali adiacenti.

» Prevedere un divisore orizzontale sotto il cassone del piano,
delle stesse dimensioni del vano. Lasciare almeno 1 cm di spazio
sotto il cassone del piano.

4. COLLEGAMENTO ELETTRICO

L'installazione deve essere conforme alle norme vigenti del Paese
d'installazione.

Il produttore declina ogni responsabilita nel caso questa
disposizione non venga rispettata.

Attenzione:

Non possiamo essere ritenuti responsabili per incidenti o per
le eventuali conseguenze di incidenti dall’'uso di un
apparecchio non collegato a terra o cui la messa a terra sia
difettosa.

- Prima di effettuare il collegamento, controllare la tensione
d’alimentazione indicata sul contatore, la regolazione del
disgiuntore, il calibro del fusibile e la continuita della “terra”.

- Il collegamento alla rete deve essere effettuato mediante una
presa di corrente munita di messa a terra o mediante dispositivo
a interruzione omnipolare con una distanza di apertura dei contatti
di almeno 3 mm.

- Il filo di protezione verde/giallo deve essere collegato ai morsetti
di terra, da una parte per I'apparecchio e dall’altra parte per il
collegamento.

- Qualsiasi intervento dovra essere effettuato dal Servizio di
Assistenza o comunque da una persona qualificata.



ATTENZIONE:
should it be necessary to replace the supply cord, connect the
wire in accordance with the following colours/codes:

BLUE -NEUTRAL (N)
BROWN - LIVE (L)
YELLOW-GREEN -EARTH (@)

Il piano vetroceramica viene fornito con un cavo di alimentazione
e puo essere utilizzato con una tensione di 220-240 V tra 2 fasi
o tra fase e neutro.

* Allaciarlo ad una presa di corrente, per scegliere il fusibile
vedere la tabella sottostante.

E anché possibile collegare il piano con :
. Trifase 220-240 V3~ 50/60 Hz
. Trifase 380-415 V2N~  50/60 Hz

Per procedere al nuovo collegamento, attenersi scrupolo-
samente alle indicazioni di sotto indicate.

* Prima di realizzare il collegamento, verificare che I'installazione
sia protetta da un fusibile appropriato, vedere la tabella sottostante,
controllare la sezione dei fili dell'installazione.

« Girare il piano, con la parte del vetro contro il piano di lavoro,
facendo molta attenzione a proteggere il vetro!

* Per aprire il coperchio della morsettiera:

* svitare il passacavo "1",

« individuare le due linguette situate ai lati,

* inserire la punta di un cacciavite piatto davanti ad ogni linguetta,2”
e “3”,spingere e premere, sollevare il coperchio.

Per liberare il cavo di alimentazione:
« svitare i viti della morsetteria per liberare il passacavo, ed anche
i ponticelli (shunt), liberare il cavo.

Per procedere al nuovo collegamento :
« scegliere il cavo d’alimentazione attenendosi sempre alla tabella.
* posizionare il cavo nel passacavo.

- spelare I'estremita dei conduttori e
collegarli ai terminali. Far riferimento
alle informazioni della tabella seguente
ed alla numerazione presente sulla
morsettiera, inserire i ponticelli (shunt)
- i ponticelli, che trovate nella
morsettiera, servono a collegare tra
loro diversi punti dei terminali.
- Chiudere il coperchio della
morsettiera,

- Avvitare il cavo nel passacavo.

Attenzione ! : un serraggio non corretto delle viti dei terminali
pud comportare il rischio di surriscaldamento del cavo di
alimentazione.

CONNESSIONI ELETTRICHE

HVEF 742 HVE 642
[MONOFASE o BIFASE  220-240 V ~
Fusibile 25 A 25 A
g%\g%/zVZF 3X2,5mm2 3X2,5mm2
[TRIFASE o BIFASE 220-240 V3 ~
Fusibile 25 A 20 A
(H;aovsovzsz 4x2,5mm? 4x2,5mm?
[TRIFASE 380-415 V2N ~
Fusibile 20A 20A
ﬁ%/é)vzsz 4x2,5mm? 4x2,5mm?

Monofase 220-240 V~

112[314)
] ]
T Ph N

Trifase 220-240 V3~

T Ph § Ph Ph

Ph = Fase

Bifase 220-240 V2~

%
J L
T Ph Ph

Trifase 380-415 V2N~

T Phl Ph N

T =Terra

N = Neutro

5. PRESENTAZIONE

* La zona hilight :

Una striscia di conduzione metallica & distribuita uniformemente
per tutta la superficie dell’'unita. E efficace in 3 secondi ed & adatta
per una cottura costante, omogenea e anche sostenuta.

Il piano cottura in vetroceramica garantisce, nelle zone di cottura
evidenziate, maggiore produzione di calore, accellerando cosi il
processo di cottura. Le modifiche al design del piano cottura non
influenzano la capacita del vetro di sopportare alte temperature,
ma anzi ne migliorano la controllabilita.

Con la modalita “Sprinter”, si puo raggiungere una diminuzione
fino al 15% del tempo di cottura, in base al metodo di cottura e
il tipo di pentole usate.

6. CONSIGLI D’UTILIZZO

Per ottenere dei buoni risultati di cottura, & necessario
utilizzare dei recipienti di buona qualita.

e Utilizzare recipienti di buona qualita con fondo piatto
espesso: il fondo assolutamente piatto elimina tutti i punti di
surriscaldamento sui quali si attaccano gli alimenti e lo spessore
del metallo permette una perfetta distribuzione del calore.

* Assicurarsi che il fondo del recipiente sia asciutto: al momento
di riempire il recipiente o quando viene utilizzata una pentola che
esce direttamente dal frigorifero, ad esempio, assicurarsi che |l

fondo sia perfettamente asciutto; questa precauzione evitera che
il piano di cottura si sporchi.

« Utilizzare recipienti di diametro sufficientemente grande
da coprire completamente il fuoco: € consigliabile assicurarsi
che il fondo sia grande almeno quanto la zona di cottura. Se il
fondo & leggermente piu grande, I'energia viene utilizzata in
maniera ottimale.



LA SCELTA DEI RECIPIENTI
Le informazioni seguenti vi aiuteranno a scegliere i recipienti piu
adatti e migliori per ottenere dei buoni risultati.

Inox: consigliato.

Particolarmente buono con il fondo “Sandwich”. Il fondo “Sandwich”
unisce le qualita dell'lnox (aspetto, durata estabilita) con i vantaggi
dell’alluminio o del rame (trasmissione del calore e ripartizione
uniforme).

Alluminio: raccomandato fondo spesso.

Buona condulttivita. Tal volta i residui di alluminio possono lasciare
qualche macchia sul piano, che possono essere tolte se pulite
rapidamente. L’alluminio con poco spessore non deve essere
utilizzato.

Ghisal/Vetroceramica: sconsigliato.
Prestazioni scarse. Puo rigare la superficie.

Fondo in rame: raccomandato fondo spesso.

Buona performance, ma il rame puo lasciare delle macchie che
possono sembrare delle righe, che si possono togliere se il piano
viene pulito rapidamente. Tuttavia, non lasciare evaporare I'acqua
completamente dai recipienti, il metallo surriscaldato puo aderire
alla superficie. Un recipiente in rame surriscaldato pud lasciare
delle macchie che rischiano di sporcare definitivamente il piano.

Porcellana/Acciaio smaltato: buone prestazioni.
Solamente con fondo piatto, poco spesso e liscio.

7. UTILIZZO DEL PIANO

« Attendere alcuni secondi dopo la prima accensione del piano
per permettere I'attivazione dei comandi elettronici.

- Premere il tasto @
| comandi del piano sono attivi. Viene visualizzato il livello di
potenza

- Trascorsi 10 secondi senza alcun utilizzo, i controlli elettronici
si spengono e la procedura di accensione deve essere ripetuta.

+ ACCENDERE UNA ZONA DI COTTURA

- Premere il tasto di selezione .,' :) C ll.
della zona di cottura desiderata.

Il led di controllo della zona
[
% + 7.

interessata diventa fisso,
indicando che la zona ¢ attiva. .

- Premereitasti“-" 0 “+” e selezionare il livello di potenza da
1 a 9. Tenendo premuti i tasti “+ ” o0 “ - " il livello di potenza
aumenta o diminuisce progressivamente.

n‘

Le seguenti indicazioni sono fornite solo a titolo indicativo. La
Vostra personale esperienza Vi permettera di adattare le cotture
al Vostro gusto.

Spento

) Sciogliere, fondere

Mantenimento in caldo

Riscaldamento

Scongelamento, cotture lente

Cotture senza coperchio

Friggere, rosolare, arrostire

Cotture a temperatura elevata, arrostire

Friggere, portare ad ebollizione importanti quantita di
acqua

cooo\lovcnhwl\)—\o

« SPEGNERE UNA ZONA DI COTTURA
- Premere il tasto della zona di cottura desiderata.

- Premere il tasto “-” fino a che il display indica . Ora la zona di
cottura € spenta, il display si spegne dopo 10 secondi.

- Per spegnere immediatamente premere contemporaneamente
i tasti “-”" e “+”. Il display scende subito a e la zona di cottura
si spegne.

di ogni zona di cottura. | LED di controllo lampeggiano.

+ SPEGNERE TUTTO IL PIANO

Le zone di cottura ed il timer possono essere
fermati quando si desidera premendo il tasto
On \ Off.

Y

+ INDICATORE DI CALORE RESIDUO

Sul display compare la lettera quando la superficie della zona
di cottura supera la temperatura di 60°C. La lettera  si spegne
quando la temperatura scende sotto i 60°C.

Suggerimento: utilizzare il calore residuo della zona di cottura
per completare la cottura in modo lento.

N.B. dopo una interruzione di corrente, la spia di calore residuo
si spegne, anche se la temperatura di superficie supera i 60°C.

* PROGRAMMAZIONE DELLA ZONA DI COTTURA
ADDIZIONALI

Puo essere concentrica o estendibile.

* PER ATTIVARE LA ZONA ESTESA:

- Premere il tasto On/Off.

Nei successivi 10 secondi, premere il tasto della zona di cottura
interessata. Sul display il led lampeggiante diventa fisso, indicando
che la zona ¢é attiva.

- Scegliere un livello di potenza tra 1 e 9.

- Premere il tasto (@) per attivare la zona di cottura estesa.

* PER SPEGNERE LA ZONA ESTESA:

- La zona di cottura deve essere attiva; la spia sul display deve
essere accesa. Se |a zona non ¢ attiva, selezionarla.

- Premere il tasto

Il LED della zona estesa si spegne.

La zona estesa si spegne.

- Per fermare rapidamente l'intera zona di cottura premere
contemporaneamente i tasti “+” e “-”. |l livello di potenza scende
automaticamente a “0” e la zona cottura si spegne.

* PROGRAMMAZIONE DI UNA ZONA (secondo modello)

Ogni zona di cottura pud essere programmata per funzionare sino
ad un massimo di 99 minuti.

- Attivare la zona di cottura seguendo le indicazioni precedenti.
Il LED di controllo vicino allindicatore di potenza deve essere
acceso; questo indica che la zona ¢ attiva.

- Premere il tasto Timer @ﬁi}]

Di fianco al display del timer si accende la spia di programmazione
della zona cottura che viene programmata.

- Premere il tasto “+” per selezionare il tempo in minuti.
L’impostazione € memorizzata dopo 3 secondi.

% |l tempo di programmazione pud essere modificato a piacere
premendo il tasto timer, il LED di controllo deve essere acceso.
Trascorso il tempo impostato la zona di cottura si spegne
automaticamente. Un segnale sonoro &€ emesso per 1 minuto
(premere qualsiasi tasto per spegnerlo prima).

= |l tempo impostato puo essere riportato “O” utilizzando il tasto
“-” o premendo contemporaneamente i tasti “+” e “-*, il
funzionamento della zona di cottura & ora indipendente dal timer
ma rimanefunzionante.Per spegnere la zona di cottura seguire le
istruzioni precedenti.

Quando il tempo é finito, la zona di cottura si spegne automati-
camente e un segnale acustico suona per un minuto, premere il
comando del timer per spegnerlo.

» |l timer puo essere utilizzato come promemoria, suonera allo
scadere del tempo impostato.



+ BLOCCO DI SICUREZZA

La funzione di blocco mantiene inalterate le scelte effettuate o
previene I'accensione accidentale del piano cottura. E’ utile anche
durante la pulizia della zona dei comandi.

- Premere il tasto On/Off.

- Attivare o no le zgpe cottura richieste.

- Premere il tasto per bloccare le scelte. Ad eccezione del
tasto ON/OFF nessun altro tasto & ora attivo.

La spia di blocco comandi si accende.

Per toglierg la funzione di blocco premere il tasto di blocco di
sicurezza ; la spia si spegne ed i comandi funzionano
nuovamente.

Se il timer ¢ attivo quando i controlli vengono bloccati, il conto
alla rovescia prosegue e la zona di cottura interessata viene
automaticamente spenta allo scadere del tempo impostato.

Se la funzione di blocco ¢ attivata a piano spento, i comandi sono
bloccati e questo evita qualsiasi accensione accidentale o non
voluta. Premere il tasto per togliere la funzione di blocco.

+ BOOSTER

Ogni zona di cottura é equipaggiata con una funzione booster
che permette un aumento veloce della temperatura.

Attivare il booster :

- Premereil tasto(.

- Attivare la zona di cottura desiderata, premere il tasto " + " sino
ad ottenere il livello di potenza " 9 ", rilasciare brevemente il
tasto e premerlo di nuovo ; sul display appaiono alternativamente
(booster)" A" e " 9" il nuovo livello di potenza.

- Se necessario ridurre la potenza al livello desiderato; sul
display appaiono alternativamente (booster) " A" e il nuovo
livello di potenza.

Livello Potenza Tempo Massimo
impostato fornita inserimento  Tempo di funzione
(%) booster prima dello
(minuti) spegnimento
automatico*
0 0 % 0 OH
1 3% 1 6 H
2 6 % 3 6 H
3 1% : 5) 5H
4 16 % : 6,5 5H
) 19 % : 8,5 4H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % : 315 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100% 0 1,5H

Esempio zona cottura da 1800 W in posizione 6 = 32% di
1800W = 576 W forniti. Quando il booster & attivo, la zona
funziona a 1800W per 2,5 minuti, poi si porta ai 576 W impostati.

* Per motivi di sicurezza le zone di cottura si spengono
automaticamente se fatte funzionare in continuo per un tempo
troppo lungo. Il tempo dipende dal livello di potenza impostato.

Per disattivare il booster:

- Accendere la zona di cottura. Premere il tasto "-“ per tornare
ad un livello di cottura normale, ridurre il livello di calore richiesto,
oppure alla posizione “0” per spegnere la zona cottura.

8. MANUTENZIONE

* E’ importante prima di iniziare la pulizia della superficie in

vetroceramica, attendere che la stessa si sia completamente
raffreddata.

* Per la pulizia della superficie in vetroceramica devono essere
utilizzati solo prodotti specifici: crema e lametta. | suddetti prodotti
si trovano facilmente in commercio, nei supermercati.

« Evitare le fuoriuscite di liquido, le sostanze che cadono sul piano
di cottura si carbonizzano rapidamente e sono quindi piu difficili
da pulire.

« Si raccomanda di tenere lontano dal piano di cottura tutto quanto
possa fondere, come ad esempio, tutti gli oggetti di plastica, la
carta stagnola, lo zucchero......

MANUTENZIONE:

- Versare qualche goccia di un prodotto specifico per la pulizia
della superficie in vetroceramica.

- Strofinare con insistenza dove vi fossero delle macchie
insistenti, con I'aiuto di uno straccio asciutto, o di una spugna
leggermente umida.

- Asciugare con uno straccio asciutto fino a quando la superficie
non sia pulita.

Se dopo questa manutenzione le macchie persistono:

- Versare di nuovo qualche goccia di un prodotto specifico.

- Strofinare con l'aiuto di una lametta rispettando I'angolo di 30°
rispetto al piano, insistendo fino alla scomparsa delle macchie.
- Asciugare con uno straccio asciutto o della carta assorbente fino
a che la superficie non sia pulita.

- Ripetere 'operazione se necessario.

CONSIGLI:

Una pulizia frequente fara in modo di mantenere sempre lucido
il vostro piano.

Assicurarsi che la superficie sia pulita prima di riutilizzare il piano.
Per togliere le tracce d’acqua e di calcare, utilizzare qualche
goccia d’aceto bianco, o di succo di limone. Per concludere
asciugare con l'aiuto di un foglio di carta assorbente poi applicare
qualche goccia di prodotto specifico e asciugare.
Il vetro del piano in vetroceramica sopporta lo sfregamento degli
utensili da cucina a fondo piatto, ma € comunque consigliabile

sollevarli prima di appoggiarli.
céZ‘TBO" Maxi

e

- Evitare d’usare una spugna troppo bagnata.

- Non utilizzare mai utensili affilati.

- L'utilizzo di una lametta da barba non puo danneggiare la
superficie, se la si tiene inclinata di 30° rispetto al piano.

-Tenere lontano dalla portata dei bambini la lametta.

- Non utilizzare dei prodotti abrasivi o delle pagliette metalliche.

NOTA:

¢ La cornice del piano (solo su alcuni modelli):
per pulire senza danneggiare la cornice del vostro piano, lavarla
con acqua e sapone ed asciugare con un panno pulito ed asciutto.



9. PROBLEMI E SOLUZIONI

| fuochi non mantengono i sughi o le fritture a fuoco basso.

« Utilizzare esclusivamente recipienti a fondo piatto. Se una luce
filtra tra il recipiente e il piano, il fuoco non trasmette il calore
correttamente.

« |l fondo del recipiente deve ricoprire interamente il diametro del
fuoco scelto.

Cotture troppo lente.
« Utilizzo dei recipienti non adatti. Utilizzare solo degli utensili a
fondo piatto pesante e con un diametro almeno uguale al fuoco.

Graffi o scalfitture sulla superficie in vetro del piano.

» Errato sistema di pulizia, utilizzo di recipienti con fondo ruvido,
presenza di particelle abrasive (sale, sabbia, zucchero) tra il piano
e il fondo del recipiente.

Consultare il capitolo relativo alla pulizia, assicurarsi che i fondi
dei recipienti siano adatti prima dell’utilizzo e utilizzare solo
recipienti con fondo liscio.

Segni di metallo (possono sembrare graffi)

» Non far scivolare dei recipienti di alluminio sul piano. Attenersi
alle istruzioni di pulizia.

» Se non vengono utilizzati dei materiali di buona qualita, le
macchie di qualsiasi tipo esse siano persisteranno. Aiutatevi con
una lametta da barba e seguite le istruzioni del capitolo
"MANUTENZIONE”.

Macchie scure
« Utilizzare una lametta da barba e seguire il capitolo
‘“MANUTENZIONE”.

Macchie sul piano
» Macchie causate da recipienti in alluminio, dall’acqua o da
alimenti, possono essere eliminate con una crema pulente.

Segni di caramello o di plastica fusa sul piano.
* Controllare il capitolo “MANUTENZIONE”.

Il piano non funziona oppure alcuni fuochi non sono
funzionanti.

* | ponticelli (shunt) sulla morsettiera non sono posizionati
correttamente. Fate controllare da un professionista che il raccordo
sia stato effettuato conformemente alle raccomandazioni.
» Un oggetto o residuo di cibo sta coprendo almeno due comandi
per almeno 10 secondi. Effettuare la pulizia o rimuovere I'oggetto
« [l pannello comandi & bloccato, sbloccarlo.

Il piano non si spegne
* |l pannello comandi & bloccato, sbloccarlo.

Il piano si spegne automaticamente

* Un residuo di cibo copre almeno due comandi per almeno 10
secondi; il piano si spegne per sicurezza ed un segnale sono
roviene emesso sino alla pulizia del residuo di cibo.
» Le zone di cottura si spengono automaticamente se vengono
fatte funzionare per un tempo troppo lungo. Vedere la tabella.

ON \ OFF frequenti delle zone di cottura

« | cicli ON \ OFF variano a seconda del livello di potenza scelto:
- bassa potenza: tempi di funzionamento brevi,

- alta potenza: tempi di funzionamento lunghi.

Simbolo “H” , indicatore del calore residuo, lampeggia

* La temperatura del modulo elettronico di comando & troppo
elevata. Un tecnico qualificato deve verificare le condizioni di
installazione; vedere capitulo di riferimento.

10. ASSISTENZA POST-VENDITA

Prima di rivolgersi al servizio di assistenza, verificare quanto
segue:

— La spina sia correttamente inserita e munita del fusibile
appropriato.

Se non ¢ possibile identificare il problema:

Spegnere 'apparecchio — non manometterlo — rivolgersi al Centro
di Assistenza Post-vendita. L’apparecchio viene fornito con un
certificato di garanzia che assicura che sara riparato gratuitamente
presso il Centro di assistenza.

11. RISPETTO DELL’AMBIENTE

Questo elettrodomestico & marcato conformemente
alla Direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche (WEEE).
Assicurandovi che questo prodotto sia smaltito
correttamente, aiuterete ad evitare possibili
_ conseguenze negative all'ambiente e alla salute delle
persone, che potrebbero verificarsi a causa d’un
errato trattamento di questo prodotto giunto a fine vita. Il simbolo
sul prodotto indica che questo apparecchio non pud essere
trattato come un normale rifiuto domestico; dovra invece essere
consegnato al punto piu vicino di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo smaltimento deve
essere effettuato in accordo con le regole ambientali vigenti per
lo smaltimento dei rifiuti. Per informazioni piu dettagliate sul
trattamento, recupero e riciclo di questo prodotto, per favore
contattare I'ufficio pubblico di competenza (del dipartimento
ecologia e ambiente), o il vostro servizio di raccolta rifiuti a
domicilio, o il negozio dove avete acquistato il prodotto.




1. INSTRUCCIONES GENERALES

LEAATENTAMENTE ESTE MANUAL PARA SACAR TODO EL PARTIDO DE SU ENCIMERA.
Le recomendamos conserve el manual de instalacion y uso para poder consultarlo en el futuro, y anote, antes de la instalacion de la
encimera, el niumero de serie del aparato por si requiere la intervencién del Servicio de Asistencia Técnica.

 Durante el funcionamiento o tras haber apagado un quemador, y mientras el indicador de calor residual permanezca encendido, se
recomienda encarecidamente mantener a los nifios alejados de la placa para evitar riesgos de quemaduras graves.

» Cuando cocine con grasas o aceite, no deje la coccién sin vigilancia pues las grasas o el aceite sobrecalentados pueden inflamarse
con rapidez.

* Nunca deje sobre las superficies calientes hojas de papel de aluminio ni recipientes de plastico.

 El quemador halégeno de la encimera vitroceramica emite una luz fuerte: nunca mire fijamente las lamparas de este quemador.

» Después de cada utilizacion es necesario limpiar ligeramente la encimera para evitar la acumulacion de suciedad y grasas. Estas,
a cada nuevo uso, se irian requemando hasta carbonizarse, lo que desprende humo y olores desagradables ademas de suponer
un riesgo de incendio.

» La zona de mandos de la encimera es delicada, asi que nunca deje sobre la misma recipientes calientes.

* Nunca cocine directamente sobre la encimera: utilice recipientes.

» Coloque siempre el recipiente bien centrado sobre el quemador a utilizar.

» Nunca utilice la superficie de la encimera para cortar alimentos o como mesa de trabajo.

* Nunca deslice los recipientes sobre la encimera: podria rayar su superficie.

* Nunca deje objetos pesados por encima de la encimera, pues podrian caerse y dafarla.

» No deposite nunca sobre la encimera ningun objeto, sea el que sea.

* En el improbable caso de que aparezca una fisura en el cristal, desenchufe inmediatamente el aparato de la red y dirijase directamente
al Servicio de Asistencia Técnica.

* No utilice vapor o pulverizadores de alta presion para limpiar el aparato.

* Este aparato no esta destinado a ser usado por nifios, personas discapacitadas o inexpertas en su uso a no ser que sean vigiladas
o instruidas sobre el uso del aparato por una persona responsable de su seguridad.

« Vigile a los nifios de manera que se asegure que no juegan con el aparato.

Todas las caracteristicas se dan a titulo meramente indicativo. A causa de su intencion de mejorar constantemente la calidad de su
produccion, el Fabricante se reserva el derecho de aportar a sus aparatos modificaciones fruto de la evolucién técnica, respetando
siempre las condiciones establecidas en el Cédigo del Consumo.

c E Aparato confrome a la Directiva Europea 73/23/CEE e 89/336/CEE , sustituida respectivamente de 2006/95/CE y 2004/108/CE,
y sucesivas modificaciones.

2. INSTALACION

La instalacion funcional de electrodomésticos en su entorno es una operacion delicada que, de no efectuarse correctamente,
puede tener graves consecuencias para la seguridad de los usuarios. En estas circunstancias, es imprescindible confiar
esta tarea a un profesional, que la llevara a cabo segtin las normas técnicas vigentes. Si, a pesar de esta recomendacion,
el usuario efectiia por si mismo la instalacion, el Fabricante declina toda responsabilidad en caso de fallo técnico del aparato,
tenga o no como consecuencia dafnos materiales o personales.

3. EMPOTRAMIENTO

El mueble o el soporte en los cuales debe empotrarse la encimera,
asi como las paredes del mueble que podrian yuxtaponerse al

mismo, deben ser de un material resistente a las altas temperaturas.

Ademas, es necesario que el revestimiento que recubre el mueble
o el soporte se fije con una cola resistente al calor para evitar que
se despegue.

Instalacion (fig. B/ D) :

» Con la encimera se entrega una junta de estanqueidad. Para
proceder a su colocacion,

- darle la vuelta a la encimera, con la parte del cristal hacia abajo,
con cuidado de no daiar el cristal.

- colocar la junta alrededor de todo el perimetro de la encimera.

- colocarla cuidadosamente en su lugar para evitar cualquier
infiltracidon en el mueble soporte.

* Hay que dejar un espacio libre de como minimo 5 cm entre el
aparato y las paredes verticales cercanas.

« Si, en funcién de la instalacion de la encimera, la parte inferior
de su cajon se encuentra cerca de una zona normalmente
accesible al manipular o ordenar, colocar una separacién a
1 cm del fondo del cajén para evitar todo riesgo
de quemadura o deterioro.

4. CONEXION ELECTRICA

«La instalacién del aparato citado en la referencia debe cumplir
la normativa vigente en el pais de su instalacion».

El Fabricante declina toda responsabilidad en caso de
incumplimiento de esta disposicion.

Nuestra responsabilidad no sera comprometida por incidentes o
consecuencias eventuales que pudieran sobrevenir por el uso de
un aparato no conectado a tierra, o cuya conexion a tierra fuera
defectuosa.

Atencion:

* Antes de proceder a la conexidn, compruebe el voltaje de
alimentacion de su contador, el ajuste del disyuntor, el calibre
del fusible y la continuidad de la toma de tierra de la instalacion.

« La conexion eléctrica a la red debe hacerse mediante una toma
de corriente con toma de tierra, o mediante un interruptor de
corte omnipolar.

Si el aparato requiere una toma de corriente, debe instalarse de
forma que dicha toma sea accesible.

« El cable de proteccion verde/amarillo debe estar conectado a
las bornas de tierra, al aparato por un extremo y a la instalacion
por el otro.

* No seremos responsables de ningun incidente, ni de sus
eventuales consecuencias, derivado del uso de un aparato sin
toma de tierra, o conectado a una toma de tierra cuya continuidad
sea defectuosa.

« Cualquier intervencion relacionada con el cable de alimentacion
debe obligatoriamente ser efectuada por el Servicio de Asistencia
Técnica, o por una persona de cualificacion similar.



ATENCION:

En el caso que sea necesario sustituir el cable de alimentacion,
asegurese de respetar el siguiente cédigo de colores durante la
conexion de cada cable:

AZUL -NEUTRO (N)
MARRON - FASE (L)
AMARILLO-VERDE -TIERRA (Q)

L'aparato e suministrado de un cable de alimentacion sin toma
de corriente y permite la conexion exclusivamente con corriente
de 220-240 V entre fases o entre fase y neutro.

» Conectar a una toma de corriente , el fusible debe elegirse
en funcion de la tabla de conexion.

También es possible adaptar el aparato para una conexion en:

-Trifasico 220-240 V3~ 50/60 Hz
-Trifasico 380-415 V2N~ 50/60 Hz

Para proceder a una nueva conexion, es imperativo respectar
las consignas siguientes:

* antes de realizar la conexion, verificar que la instalacién esta
protegida por un fusible apropiado, ver datos tecnicos, y inclue
cables de seccién suficiente para suministrar energia al aparato
correctamente.

« Girar la placa, la cara de cristal contra el plano de trabajo
tomando cuidado de proteger el cristal.

Abrir la tapa siguiendo estos pasos:

* Desatornille el sujetacable "1",

* localice las dos lengletas que se encuentran a los lados,

» coloque la hoja de un destornillador delante de cada
lengieta "2" y "3", hundela y presione,

* levante la tapa.

Libérar el cable de alimentacion:

* desatornille los tornillos de la placa a bornes que mantienen los
puentes derivadores y los hilos conductores del cable de
alimentacion,

« retirar el cable de alimentacion.

* Operaciones que deben efectuarse para realizar la nueva
conexion:

- Elija el cable de alimentacion en funcion de las recomendaciones
de la tabla,

- pase el cable por el sujetacables,

-pele la extremidad de cada
conductor del cable de

SHUNT alimentacion sobre una longitud

de 10 mm., teniendo en cuenta

+ la longitud necesaria del cable

de alimentacion para la conexion
a la placa a bornes,

-como se indica en la tabla,
colocar los puentes derivadores
que habran recuperado en la
primera operacion respetando los
marcados sobre la placa a bornes
(los puentes derivadores
permiten establecer un puente
entre dos bornas), y fijar los
conductores.

- cierre la tapa y atornillar el sujetacables.

Connexion a la corriente

HVEF 742 HVE 642
MONOFASICO O BIFASICO 220-240 V~
Fusible 25 A 25A
ﬁg%l\e/z\/m: 3x2,5mm?2 3x2,5mm?
TRIFASICO 220-240 V3~
Fusible 25A 20 A
Cable ) R
HOB5V2V2F 4x2,5mm 4x2,5mm
TRIFASICO 380-415 V2N~
Fusible 20 A 20 A
Cable
HO5V2V2F 4x2,5mm? 4x2,5mm?

Monofasico 220-240 V~

112[314)
] ]
T Ph N

Trifasico 220-240 V3~

T Ph R PhE Ph
Ph = Fase

5. PRESENTACION

* Zona hilight : en la unidad de coccién se encuentra una banda
metalica conductora que la abarca uniformemente en su totalidad.
Es efectiva al cabo de 3 segundos, y esta indicada para cocinar
de forma estable, homogénea y también para cocinar durante
largos periodos de tiempo.

Bifasico 220-240 V2~

L L
T Ph Ph

Trifasico 380-415 V2N~

T Ph R Ph N

T = Tierra

N = Neutro

La placa vitroceramica permite aprovechar de mejor manera el
potente calor generado por los fuegos Hilight, acelerando de esta
manera la coccion. Las modificaciones estructurales mantienen
inalteradas las propiedades de resistencia del cristal a temperaturas
elevadas, y mejoran la capacidad de control de la potencia

distribuida. Con su principio «Sprinter», se obtiene una reduccién
del tiempo de coccion de hasta un 15% dependiendo del tipo de
coccion y de los recipientes utilizados.

6. LA ELECCION DE LOS UTENSILIOS

Para obtener 6ptimos resultados de coccion es necesario
utilizar recipientes de buena calidad:

e Utilizar recipientes de buena calidad, de fondo plano y
espeso : el fondo rigurosamente plano suprimira los puntos de
sobrecalentamiento sobre los que los alimentos tienden a
pegarse, y el espesor del metal permitira una perfecta distribucion
del calor.

* Asegurarse de que el fondo de los recipientes esté seco:
al llenar un recipiente o cuando se utiliza una cazuela que ha
estado en la nevera, por ejemplo, asegurese de que el recipiente
esté bien seco; esta precaucion evitara que la encimera se ensucie.

« Utilizar recipientes de un diametro suficiente para cubrir
completamente el quemador: hay que asegurarse de que el
fondo sea por lo menos igual de grande que la zona de coccion.
Si el fondo es ligeramente mayor, la energia se aprovechara
mejor.



A continuacién encontrara informacién que le sera util a la hora
de elegir los recipientes mas indicados para obtener buenos
resultados.

Acero inoxidable: altamente recomendado. Especialmente
recomendable si tiene una base revestida en doble capa. La base
en doble capa combina las ventajas del acero inoxidable (aspecto,
duracion y estabilidad) con las del aluminio o cobre (conduccion
del calor, distribucién uniforme del calor).

Aluminio: recomendado el aluminio pesado. Buena conductividad.
Atencion: Los residuos de aluminio a veces aparecen como
rayas sobre la encimera, pero pueden eliminarse si se limpian
inmediatamente. Debido a su bajo punto de fusién, el aluminio
pesado fino no debe usarse.

Hierro colado / Vitroceramica: no recomendado. Pobre
rendimiento. Puede rayar la superficie.

Base de cobre: recomendado el cobre pesado. Buen rendimiento,
pero el cobre puede dejar residuos que aparecen como rayaduras.
Estos residuos pueden eliminarse si la encimera se limpia
inmediatamente. Sin embargo, nunca lleve nada a ebullicién en
este tipo de recipiente. El metal sobrecalentado podria pegarse
a la superficie vitrea. Un recipiente de cobre sobrecalentado dejara
un residuo que permanecera para siempre en la encimera.

Porcelana / Esmalte: Buen rendimiento, pero solo si tiene una
base fina, planay lisa.

7. UTILIZACION

* Una vez conectada la encimera, esperar algunos segundos
antes de activar los comandos electronicos

- Pulse la tecla @
El comando electrénico de la encimera esta activado. En cada
zona de visualizacion puede verse el nivel de potencia v el
diodo de comando parpadea.

- Si no se hace nada en 10 segundos, el comando electronico se
apaga y hay que volver a empezar el proceso de encendido.

@) (3@]
@ O

- Pulse la tecla - o + para elegir un nivel de potencia entre 1y 9.
Si mantiene la presion sobre la tecla + o -, el nivel de potencia
aumenta o disminuye progresivamente.

+ ACTIVACION DE UN QUEMADOR

- Pulse la tecla de seleccion del
quemador deseado. En la zona
de visualizacion, el diodo de
comando ya no parpadea sino
que esta encendido. Esto indica
que la zona esta activada.

Los ejemplos siguientes se dan meramente a titulo indicativo. Al
final, su experiencia personal le permitira adaptar estos ajustes
a sus gustos y costumbres.

Paro

)

) - Fundir

Mantener el calor

Recalentamiento

Descongelacion, estofados, coccion en su punto,
coccion a baja temperatura

Coccién sin tapadera

Saltear, dorar carnes y asados

Cocciones y asados a alta temperatura, soasar
Fritura, ebullicién de grandes cantidades de

©O©ooND® A WON-_O

* PARO DE UN QUEMADOR

- Pulse la tecla de seleccion de quemador deseado

- Pulse la tecla - hasta que se visualice el nivel de potencia
Instantaneamente el quemador se apaga, y la indicacion
desaparece pasados 10 segundos.

- Para un paro rapido, pulsar simultdneamente las teclas -y +.
El nivel de potencia desciende automaticamente a
El quemador se apaga.

* PARO GENERAL

El funcionamiento de los quemadores y del reloj puede
detenerse en cualquier momento pulsando la tecla

Encendido-Apagado.

+ INDICADOR DE CALOR RESIDUAL

El cuadro de mandos informa al usuario de que la temperatura
de la superficie de las zonas de cocciéon sobrepasa
aproximadamente los 60°C, mostrando la letra . Cuando la
temperatura baje de los 60°C, la letra desaparecera.

Para finalizar las cocciones, le recomendamos apague la zona
de coccion y aproveche el calor residual del quemador para acabar
la coccion suavemente.

Nota: tras un corte del suministro eléctrico, el indicador de calor
residual desaparece definitivamente, aunque la temperatura de
la superficie sobrepase los 60°C.

+ FUNCIONAMIENTO DE LA ZONA COMPLEMENTARIA
(DOS QUEMADORES)

* PARA ACTIVAR:

- Pulse la tecla .

En los 10 segundos que siguen,

- Aprete la tecla referente al quemador dotado con la zona
complementaria. En la zona de visualizacion, el diodo de comando
se vuelve fijo, indicando que el quemador esta activo.

- Elija un nivel de potencia entre 1y 9.

- Aprete la tecla para activar la zona complementaria.

* PARA DESACTIVAR:

el quemador dotado de la zona complementaria debe estar
activado. En la zona de visualizacién el diodo de comando debe
estar encendido. Si no es asi, seleccione de nuevo el quemador
referente.

- Pulse la tecla @ .

El piloto de la zona complementaria desaparece.
La zona complementaria del quemador se apaga.

- Para un paro completo de la zona de coccién, pulsar
simultaneamente las teclas “+” y “-”. El nivel de potencia desciende
automaticamente a “0”. EI quemador se apaga.

+ PROGRAMACION DE UN QUEMADOR

Cada quemador es programable por un tiempo total de 99 minutos.

- Encender el quemador deseado repitiendo el proceso antes
citado.
El diodo de comando cerca del nivel de potencia debe
activarse: indica que el quemador esta activado.

- Pulsar la tecla Reloj (5‘@]

El piloto del quemador alrededor de la visualizacion del reloj
indica de qué quemador se trata.

- Pulse de nuevo la tecla "Reloj" para elegir una duracién en

minutos de 0 a 99 minutos, o pulsar la tecla "-" para reducir el
tiempo de 60 minutos a 0.

= El tiempo programado puede modificarse en cualquier momento
reactivando la tecla del quemador y la tecla de seleccién del
reloj. El diodo de comando del reloj debe estar encendido.
Una vez transcurrido el tiempo, el quemador se apaga
automaticamente y se oye una indicacion sonora durante
1 minuto. Para detenerla, pulse cualquier tecla.

= El reloj puede utilizarse simplemente como recordatorio: al final
del tiempo programado sonara un timbre.



* FUNCIONAMIENTO DE LA TECLA DE BLOQUEO

La funcion bloqueo permite evitar que los nifios pongan en marcha
la encimera. Se utiliza también para la limpieza de los comandos,
ya que asi es imposible que la encimera se ponga en marcha
involuntariamente durante la limpieza.

- Pulsar la tecla encendido/apago@.

- Poner en marcha o no los quemadores.

- Pulsar la tecla para fijar los parametros ; de hecho, ninguna
otra tecla es accesible, a excepcion de la tecla Encendido/Apagado.
El piloto de bloqueo se enciende.

Para éetener la funcién de bloqueo, basta con volver a pulsar la
tecla ; el piloto se apaga y todos los comandos son accesibles
de nuevo.

Si en el momento de bloquear los comandos el reloj estuviera
activo, el tiempo se descontara automaticamente y se apagara
el quemador al final del tiempo programado.

Si el comando de bloqueo estuviera activado en el momento del
apagado definitivo de la encimera, el comando de bloqueo
permanecera operativo ¢ impedira el funcionamento hasta nueva
orden. Pulsar la tecla para detener la funcién de bloqueo.

* FUNCIONAMENTO DEL ACELERADOR DE CALOR

Todos los quemadores de la encimera estan provistos de un
acelerador de calor que permite obtener un aumento de
temperatura mas rapido de las zonas de coccion:

- Pulse la tecla(D.

- Ponga en marcha el quemador deseado y pulsar la tecla "+"
hasta la posicién 9, reducir brevemente la presion y volver a
pulsar la tecla "+" : en el visualizador se muestran
alternadamente "A" (acelerador de calor) y "9" (nivel de potencia).

- Reducir si es necesario a la posicion de calor deseada : en el
visualizador se muestran alternadamente "A" (acelerador de
calor) y el nuevo nivel de potencia.

Posicion de Potencia Duracién de Duracion de
cocciéon liberada aceleracion funcionamiento
(%) de calor max. antes de
(minutos) desconexion
automatica*
0 0% 0 OH
1 3% 1 6H
2 6 % 3 6H
3 1% 5 5H
4 16 % 6,5 5H
5 19 % 8,5 4 H
6 32 % 2,5 1,5H
7 45 % 3,5 1,5H
8 65 % 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

Ej : Quemador de 1800 W en posicion 6 = potencia liberada 32%
de 1800 W cuando la funcidn «Acelerador de calor» esta activada,
el quemador proporciona una potencia de 1800 W durante 2,5
minutos, y se regula hasta 576 W transcurrido este tiempo.

* Para mayor seguridad, los quemadores se apagan
automaticamente si se dejan demasiado tiempo sin funcionar. El
apagado depende del nivel de potencia utilizado.

Para desactivar el acelerador de calor :

- Ponga en marcha el quemador deseado, pulsar la tecla "-" para
volver de nuevo a una posicion de calor normal, reducir a la
posicion deseada o a la posicién «0» para detener el
quemador.

8. MANTENIMIENTO

» Es muy importante, antes de efectuar la limpieza de la superficie
vitroceramica de la encimera, esperar a que ésta esté
completamente fria.

» Solo deben utilizarse los productos especificos para la limpieza
de la superficie vitroceramica, crema y rascador. No le sera
dificil encontrarlos en establecimientos de productos de limpieza.

« Evite los desbordamientos: la suciedad resultante se carboniza
rapidamente sobre el cristal y después es mucho mas dificil de
limpiar.

» Recomendamos mantener alejado del plan de coccién cualquier
objeto que pueda fundirse, como objetos de plastico, azucar o
productos con alto contenido del mismo.

MANTENIMIENTO:

- vierta algunas gotas de un producto limpiador especifico para
la superficie vitroceramica.

- frote, insistiendo en las zonas manchadas si las hubiera, con
un trapo suave o un papel de cocina ligeramente humedecido.

- enjuague, si es necesario.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede limpia.

Si después aun persisten algunas manchas:

- vierta de nuevo algunas gotas de un producto especifico.

- rasque, ayudandose de un rascador, manteniéndolo siempre en
un angulo de 30° en relacion a la encimera hasta que desapa-
rezcan las manchas mas recalcitrantes. Enjuague, si es necesario.

- seque con un trapo suave o papel de cocina seco hasta que la
superficie quede perfectamente limpia.

- repita el proceso si es necesario.

CONSEJOS:

La limpieza frecuente produce una pelicula protectora esencial
para evitar las rayaduras y el desgaste.

Asegurese de que la superficie esté limpia antes de volver a
utilizar la encimera.

Para eliminar los rastros de agua y cal, utilice algunas gotas de
vinagre blanco o zumo de limén. Enjuague y seque con papel de
cocina, y después aplique algunas gotas de un producto especifico
y seque.

El cristal vitroceramico resiste el rozamiento con los recipientes
de coccién de fondo plano, pero es recomendable levantarlos de

la superficie para desplazarlos.
/éZ/?’O Maxi

e

- Evite el uso de una esponja demasiado humeda.
- Nunca utilice un objeto de acero, como un cuchillo o un
destornillador.

- La utilizacion de un rascador con una hoja de afeitar no dafiara
la superficie, siempre que se respete un angulo de 30°.
- Nunca deje el rascador con la hoja de afeitar al alcance de los

nifos.
- No utilice productos abrasivos ni polvos detergentes.
¢ El cuadro de la encimera, segun el modelo:
Para limpiar el cuadro de su encimera sin dafiarla, lavelo con
agua y jabdn, enjuague y después seque con un trapo suave.

NOTA:




9. PROBLEMAS Y SOLUCIONES

Los quemadores no mantienen las ebulliciones en recipientes

pequefos o las frituras son poco potentes.

« Utilice solo recipientes de fondo plano. Si puede verse luz entre
el recipiente y la encimera, esto significa que el quemador no
transmite correctamente el calor.

« El fondo del recipiente debe cubrir por completo el diametro del
quemador elegido.

Cocciones demasiado lentas.

« Utilizacion de recipientes no adaptados. Utilice solo recipientes
de fondo plano, pesados y de un diametro por lo menos igual
al del quemador.

Pequefias rayaduras o arafiazos en la superficie vitroceramica

de la encimera.

« Si se utiliza un método de limpieza inadecuado, o se utilizan
recipientes de fondo rugoso, apareceran entre la encimera y el
fondo del recipiente particulas como arenilla o sal. Consulte
el capitulo “MANTENIMIENTQ”, asegurese de que los fondos
de los recipientes estan limpios antes de usarlos y utilice solo
recipientes de fondo liso. Las rayaduras pueden atenuarse
Unicamente si se realiza una buena limpieza.

Marcas de metal.

* No deslice recipientes de aluminio sobre la encimera. Siga las
recomendaciones de mantenimiento.

* No utiliza materiales adecuados, y las manchas persisten. Utilice
una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo
“MANTENIMIENTO”.

Manchas oscuras.
« Utilice una hoja de afeitar y siga las recomendaciones del capitulo
“MANTENIMIENTO”.

Zonas claras sobre la encimera.

 Se trata de marcas procedentes de recipientes de aluminio o
cobre, pero también sedimentos minerales, restos de agua o
alimentos; pueden eliminarse con crema limpiadora.

Restos de caramelizacion oplastico fundido sobre la encimera.
« Siga las recomendaciones del capitulo “MANTENIMIENTO”.

La encimera no funciona.

* Los puentes derivadores no estan correctamente colocados en
el cuadro de bornas. Haga comprobar la conexion para ver si
esta hecha segun las recomendaciones.

» Un desbordamiento considerable o un objeto cubre por lo menos
2 teclas, durante 10 segundos como minimo. Limpie el
desbordamiento o bien retire el objeto.

* El cuadro de mandos esta bloqueado. Para desbloquearlo, pulse
la tecla “Bloqueo”.

La encimera no se apaga.

* El cuadro de mandos esta bloqueado. Para desbloquearlo, pulse
la tecla “Bloqueo”. Consulte el capitulo “ funcionamiento de la
tecla de bloqueo”.

La encimera se apaga automaticamente

* Un desbordamiento o un objeto cubre durante mas de 10
segundos por lo menos 2 teclas, la encimera entra en modo
seguridad y se oye un bip. Limpie el desbordamiento o bien
retire el objeto.

» Los quemadores se apagan automaticamente si se dejan en
funcionamiento durante demasiado tiempo. Consulte el capitulo
“Duracion de funcionamiento”.

Frecuencia de funcionamiento apagado/encendido sobre

quemadores

* Los ciclos apagado/encendido varian en funcién del nivel de
potencia solicitado:

- nivel bajo: tiempo de funcionamiento corto,

- nivel elevado: tiempo de funcionamiento largo.

La letra «H», que indica el calor residual, parpadea.

 La temperatura electrénica es demasiado elevada. Un técnico
debe comprobar que el empotramiento se haya hecho segun
las recomendaciones.

10. ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al servicio de Asistencia Técnica.

En caso de fallido funcionamiento de la encimera le aconsejamos
que:

— verifique que el enchufe esté bien introducido en la toma de
corriente;

En caso de no individuar la causa del mal funcionamiento:

apague el aparato, no lo manipule y llame al Servicio de Asistencia
Técnica.

El aparato esta dotado de un certificado de garantia que le permite
disfrutar del Servicio Asistencia Técnica.

11. PROTECCION DEL MEDIOAMBIENTE

Este electrodomestico estda marcado conforme a la
directiva Europea 2002/96/CE sobre los residuos de
aparatos eléctricos y electréonicos (WEEE).
Asegurandose que este producto ha sido eliminado
I correctamente, ayudara a evitar posibles consecuencias
negativas en el ambiente y la salud de las personas, que pudiera
verificarse por causa de un anémalo tratamiento de este
producto. El simbolo sobre el producto indica que este aparato
no puede ser tratado como un residuo doméstico normal, en su
ligar debera ser entregado al centro de recogidas para reciclaje
de aparatos eléctricos y electronicos. La eliminacién debe ser
efectuada de acuerdo con las reglas medioambientales vigentes
para el tratamiento de los residuos.Para informacion mas
detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, por favor contacte con la oficina compentente (del
departamento de ecologia y mediomabiente), o su servicio de
recogida a domicilio si lo hubiera o el punto de venta donde
compro el producto.



1. SPLOSNI VARNOSTNI UKREPI

PROSIMO, DA POZORNO PREBERETE TA NAVODILA, DA SE SEZNANITE Z LASTNOSTMI VASE NOVE KUHALNE PLOSCE.
Priporo¢amo, da to knjizico shranite, saj jo boste morda Se potrebovali. Pred vgradnjo kuhalne plosce si v to knjizico zabelezite tudi
serijsko Stevilko, saj jo boste potrebovali, e se kdaj obrnete na pooblaséeni servis.

- Pazite, da se otroci med uporabo kuhalne plosce in dokler so osvetljeni indikatorji preostale

toplote prevec ne pribliZzajo kuhalni plos¢i, saj bi se lahko opekli!

- Med cvretjem na olju ali mascobi se nikoli ne oddaljujte. Pregreta mas¢oba se hitro vname in lahko povzroci pozar.

- Alu-folije in plastike ne odlagajte na kuhali§¢a.

- Po vsaki uporabi na hitro ogistite kuhalno plo$¢o, da se na njej ne bi nabirali ostanki hrane in ma$éoba. Ce plo$&e ne boste Sistili sproti, se bo
necistoca na njej zasusila in ¢iS¢enje bo tezje, s CiS€enjem pa tudi preprecite nastanek dima in neprijetnega vonja pri naslednjem kuhanju ter
preprecite morebiten vzig.

- Ne usmerjajte pogleda neposredno v halogenske grelce.

- Ne dotikajte se kuhaliS¢ med uporabo ali takoj po uporabi.

- Nikoli ne kuhajte direktno na steklokeramicni povrsini; vedno kuhajte v posodah.

- Postavite posodo na sredino kuhalis¢a.

- Ne uporabljajte kuhalne plos¢e kot delovno povrsino, npr. za rezanje.

- Ne drsajte s posodo po povrsini.

- Nad kuhalno plo$¢o ne hranite teZkih predmetov; e padejo na kuhalno plo$¢o, jo lahko

poskodujejo.

- Kuhalne plosce ne uporabljajte kot delovno povrsino.

- Kuhalne plo$¢e ne uporabljajte kot odlagalno povrsino.

- Ce se na steklokeramiéni povrsini kljub vsemu pojavijo razpoke, jo takoj prenehajte uporabljati. Takoj jo izklopite iz elektriénega omreZja in poklicite
pooblasceni servis.

- Za Ci8Cenje kuhalne plos¢e nikoli ne uporabljajte parnih ali tlaénih Cistilnikov.

- Otroci ali osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi ali s pomanjkljivimi izku$njami ter znanjem smejo uporabljati aparat le

pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za njihovo varnost, in le v primeru, e so sposobni razumeti napotke za varno uporabo aparata.
- Otroke med uporabo aparata nadzirajte; ne smete jim dovoliti, da se igrajo z aparatom.

Ker se nenehno trudimo $e izbolj$ati svoje aparate in vanje vgrajujemo najnovej$e tehni¢ne izboljSave, si pridrzujemo pravico do sprememb.

c Aparat ustreza evropskim smernicam §t. 73/23/EEC in 89/336/EEC, nadomes$cenih s smernicama 2006/95/EEC in 2004/108/EEC ter

kasnejSim spremembam in dopolnitvam.

2.Vgradnja in prikljucitev aparata

Vgradnja in prikljucitev elektricnih gospodinjskih aparatov je zahtevno opravilo, ki mora biti opravljeno brezhibno in skladno z veljavnimi
predpisi. Nepravilna vgradnja in prikljucitev pomeni veliko tveganje za uporabnika. Zato ta dela prepustite za to usposobljenim
strokovnjakom, ki bodo pri vgradnji upostevali vse veljavne predpise. Ce pa se odlogite, da boste ta dela opravili sami, upostevajte, da v
primeru nestrokovne vgradnje in prikljucitve aparata proizvajalec ne prevzema odgovornosti za tehni€éno okvaro aparata, tudi ¢e ta povzroci

poskodbe oseb ali premozenja.

3. Navodila za vgradnjo

Kuhinjska omarica ali kuhinjski pult, v katerega bo kuhalna plos¢a
vgrajena, ter poleg stojece pohistvo in zid morajo biti iz na visoko
temperaturo odpornih materialov. Tudi laminat na povrs$ini kuhinjske
omarice ali kuhinjskega pulta mora biti na podlago prilepljen z na visoko
temperaturo odpornim lepilom.

Instalacija (SI. B/D):
Kuhalni plos¢i je prilozeno vodotesno tesnilo.

Pred prikljucitvijo:

- Obrnite steklokerami¢no plo$¢o z zgornjo stranjo navzdol. Pazite, da
ne poskodujete steklokeramike!

- Okoli kuhalne plo$¢e namestite tesnilo.

- Prepricajte se, da je tesnilo pravilno namesceno, da preprecite
zatekanje tekoCine v omarico.

Med robovi kuhalne plo$¢e in poleg stojecimi pokonénimi povrsinami
mora biti vsaj 5 cm.

Ce je spodnja stran kuhalne plo$&e po vgradniji dostopna, 1 cm pod
kuhalno plo$¢o vgradite predelno plosco, ki bo preprecila tveganje za
poskodbo ali $kodo.

4. Prikljucitev na elektricno omrezje

Prikljucitev mora biti izvedena skladno z vsemi veljavnimi predpisi.
Proizvajalec ne prevzema nikakrSne odgovornosti v primeru
Skode ali poskodb zaradi neupostevanja teh navodil!

Opozorilo:

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo ali poskodbe
zaradi uporabe neozemljenega aparata ali zaradi nepravilne
ozemljitve, tj. prikljucitev na ozemljitev z neustrezno kontinuiteto.

- Pred prikljucitvijo kuhalne ploS€e preverite napetost v omrezju,
nastavitev prekinjala, kontinuiteto ozemljitvenega prikljucka in ustreznost
varovalke.

- Kuhalna ploS¢a mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje preko
vtiCnice za ozemljeni vtikag, ali preko ve€polnega prekinjala. Vti¢nica
mora biti dostopna tudi po vgradniji kuhalne plosce.

- Rumen/zelen ozemljitveni vod mora biti pravilno priklju¢en na
ozemljitvena terminala omrezja in aparata. Ce niste prepri¢ani, poiscite
strokovno pomo¢.

- Ce je treba zamenijati prikljuéni elektriéni kabel, mora to storiti ustrezno
usposobljen strokovnjak.



POZOR!

Ce je treba zamenjati prikljuni elektriéni kabel, morajo biti Zice
priklju€ene na naslednji nacin:

MODRA: NULA (N)

RJAVA: FAZA (L)

RUMENA-ZELENA: OZEMLJITEV (@)

Kuhalna ploS¢aje opremljena s prikljuénim elektriénim kablom, ki

omogoca prikljuéitev na omrezje z napetostjo 220-240 V med fazami oz.

med fazo in nulo.
- Ustreznost varovalke preverite s pomocjo razpredelnice.
Mozna pa je tudi prikljucitev kuhalne plosc¢e na:

- Trifazno omrezje 220-240 V3~
- Trifazno omrezje 380-415 V2N~

50/60 Hz
50/60 Hz

Pri prikljucitvi upostevajte spodaj podana navodila!

- Najprej se prepricajte o ustreznosti varovalke (gl. razpredelnico) in da
je presek Zic v kablu zadosten za normalno napajanje aparata.

- Obrnite kuhalno plos¢o s spodnjo stranjo navzgor in steklokeramiko
spodaj, pri tem pa pazite, da se steklokeramika ne poskoduje!

- Odstranite pokrovcek, kot je to opisano v nadaljevanju:

Prikljucitev na terminale na priklju¢ni ploscici

HVEF 742 HVE 642
Ena ali dve fazi  220-240 v~
Varovalka 25A 25 A
E%%e\l/z\/ZF 3X2,5mm2 3X2,5mm2
Tri faze 220-240 V3~
Varovalka 25A 20 A
E%bse\l/zsz 4x2,5mm? 4x2,5mm?
Tri faze 380-415 V2N~
Varovalka 20 A 20 A
K VR 4x2,5mme 4x2,5mme

Ena faza 220-240 V~

Dve fasi 220-240 V2~

. Odvijte vijak, ki pridrzuje sponko kabla »1«.

. Poiscite jezicka ob straneh.

. Potisnite konico ploskega izvijaca spredaj pod jezi€ek »2« in »3« ter
potisnite in pritisnite.

. Odstranite pokrovcek.

Sproscanje prikljuénega elektricnega kabla

. Odvijte vijake, ki pridrzujejo prikljuéno ploscico, na kateri so mosticki
in vodi prikljuénega kabla.

. lzvlecite kabel.

Ponovna prikljucitev novega kabla
. Izberite ustrezen priklju¢ni kabel; pomagaijte si z razpredelnico.
. Namestite priklju¢ni kabel pod sponko.

ix - Olupite konec vodov na prikljuénem
| kablu v dolzini 10 mm; upostevajte
priklju¢no ploscico.
- Skladno z izbranim nacinom
prikljucitve in s pomocjo mostickov, s
katerih ste odklopili stari kabel, pritrdite
o vode, kot je to prikazano na sliki.

- Namestite pokrovcek.

- Privijte vijak za sponko.

Opomba: Prepricajte se, da so vijaki na priklju¢ni plosc¢ici dobro priviti!

l potrebno dolzino kabla za prikljucitev na

Ph = Faza N = Nula T = Ozemljitev

5. PREDSTAVITEV

* kuhalisce hihlight

Kovinski vodnik je enakomerno razporejen po celi povrsini enote.
Segreje se ze po 3 sekundah delovanja in je primeren za enakomerno
pa tudi dolgotrajno kuhanje.

Prednost te steklokerami¢ne kuhalne plosce je intenzivnejse
segrevanje zaradi kuhali$¢ hilight, kar pospesi proces kuhanja.
Spremembe v dizajnu kuhalne plo$¢e nimajo vpliva na odpornost
stekokeramike na visoke temperature, je pa zaradi njih izboljSan
nadzor.

Funkcija 'Sprinter' omogo¢a tudi do 15 % krajsi ¢as kuhanja, odvisno
od izbranega nacina kuhanja ter vrste posode, ki jo uporabljate.

6. Nekaj koristnih nasvetov za uporabo
kuhalne plosce

Kakovostna posoda je kljuénega pomena za
ucinkovitost kuhalne plosce.

gl pala o

¢ Vedno uporabljajte kakovostno posodo s povsem ravnim,
debelim dnom: tako se bo posoda enakomerno segrevala in jed se
ne bo prismodila na dolo¢enih mestih. Debele stranice in dno posode
zagotavljajo enakomerno porazdelitev toplote.

« Dno posode mora biti vedno suho in é&isto. Ce natogite v posodo
vodo ali jo vzamete iz hladilnika, najprej obriSite dno in Sele nato
postavite posodo na kuhali$¢e. Tako na kuhalni plos¢i ne bo
madezev.

» Uporabljajte ustrezno velike posode, katerih dno v celoti
pokrije kuhali§€e. Premer posode naj ne bo manjsi od premera
kuhalid€a. Poraba energije bo najbolj u€inkovita, ¢e boste kuhali v
posodi, ki je nekoliko vecja od kuhaliS¢a.




USTREZNA POSODA - V nadaljevanju boste nasli nekaj nasvetov,
kako izbrati najbolj u€inkovito posodo.

Nerjaveée jeklo: Zelo priporogamo! Se posebej priporoéamo posodo z
vecplastnim dnom, ki zdruzuje prednosti nerjavecega jekla (videz,
trajnost, stabilnost) in prednosti aluminija ali bakra (prevajanje toplote,
enakomerna porazdelitev toplote).

Aluminij: Priporo€amo samo tezke posode. Dobra prevodnost. Vendar
pa se na steklokeramicni povrsini lahko pojavijo sledi aluminija v obliki
prask, ki jih je mozno odstraniti, Ce jih takoj ocCistimo.

Zaradi nizkega taliS¢a tanke posode iz aluminija niso primerne.

Lito zelezo: Uporaba je mozna, toda odsvetujemo! Nizka ucinkovitost.
Lahko opraska steklokerami¢no povrsino.

Bakreno dno/keramika: priporo€amo tezke posode. UCinkovitost je
dobra, toda baker lahko pusti sledi v obliki prask. Te je mozno
odstraniti, e jih takoj oCistimo. Vendar pa ne smete pustiti, da se
segreva prazna posoda — pregreta kovina bi se lahko sprimila s
steklokeramiko. Pregret bakreni lonec bo na steklokeramiki pustil trajni
madez, ki ga je nemogoce odstraniti.

Porcelan/emaijl: Ucinkovita je le posoda s tankim, gladkim, ravnim
dnom.

Steklokeramika: Odsvetujemo. Nizka ucinkovitost, lahko opraska
povrsino.

7. Uporaba kuhalne plos$ée

Po vklopu kuhalne plosce pocakajte nekaj sekund, Sele nato
aktivirajte elektronske tipke.

- S pritiskom na tipko za vklop/izklop @ vklopite kuhalno
plosco.

- S tem aktivirate elektronsko upravljanje. V prikazovalnikih za vsa
kuhalna mesta se osvetli stopnja « 0 « , kontrolne lucke utripajo.

- Ce 10 sekund ne uporabite kuhalne plo&e, se spet samodejno
ugasne in postopek vklopa morate ponoviti.

* VKLOP KUHALNEGA MESTA

- Pritisnite na tipko za ustrezno (") ("
kuhalno mesto. Na prikazovalniku '~
preneha utripati kontrolna lucka,
ampak ostane osvetljena. To pomeni,
da je kuhalno mesto aktivno.

@ O

- S pomocjo tipk »+« ali »-« izberite ustrezno stopnjo med 1 in 9
(Ce pritisnete na tipko »+« ali »-«, se stopnja postopno vi$a oz.
Niza).

Nasledujici pfiklady jsou pouze pro informaci. Osobni
zkuSenosti vam poté pomUizou prizpusobit tato nastaveni
podle vasi chuti a navyku.

: Vypnuta

) ..... Rozpousténi
Udrzovani tepla
Ohrev
Rozmrazeni, dueni, pIné vareni, vafeni s
Nizkou teplotou
Vareni bez poklicky
Smazeni, opékani masa a peceni
Vareni a peceni s vysokou teplotou
Smazeni, vafeni velkého mnozstvivody ....

©oO~N® GabhwWN-O

* IZKLOP KUHALNEGA MESTA

Pritisnite na tipko za izbiranje kuhalnega mesta.

- S pritiskom na tipko »-« izberite stopnjo « 0 « .

Kuhalno mesto se izklopi, « 0 « na prikazovalniku ¢ez 10
sekund ugasne.

- Ce zelite $e hitreje izklopiti kuhalno mesto, isto&asno pritisnite
na tipko »-« in »+«; na prikazovalniku se takoj prikaze stopnja

« 0 «in kuhalno mesto se izklopi.

* IZKLOP KUHALNE PLOSCE

Kuhalna mesta in programsko uro lahko v vsakem
trenutku izklopite s pomocjo tipke za vklop/izklop \
kuhalne plosce

+ INDIKATOR PREOSTALE TOPLOTE

Ce temperatura kuhalnih povrsin presega 60°C, vas na to

opozori osvetljen indikator preostale toplote " H".

Priporo¢amo, da kuhali§¢e izklopite nekoliko pred koncem

kuhanja in s tem izrabite preostalo toploto, da se jed do konca

skuha. Ko se temperatura kuhalnih povrSin spusti pod 60°C,

indikator preostale toplote " H" ugasne.

Opomba: Ce za kratek ¢as zmanjka elektricne energije, indikator
preostale toplote ugasne in se nato, ko je kuhalna plos¢a spet pod
napetostjo, ne osvetli ve¢ - tudi Ce je temperatura Se visoka.
Bodite previdni!

« UPORABA DVOKROZNEGA KUHALISCA

Nekateri modeli so opremljeni z dvojnim vezjem (dvokrozno
kuhalisce).

‘VKLOP ZUNANJEGA VEZJA

-Pritisnite na tipko

-V naslednjih 10 sekundah:

-Pritisnite na tipko za dvokrozno kuhali§¢e. Na prikazovalniku za
izbrano kuhalis¢e kontrolna luc¢ka preneha utripati in ostane
osvetljena; to pomeni, da je kuhali§¢e vklopljeno.

-Izberite katero od stopenj med 1 in 9.

-S pritiskom na tipko @vklopite zunanje vezje.
IZKLOP ZUNANJEGA VEZJA

- Kuhalis¢e z dvojnim vezjem mora biti izbrano: lu¢ka na
prikazovalniku mora biti osvetliena. Ce ni, ga ponovno izberite.
-Pritisnite na tipko @ Lucka za zunanje vezje izgine in zunanje
vezje se izklopi.

-Ce zelite na hitro ugasniti kuhali§&e v celoti, hkrati pritisnite na tipki
“+”in “-“. S tem preklopite kuhaliS¢e na stopnjo 0 in ga izklopite.

« PROGRAMIRANJE KUHALISCA

Vsako kuhaliS¢e omogoc¢a programiranje delovanja za ¢as do 99
minut.

* Vklopite izbrano kuhali$ce, kot je to Ze opisano.

Lucka ob nastavljeni stopnji moci mora biti osvetljena, kar pomeni, da
je kuhalisce izbrano.

* Pritisnite na tipko programske ure =] -
- S pomocjo tipke “+” nastavite ¢as v minutah; ta se po 3 sekundah
samodejno shrani.

---> Programirani ¢as lahko v vsakem trenutku spremenite s
pomocjo tipke programske ure; kontrolna luc¢ka za programsko uro
mora biti osvetljena. Ko prete€e nastavljeni ¢as, se kuhali§¢e
samodejno izklopi; 1 minuto se oglasa zvocni signal. UtiSate ga s
pritisko na katero koli tipko.

---> Programirani ¢as lahko resetirate na “0” pomocjo tipke “-*, ali
pa tako, da hkrati pritisnete na tipko”+” in “-“. VV tem primeru
kuhali§¢e ni ve€ povezano s programsko uro in ostane vklopljeno;
ko je to potrebno, da izklopite ro¢no.

---> Programsko uro pa lahko uporabljate tudi kot obi¢ajen Stevec
minut. Ko preteCe nastavljeni ¢as, se oglasi zvocni signal.



+ 'ZAKLEPANJE' STIKALNE PLOSCE

Z 'zaklepanjem' stikalne ploS€e ohranite vse trenutne nastavitve in
preprecite slu€ajno spreminjanje. Priporo€amo, da stikalno ploS¢o

zaklenete tudi pred ciS€enjem in s tem preprecite slucajen vklop
kuhalis¢.

- Pritisnite na tipko za vklop/izklop.

- Ce zelite, vklopite katero od kuhaliSc.

- S pritiskom na tipko za zaklepanje @ zaklenite nastavitev. Zdaj se
nobena od tipk ne odziva, razen tipke za vklop/izklop.

Kontrolna lu¢ka zaklepanja se osvetli.

Ko Zelite odkleniti stikalno ploS¢o, spet pritisnite na tipko za
zaklepanje. Kontrolna lu¢ka ugasne in tipke se spet odzivajo na
ukase.

Ce je stikalna plo$&a zaklenjena, programska ura pa aktivirana, se bo
kuhaliS¢e, povezano s programsko uro, po preteku nastavljenega
C¢asa samodejno izklopilo.

Ce je ob izklopu kuzhalne plo$se stikalna plo$¢a zaklenjena,
zaklepanje ostane aktivno in onemogoca uporabo kuhalne plosce, ko
jo ponovno vklopite. V tem primeru stikalno plos¢o odklenete s
pomocjo tipke (1] .

* FUNKCIJA HITREGA SEGREVANJA

- Vklop hitrega segrevanja
- Pritisnite na tipko @ za vklop/izklop.

- Vklopite izbrano kuhali$ce, pritisnete na tipko »+«, da se prikaze
stopnja "9", nato pa na kratko sprostite pritisk na tipko »+« in jo nato
znova pritisnite. Na prikazovalniku se izmeni¢no kazeta ¢rka "A"
(hitro segrevanje)in "9" (nastavljena stopnja mogci).

- Ce je potrebno, stopnjo moé&i prilagodite: na prikazovalniku se
izmeni¢no kaZeta nova nastavljena stopnja in ¢rka »A«.

Najdaljsi ¢as

Stopnja Mo¢ v % Trajanje delovanja
hitrega pred
segrevanja samodejnim
(min) izklopom*
0 0 % : 0 OH
1 3% : 1 6 H
2 6 % : 3 6 H
3 1% : B 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % : 3,5 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100% 0 1,5H

Ce npr. vklopimo 1800-W kuhalisCe na 6 = 32% moci 1800 W, se
kuhalis¢e segreva z mocjo 576 W. Ce je vklopljena funkcija hitrega
segrevanja, se kuhalis¢e 2,5 minut segreva pri polni moci (1800 W),
nato pa se moc€ zniza na predvidenih 576 W.

*Zaradi vecCje varnosti se po dolocenem ¢asu kuhali§¢a samodejno
izklopijo, &e jih ne ugasnete. Cas, po katerem se kuhali$ée izklopi, je
odvisen od nastavljene mog¢i.

Preklic funkcije hitrega segrevanja

- Vklopite kuhali$ce, pritisnite na tipko »-«, da se vrnete na obi¢ajno
stopnjo moci, nato pa nastavite ustrezno stopnjo moci ali izklopite
kuhalis¢e z nastavljanjem stopnje »0«.

8. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Pomembno je, da pred ¢iS€enjem pocakate, da se kuhalna
plo$¢a povsem ohladi.

Uporabljajte samo namenske proizvode za d¢iS€enje
steklokeramicnih povrsin in namensko strgalo. Ti proizvodi so na
voljo v specializiranih trgovinah.

Poskusajte prepreciti, da bi jed kipela iz loncev. Necisto¢a se
hitro prizge na steklokeramicno povrSino in jo je nato teZje
odistiti. Priporo€amo vam, da pazite, da se kuhalne plo$¢e ne
dotikajo predmeti iz plastike, sladkor ali snovi z visoko
vsebnostjo sladkorja.

CISCENJE:

- Na povrsino zlijte nekaj kapljic namenskega Cdistila za
steklokerami¢ne povrsine.

- Zdrgnite povrsino, predvsem tam, kjer opazite madeze, z
vlazno mehko krpo ali papirnato brisacko.

- Povrsino do Cistega obriSite s suho mehko krpo ali papirnato
brisacko.

Ce tudi po takem &ig&enju na povrsini ostanejo madezi:

- Na povrsino zlijte Se nekaj kapljic namenskega Cistila.

- S pomocjo strgala, ki ga drzite pod kotom 30°, odstranite
trdovratne madeze.

- Nato povrsino do Cistega obriSite z mehko suho krpo ali
papirnato brisacko.

- Po potrebi postopek ponovite.

NASVET:

Redno &is¢enje z namenskim Cistilom na steklokerami€ni povrsini
naredi zas¢itno plast, ki klju€no pripomore k preprecevanju prask
in obrabe. Pred ponovno uporabo kuhalne plos€e mora biti
kuhalna plos¢a popolnoma Cista! Vodo in sledi vodnega kamna
odstranite z nekaj kapljicami belega kisa ali limoninega soka. Na
koncu povrsino obriSite z vpojnim papirjem, nato pa nanesite
nekaj kapljic namenskega Cistila in jo obriSite do Cistega. Za lazje
CiSCenje lahko stikala odstranite. Paziti pa morate, da tekocina
ne steCe v odprtine, ter stikala nato pravilno namestite nazaj.
Steklokeramika je odporna in je ravna dna posod ne bodo
poskodovala, a kljub temu svetujemo, da posode ne potiskate
po kuhalni plo$¢i, ampak da jo pred premikanjem dvignete

" /QéZ‘??»O" Maxi
Sl

. Kuhalne plosce ne Cistite z gobo, prepojeno z vodo!

. Pri €iS¢enju nikoli ne uporabljajte kovinskih predmetov,
npr. noza ali izvijac¢a!

. Kuhalne plosce s strgalom ne morete poskodovati, Ce ga
drzite pod kotom 30°.

. Pazite, da strgalo ne pride v roke otrokom!

. Za ciS€enje ne uporabljajte jedkih Cistil ali praskov.

. Kovinski okvir: Ocistite ga z milnico in izperite s Cisto vodo,
nato pa obriSite do suhega z mehko krpo



9. ODPRAVLJANJE NEPRAVILNOSTI V
DELOVANJU

Kuhali$¢a se ne segrejejo dovolj.

Uporabljajte samo posodo z ravnim dnom. Ce pod dnom posode lahko
vidite svetlobo, se toplota ne more pravilno prenasati na dno posode.

Dno posode mora prekriti cel premer uporabljenega kuhalisca.
Kuhanje je po€asno.

Uporabili ste neustrezno posodo. Uporabljajte samo tezke posode z
ravnim dnom, katerih premer je vsaj enak premeru uporabljenega
kuhalisca.

Na steklokerami¢ni povrSini opazate praske in odrgnine.

Steklokeramike ne Cistite pravilno, ali pa uporabljate posodo z grobim
dnom. Morda so med dno posode in steklokeramiko za$la zrnca peska ali
soli. Preberite navodilo za ¢iS¢enje steklokeramike; pred uporabo se
prepri¢ajte, da je dno posode Cisto in uporabljajte samo posodo z gladkim
dnom. S pravilnim ¢i§¢enjem lahko stanje izboljSate.

Kovinski madezi

Ne potiskajte posode iz aluminija po steklokeramiki. Upostevajte
navodila za ¢iS€enje.

Uporabljate ustrezno posodo, a madezZi so ostali? Odstranite jih s
pomocjo strgala upostevajte navodila za ¢iS€enje.

Temni madezi

Odstranite jih s pomocjo strgala upostevajte navodila za ¢iS¢enje.
Svetli madezi na steklokeramiki.

To so madezi, ki jo je povzrocila posoda iz aluminija ali bakra, a tudi vodni
kamen ali ostanki hrane. Odstranite jih s pomoc¢jo namenskega Cistila.
Karameliziran sladkor ali staljena plastika

Upostevajte navodila za ¢is¢enje.

Kuhalna plos¢a ali samo nekatera od kuhalis¢ ne delujejo.

Kuhalna plo$¢a verjetno ni pravilno priklju¢ena ali pa premostitveni
elementi na priklju¢ni ploScici niso pravilno names&Ceni. Prikljucitev
prepustite ustrezno usposobljenim strokovnjakom! Strokovnjak naj
preveri pravilnost priklopa (odvisno od modela!).

Kuhalne ploS¢e za upravljanje z dotikom: vecja koli€ina polite tekocine ali
krpa prekriva vsaj 2 tipki dlje kot 10 sekund. ObriSite tekocino ali
odstranite krpo.

Stikalna plos¢a je 'zaklenjena'. 'Odklenite’ jo.

Kuhalis§¢a ne morete ugasniti.

Stikalna plos¢a je 'zaklenjena'. 'Odklenite’ jo.
Kuhalna plo$¢a se samodejno izklopi.

Polita tekocina ali lonec prekriva vsaj dve tipki za dlje kot 10 sekund.
Zaradi varnosti se kuhalna plos¢a v tem primeru samodejno izklopi in
oglasi se zvocnisignal. Obrisite kuhalno plo$¢o ali odstranite lonec.

Morda so bila kuhali§¢a predolgo vklopliena (gl. razpredelnico, kjer so
navedeni ¢asi samodejnega izklopa posameznih kuhalisc).

Kontrolne lu¢ke posameznih kuhali$¢ razli¢no hitro utripajo.

Frekvenca utripanja je odvisna od nastavljene stopnje mo¢i:
- niZzja stopnja: kratkotrajnejSe delovanje
- vi§ja stopnja: dolgotrajnejSe delovanje.

Prikazana je ¢rka "H", indikator preostanka toplote utripa.

Previsoka temperatura elektronike. Strokovnjak naj preveri prikljucitev
kuhalne plosce skladno s temi navodili.

10. SERVISIRANJE
Preden pokliCete pooblasceni servis, se najprej prepricajte:

- da je vtika¢ pravilno v vti¢nici in da ni pregorela varovalka.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovanju, takoj izkljugite
kuhalno plosco iz elektricnega omreZja in je ne posku$ajte sami
popraviti. Aparatu je prilozen garancijski list, tako da bo v
garancijskem roku brezplacno popravljen s strani pooblascenega

servisa

11. VARSTVO OKOLJA

Izdelek je oznacen skladno z direktivo evropske
Gospodarske zbornice 2002/96 o odpadni
elektri¢niin elektronski opremi (WEEE).

S pravilnim nacdinom odstranjevanja izdelka
boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice na okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko
povzrocilo nepravilno odstranjevanje aparata.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno
ravnati kot z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki. lzdelek
odpeljite na ustrezno zbirno mesto za predelavo elektri¢ne in
elektronske opreme.

Odstranjevanje mora biti opravljeno skladno z lokalnimi
okoljevarstvenimi predpisi o odstranjevanju odpadkov.

Za podrobnej$e informacije o odstranjevanju in predelavi tega
izdelka se obrnite na pristojen mestni organ za odstranjevanje
odpadkov, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek

kupili.




1. GENEL UYARILAR

_OCAGINIZDAN EN 1Yi VERIMI ALABILMEK ICIN TALIMAT KITAPCIGINI DIKKATLICE OKUYUN.
lleride gerekli olabilecegini dislinerek kurulum ve kullanim talimatlarini saklamaniz ve satis sonrasi servis hizmetlerinden
faydalanabilmenizigin ocagi kurmadan 6nce seri numarasini not etmeniz tavsiye olunur.

Ciddi yanmalarin 6nline gegebilmek igin, ocak gozleri galisirken veya kapatildiklarinda, artik is1 gdstergesi yanik oldugu siirece ¢ocuklari

ocak g6zlerinden uzak tutmaniz 6nemle tavsiye edilir.

Yagl yiyecekler pisirirken veya yag kizdirirken, 1sinan yag cabucak alev alabildigi icin daima pisirme islemini izlemeye 6zen gésterin.
Aluminyum folyo ve plastik tencereler ocak gdzlerine yerlestiriimemelidir.

Ocakta kir veya yag birikmesini 6nlemek igin, her kullanimdan sonra ocagin temizlenmesi gerekir. Temizlenmeden birakilirsa, ocak
tekrar kullanildiginda bu kir ve yag birikintileri, yangin ¢ikma ihtimalinin yani sira, duman ve istenmeyen koti kokular olusmasina neden

olur.
Halojen pargalara uzun sure bakilmamasi tavsiye edilir.

Ocak yuzeyini kesme tahtasi olarak kullanmayin.
Yemek pisirme kaplarini ocagin Gzerinde kaydirmayin.

Ocag! ¢alisma ylzeyi olarak kullanmayin.
Ocagi, saklama alani olarak kullanmayin.

Ocak cgalisir konumdayken ve kapatildiktan bir siire sonra ocak gézlerine dokunmayin.
Yiyecekleri asla dogrudan seran ocak Ustiinde pisirmeyin. Daima uygun pisirme kaplarini kullanin.
Tencereleri her zaman pisirme yaptiginiz Gnitenin ortasina yerlestirin.

Ocagin bulundugu alanin izerinde agir nesneler saklamayin. Ocagin Ustiine diismeleri halinde bu nesneler ocada zarar verebilirler.

Duisuk bir ihtimal olsa da, ylzeyde catlak gorirseniz ocagi kullanmayin.

Ocagin gu¢ kaynagiyla baglantisini derhal kesin ve Satis Sonrasi Servisini arayin.

» Cihazi temizlemek igin asla buhar veya ytiksek basingli sprey kullanmayin.

» Bu cihaz, yanlarinda guvenliklerinden sorumlu olacak veya onlara cihazin kullanimiyla ilgili gerekli talimatlari verecek bir kigi
bulunmadigi surece fiziksel, duyusal veya zihinsel yeteneklerinde yetersizlik bulunan veya bilgisiz ya da deneyimsiz olan kisiler

(cocuklar da dahil) tarafindan kullanim igin tasarlanmamistir.

» Cihazla oynamalarini 6nlemek igin gocuklar denetim altinda tutulmalidir.

Uriin kalitesini artirmak igin caligmalarimizi stirdiiriiyoruz ve en son teknolojik yenilikleri uygulamak igin cihazlari degistirebiliriz.

c E Cihaz, 73/23/EEC ve 89/336/EEC sayili direktiflerin yerine gegen 2006/95/EC ve 2004/108/EC sayili Avrupa Direktiflerine ve

muteakip degisikliklerine uygundur.

2. KURULUM

Evde kullanima yonelik bir cihazin kurulumu dogru sekilde yapilmazsa miisterinin giivenligini ciddi bicimde etkileyebilecek
karmasik bir igslem olabilir. Bu nedenle, bu islem mesleki yeterlilige sahip bir kisi tarafindan yiiriirliikteki teknik mevzuata
uygun olarak gerceklestiriimelidir. Bu onerinin géz ardi edilmesi ve kurulumun yetkisiz bir kisi tarafindan yapilmasi
durumunda iiretici, ister liriinlerin, ister kisilerin zarar gérmesiyle sonuglansin, iiriiniin higbir teknik arizasinda sorumluluk

kabul etmez.

3. ANKASTRE MONTAJ

Ocagin yerlestirilecedi mobilya ve yakininda bulunan diger tim
mobilyalar yiksek sicakliklara dayanabilecek malzemelerden
Uretilmis olmalidir. Buna ek olarak, tim dekoratif kaplamalar,
Istya dayanikl yapistiriciyla yapistiriimahdir.

Montaj (Sek. B / D):
Ocakla birlikte su gegirmez bir conta verilmektedir.

Yerlestirmeden 6nce:
- ocagl, cam ylizey asagi gelecek sekilde ters gevirin.

Camin korundugundan emin olun.

- contayl ocagin gevresine yerlestirin.

- destekleme kabinine herhangi bir sizinti olmamasi igin
contanin dogru bir sekilde takildigindan emin olun.

« Cihaz ile yanindaki mobilyalarin dikey yuzeyleri arasinda en az
5 cm'lik bir bosluk birakin.

» Ocagi yerlestirirken, ocagin alttaki yizi normalde kullanim

veya temizlik sirasinda erisilebilir bir alana yakinsa, yanma veya
zarar gorme riskini ortadan kaldirmak igin ocagin altinda bir
1cm'lik bir bosluk birakin.

4. ELEKTRIK BAGLANTISI

"Montaj, standart direktiflere uygun olarak yapiimalidir." Uretici,
uygunsuz veya makul olmayan kullanimlardan 6tiri meydana
gelebilecek higbir zararin sorumlulugunu Gstlenmez.

Uyari:

toprak baglantisi yapilmamis veya baglantisinin devamlihgi
hatali olan bir topraga baglanmis cihazlarin kullanimi
sirasinda meydana gelebilecek olaylardan veya bu olaylarin
sonuglarindan 6tiirii sorumluluk kabul edilmemektedir.

 Elektrikli bir cihazi galistirmadan 6énce her zaman elektrik
sayacinda g0sterilen sebeke gerilimini, devre kesici ayarini,
tesisatin toprak baglantisinin surekliligini ve sigortanin
uygunlugunu kontrol edin.

« Elektrik tesisatina yapilacak baglanti, toprakli fisi olan bir priz
veya ¢ok kutuplu bir devre kesici salter Uzerinden yapilmahdir.

Cihazda bir priz cikisi varsa, cihazin montaji priz ¢ikisinin

erisilebilir olacagi sekilde yapiimalidir.

« Gl kablosunun sari/yesil teli, hem gli¢ kaynaginin hem de cihaz
terminallerinin topraklama hattina baglanmalidir.

» Glg¢ kablosuyla ilgili sorular, Satis Sonrasi Servise veya ehliyetli
bir elektrik teknisyenine yoneltiimelidir.



DIKKAT:
elektrik kablosunun degistiriimesi gerekirse, kabloyu asagidaki
renklere/kodlara gére baglayin:
MAVI KAHVERENGI
SARI-YESIL- -NOTR (N)
- AKTIF (L)
- TOPRAK (D)

Ocak glg¢ kablosuyla techiz edilmistir ve bu kablo sadece fazlar
arasinda veya faz ile notr arasinda 220-240 V gii¢ kaynagina
baglanabilir.

e Gii¢ kablosunu prize takin, dogru sigorta degerleri igin
tabloya bakmalisiniz.

Ancak ocagi asagidaki sekilde baglamak da mumkutndur:

.Ugfazli 220-240V3~ 50/60 Hz

.Ucfazli 380-415V2N~ 50/60Hz

Baglantiya devam etmek icin asagidaki talimatlari
uygulamaniz gerekmektedir.

. Baglantlyr yapmadan once, ilgili tablodan kontrol ederek,
tesisatin uygun bir sigortayla korundugundan (tabloya bakin) ve
cihazi normal glcle besleyecek yeterlikte ve kalinlikta kablolarla
techiz edildiginden emin olun.

. Ocagi, cama dikkate ederek cam kismi tezgaha karsi gelecek
sekilde gevirin.

. Asagidaki sirayla kapagi agin:

. kablo tutucu "1"i sokun,

. kenarlarda bulunan iki tirnagin yerini tespit edin,

. duz tornavidanin agzini "2" ve "3" no'lu tirnaklarin Gzerine
getirin, ittirerek sokun ve bastirin,

. kapag cikartin.

Gii¢ kablosunu gikarmak igin.

. sant cubuklarinin ve elektrik kablosunun iletken uglarinin
bulundugu terminal blokunu tutan vidalari sokin,

. Glg¢ kablosunu ¢ikartin.

Yeni bir baglanti yapmak icin gergeklestirilecek islemler:
- Gug kablosunu tablodaki tavsiye edilen kablolardan segin.
- Gug kablosunu kablo tutucusunun iginden gegirin.

- Terminal bloguna baglanti i¢in
gereken kablo uzunlugunu hesaba
katarak elektrik kablosunun iletken olan
her bir ucundan 10 mm kadar siyirin.

- Tesisata uygun olarak ve ilk

islemde hazir hale getirdiginiz sant
cubuklarinin yardimiyla, iletkeni
tabloda gosterildigi sekilde sabitleyin.

- Kapagi yerine takin.

- Kablo tutucuyu vidalayin.

Not: terminal bloku vidalarinin sikildigindan emin olun.

Terminal blokundaki terminallere baglanti

HVEF 742 HVE 642
TEK FAZLI veya iKi FAZLI 220-240 V~
Sigorta 25A 25A
E%bfl)%zsz 3X2,5mm2 3X2,5mm2
UG FAZLI 220-240 V3~
Sigorta 25 A 20A
Kablo
HOB5V2V2F 4x2,5mm? 4x2,5mm?
UG FAZLI 380-415 V2N~
Sigorta 20 A 20 A
K VR 4x2,5mm? 4x2,5mm?

TEK FAZLI 220-240 V~

] ]
T Ph N

UG FAZLI 220-240 V3~

T Ph § Ph Ph

Ph = Phase N = Neutral

iKi FAZLI 220-240 V2~

%
J L
T Ph Ph

UG FAZLI 380-415 V2N~

T Phl Ph N

T = Earth

5. GOSTERIM

hilight gozii:

metal bir iletken serit, tim ocak yiizeyine esit bir sekilde yayilarak
yerlestirilmistir. 3 saniye icerisinde etkili hale gelir ve yiyeceklerin
ve yemeklerin sabit, homojen ve ayrica surekli olarak pisiriimesi
icin uygundur.

Cam seramik ocak, hilight pisirme gozlerinin Urettigi daha ylksek
1sI enerjisinden faydalanir ve bdylece pisirme sureci hizlandiriimis
olur. Ocagin tasarimiyla ilgili yapilan degisiklikler cam seramigin
sicakhda dayanma kapasitesini etkilememis, ocagin kontrol
edilebilirligini artirmistir.

"Sprinter" 6zelligiyle, pisirme sureleri, pisirme yontemine ve
kullanilan pisirme kaplarina bagli olarak %15'e kadar
disUrulebilmektedir.

6. OCAK PiSIRME KAPLARIYLA iLGIiLi BILGILER

Ocaktan en iyi sonucu almak igin yiiksek kalitedeki pisirme
kaplarinin kullaniimasi gok 6nemlidir.

Her zaman diiz ve kalin tabanli, yiiksek kalitedeki pigirme
kaplarini kullanin:
bu tip pisirme kaplarinin kullaniimasi yiyeceklerin yapismasina
neden olan sicak noktalarin olusmasini engeller. Kalin metal
tencereler ve tavalar isinin esit dagiimasini saglar.

Tencerenin veya tavanin tabaninin kuru oldugundan
emin olun: tencereleri siviyla doldururken veya buzdolabinda
saklanmig tencereler kullanirken, tencereyi ocagin Ustline
yerlestirmeden 6nce tabaninin tamamen kuru oldugundan emin
olun. Bu, ocagin kirlenmesini énlemeye yardimci olur.

Cap1 ocak gozlerini tamamen kaplayacak genislikte olan
tencereler kullanin: tencere, 1sitma gozinden kiguk
olmamalidir.

Tencere i1sitma g6ziinden biraz daha buyuk olursa, enerji
maksimum verimlilikte kullanilacaktir.



PiSIRME KAPLARININ SECIMi - Asagidaki bilgiler, yiiksek
performans g0steren pisime kaplarini se¢gmenize yardimci
olacaktir.

Paslanmaz Celik: 6nemle tavsiye edilir. Ozellikle sandvig tabanli
tencerelerin kullaniimasi idealdir. Sandvi¢ taban, paslanmaz
celigin faydalarini (gériinim, dayaniklilik ve stabilite), aliminyum
veya bakirin avantajlariyla (1si iletkenligi, homojen 1s1 dagitimi)
birlestirmektedir.

Altiminyum: 6nemle tavsiye edilir. Isi iletkenligi iyidir. Aliminyum
kalintilari bazen ocak Uzerinde gizik varmis gibi goriinir ancak
hemen temizlenirse gikarilabilir. Dislk erime noktasindan dolayi,
ince aliminyum kullaniimamalidir.

Dokme Demir: kullanilabilir ancak tavsiye edilmez. Zayif
performans. Ylzeyi gizebilir.

Bakir Taban / Sert Cini: dnemle tavsiye edilir. Performansi iyidir
ancak bakir, cizik olarak gortnebilecek kalintilar birakabilir.
Kalintilar/lekeler ¢ikarilabilir ancak ocagin hemen temizlenmesi
gereklidir. Ancak bu tencerelerin kaynayip kurumasina izin
vermeyin. Asiri 1Isinan metal kaplar cam ocaklara yapisabilir. Agiri
1sinan bakir, ocakta kalici leke birakacak artiklar birakabilir.
Porselen/emaye: Sadece ince, purlizsiiz ve diiz tabanli porselen
ve emaye kaplariyi performans géstermektedir.

Cam seramik: tavsiye edilmez. Zayif performans. YUzeyi gizebilir.

7. KULLANIM

Ocagi agmadan once elektronik kontrollerin devreye girmesi
icin birkag saniye bekleyin.

- @ digmesine basin

Ocagin elektronik kontroll devreye girer. Her bir pisirme gézu
ekraninda, 1s1 seviyesi olarak gdsterilir ve kontrol isigr yanip
sOner.

- Cihaz kapatildiktan 10 saniye sonra, elektronik kontrol
sistemi kapanir ve galistirma islemi tekrar baslatiimalidir.

« PISIRME GOZUNUN AGILMASI

- Gerekli pisirme g6ziiniin diigmesine basin. — —
Pisirme gozii ekraninda, kontrol LED 15131 ( ) (

sabit olarak yanar. Bu isik pisirme gézinin S
aktif oldugunu gésterir.

N

@ O

- 1ila 9 arasinda bir i1s1 seviyesi segcmek icin + veya -
digmesine basin. + veya - digmesine basili tuttugunuzda isi
seviyesi kademeli olarak artar veya azalir.

Asagidaki ornekler sadece bilgi amaglidir. Daha sonra kisisel
deneyimlerinize gére, bu ayarlari damak tadiniza ve
aliskanliklariniza uyarlayabilirsiniz.

: Kapali

: Erime sicakhgi

: Sicak tutma

: On Isitma

: Buz ¢6zme, yahni yapma, tam pisirme, dusuk
sicaklikta pisirme

: Kapaksiz pisirme

. Kizartma, et kizartma ve kavurma

: Yuksek sicaklikta pisirme ve kavurma, etin tutmasi
: Kizartma, blyuk miktarda su kaynatma

OoO~NO GabRhWN-O

+ BIR PISIRME GOZUNUN DURDURULMASI

- Gerekli pisirme g6zinun digmesine basin.

- Isi seviyesi 0'l gOsterene kadar “-“ dligmesine basin. Pigirme
g6zl kapanir ve 0 gosterge3| 10 saniye sonra kaybolur.

- Hizli durdurma igin “-“ ve “+” diigmelerine ayni anda basin. Isi
seviyesi otomatik olarak 0'a duser.

Pisirme g6zu kapanir.

* GENEL DURDURMA

Pisirme goézleri ve zamanlayici, agma-kapatma
diigmesine basilarak istenilen herhangi bir
zamanda durdurulabilir.

®,

Pisirme gozlerinin yuzey sicakhgi 60°C'nin uzerine ¢iktiginda,
kontrol paneli kullaniciya asagidaki isaretle bilgi verir:

. Sicaklik tekrar 60°C'nin altina indiginde, ekrandaki isaret
kaybolur.

Pisirme islemini bitirmek igin pisirme g6zinun kapatiimasini ve
geri kalan pisirme islemi igin g6zun artik 1sisinin kullaniimasini
tavsiye ederiz

- ARTIK ISI GOSTERGESI

NOT: Elektrik akiminda kesinti olursa, ocak yuizeyinin sicakhigi
60°C'yi gecse bile, artik 1s1 gdstergesi tamamen kaybolur.

« ILAVE PISIRME GOZUNUN CALISTIRILMASI
(IKI GOZLU)

iki g6zlii (bolgeli) ocak gdzleri belirli modellerde bulunmaktadir.
« ILAVE PISIRME GOZUNU CALISTIRMAK ICIN:
- @ digmesine basin

Sonraki 10 saniye icerisinde,

- llave pisirme gozunin digmesine basin. Pisirme gozu

ekraninda, yanip dénen igik sabit olarak yanar. Bu isik pisirme

g6ziinin aktif oldugunu gosterir.

- 1ila 9 arasinda bir i1sI seviyesi segin

- llave gézii (bélgeyi) calistirmak icin @ digmesine basin.

ILAVE PISIRME GOZUNU DURDURMAK ICIN:

ilave pisirme gozii acik olmahdir: pisirme g6zu ekraninda, 11k

aclk olmalidir. Acik degilse, ilgili pisirme gozunu tekrar segin.
digmesine basin. llave pisirme gézu ekranindaki LED

soner. llave pisirme gbzu kapanir.

- Komple pisirme gézunud hizlica durdurmak icin “-“ ve “+”

digmelerine ayni anda basin. Isi seviyesi otomatik olarak “0”a

duser. Pisirme gozu kapanir.

“ o«

+ BIR PISIRME GOZUNUN PROGRAMLANMASI

Her bir pisirme gozi maksimum 99 dakika sireyle
programlanabilir.

- Gerekli pisirme g6zinu caligtirin.

Isi seviyesinin yanindaki kontrol LED 1s1g1 yanmalidir, bu durum
pisirme goziinun aktif oldugunu gosterir.

=] Zamanlayici digmesine basin
Zamanlay|C| ekraninin etrafindaki pisirme goézu isareti, kontrol
edilen pisirme gbézunu gosterir.
- Siireyi dakika cinsinden ayarlamak igin "+" digmesine basin.
Bu ¢ saniye sonra otomatik olarak kaydedilir.

--- > Programlanmis olan sure, zamanlayici segim digmesine
basilarak istenilen anda degistirilebilir, zamanlayici kontrol LED'i
yaniyor olmalidir. Stire doldugunda, pisirme gozu otomatik olarak
kapanir ve 1 dakika slreyle bip sesi duyulur. Durdurmak igin
herhangi bir digmeye basin.

---> Programlanan sure "-" digmesi kullanilarak veya "+" ve "-"
digmelerine ayni anda basilarak "0"a ayarlanabilir, pisirme g6zi
bu durumda artik zamanlayiciya bagh degildir ancak ¢alismasini
surdurir. Bu nedenle pisirme gozinu ayrica kapatmaniz
gerekecektir.

--- > Programlanan stuirenin sonunda hatirlatici olarak bip sesi
calacaktir.



- DUGME KILITLEME iSLEMI

Emniyet kilidi islevi mevcut ayarlari korur veya baskalarinin
ocagi galistirmasini engeller. Kontrol digmeleri ocak agilmadan
kilitlenebildigi icin kontrol bandini temizlemek icin de kullanilir.

- Agma/Kapatma digmesine basin.

- Tercihinize gore, pisirmg gozlerini ¢alistirin veya c¢alistirmayin.
- Ayarlari korumak iginnB digmesine basin; bu sekilde
acma/kapatma dugmesi haricinde baska higbir digme
calismaz.

Kilit gosterge 15131 yanar.

Emniyet kilidini agmak igin, kilitteme diigmesine basin, gosterge
15191 kapanir, tim kontroller tekrar ¢alisir.Kontrol digmeleri

kilitlendiginde, zamanlayici agilir, stre otomatik olarak islemeye
baslar ve pisirme g6zl programlanan stirenin sonunda kapanir.

Ocak kapatildiginda kilitteme kontrolu agilirsa, kilitteme kontroll
calismaya devam eder ve ocak yeniden calistirildiginda
herhangi bir islem yapilmasini engeller. Kilidi agmak i¢in )
digmesine basin.

* HIZLI ISITICI ISLEMI

Ocak uUzerindeki her bir pisirme gozinde pisirme go6zUinin
sicakhgini hizlandiran bir hizli isitici bulunmaktadir.Hizli isiticinin
calistiriimasi:

- Agma/Kapatma digmesine basin.

- |Istenilen pisirme gozlerini agin, "9" konumuna gelmek igin "+"
digmesine basin, kisa siireyle “-” digmesinden parmaginizi
¢ekin ve tekrar basin; ekranda sirayla A "Hizli isitici" ibaresi ve
“9” 1s1 seviyesi gosterilecektir.

- Gerekirse, sicakligi istenen seviyeye dusuriin, ekran sirayla
"A" “hizli 1siticl” simgesini ve yeni IsI seviyesini gosterecektir.

Pisirme Saglanan Hizlvisitict Otomatik
konumu U suresi kapanma
Iseviyesi (%) (dakika oncesinde
cinsinden)  maksimum
calistirma stresi*
0 0 % 0 : OH
1 3% : 1 6 H
2 6 % : 3 6 H
3 11 % : 5 5H
4 16 % : 6,5 5H
5 19 % : 8,5 4 H
6 32 % : 2,5 1,5H
7 45 % : 315 1,5H
8 65 % : 4,5 1,5H
9 100 % 0 1,5H

Orn. 6. konumda 1800 W g6zi = 1800 W saglanan guiciin %32'si.
"Hizliisitici" agildiginda, pisirme gozu 2,5 dakika boyunca 1800W
glg saglar ve bu surenin sonunda 576W'ye ayarlanir.

* Guvenligin artinimasi icin, ocak goézleri ¢cok uzun sure agik
kalirsa otomatik olarak kapatilir. Otomatik kapanma zamani
kullanilan 1si seviyesine baghdir.

Hizliisiticiyi devreden ¢ikarmak igin

- Pisirme g6zunu agin, normal sicaklik seviyesine gelmek igin
digmesine basin, istenen sicaklik seviyesine ayarlayin veya
pisirme gozinu kapatmak icin "0"a disurun.

8. TEMIZLIK ve BAKIM

Ocakla ilgili herhangi bir bakim g¢alismasi yapmadan o6nce,
ocagin sogumasini bekleyin.

Sadece seran ylzeyler icin 6zel olarak tasarlanmis drlnler
(kremler ve spatulalar) kullaniimalidir. Bu tdr drlnler hirdavat
dikkanlarindan temin edilebilir.

Ocak yuzeyine dokiilen seyler cabucak yanip temizleme islemini
daha da zorlastirdidi igin ocak yiizeyine herhangi bir seyin
dokilmemesine dikkat edin.

Plastik esyalar, seker veya seker bazli Urlnler gibi erimeye
egilimli tim maddeleri ocaginizdan uzak tutmaniz tavsiye edilir.

BAKIM:

- Ocak uzerine 6zel temizlik malzemesinden birka¢ damla dokun.

- Varsa inatgl lekeleri yumusak bir bezle veya hafif nemlendirilmis
birkagit havluyla ovalayin.

- Ocak yuzeyi temizlenene kadar yumusak bir bezle veya kagit
havluyla silin.

Halen ¢ikmayan inatgi lekeler varsa:

- Ocak ylizeyine 6zel temizleme sivisindan birkag damla daha
dokdun.

- Bir spatulay1 ocak yuzeyine 30°lik agiyla tutun ve lekeler
kaybolana kadar kaziyin.

- Ocak yuzeyi temizlenene kadar yumusak bir bezle veya kagit
havluyla silin.

- Gerekirse islemi tekrar edin.

BIRKAC iPUCU:

Sik sik temizlik yapmak, cizikleri ve yipranmayi énleme agisindan
blylk énem tasiyan koruyucu bir tabakanin olugsmasini saglar.
Ocagi tekrar kullanmadan 6nce yiizeyinin temiz oldugundan emin
olun. Su izlerini gidermek icin birka¢ damla beyaz sirke veya limon
suyu kullanin. Ardindan, 6zel temizleme sivisindan birkag damla
ddkerek emici bir kagit havluyla ocak yuzeyini silin.

Cam seramik ylzey, alti diz kaplardan kaynaklanabilecek
cizilmelere karsi dayaniklidir; ancak yine de bu kaplari bir
g6zden digerine tasirken kaldirmaniz her zaman igin daha iyidir.

NOT: /Oél/sw Maks.
C O —

Cok islak bir siinger kullanmayin.

Asla bigak veya tornavida kullanmayin.

Agzinda jilet olan bir spatula, ocak yiizeyine 30°'lik bir agida tutuldugu
siirece ylizeye zarar vermez.

Jiletli spatulayi asla ¢ocuklarin erigebilecegi bir yerde birakmayin.

Kesinlikle agindirici liriinler veya ovma tozu kullanmayin. Buharh
temizleyicilerin kullaniimasi uygun degildir.

» Metal yiizey: metal ylizeyi temizlemek igin sabunlu suyla yikayin, durulayin ve
yumusak bir bezle kurulayin.



9. SORUN GIDERME

Pisirme gozleri kaynatma yapmiyor veya yetersiz kizartma
yapiyor

. Sadece tabani duz olan tencereleri veya tavalari
kullanin.Tencere/tava ve ocak arasinda isik gorilebiliyorsa,
pisirme g6zl i1siy1 dogru bir sekilde iletmemektedir.

. Tencere veya tava tabanlari segilen ocak géziiniin ¢apini tam
olarak kaplamalidir.

Yemekler cok yavas pisiyor

. Uygunsuz tencereler kullaniimaktadir. Sadece agir olan ve en
azindan pisirme gdzulyle ayni ¢capta olan tabani duz kaplari
kullanin.

Ocagin cam yizeyindeki kiiglk gizikler veya aginmalar

. Yanhs temizlik islemleri veya kaba altli tencereler
kullaniimaktadir; tencere ile ocak arasina kum veya tuz tanesi
gibi parcaciklar girmektedir. “TEMIZLIK” bolimiine bakin;
tencere tabanlarinin kullaniimadan dnce temiz olmasina dikkat
edin ve sadece purizslz ve diz tabanl tencereler kullanin.
Cizikler sadece temizlik igslemleri dogru yapilirsa azaltilabilir.
Metal isaretler

. Aliminyum tencereleri ocagin Gzerinde kaydirmayin. Temizlik
Onerilerine bakin.

. Dogru malzemeler kullanmaniza ragmen lekeler ¢cikmiyor. Bir
spatula kullanin ve "TEMIZLIK" bélimUndeki talimatlara bakin.
Koyu lekeler o

. Bir spatula kullanin ve "TEMIZLIK" bolimiindeki talimatlara
bakin. Ocak Uzerindeki agik renkli ylizeyler

. Mineral, su veya yemek tortusunun yani sira aliminyum ve
bakir tencerelerin biraktidi izlerdir; bu izler veya lekeler temizlik
kremiyle cikarilabilir.

Ocak uzerindeki yanmis seker kalintilari veya erimis plastik
malzemeler.

. “TEMIZLIK” bélumune bakin.

Ocak galismiyor veya bazi gézler yanmiyor

. Sant cubuklari, terminal blokuna dogru takilmamistir.
Baglantinin verilen tavsiyelere uygun olarak yapilip
yapilmadigini kontrol edin.

. Dokunmatik kontrol digmeleri olan ocaklar: dnemli miktarda
dokilme s6z konusudur veya bir nesne en az 10 saniye, en az
iki digmeyi kapatmistir. Dokuntlyu temizleyin veya nesneyi
cikarin.

. Kontrol paneli kilitlidir. Ocagin kilidini agin.

Ocak kapanmiyor.

. Kontrol paneli kilitlidir. Ocagin kilidini agin.

Ocak otomatik olarak duruyor

. Bir dokiintl, 10 saniyeden daha fazla siireyle en az iki
digmeyi kapatmigstir, ocak emniyet kilidine gecer ve bip sesi
duyulur. Dékuntlyl temizleyin veya nesneyi ¢ikarin.

. Ocak gozleri gok uzun siire agik kalirsa otomatik olarak durur.
“Calistirma stiresi” bélimiine bakin.

Ocak gozleri icin acip kapatma sikligi

. Acma-kapatma dongleri gerekli i1si seviyesine gore degisir:

- dusuk seviye: kisa galistirma suresi,

- yuksek seviye: uzun ¢alistirma siresi.

“H” goruintyor, artik 1s1 gostergesi yanip sonuyor

. Elektronik sicaklik ¢cok yUksektir. Bir teknisyen, kurulumun
tavsiyeler dogrultusunda yapildigini dogrulamalidir.

10. ATIS SONRASI SERVIS

Servis Miihendisi cagirmadan once liitfen agagidaki
kontrolleri yapin:

— fis dogru sekilde takilmis ve yerine oturmus; Hata tespit
edilemezse, cihazi kapatin (kurcalamayin), Satis Sonrasi
Servis Merkezini arayin. Cihaz, Servis Merkezinde Ucretsiz
olarak onarilmasini saglayan bir garanti sertifikasiyla birlikte
verilir.

11. GEVRENIN KORUNMASI

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar
(WEEE) hakkindaki Avrupa yonergesi
2002/96/EC'ye uygun bicimde isaretlenmistir.
Bu cihazin dogru sekilde atilmasini
saglayarak, bu urinun hatali sekilde atik
islemlerinden gegirilmesinin yol acabilecegi
gevre ve insan saghgi Uzerindeki olasi
olumsuz etkilerin ortadan kaldiriimasina

_ yardim etmis olacaksiniz. Urlin (izerindeki
sembol, bu Griintin evsel atiklarla ayni sekilde
islenemeyecegini ifade etmektedir. Bunun
yerine, elektrikli ve elektronik cihazlarin geri
dondstirilmesine ydnelik uygun bir toplama
noktasina verilmelidir. Urlin, atik imhasina
iliskin yerel cevre mevzuatina uygun olarak
atilmalidir. Bu Urunle ilgili islemler, geri
kazanim ve geri dontisim hakkinda daha
ayrintih bilgi icin litfen yerel belediye
makamlarina, evsel atiklari toplayan bir sirkete
ya da Uriind satin almis oldugunuz magazaya
basvurun.
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modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di sempa contenuti nel presente libretto. Si riserva inoltre il diritto di apporare
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izdelku, tudi tistih, ki se nanasajo na porabo, brez skode za varnost in funkcionalnost naprave.

Uretici bu brostirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanhslktan sorumlu olmayacaktir. Glivenlik veya
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