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Safety Indications

* During cooking, moisture may condense inside the oven cavity oronthe
glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce this effect, wait 10-
15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.

e Cookthevegetablesinacontainer with alidinstead of an open tray.

* Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

* WARNING: the appliance and accessible parts become hot during use.
Be careful not to touch any hot parts.

e WARNING: the accessible parts can become hot when the oven is in
use. Children must be kept at a safe distance.

e WARNING: ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

¢ WARNING: beforeinitiating the automatic cleaning cycle:

-Cleanthe oven door;

-Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a
damp sponge. Do not use detergents;

-Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
-Donotplaceteatowels

* In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with the
nut when the meat probeis not used.

e Children under 8 must be kept at a safe distance from the appliance if
not continuously supervised.

e Children must not play with the appliance. The appliance can be used by
those aged 8 or over and by those with limited physical, sensorial or
mental capacities, without experience or knowledge of the product, only
if supervised or provided with instruction as to the operation of the
appliance, in a safe way with awareness of the possible risks.

e Cleaning and maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

e Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to clean
the oven door glasses, as they can scratch the surface and cause the glass
toshatter.

* The oven must be switched off before removing the removable parts
and, after cleaning, reassemble them according the instructions.

e Only use the meat probe recommended for this oven.
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e Donotuseasteam cleanerfor cleaning operations.

* Connect a plug to the supply cable that is able to bear the voltage, current
and load indicated on the tag and having the earth contact. The socket
must be suitable for the load indicated on the tag and must be having the
earth contact connected and in operation. The earth conductor is yellow-
green in colour. This operation should be carried out by a suitably qualified
professional. In case of incompatibility between the socket and the
appliance plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with
another suitable type. The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country. Connection to the power source
can also be made by placing an omnipolar breaker between the appliance
and the power source that can bear the maximum connected load and that
is in line with current legislation. The yellow-green earth cable should not
be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for
the connection should be easily accessible when the applianceis installed.
e The disconnection may be achieved by having the plug accessible or by
incorporating a switch in the fixed wiring in accordance with the wiring
rules.

e |f the power cable is damaged, it must be substituted with a cable or
special bundle available from the manufacturer or by contacting the
customer service department.

e The type of power cable must be HO5V2V2-F.

e Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance andinvalidate the guarantee.

¢ Any excess of spilled material should be removed before cleaning.

e During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more than
usual, children must therefore be kept at a safe distance.

e The appliance must not be installed behind a decorative doorin orderto
avoid overheating.

* When you place the shelf inside, make sure that the stop is directed
upwardsandin the back of the cavity.

The shelf must be inserted completely into the cavity

* WARNING: Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use
protection available from stores. Aluminum foil or any other protection,
in direct contact with the hot enamel, risk melting and deteriorating the
enamel of theinsides.

* WARNING: Never remove the oven door seal.

* No additional operation/setting is required in order to operate the appliance
at the rated frequencies.
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1. General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the |
best results with your oven, you should read this
manual carefully and retain it for future reference. |
Before installing the oven, take note of the serial
number so that you can give it to customer service staff
if any repairs are required. Having removed the oven
from its packaging, check that it has not been damaged
during transportation. If you have doubts, do not use
the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags,
polystyrene, nails) out of the reach of children. When
the oven is switched on for the first time, strong
smelling smoke can develop, which is caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven
heating for the first time. This is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to
dissipate before putting food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where
theinstructions contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending on the
modelyou have purchased.

1.1 Safety Indications

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot
be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

-do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

-do nottouch the appliance with wet or damp hands or feet;

-ingeneral the use of adaptors, multiple sockets and extension cablesis not recommended;

-in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper with it.

1.2 Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL CONNECTIONS.
The power supply to which the oven is connected must conform with the laws in force in the country of
installation. The manufacturer accepts no responsibility for any damage caused by the failure to observe
these instructions. The oven must be connected to an electrical supply with an earthed wall outlet or a
disconnector with multiple poles, depending on the laws in force in the country of installation. The
electrical supply should be protected with suitable fuses and the cables used must have a transverse
section that can ensure correct supply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply with 220-
240 Vac 50 Hz power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven is
connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

-the setting of the disconnector.

The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth terminal of
the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the continuity of the
power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any accidents or other
problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.

EN 05



NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket available
so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians with equivalent
qualifications.

1.3 Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do notline the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Aluminium
foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and deteriorating the
enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the resulting strong
smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the
cooking time and lower the temperature a little. In addition to the accessories supplied with the oven,
we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very high temperatures.

1.4 Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is required
to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the guarantee. The
installation instructions for professionally qualified personnel must be followed. Incorrect installation
may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufacturer cannot be held
responsible for such harm orinjury.

The oven can be located high in a column or under a worktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protectingthe internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of fitting.

1.5 Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
(that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). Itisimportantthat the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
dispose of the pollutants and recover all the materials. Individuals can play an important

I olein ensuring that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a registered

company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as

longasthe applianceis of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity disperses every time it is opened. For a significant energy
saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the planned end of the cooking time, and
use theresidual heat thatthe oven continues to generate. Keep the seals clean and in order, to avoid any
heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff, the "delayed
cooking" programme makes energy saving more simple, moving the cooking process to start at the
reduced tariff time slot.

1.6 Declaration of compliance

By placing the C € mark on this product, we are confirming compliance to all relevant European safety,
health and environmental requirements which are applicable inlegislation for this product.
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2. Product Description

2.1 Overview

1. Control panel

2. Shelf positions

(lateral wire grid if included)
3. Metal grill

4. Drip pan

5. Fan (behind the steel plate)
6. Oven door

2.2 Accessories (according to the model)

] Drip pan

4 Led vision

-

Collects the residues that drip during the cooking
of foods onthegrills.

2 Metal gril

Holds baking trays and plates.
3 Lateral wire grids

NI

Lateral wire gridifincluded.

Is an illumination system which replaces the
traditional « light bulb ». 14 LED (for non-pyrolitic
versions) or 10 High Power LED (for pyrolitic
versions) lights are integrated within the door.
These produce white high quality illumination
which enables to view the inside of the oven with
clarity without any shadows on all the shelves.

Advantages:

This system, besides providing excellent illumination
inside the oven, lasts longer than the traditional light
bulb its easier and to maintain and most of all saves
energy.

-Optimum view

-Longlifeillumination

-Very low energy consumption,-95% in comparison
with the traditionalillumination High.
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5 Meat-probe (depends on the oven model)

6 Turnspit

Measures the internal temperature of food during
cooking. Insert the meat-probe into the hole on
the top of the cavity.

— Prepare the food and properly insert the meat
probe into the food. Do not preheat or start
cooking before properly inserting the meat probe.
Probe should be inserted into the food and
receptacle while the ovenis still cool.
—Donotinsertthe meat probe in the frozen food.
— Do not leave the meat probe inside the oven when
it's not used: it could damage.

2.3 First Use

No pre-heating is required for rotisserie cooking.
Cooking with the door closed. The energy
consumption is 90-95% less than traditional
system. When the oven is in use, any unused
accessories should be removed from the oven.

eUnscrew the hooks

ePutthespitintothe meat

eFix the meat with the hooks

eTighten the screws

eInsertthe spitinto the motor hole
eDemount the handle before to start cooking.

PRELIMINARY CLEANING

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering

smells of newness.

3. Use of the Oven

3.1 Display description

ON/ OFF () —» The oven is switched on and off with this button.

EXTRA (ExTra) —»

Cooking Cooking
duration end

v v

Timer

v

Pty
Clock Child WiFi
set lock

If the oven is switched off, the display shows the clock. When
the oven is inactive, all the functions are available except the
cooking duration and end of cooking.

If the clock is not set, the oven does not work: the display
flashes, showing "12:00"
Extra. From the Extrakey, the following functions can be set:

and the only functioning key is
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FUNCTION HOW TO USE

COOKING
DURATION

HOW TO DEACTIVATE

WHAT IT DOES

WHY IT IS NEEDED

NB: can only be set with an
active cooking programme.
Press EXTRA twice and set
the time using the “+” and
“-" keys, confirming by
pressing "SELECT".

The display shows “00:00”
if no cooking duration has
been inserted, otherwise
the display shows the time
remaining.

*To modify cooking before
the set time, press EXTRA
twice and regulate the
cooking time as required
using the “<” and “>” keys,
before pressing "SELECT"
once more.

*To cancel the cooking
duration, reset the display
to “00:00”.

When a cooking programme
terminates, the oven
switches off while the
display shows "END" (the
cooking programme icon
remains on) until the On/Off
button, the only functioning
key, is pressed. When a
cooking programme
terminates, an alarm will
sound.

When the cooking time has
finished, the oven
automatically switches off and
the alarm sounds for a few
seconds.

END OF
COOKING

NB: can only be set with an
active cooking programme.
Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon, set
the end of cooking time
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

The cooking duration is
automatically calculated.

To modify the end of
cooking before the set
time, press EXTRA enough
times to illuminate the
icon, regulate the end of
cooking time as required
using the “<” and “>” keys
and confirm by pressing
"SELECT".

To cancel the end of
cooking time, reset the
display to “00:00”.

When a cooking
programme terminates,
the oven switches off while
the display shows "END"
(the cooking programme
icon remains on) until the
On/Off button, the only
functioning key, is pressed.
When a cooking
programme terminates, an
alarm will sound.

#This function is also used for
cooking that can be scheduled
inadvance.

«|f a cooking programme is set,
it will be lost if the "F" key is
pressed.

«If delayed cooking is set, the
oven switches off and the
display shows the current time
while the cooking programme,
cooking duration and end of
cookingiconsareilluminated.
e|f a cooking programme is set,
by pressing the “<” and “>”
keys you can see and modify
the temperature set: at the first
touch, the operating
temperature is shown while
another touch will allow you to
modify said temperature.

eThe display shows
“00:00” if no time has been
inserted or the time
remaining if this has
already been set.

Press EXTRA enough times
to illuminate the icon and
use the “<” and “>” keys to
set the time, confirming by
pressing SELECT.

*To modify the timer, press
EXTRA enough times to
illuminate the icon,
regulate the cooking time
as required using the “<”
and “>” keys and confirm

by pressing "SELECT".

*This function activates an
alarm that sounds for a few
seconds when the set time
expires (this function does
not switch the oven off).
You can select a time
between 00:00and 23:59.

e The timer functions
regardless of whether the
ovenisswitched on.

SETTING
THE CLOCK

©

eSwitched on for the first
time, the display
illuminates and shows
"12:00".

*To modify the time, press
EXTRA enough times to
illuminate the icon and use
the “<” and “>” keys to set
the time, confirming it by
pressing SELECT.

|t allows you to set the
time that appears on the
display.

eThe alarm functions
regardless of whether the
ovenisswitched on.

CHILD
SAFETY

*Press the EXTRA key
enough times to illuminate
the icon and then either
the “<” or “>” key to
activate this function: the
display will show ON; to
confirm press SELECT.

*Press the EXTRA key
enough times to illuminate
the icon and then either
the “<” or “>” key to
deactivate this function:
the display will show OFF;
to confirm press SELECT.

eIfthe functionisactive
only the "Extra" button, to
deactivate the function,
and "On/Off" button can
be used.

*This function is useful
when there are children in
the house.
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WiFi (depends on the oven model) =3 Pressing "Extra" on the timer display allows you to select the Wi-
Fimenu. Inthe Wi-Fimenuifyou press the "<>"buttons you can select:

- Off: Wi-Fiis off; the ovenis not controllable via the app.

- On: Wi-fiis on and the oven is only controllable via the app. It means that it is not possible to select cooking
functions, recipes and temperature from the display. Only the Wi-Fi menu is available by pressing "Extra". You
can switch the oven off using the On/Off button, but you cannot switch it back on again via the display, it can
only be switched onvia the app.

- Reset: This setting should be used to enrol the oven the first time it connects to your Wi-Fi network and to
reset the current Wi-Fi connection to allow a new enrolment. Once selected, the appliance gives you 5
minutes to complete the enrolment process. During this process the cooking functions, recipes and
temperature setting are not accessible from the display. Only the Wi-Fi menu is available by pressing "Extra".
You can switch the oven off using the On/Off button, but you cannot switch it back on again via the display, it
can only be switched on via the app. To exit the enrolment/reset procedure via the display, press "Extra" and
then use "< >" buttons to select "Off". After five minutes, the appliance will exit the enrolment/reset
procedure automatically.

- Read: the oven sends its status to the app but it cannot be controlled remotely. The oven must be enrolled
before thisis possible.

If Wi-Fiis not configured it is only possible to choose between off and reset.
When the oven is connected to Wi-Fi, the default cooking time duration is 5 hours, but this can be modified by
the user.

Wi-Fi Enrolment:

To enroll the appliance for Wi-Fi, press "Extra" on the display until the Wi-Fiicon lights, then select "Reset" by
pressing "< >". The procedure on the app should then be followed. Once selected, the appliance gives you 5
minutes to complete the enrolment process.

Wi-Fiicon

-icon not lit: Wi-Fiis off.

-lcon blinks 1 second on an 1 second off: the ovenis accessible to your Wi-Fi network and ready to be enrolled.
Ifthe enrolment has not been successful, the Wi-Fiicon will switch off after 5 minutes.

-lconis permanently lit: the oven is connected to your Wi-Firouter.

-Theicon blinks 3 seconds onand 1 second off: the ovenistrying to connect to your Wi-Firouter.

-Theicon blinks 1 second on and 3 seconds off: the ovenisinreadonly mode.

HOOVER ONEFi :
For detailed information on HOW TO CONNECT your OneFi appliance and HOW
TO USE IT effectively, go to http://wizardservice.candy-hoover.com/

Grill LANGUAGE SETTING —» The language can be set when
A the oven is switched off by pressing the Extra and Select
buttons simultaneously and for 3". The current language is
Pyro shown on the display and can be changed by pressing the
<" or “>" keys, confirming it by pressing SELECT. Available

Defost |languagesare:Italian, English, French and German.

Oven box

Turnspit

Circular
heating element SELECT —» Any selection must be confirmed. If not

Bottom heating element confirmed within 15 seconds, the selection is cancelled.
By changing menu, any unconfirmed selection is lost.

“HOT” ICON —» When a cooking programme finishes or when the oven switches off, if the oven is still
hot, the display shows the current time alternating with the message “HOT” at 3" intervals.
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MEAT PROBE (depends on the oven model) —» If the meat probe is identified, the display shows
"PROBE". When a cooking programme is selected, the display shows the default temperature but is
never higherthan 200°C: the selectable temperatureis also limited to 200°C.

When the temperature is confirmed, by pressing "Select", the display shows “@ 40°”: it is now possible
to select the meat probe target temperature, between 30°C and 90°C at 1°C intervals. When the meat
probe temperature is confirmed, press the "Select" key and the display shows “@” followed by the
actual temperature taken by the meat probe (1 degree intervals). As soon as the meat probe reaches
the set temperature, the cooking programme terminates. If a cooking programme is set with the meat
probe, by pressing the “-” and “+” keys you can see and modify the temperature of the meat probe: at
the first touch of one of the two keys, the display shows the meat probe target temperature, while at the
next touch you can change the selected temperature of the probe.

If the user changes the cooking programme, the meat probe temperature setting is reset. Repeat the
setting sequence to select a new target temperature. The meat probe cannot be used with pre-set
cooking or with the separating plate (if present) inside the oven: in this case the display shows“@ NO”
and will not execute any command until the meat probe is removed. Defrost, grill, any program with
turnspit, pyrolysis and any programmed cooking are not allowed with the meat probe (they are not
shown onthe menu).

MEAT PROBE
RECOMMENDED TEMPERATURES
Meat
Rare 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done 62
Salmon 35
Chicken min 68

PRE-SETTED RECIPES —» When a recipe is selected the display shows “R” followed by the number of
the recipe and shows the correspondent way of cooking.
The available recipes are the following:

RECIPE oS | TEmperaTURE | SOOKIME
R1- Lasagne Static + fan 150° 45’
R2- Roast/Oven cooked chicken Static + fan 180° 40’
R3- Crusted bream Static + fan 180° 40
R4- Baked potatoes Static + fan 180° 45’
R5- Omelette Static 160° 25’
R6- Apple pie Static + fan 180° 45’
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3.2 Cooking Modes

Function
Dial

T°C
default

T°C
range

Function (Depends on the oven model)

@

LAMP: Turns on the oven light.

40

40 +40

DEFROST: When the dial is set to this position. The fan circulates air at room
temperature around the frozen food so that it defrosts in a few minutes
without the protein content of the food being changed or altered.

180

210

50 =240

50 +240

FAN COOKING: We recommend you use this method for poultry, pastries, fish
and vegetables. Heat penetrates into the food better and both the cooking and
preheating times are reduced. You can cook different foods at the same time
with or without the same preparation in one or more positions. This cooking
method gives even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

220

50 +280

CONVENTIONAL COOKING: Both top and bottom heating elements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all traditional
roasting and baking. For seizing red meats, roast beef, leg of lamb, game, bread,
foil wrapped food (papillotes), flaky pastry. Place the food and its dish on a shelf
in mid position.

©
a

210

50 +230

BOTTOM: Using the lower element. Ideal for cooking all pastry based dishes.
Use this for flans, quiches, tarts, pate and any cooking that needs more heat
from below.

210

50 +230

FAN + LOWER ELEMENT: The bottom heating element is used with the fan
circulating the airinside the oven. This method is ideal for juicy fruit flans, tarts,
quichesand paté.

It prevents food from drying and encourages rising in cakes, bread dough and
other bottom-cooked food.

Place the shelfin the bottom position.

200

150 +220

FAN ASSISTED GRILL : use the turbo-grill with the door closed.

The top heating element is used with the fan circulating the air inside the oven.
Preheating is necessary for red meats but not for white meats. Ideal for cooking
thick food items, whole pieces such as roast pork, poultry, etc. Place the food to be
grilled directly on the shelf centrally, at the middle level. Slide the drip tray under the
shelf to collect the juices. Make sure that the food is not too close to the grill. Turn
the food over halfway through cooking.

L3

L1+L5

GRILL: use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the temperature. Five
minutes preheating is required to get the elements red-hot. Success is guaranteed
for grills, kebabs and gratin dishes. White meats should be put at a distance from the
grill; the cooking time is longer, but the meat will be tastier. You can put red meats
and fish fillets on the shelf with the drip tray underneath. The oven has two grill
positions:

Grill: 2140 W  Barbecue:3340 W

L5

L1+1L5

ROTISSERIE: use the turnspit with the door closed.

The top heating element is used with the turnspit rotating the food to be cooked.
The heating temperature can be adjusted as required. The turnspit is best used for
medium-sizeditems.

Ideal for rediscovering the taste of traditional roast. No preheating is required for
turnspit cooking.

220

150 +220

GRILL+FAN+TURNSPIT: It is indicated for cooking the meat, particularly
voluminous, on the spit and it allows you to cook the food faster.

()| (R

ECO

ECO+SUPER|

PYROLYSIS

*Tested in accordance with the CENELEC EN 60350-1 used for definition of energy class.




4. Oven cleaning and maintenance
4.1 General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended through regular cleaning. Wait for the oven to cool before
carrying out manual cleaning operations. Never use abrasive detergents, steel wool or sharp objects for
cleaning, so as to not irreparably damage the enamelled parts. Use only water, soap or bleach-based
detergents (ammonia).
GLASS PARTS
It is advisable to clean the glass window with absorbent kitchen towel after every use of the oven. To
remove more obstinate stains, you can use a detergent-soaked sponge, well wrung out, and then rinse
with water.
OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly damp sponge.
ACCESSORIES
Clean accessories with a wet, soapy sponge before rinsing and drying them: avoid using abrasive
detergents.
DRIP PAN
After using the grill, remove the pan from the oven. Pour the hot fat into a container and wash the panin
hot water, using a sponge and washing-up liquid.
If greasy residues remain, immerse the pan in water and detergent. Alternatively, you can wash the pan
inthe dishwasher or use acommercial oven detergent. Never put a dirty pan backinto the oven.

4.2 Pyrolysis
The oven is equipped with a pyrolyser cleaning system, which destroys food residues at high
temperature. The operation is carried out automatically by means of the programmer. The resulting
fumes are rendered “clean” by passing over a Pyrolyser wich starts as soon as cooking begins. As very
high temperatures are required by the Pyrolyser, the oven door is fitted with a safety lock. The pyrolyser
can be stopped atany time. The door cannot be opened until the safety lock is displayed.
NOTE: If ahob has been fitted above the oven, never use the gas burners or the electric hot-plates while
the Pyrolyseris working, this will prevent the hob from overheating.
TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
ECO PYROCLEAN : Cleans amoderately stained oven. Operates for a period of 90 minutes.
SUPER PYROCLEAN : Cleans a heavily stained oven. Operates for a period of 120 minutes.
Never use commercially available cleaning products on a Pyrolyticoven!
Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immediately after cooking allows you to take advantage of residual
heat, thus saving energy.
Before executing a pyrolytic cycle:
eRemove all the accessories from the oven because they are not able to tolerate the high
temperatures used during the pyrolytic cleaning cycle ; in particular removing grids, side racks and
the telescopic guides (refer to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE RACKS) . In ovens with meat
probeitis necessary, before makingthe cleaning cycle, close the hole with the nut provided.
eRemove any large spillages or stains as it would take too long to destroy them. Also excessively
large amounts of grease could ignite when subject to the very high temperatures of the Pyrolytic
cycle.
eClose the oven door.
eExcess spillage must be removed before cleaning.
e Cleanthe ovendoor;
* Remove large or coarse food residues from the inside of the oven using a damp sponge. Do not use
detergents;
* Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
¢ Do not place tea towels.
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Using the pyrolitic cycle: see
1- Rotate the function selector to the position " \L_22J ". On the display, appears the indication " ECO " or
"SUP". The preset time is 90 min, this can be varied from 90 min (Eco mode) to 120 min (Sup mode) via
the programmer (setting button " +"or"-"). Ifthe ovenis very dirty, itis recommend o increase the time
to 120 min, if the oven is moderately dirty reduce the cleaning cycle time to 90 min.

2- It is possible to defer the start time of the pyroclean cycle by changing the END time via the
programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a high temperature, the door locks automatically. The
pyroclean cycle can be stopped at any time by turning the function selector back to'0' (the word OFF will
be displayed for 3 seconds).

4-Once the pyroclean cycle is finished, the pyrolysis will switch off automatically. On the display appears
theindication "END" until the dooris locked then "0--n".

5-You can turn the function selector backto " 0" but if the temperaure is still high, the "0--n " indication
appearstoinformthatthe dooris locked.

Use of the pyrolytic cycle in Touch Control ovens:

1- Rotate the function selector into position pyrolisys. The display will show either "ECO" or "SUP*
2-The pre-set time is90 minutes but it can be varied from 90 min. (Eco mode) to 120 min. (Sup mode)
using the programmer (" +" or "-" key). If the oven is very dirty, the time should be increased to 120 min.,
whileifthe ovenis only a slightly dirty, reduce the cleaning cycle to 90 min.

4.3 Maintenance

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS

1. Unscrew the boltin ananti-clockwise direction.

2.Remove the side racks by pulling them towards you.

3.Cleantheside racksin a dishwasher or with a wet sponge and then dry them immediately.

4. Having cleaned the side racks, put them back in and reinsert the bolts, ensuring that they are fully
tightened.

i

i

REMOVAL OF THE OVEN WINDOW

1.Openthe front window.

2. Open the clamps of the hinge housing on the right and left side of the front window by pushing them
downwards.

3. Replace the window by carrying out the procedure in reverse.
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REMOVALAND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1.0pentheovendoor.

2.3.4.Lockthe hinges, remove the screws and remove the upper metal cover by pulling it upwards.

5.6. Remove the glass, carefully extracting it from the oven door (NB: in pyrolytic ovens, also remove
the second and third glass (if present)).

7.Atthe end of cleaning or substitution, reassemble the partsin reverse order.

On allglass, the indication "Pyro" must be legible and positioned on the left side of the door, close to the
left-hand lateral hinge. In this way, the printed label of the first glass will be inside the door.
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CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undothe glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0nce the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

5. Troubleshooting

5.1 FAQ

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The oven does not heat up

The clock is not set

Set the clock

The oven does not heat up

The child lock is on

Deactivate the child lock

The oven does not heat up

A cooking function and
temperature has not been set

Ensure that the necessary
settings are correct
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Conseils De Securite

e Pendant la cuisson de 'humidité peut se créer dans la cavité ou sur la
surface de la porte. Le cas décrit est normal. Si on veut reduire cet effet, il
faut laisser réchauffer le four 10-15 minutes avant d’introduire les
aliments. Uhumidité va disparaitre grace a la juste température de cuisson
* Nous vous conseillons de faire la cuisson des légumes dans un récipient
avec couvercle pas sur un plateau

* Une fois que la cuisson est terminée, nous vous conseillons de ne pas
laisser les aliments a I'intérior de la cavité pour plus de 15/20 minutes

e AVERTISSEMENT: L'appareil et les parties accessibles deviennent chauds
pendant I'utilisation. Des précautions doivent étre prises pour éviter de
toucher les éléments chauffants.

e ATTENTION : les parties accessibles peuvent devenir tres chaudes quand
le four est en marche. Les enfants doivent étre tenus a une distance de
sécurité.

e Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou ayant un manque d'expérience et de connaissances, a moins
qu'elles n'aient été formées a |'utilisation de I'appareil, par une personne
responsable de leur sécurité.

* Les enfants ne doivent jouer avec I'appareil.

e Le nettoyage et |'entretien par |'utilisateur ne doit pas étre fait par des
enfants sans surveillance.

e En cours d'utilisation 'appareil devient chaud. Des précautions doivent
étre prises pour éviter de toucher les éléments chauds a l'intérieur du four.
AVERTISSEMENT: Les parties accessibles peuvent devenir chaudes
pendant |'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenus a |'écart.

 Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de racloirs métalliques tranchants
pour nettoyer la vitre de la porte du four car ils peuvent rayer la surface,
entrainant des risques d'explosion.

* | e four doit étre éteint avant d'enlever la protection et aprées le nettoyage,
la protection doit étre replacé en respectant les instructions.

e Utiliser seulement la sonde de température recommandée pour ce four.
 Ne pas utiliser de nettoyants vapeur pour le nettoyage.

* Brancher le cable d’alimentation sur une prise de courant qui supporte
le voltage ; le courant et la charge sont indiqués sur |'étiquette ; vérifier la
présence d’une mise a la terre. La prise d’alimentation doit supporter la
charge indiquée sur I'étiquette et étre dotée d’'une mise a la terre en état
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de fonctionnement. Le conducteur de mise a la terre est jaune et vert.
Cette opération doit étre exécutée par du personnel qualifié. En cas
d’incompatibilité entre la prise d’alimentation et la fiche du cable de
I'appareil, demander a un électricien professionnel de remplacer la prise
d’alimentation par un dispositif compatible. La fiche du cable
d’alimentation et la prise d’alimentation doivent étre conformes aux
normes en vigueur dans le pays d’installation. Il est possible de brancher
I'appareil a la prise d’alimentation en installant un disjoncteur
multipolaire qui supporte la charge électrique maximale, conformément
aux lois en vigueur, entre l'appareil et la prise dalimentation. Le
conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit pas étre bloqué par le
disjoncteur. La prise d’alimentation ou le disjoncteur multipolaire utilisé
pour le branchement doit rester a tout moment accessible lors de
I'installation de I'appareil.

* Le débranchement doit se faire en accédant a la prise d’alimentation
ou en prévoyant un interrupteur sur le circuit électrique fixe, conforme
auxnormes électriques.

e Sile cable d'alimentation est endommagg, il doit étre remplacé par un
cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres du fabriquant
ou en contactant le service apres-vente.

e L e cabled’alimentationrequis est le HO5V2V2-F.

* Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre la sécurité
de 'appareil et annuler la garantie.

» Tout produit déversé en quantité doit étre éliminé avant le nettoyage.
¢ Pendant le nettoyage a pyrolyse, les surfaces peuvent devenir beaucoup
plus chaude que d’habitude, les enfants doivent donc étre tenus a une
distance de sécurité.

e Ne pasinstaller 'appareil derriére une porte décorative, pour éviter la
surchauffe.

e Enintroduisant le plateau dans le four, s'assurer que le stop est dirigé
versle hautetaufond delacavité.

Le plateau doitcompletement étre inséré dansla cavité

e AVERTISSEMENT : Ne tapissez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou un autre matériau de protection jetable en vente dans le
commerce. Tout papier aluminium ou autre matériau de protection qui
entrerait au contact direct de I'émail chaud risquerait de fondre et de
détériorer|'émail intérieur du four.

* AVERTISSEMENT : Neretirez jamais le joint de |la porte du four.

e Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire
fonctionnerl'appareil auxfréquences nominales
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1. Instructions générales

Nous vous remercions d'avoir choisi un de nos produits.
Pour obtenir les meilleurs résultats avec votre four, vous
devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour
toute consultation ultérieure. Avant d'installer le four,
notez le numéro de série, il vous sera demandé par le
support technique si des réparations sont nécessaires.
Apres avoir enlevé le four de son emballage, vérifiez
qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. Si
vous avez des doutes, ne pas utiliser le four et se référer
a un technicien qualifié pour obtenir des conseils.
Conservez tous les matériaux d'emballage (sacs en
plastique, polystyrene, clous) hors de la portée des
enfants.Lors de la premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre
provoqué par le premier échauffement de la colle des panneaux d’isolation enveloppant le four. Ce
phénoméne est normal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline
toute responsabilité dans les cas ou les instructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectées.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peuvent varier
selonlesmodeéles.

1.1 Indications de sécurité

Utilisez uniqguement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute autre
utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée comme impropre et donc
dangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mauvaise utilisation
ou ades modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines régles fondamentales:

- Ne pastirersurlefil électrique pour débrancher la prise.

-Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds mouillés ou humides;

-Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillé;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre |'appareil et ne pasy
toucher.

1.2 Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU UN
TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur dans le
pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage causé par le non
respect de ces instructions. Le four doit étre raccordé a I'alimentation électrique avec une prise murale
reliée a la terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, selon les lois en vigueur
dans le pays d'installation. L'alimentation électrique doit étre protégée par des fusibles appropriés et les
cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut assurer une alimentation normale du four.
CONNEXION

Le four est livré avec un cable d’alimentation permettant le raccordement sous une tension électrique
de 230 V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre effectué aprés avoir
vérifié:

- Latensiond'alimentation indiquée surle compteur;

- Leréglage dudisjoncteur.

Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de l'appareil doit étre relié a la Borne
Terredel'installation.
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ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de I'installation avant de procéder au raccordement. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres problemes qui pourraient survenir a l'usage
d'unappareilnonrelié alaterre, ourelié a une terre dontla continuité serait défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant de fagon a
pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: si le changement du cable
d'alimentation s'avere nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette opération par le service
aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

1.3 Recommandations

Aprés chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du four.
Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables du
commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail chauffé,
risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut relever le
numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.

Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant en
résulter, nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préférable de
rallonger le temps de cuisson et de baisser la température. Nous vous conseillons de n'utiliser que des
plats, des moules a patisserie résistants a de trés hautes températures.

1.4 Installation

La mise en service de 'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégagé de ce service.
Les pannes liées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes par la garantie. Une mauvaise
installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestiques; dans ce cas la
responsabilité du constructeur ne peut étre engagée. L'installation du four doit étre réalisée par un
installateur agréé ou un technicien de qualification similaire. Le four peut étre placé en hauteur dans
une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant sa fixation: il est indispensable d'assurer une
bonne aération dans la niche d'encastrement afin de permettre la bonne circulation de l'air frais
nécessaire au refroidissement et a la protection des organes intérieurs. Pour cela, réaliser les
ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniere page).

1.5 La gestion des déchets et la protection de I'environnement

Le présent appareil est marqué conformément a la directive 2012/19/UE relative aux
déchetsd'équipements électriques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (qui peuvent avoir des
conséquences négatives sur I'environnement) et des éléments de base (réutilisables). Il est
_ important de soumettre les DEEE a des traitements spécifiques, en vue d'extraire et
d'éliminer de fagon appropriée toutes les substances polluantes, puis de récupérer et
recyclertous les matériaux.
Chacun peut jouer un réle important quant a la protection de I'environnement contre les DEEE. Pour
atteindre cet objectif, il estimpératif de suivre quelques regles élémentaires :
¢ Les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers.
e |Is doivent étre remis aux points de collecte appropriés gérés par la municipalité ou par des sociétés
immatriculées. Dans plusieurs pays, il est possible de collecter a domicile les DEEE volumineux.
e Lorsque vous achetez un nouvel appareil, vous devez retourner I'ancien au vendeur qui le récupere
gratuitement, au cas par cas, a condition que I'équipement soit de type équivalent et possede les
mémes fonctions que celui fourni.
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ECONOMIE ET RESPECT DE L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, éviter le préchauffage du four et éviter de le faire tourner a vide. N'ouvrez la
porte du four que lorsque cela est nécessaire, carily a des déperditions de chaleur a chaque fois qu'il est
ouvert. Pour une économie d'énergie significative, éteindre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four continue de générer. Gardez les joints propres et en bon
état, pour éviter toute déperdition d'énergie. Si vous avez un contrat électrique avec un tarif heure
creuse, le programme "cuisson différée" peut vous faire réaliser des économies d'énergie en déplagant
le début du programme a unintervalle de temps a tarif réduit.

1.6 Declaration De Conformité

En utilisantle symbol C € sur ce produit, nous déclarons sur notre propre responsabilité que ce produit
est conforme a toutes les normes Européennes relatives a la sécurité, la santé et al'environnement.

2. Description du produit

2.1. Vue d'ensemble

1. Panneau de commande
2. Positions des gradins
(gradins fils si inclus)

3. Grille métalique

4. Léchefrite

5. Ventilateur

(derriere la plaque d'acier)
6. Porte du four

2.2. Accessories (Equipement different selonle type de four)
1 Léchefiite

température entre le bas et le haut de la cavité).
Rien ne doit étre posé sur la sole du four (risque de
déformation de I'émail). En cas de non respect de
ces conseils, nous ne pourrons étre tenu pour
responsable.

Recueille le jus des grillades. Le leche frite ne doit
pas étre utilisé pour les cuissons autres que Grill
et grill pulsé (Il va provoquer un écran de
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2 Grille métalique

5 Sonde & viande (selon modéle)

La grille métalique sert de support aux plats.

3 Girilles de fil latéral

Lo 1

Grillefil latéral siinclus.

4 Led vision

Ce systeme d'éclairage remplace les « ampoules »
traditionnelles. 14 LED (pour les versions non-
pyrolyse) ou 10 LED haute puissance (pour les
versions pyrolyse) sont intégrées dans la contre
porte du four. Celles-ci illuminent la cavité avec
une lumiere diffuse permettant une vision de la
cuisson sansombres, sur plusieurs niveaux.
Lesavantages:

-Visibilité optimales des plats

-Durée devie prolongée

-Consommation énergétique extrémement basse
"'-95" par rapport au systéeme traditionnel
d'éclairage du four

«lesappareils dotés de LED blanches de classe 1M
selonlanormelEC60825 1:1993+A1:1997 +A2
: 2001 (équivalent alanorme EN 60825-1:1994 +
Al :2002 + A2 : 2001 ) la puissance maximale
lumineuse émise est 459nm < 150uW. Donnée
non observée directement avec des instruments
optiques ».

o’

Mesure de la température interne de la
nourriture en cours de cuisson. Insérez la sonde a
viande dans I'embout prévu a cet effet.

— Préparez l'aliment et ajoutez proprement la
sonde de viande dans ['aliment. Ne pas
préchauffer ou commencera cuire avantd'insérer
proprement la sonde de viande. La sonde doit
étre insérée dans I'aliment et réceptacle lorsque
le four est encore froid.

—Ne pasinsérer la sonde de viande dans |'aliment
congelé.

— Ne pas laisser la sonde de viande dans le four
lorsqu'elle n'est pas utilisée:elle peut endommager.

6 Tournebroche

Le préchauffage n'est pas nécessaire pour les
cuissons au tournebroche. Les cuissons au
tournebroche se font porte fermée. Le gain
d’énérgie est de 90-95% par rapport au systeme
tradionnel.

e Dévisser les crochets

e Insérerlabroche danslaviande a cuire

e Fixerlaviande grace aux crochets

e Serrerlesvis

e Insérer la broche dans le trou ou se trouve le
moteur

e Enleverla poignée
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2.3 Premiére Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiére utilisation passer un chiffon doux et
humide sur les surfaces extérieures de I'appareil. Nettoyer avec une éponge additionnée de produit
lessiviel, les accessoires et I'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne
heure a la température maximale pour faire disparaitre I'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien
aérerlapiece.

3. Utilisation du Four
3.1 Description de l'affichage

@© (exra] @ (sELecT] B @

ON/ OFF () —» Le four s'allume et s'éteint avec ce bouton.

EXTRA (exra) DUREEDE  FIN DE

Sile four s'éteint, I'écran affiche I'heure. Quand le
CUISSON  CUISSSON MINUTEUR

four est inactif, toutes les fonctions s'affichent sur
I'écran a l'exception de la fonction de durée de
cuisson et de fin de cuisson. Si I'neure n'est pas
réglée, le four ne fonctionne pas et I'heure 12:00
se met a clignoter sur I'écran. A cet instant, la
seule fonction qui marche est la fonction EXTRA.
Le symbole EXTRA, permet le réglage de plusieurs
fonctions (Voir le tableau a la page suivante).

REGLAGE ~ SECURITE  WiFi
DE L'HEURE  ENFANT
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COMMENT L'UTILISER

DUREE DE
CUISSON

COMMENT LE
DESACTIVER

FONCTION PRINCIPALE

POURQUOI QUELS
BESOINS ?

NB ce dispositif est
fonctionnel une fois que le
programme de cuisson est
activé.

Appuyez deux fois de suite
sur le bouton EXTRA et
déterminez le temps de
cuisson en vous aidant des
touches "+" et "-". Une fois
que le temps souhaité est
atteint, appuyez sur la
touche SELECT. L'écran
affiche "00:00" si la durée
de cuisson n'a pas été
insérée. Dans le cas
échéant, I'écran affiche le
temps restant.

Pour modifier le temps de
cuisson, appuyez deux fois
sur le bouton EXTRA et
choissisez le nouveau
temps de cuisson en vous
aidant des touches "<" et
">" appuyez sur le bouton
"SELECT" pour confirmer le
nouveau temps choisi.

Pour annuler le temps de
cuisson restant, il suffit de
réinitialiser|'écran a 00:00

Quand le programmme de
cuisson prend fin, le four
s'éteint et I'écran affiche
"END" (l'icone du
programme de cuisson
reste allumée). Pour
|'éteindre il faut appuyer sur
le bouton On/Off. Une
alarme retentit pour vous
prévenir que le programme
de cuisson estterminé.

Lors que le temps de cuisson
est écoulé, le four s'éteint
automatiquement et une
alarme se déclenche et dure
quelques secondes.

FIN DE
CUISSSON

NB ce dispositif est
fonctionnel une fois que le
programme de cuisson est
activé.

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que l'icone
s'allume. Determinez la fin
du temps de cuisson en
utilisant les boutons "<" et
">" et confirmez la
sélection en appuyant sur
le bouton "SELECT". La
durée de cuison est
automatiquement
calculée.

Pour modifier le temps de
fin de cuisson, appuyez
suffisamment longtemps
sur le bouton EXTRA,
jusqu'a ce que le voyant
s'allume. Ensuite,
choisissez le nouveau
temps de cuisson restant
envousaidant des touches
"<" et ">", appuyez sur le
bouton "SELECT" pour
confirmer le nouveau
temps choisi.

Pour annuler la fin de
cuisson, il suffit de
réinitialiser 'écran a 00:00

Quand le programmme de
cuisson prend fin, le four
s'éteint et I'écran affiche
"END"( I'icone du
programme de cuisson
reste allumée). Pour
I'éteindre il faut appuyer
surle bouton On/Off.

Une alarme retentit pour
vous prévenir que le
programme de cuisson est
terminé.

Cette fonction peut aussi étre
utilisée pour les cuissons qui
peuvent étre programmées en
avance.

Siun programme de cuisson est
sélectionné, n'appuyez pas sur
le bouton "F", sinon vos
donnéesseront perdues.

Si le départ différé est
programmeé, le four s'éteint et
|'écran affiche I'heure pendant
que les fonctions de cuisson,
temps de cuisson et fin de
cuisson sontallumés.

Siun programme de cuisson est
sélectionné en cliquant sur les
touches "<" et ">", vous
pourrez voir la température en
appuyant une premiére fois, et
la modifier en appuyant de
nouveau.

MINUTEUR

Si aucun temps n'a été
inséré ou si le temps
restant de cuisson est
écoulé |'écran affiche
00:00

Pour modifier le minuteur,
appuyer sur la touche
EXTRA assez longtemps
jusqu’a ce qu'elle s'allume.
Une fois allumée, vous
pouvez régler la durée de
cuisson en appuyant sur les
boutons "<" et ">". Une fois
le temps recherché obtenu,
appuyer sur "SELECT" pour
confirmervotre sélection.

Cette fonction sert a
activer une alarme qui se
déclenchera une fois que le
temps de cuisson prendra
fin. Attention cette
fonction n'éteint pas le
four. Vous pouvez choisir
une période de temps qui
variede 00:00a23:53

Le minuteur s'enchlenche
méme si le four n'est pas
allumé.

REGLAGE
DE L'HEURE

Quand on met en marche
cette fonction pour la
premiere fois, I'écran
s'allume et indique 12:00.
Pour modifier I'heure
appuyer sur EXTRA
suffisamment longtemps
jusqu’a ce que le voyant
s'allume puis tiliser les
touches"<"et">".

Cette fonction permet de
sélectionner le temps qui
apparaitra survotre écran.

L'alarme s'enchlenche méme
silefourn'est pasallumé.

SECURITE
ENFANT

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que le
voyant s'allume. Puis
appuyer sur la touche "<"
ou ">" pour activer cette
fonction. L'écran affichera
"ON", pour confirmer la
sélection il suffit d'appuyer
surlebouton "SELECT".

Appuyez sur le bouton
EXTRA suffisamment
longtemps pour que le
voyant s'allume. Puis
appuyer sur la touche "<"
ou ">" pour désactiver
cette fonction. L'écran
affichera "OFF", pour
confirmer votre sélection il
suffit d'appuyer sur le
bouton "SELECT".

Si la fonction est activée ,
seul la touche EXTRA et
On/Off peut alors étre
utilisé.

Cette fonction est utile
lorsque les enfants sont a la
maison.
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WiFi (selon modele du four) —» La touche "EXTRA" qui se trouve sur I'écran d'affichage permet de
sélectionner le menu WIFI. Sivous appuyer sur les boutons"<>" vous pouvez sélectionner les fonctions
suivantes:

- Off (Wi-finon connecté ) : Le four ne peut pas étre controlé par l'application

-On ( Wi-ficonnecté) : le WIF| est activé et uniquement I'application contréle e four, ce qui signifie qu'il
estimpossible de sélectionner les fonctions: cuisson, recette et température surl'écran d'affichage.
Le menu WIFI s'affiche uniquement lorsque vous appuyez sur la touche "EXTRA". Vous pouvez éteindre
le four en utilisant les boutons Marche/Arrét mais vous ne pouvez pas le rallumer a partir de I'écran
d'affichage. Vous ne pouvez allumer le four qu'a partir de I'application.

- Reset (Réinitialisation) : Cette fonction doit étre utilisée lors de la premiére connection du four au
réseau WI-FI ou lorsqu'il faut réinitialiser le réseau WIFI si I'on veut que le four se connecte
automatiquement a un autre réseau. Une fois le réseau WIFI choisi, vous avez 5 minutes pour
compléter le processus d'enregistrement. Lors de ce processus, les fonctions: cuisson,recette et
température ne sont pas accessibles a partir de I'écran d'affichage. Seul le menu WIF| est disponible, si
I'on appuie sur la touche "EXTRA". Vous pouvez éteindre le four en utilisant les boutons Marche/Arrét
mais vous ne pouvez pas le rallumer a partir de I'écran d'affichage. Vous ne pouvez allumer le four qu'a
partir de l'application. Pour sortir du processus d'inscription ou réinitialiser la procédure a travers
I'écran d'affichage, il faut appuyer sur le bouton "EXTRA" et utiliser les boutons "<>"pour sélectionner
la fonction "Off". Aprés 5 minutes, le dispositif quitte la procédure d'inscription/la procédure de
réinitalisaton automatiquement.

- Read (Lecture) : Le four envoi ses statuts a I'application mais il ne peut etre contrélé a distance. La
procédure d'inscription doit étre faite en amont.

Sile réseau WIFI n'est pas configuré, seules les fonctions Off et Réinitialisation peuvent étre utilisées.
Quand le four est connecté au réseau WIFI, le temps de cuisson par défaut est de 5 heures, mais il peut
étre modifié parl'utilisateur.

Inscription au réseau WI-FI :

Pour s'inscrire au réseau WI-FI, il faut appuyer sur la touche "EXTRA" présente sur I'écran d'affichage
jusqu'a ce que l'icone WI-FI s'allume,il faut ensuite sélectionner la touche "RESET" en s'aidant des
touches "<>". Sur I'application, la procédure se met jour. Une fois sélectionné, vous avez 5 minutes
pour compléterle processus d'inscription depuis I'application.

L'icone de la WI-FI

-L'icone n'est pasilluminée : Le WI-Fl est désactivé

- L'icone s'allume pendant 1 seconde et s'éteint la seconde qui suit : Le four détecte un accés a votre
réseau WI-Fl et est prétas'enregistrer. Sil'enregristrement échoue, l'icone s'éteindra apres 5 minutes.
-L'icone est en permenanceilluminée : Le four est connecté a votre routeur WI-FI.

-L'icone s'illumine pendant 3 secondes et s'éteint pendant une seconde : le four tente de se connectera
votre routeurWI-Fl.

-L'icdne s'illumine pendant une seconde et s'éteint pendant 3 secondes : Le four est en mode lecture.

e HOOVER ONEFi' :
L Pour obtenir des informations détaillées concernant le mode de
2 e fonctionnement de OneFi et pour savoir comment cette application s'utilise,

il suffit d'aller sur le site http://wizardservice.candy-hoover.com/
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Grill CHOIX DE LA LANGUE — Une fois que le four
A est éteint, il est possible de définir lalangue de
votre choix. Il faut appuyer de maniére
simultanée sur le bouton EXTRA, SELECT
pendant 3 secondes. La langue actuelle s'affiche
sur I'écran, et il est possible de la changer en
appuyant sur les touches "<" et ">". Une fois que
la nouvelle langue est choisie, il suffit d'appuyer
sur la touche SELECT pour valider son choix. Les
langues disponibles sont : Italien, Anglais,
Francais, et Allemand.

Toumebroche
Déconggélation
Résistance

circulaire Ventilateur

Sole

SELECT — Toutes les choix doivent étre validés. Sivous ne validez pas votre sélection dansles 15 secondes, la
sélection s'annule. Sivous changez de menu, toutes les sélections non validées seront perdues.

ICONE "HOT" —» Si le four est encore chaud a la fin d'une cuisson ou lorsque le four est éteint, I'écran indique
I'heure et alterne avec un message stipulant "CHAUD" aintervales de 3 sec.

SONDE A VIANDE (selon modele) = Sila sonde a viande est insérée dans I'emplacement prévu a cet effet,
I'écran affiche le mot "SONDE". Lorsqu'une fonction de cuisson est sélectionnée, I'écran affiche une
température par défaut qui ne peut étre supérieure a 200°C. La sélection du degré de température ne peut
dépasser 200°C. Pour confirmer une degré de température, en appuyant sur le bouton "SELECT", I'écran
afficge "Q40°". Il est alors possible de sélectionner la température souhaitée de la sonde a viande,variable de
30 a 90°C, avec un intervalle de 1°C. Pour confirmer la température de la sonde a viande choisie, il suffit
d'appuyer sur latouche "SELECT". L'écran affiche alors "Q" suivie de |la température réelle a coeur de la sonde
a viande. Une fois que la sonde atteint la température selectionnée, le programme de cuisson prend fin
automatiquement. Si un programme de cuisson est sélectionné avec utilisation de la sonde, en appuyant sur
lestouches"-"et"+", vous pouvez a tout moment vérifier ou modifier la température de la sonde a viande.
Parune simple pression d'une des deux touches, le display indique la température finale que la sonde a viande
devra atteindre. Si vous pressez de nouveau l'une de des deux touches, vous pouvez modifier la température
finale de lasondeaviande.

Si l'utilisateur change de programme de cuisson, la température de la sonde a viande se réinitalise. Il faut
recommencer la manipulation avec la température voulue. La sonde a viande ne peut pas étre utilisée avec un
programme de cuisson pré-programmeé ou avec un séparateur de cavité (selon modéle). Dans le cas échéant,
I'écran affiche "Q NO" et aucune fonction ne pourra étre sélectionnée avant que la sonde a viande soit retirée.
Les fonctions décongélation, grill , tournebroche, pyrolyse, et tous les programmes de cuisson pré-
programmés ne peuvent pas étre effectués avec une sonde aviande. (elles ne s'affichent pas surle menu).

RECETTES PREREGLEES—» Quand une recette est sélectionnée,
|'écran affiche "R" suivi du numéro de la recette et gére

TEMPERATURES CONSEILLEES POUR automatiquement la cuisson.

LA CUiSSON AVEC SONDE Lesrecettes disponibles sont les suivantes:
\B’::Ede IOCES — RECETTE 'X'f,’,g_fon,\f TEMPERATURE T:st',,sso?f
Saignant 56 R1- Lasagne Chaleur+tournante 150° 45’
Mi-saignant o8 R2- Poulet R6ti Chaleur+tournante 180° 40’
A point 60 R3- Filet de lieu Chaleur+tournante 180° 40
Bien Cuit 62 R4- Tomates farcies | Chaleur+tournante 180° 45’
Saumon 35 R5- Quiche lorraine Static 160° 25’
Poulet min 68 R6- Apple pie Chaleur+tournante 180° 45’

REMARQUE: Il est impossible de modifier ni la température, ni la
durée de cuisson.
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3.2 Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C

. , Fonction (selon modele)
sélection |par défaut| range

L'ampoule: Allumage de I'éclairage du four

Décongélation: fonctionnement de la turbine de cuisson qui brasse I'air dans
40 40 +40 | |'enceinte dufour. Idéale pour réaliser une décongélation avant une cuisson.

Chaleur brassée: fonction recommandée pour les volailles, les patisseries, les
180 50 = 240 | Poissons, les légumes... La chaleur pénetre mieux a l'intérieur du mets a cuire
et réduit le temps de cuisson, ainsi que le temps de préchauffage. Vous pouvez
réaliser des cuissons combinées avec préparations identiques ou non sur un ou
deux gradins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartition homogene de
lachaleur et ne mélange pas les odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

200 50 +240

Convection naturelle: utilisation simultanée de la résistance de sole et de
vo(te.

220 50 + 280 | préchauffer le four une dizaine de minutes. Idéale pour toutes les cuissons a
I'ancienne, pour saisir les viandes rouges, les rosbifs, gigots, gibiers, le pain, les
papillotes, les feuilletages. Placer le mets a cuire a un niveau de gradin moyen.

Sole: Utilisation de la resistance de sole. Ideale pour la cuisson de tartes, de
210 50 = 230 | creme caramel, flans, terrine, toutes preparations qui necessitent une cuisson
parle dessous (cocottes : poulet, boeuf)

Sole brassée: idéale pour les tartes a fruits juteux, les tourtes, les quiches, les
patés. Elle évite le dessechement des aliments et favorise la levée pour les
210 50 =230 cuissons de cakes, pate a pain et autres cuissons par le dessous. Placer la grille
sur le gradin inférieur. Avec ce mode de cuisson, un préchauffage est
nécessaire en Chaleur Brassée pendant une dizaine de minutes.

Turbo-Gril: ['utilisation de la position turbo-gril se fait porte fermée. Un
préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges et inutile pour les viandes
*k blanches. Idéal pour les cuissons de volume épais, des piéces entiéres telles
200 150 + 220| que rétide porc, volailles etc... Placer le mets a cuire directement sur la grille au
centre du four, a un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de
fagon a récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop pres du
grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.

&

Gril: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage de 5 mins est

nécessaire pour le rougissement de la résistance. Succes assuré pour les

grillades, les brochettes et les gratins. Les viandes blanches doivent étre écartées
du grilloir ; le temps de cuisson sera alors plus long, mais la viande sera plus

E] L3 L1+L5 | savoureuse. Les viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur
la grille avecle plat récolte sauce glissé dessous.

Le fouradeux positions de gril :

Gril:2140W Barbecue: 3340 W

Tournebroche: |'utilisation du tournebroche se fait porte fermée.
La température de chauffe peut étre modifiée suivant le besoin. Il est
o~ préférable de ne cuire que des pieces de taille moyenne au tournebroche et de
L5 L1+L5 [cuire les grosses piéces au four avec le Turbo-Gril, elles n'en seront que
meilleures. Idéal pour retrouver toutes les saveurs de la rotisserie a I'ancienne.
On ne fait pas de préchauffage pour les cuissons au tournebroche.

Pieces Volumineuses: Conseillé pour la cuisson de viandes volumineuses a
220 150 =+ 220| la broche, ce programme permet de cuire plus rapidement et de fagon plus
uniforme la piéce.

ECO ECO+SUPER| Pyrolyse

()| (i

* Programme testé selon le CENELEC, norme européenne EN 60350-1 qui définit la classe énergétique.
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4, Nettoyage du four et maintenance
4.1 Remargues genérales sur le neftoyage

Le cycle de vie de I'appareil peut étre étendu grace a un nettoyage régulier. Attendez le refroidissement
du four avant de procéder a des opérations de nettoyage manuel. Ne jamais utiliser de détergents
abrasifs, de laine d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage, I'émail serait irrémédiablement abimé.
Utilisez uniquement de I'eau, du savon ou des détergents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

Il est conseillé de nettoyer la vitre avec du papier absorbant apres chaque utilisation du four. Pour
enlever les taches plus tenaces, vous pouvez utiliser une éponge imbibée de détergent, puis rincer a
I'eau.

JOINT DE LAPORTE

Sielle estsale, le joint peut étre nettoyé avec une éponge légerement humide.

ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une éponge et de I'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser des
détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Aprés I'utilisation de la grille, retirez le Iéchefrite du four. Prendre soin de reverser les graisses (tiedes)
dans I'évier. Laver et rincer le plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec une éponge imbibée de
produit lessiviel. Si les résidus restent collés, le faire tremper dans de I'eau et un produit détergent. Il
peut aussi étre nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un produit du commerce.

Ne jamais replacerle plat récolte-sauce encrassé dansun four.

4.2 Pyrolyse

Le four est équipé d'un systeme de nettoyage par pyrolyse, c'est-a-dire par destruction a haute
température des salissures. Cette opération se fait automatiquement au moyen du programmateur. Les
fumées en résultant sont rendues "propres" par passage sur un pyrolyseur dont I'action commence dés
la cuisson des aliments. A cause de la température élevée nécessaire a la pyrolyse, la porte du four est
munie d'une sécurité qui permet son verrouillage pendant le cycle. La Pyrolyse peut étre stoppée a tout
moment. Cependant, la porte ne s'ouvrira pas tant que le voyant verrouillage de porte est affiché.
REMARQUE: Si une table de cuisson est installée au dessus du four, ne jamais utiliser la table pendant
I'opération de pyrolyse dansle but d'éviter un échauffement excessif du tableau de bord du four.

DEUX CYCLES DE PYROLYSE sont pré-programmeés.

*PYRO ECO : nettoyage du four moyennement sale. Fonctionnement pendant une durée de 90 minutes.
*PYRO SUP: nettoyage du four tres sale. Fonctionnement pendant une durée de 120 minutes.

Ne jamais utiliser des produits distribués dans le commerce avant de réaliser le nettoyage du four a
pyrolyse | Remarque : un nettoyage enchainé derriere une cuisson permet de bénéficier de la chaleur
déjaemmagasinée dans le four d'ot une économie d'énergie.

Avant d'exécuter un cycle de pyrolyse:

e Retirer du four les accessoires : ils ne supporteraient pas sans dommage la température de
pyrolyse; en particulier les grilles, et les rails télescopiques (se référer au chapitre retrait des grilles
etrails téléscopiques). Dans les fours avec sonde a viande, il est nécessaire, avant d'effectuer le cycle
de nettoyage de refermer |'embout avec|'écrou fourni.

¢ Enlever les débordements importants ou gros déchets dont la destruction demanderait un temps
trop long.De plus, des résidus gras en quantité élevée sont en effet susceptibles de s'enflammer
sous |'action de la chaleurintense que dégage la pyrolyse.

e Fermerlaporte dufour.

e Leliquide débordé doit étre enlevé avant de nettoyer.

¢ Nettoyer la porte du four.

¢ Enlever avec une éponge humide les résidus les plus gros. Ne pas utiliser de détergents.
e Sortir tous les accessoires ainsi que le kit éventuel de glissiéres coulissantes.

® Ne pas placer de torchons ou de maniques sur la poignée du four.
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En utilisant le cycle de pyrolyse: m
1- Tourner le sélecteur de mode de cuisson sur la position “ " Le display affiche “ECO” ou “SUP”.

La durée de pyrolyse par défaut est de 90 min, réglable de 90 min heure (Mode Eco) a 120 min (Mode
Sup) par l'intermédiaire de les touches de réglage “+” ou “-”. Si le four est tres sale, nous vous
conseillons d’augmenter la durée a 120 min, dans le cas contraire si le four est peu sale vous pouvez
réduire ladurée a 90 min.

2- Il est également possible de différer le départ de la pyrolyse en modifiant I’heure de fin de cycle a
I'aide du programmateur.

3- Apres quelques minutes lorsque le four atteint une température élevée, la porte se verrouille. La
pyrolyse peut étre interrompue a n’importe quel moment en tournant le sélecteur de mode de cuisson
surla position O (I'inscription OFF est alors visible pendant 3 sec).

4- Ala fin du cycle pyrolyse, le cycle pyrolyse s‘arréte automatiquement. Le display affiche I'indication
“End” puis "0--n"tant que la porte est verrouillée.

5- Vous pouvez ramener la manette des fonctions sur “0”, mais si la température du four est encore
élevée, le display affichera "0--n" pour signaler que la porte est verrouillée.

Utilisation du cycle de pyrolyse dans des fours Touch Control:
1- Sélectionner la fonction pyrolyse. L'écran affiche "ECO" ou "SUP"
2- Le temps de préréglé est de 90 minutes, mais il peut varier de 90 min. (Mode Eco) pour un four peu

sale 2120 min. (Mode Sup) pourun fourtréssale. Le durée se régle al'aide du programmateur ("+" ou
"-"duclavier).

4.3 Entretien

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRADINS FILS
1. Dévissez les écrous moletés dans le sensinverse des aiguilles d'une montre.
2. Retirezles gradinsfilsen lestirant versvous.

3. Nettoyez les gradins fils dans le lave-vaisselle ou avec une éponge humide, puis séchez-les
immédiatement.

4. Apresavoir nettoyé les gradinsfils, les remettre dans le four et revisser les écrous moletés.

RETRAITDE LAPORTE DU FOUR

1.Ouvrezlaporte.

2. Ouvrez les pinces du boitier de charniere sur le coté droit et gauche de la fenétre avant en les
poussantvers le bas.

3.Replacezla porte en procédant en sensinverse.

FR 30



RETRAIT ET NETTOYAGE DES VITRES

1.0uvrezlaporte dufour.

2.3.4.Bloquer les charnieres, enlever les vis et retirez le couvercle métallique supérieur en le tirant vers
le haut.

5.6. Retirez le verre, I'extraire soigneusement de la porte du four (NB: dans les fours de pyrolyse, retirez
également les deuxieme et troisieme verre (le cas échéant)).

7.Alafin du nettoyage Remonter les pieces dans 'ordre inverse.

Sur toutes les vitres, I'indication "Pyro" doit étre lisible et positionné sur le c6té gauche de la porte, a
proximité de la charniére latérale gauche. De cette maniere, I'étiquette imprimée du premier verre sera
al'intérieur de la porte.

1.
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REMPLACEMENT DE L'AMPOULE
1. Débranchez le four dela prise.

2. Défairele couvercle enverre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme modele.
3.Unefoisl'ampoule remplacée, remettre le couvercle enverre.

5. Dépannage

5.1 FAQ

PROBLEMES

CAUSE POSSIBLE

SOLUTION

Le four ne chauffe pas

L'horloge n'est pas réglée

Réglez I'horloge

Le four ne chauffe pas

La sécurité enfant est
activée

Désactiver la sécurité enfant

Le four ne chauffe pas

Les réglages nécessaires
ne sont pas imposés

Assurez-vous que les
parameétres nécessaires
sont corrects
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Indicazioni di Sicurezza

e Durante la cottura I'umidita puo condensarsi all'interno della cavita o
sul vetro della porta. E normale. Per ridurre questo effetto, attendere
10-15 minuti dopo l'accensione prima di mettere il cibo all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno raggiunge la
temperatura dicottura.

e Cuocere le verdure in un contenitore con un coperchio invece di un
vassoio aperto.

e Evitare di lasciare il cibo all'interno del forno dopo la cottura per un
periodo superiorea 15/20 minuti.

e ATTENZIONE: |'apparecchio e le parti accessibili diventano calde
durante l'uso. Prestare attenzione a non toccare le parti calde.

e ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde
quando si utilizza il forno. | bambini devono essere tenuti a distanza di
sicurezza.

e ['apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8 anni in su e
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o senza
esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioniriguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura
e coscente del rischio possibile.

e | bambininon dovrebbero giocare con 'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini
senzasupervisione

e Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare
attenzione anontoccare glielementiriscaldantiall’interno del forno.

e ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde
durantel’'uso. | bambinidovrebbero essere tenutia distanza.

e Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte divetro del forno dato che possono graffiare la
superficie e causare lafrantumazione del vetro.

* Spegnereilforno primadirimuovere lo schermo di protezione e, dopo
la pulizia, rimontarlo secondo leistruzioni.

e Usare sololasondatermicaraccomandata per questo forno.

e Non utilizzare un pulitore a vapore.

e Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la
tensione, la corrente e la potenza indicate nella targhetta e dotata del
contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
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indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e
funzionante. Il conduttore di terra e giallo-verde. Questa operazione
deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico,
richiedere ad un tecnico specializzato di sostituire la presa con un'altra
di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di
alimentazione puo essere effettuato anche collocando un interruttore
automatico onnipolare tra l'elettrodomestico e la rete di alimentazione,
in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la
legislazione corrente. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere
interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere
facilmente accessibilialmomento del montaggio dell'elettrodomestico.
e |a disconnessione puoO essere eseguita con la spina accessibile o
aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto delle
normative relative ai cablaggi.

e Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un
cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso il produttore o
contattandoil reparto assistenza al cliente.

e || cavodialimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

e || mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la
sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.

e Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima
della pulizia.

 Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi
piu del normale: mantenere sempre i bambini a distanza di sicurezza;

e 'elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a
scopoornamentale perevitarneil surriscaldamento.

e Quando si posiziona uno scaffale all’interno, accertarsi che il blocco
siarivoltoverso 'alto e nella parte posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida

e AVVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o
protezioni monouso disponibili in commercio. | fogli di alluminio o le
altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersie didanneggiare lo smalto interno stesso.

* AVVERTENZA: Non togliere maila guarnizione della porta del forno.

¢ || funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede alcuna operazione oimpostazione.
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1. Indicazioni generalili

Vi ringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti.
Per utilizzare il forno in modo ottimale & consigliabile
leggere con attenzione questo manuale e conservarlo |
con cura per ogni ulteriore consultazione. Prima di
installare il forno, prendere nota del numero di serie in
modo da poterlo comunicare al personale del servizio di
assistenza in caso di richiesta di intervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non
abbia subito danni durante il trasporto. In caso di
dubbi, non utilizzare il forno e richiedere I'assistenza di
un tecnico qualificato. Tenere tutto il materiale da
imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi)
fuori dalla portata dei bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre,
causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d’isolamento avvolgenti il forno: si tratta diun
fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo
prima diintrodurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare a
seconda deimodelli.

1.1 Avvertenze di Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui € stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte di riscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erroneied irragionevoli.

L'usodiun qualsiasiapparecchio elettrico comporta l'osservanza dialcune regole fondamentali:
-nontirareil cavo dialimentazione per staccare la spina della presa di corrente;

-nontoccare I'apparecchio con manio piedibagnati o umidi;

-ingenerale & sconsigliabile I'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

-in caso diguasto e/o cattivo funzionamento dell’apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

1.2 Sicurezza Elettrica

ACCERTARSI CHE | COLLEGAMENTI ELETTRICI SIANO EFFETTUATI DA UN ELETTRICISTA O DA UN
TECNICO QUALIFICATO.

La rete di alimentazione alla quale si collega il forno deve rispettare le leggi in vigore nello stato in cui
viene installato. Il produttore non si assume responsabilita per danni causati dal mancato rispetto di
queste istruzioni. Il forno deve essere collegato ad una rete di alimentazione elettrica, con un'uscita a
parete con messa a terra oppure un interruttore automatico multipolare, a seconda delle leggiin vigore
nello stato in cuiviene installato. L'alimentazione elettrica deve essere protetta tramite appositi fusibili;
i cavi utilizzati devono avere una sezione trasversale in grado di garantire un'alimentazione corretta al
forno.

COLLEGAMENTO

Il forno e alimentato da un cavo che deve essere collegato unicamente ad una rete di alimentazione
elettrica da 220-240 Vac, 50 Hz tra le fasi o tra fase e neutro. Prima di collegare il forno alla rete di
alimentazione elettrica, & importante controllare quanto segue:

-tensione dialimentazione riportata sull'indicatore;

- impostazione dell'interruttore automatico. Il cavo di messa a terra collegato al morsetto di terra del
forno deve essere a suavolta collegato al morsetto diterra della rete di alimentazione.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete di alimentazione, chiedere ad un tecnico qualificato di controllare la
continuita del morsetto di terra della rete di alimentazione. Il produttore non si assume responsabilita
per incidenti o altri problemi causati dal mancato collegamento del forno al morsetto di terra o da un
collegamento diterra con continuita difettosa. IT36




NOTA: considerando che il forno potrebbe richiedere attivita di manutenzione, si consiglia di tenere a
disposizione un'altra presa a parete in modo da potere collegare a questa il forno se viene tolto dallo
spazio nel quale &€ montato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito unicamente da personale di
assistenza tecnico o datecnici con qualifiche equivalenti.

1.3 Consigli

Dopo ogni utilizzo del forno, si consiglia di effettuare una rapida pulizia per mantenerlo sempre in
condizioni ottimali. Non rivestire le pareti del forno con pellicola di alluminio o protezione monouso
disponibili nei supermercati. La pellicola di alluminio o le eventuali altre protezioni, trovandosi a diretto
contatto con lo smalto caldo, rischiano di fondersi e di danneggiare lo smalto che si trova all'interno del
forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e causare odore di fumo acre, si consiglia di non
utilizzare il forno a temperature molto elevate. E meglio prolungare il tempo di cottura e abbassare
leggermente la temperatura. Oltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare solo piatti e
stampi di cottura resistentialle temperature elevate.

1.4 Installazione

Il produttore non e obbligato ad effettuarla. Se & necessaria I'assistenza del produttore per correggere
errori dovuti ad un'installazione non corretta, questo intervento in assistenza non e coperto da
garanzia. Le istruzioni di installazione destinate al personale professionalmente qualificato devono
essere rispettate. Un'installazione non corretta puo causare lesioni o danni alle persone, agli animali o
alle cose. Il produttore non siassume la responsabilita per tali lesioni o danni.

Il forno puo essere posizionato in alto all'interno di una colonna o sotto un piano di lavoro. Prima del
fissaggio, & necessario garantire una corretta ventilazione nella zona del forno per permettere la
corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per raffreddare e proteggere i componenti interni.
Praticare le aperture specificate all'ultima pagina a seconda del tipo di inserimento.

1.5 Gestione dei rifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva europea
2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici (RAEE). | RAEE contengono sia
sostanze inquinanti(che possono avere un effetto negativo sull'ambiente) sia elementibase
(che possono essere riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti
specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e recuperare tuttii

I oteriali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE non diventi un problema a livello
ambientale. Esistono alcune regole specifiche da rispettare:

-iRAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o da societa autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a domicilio.

Durante l'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere restituito al venditore che

lo deve accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a condizione che I'elettrodomestico sia di tipo

simile ed abbia le stesse funzionidi quello acquistato.

SALVATAGGIO ERISPETTO DELL'AMBIENTE

Cercare per quanto possibile di evitare il preriscaldamento e cercare di riempire sempre il forno. Aprire
la porta del forno il meno possibile, in quanto il calore del vano di cottura si disperde ogni volta che la
porta viene aperta. Per un buon risparmio di energia, spegnere il forno 5 e 10 minuti prima del tempo
previsto di cottura; utilizzare il calore residuo che il forno continua a generare. Mantenere pulite e in
buone condizioni le guarnizioni, per evitare di disperdere il calore all'esterno del vano di cottura. Se si
dispone di un contratto di fornitura di elettricita con tariffa oraria, il programma "cottura ritardata"
semplificail risparmio energetico, facendo iniziare il processo di cottura nel periodo a tariffa ridotta.

1.6 Dichiarazione di conformita

Apponendo il marchioc Esu questo prodotto, confermiamo la conformita a tutti i requisiti di legge
europeiin materia disicurezza, salute e tutela ambientale applicabili per legge a questo prodotto.
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2. Descrizione del Prodotto

2.1 Panoramica

1. Pannello comandi

2. Posizioni ripiani

(griglia laterale a rete se in dotazione)
3. Griglia metallica

4. Vaschetta raccogligocce

5. Ventola (dietro alla piastra in acciaio)
6. Separatore

7. Porta forno

2.2 Accessori (a seconda del modello)

1 Griglia metallica

4 Led vision

Supporta vassoi e piastre di cottura.

? Vaschetta raccogligocce

Raccoglie i residui di cibo che gocciolano durante la
cottura.

3 Griglie a filo laterale

|11

Griglia laterale seinclusa.

Questo sistema di illuminazione sostituisce le “lampadine”
tradizionali. | 14 LED (sui modelli non pirolitici) 0i 10 LED ad
alta potenza (sui modelli pirolitici) sono integrati
direttamente nello sportello. Questi LED producono una
luce bianca di alta qualita che consente di vedere bene
tuttii ripiani all'interno del forno senza ombre.

Vantaggi:

Oltre a garantire una buona visibilita all'interno del
forno, questo sistema & piu resistente rispetto alla
lampadine tradizionali, richiede una minore
manutenzione e consuma meno dei sistemi tradizionali.
- Ottima visibilita

-llluminazione dilunga durata

-Consumi ultra-ridotti, Consuma il 95% in meno rispetto
ai sistemi tradizionali.
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5 sonda came

6 Funzione Girarrosto

Misura la temperaturainterna del cibo durantela
cottura.

Inserire la sonda carne nell'apposito foro nella
parte superiore della cavita.

— Preparare il cibo e inserire correttamente la
sonda carne nel cibo. Non preriscaldare o iniziare
a cucinare prima di inserire correttamente la
sonda carne. La sonda va inserita nel cibo mentre
ilforno e ancora fresco.

—Noninserire lasonda carne nel cibo surgelato.
—Non lasciare la sonda carne all'interno del forno

Per arrostire non é richiesto il pre riscaldamento del
forno Effettuare la cottura con la porta forno chiusa Il
consumo di energia e inferiore del 90-95% rispetto al
metodo tradizionale

Quando il forno e in funzione bisogna togliere dalla
cavita tuttigliaccessoriinutilizzati.

1.Svitareiganci

2.Infilare lo spiedo all'interno della carne
3.Bloccare lacarne coniganci

4. Stringere le viti dei ganci

se non si utilizza: potrebbe danneggiarsi. - : ; .
P g8 5.Inserire lo spiedo all'interno della cavita del forno

6.Smontare l'impugnatura prima diiniziare la cottura
2.3 Primo utilizzo
PULIZIAPRELIMINARE
Prima del primo utilizzo, pulire il forno. Ripulire le superfici esterne con un panno morbido e umido. Lavare
tutti gli accessori e ripulire I'interno del forno con una soluzione di acqua calda e liquido detergente.
Impostare il forno (vuoto) allatemperatura massima e lasciarlo in questa posizione per circa 1 ora, per togliere
qualsiasiodore pungente di prodotto nuovo.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si consiglia di non porre gli alimenti a diretto contatto con griglie e
vassoi, ma di utilizzare carte forno e/o appositi contenitori.

3. Utilizzo del Forno
3.1 Descrizione del display

i
[ g

@ (exra) 4 (seect] » (F)

ACCESO / SPENTO —» (1) Questo pulsante permette di accendere e spegnere il forno
EXTRA (ExTra) —

Durata di
cottura

!
&
Fot

Regolazione Blocco
dell'ora bambini

Fine
cottura  Contaminuti
¢ ¢ Se il forno e spento, viene visualizzato I'orologio. Quando il
forno non é attivo, sono disponibili tutte le funzioni ad
eccezione didurata cottura e fine cottura.
o Se I'orologio non e regolato, il forno non funziona: il display
lampeggia, indicando "12:00" e I'unico tasto che funziona e
quello di EXTRA. Tramite il tasto EXTRA, si possono
impostare le seguentifunzioni:
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m COME ATTIVARE

DURATA
COTTURA

=

COME DISATTIVARE

COME FUNZIONA

COSA SERVE

Nota: l'impostazione é
possibile solo con un
programma di cottura
attivo. Premere due volte
EXTRA ed impostare il
tempo utilizzando i tasti "+"
e "-", confermando
premendo "SELECT".

Il display visualizza "00:00"
se non e stata inserita la
durata di cottura, altrimenti
visualizza il tempo restante.

* Per modificare la cottura
prima del tempo
impostato, premere due
volte EXTRA e regolare il
tempo di cottura come
richiesto utilizzando i tasti
"<"e">" primadipremere
nuovamente "SELECT".

e Per cancellare ladurata di
cottura, azzerare il display
2"00:00".

Quando un programma di
cottura termina, il forno si
spegne e il display visualizza
"END" (l'icona del
programma di cottura
rimane accesa) fino a
quando non viene premuto
il pulsante Acceso/Spento,
I'unico ancora funzionante.
Quando un programma di
cottura termina, si attiva un
allarme.

Quando il tempo di cottura e
terminato, il forno si spegne
automaticamente e I'allarme si
attiva peralcuni secondi.

FINE
COTTURA

Nota: l'impostazione é
possibile solo con un
programma di cottura
attivo. Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona,
impostare la fine del tempo
di cottura utilizzando i tasti
"<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".
Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona,
impostare la fine del tempo
di cottura utilizzando i tasti
"<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

La durata di cottura viene
calcolata
automaticamente.

Per modificare la fine della
cottura, in modo che
avvenga prima del tempo
impostato, premere
EXTRA a sufficienza per
fare accendere l'icona,
regolare la fine del tempo
di cottura a seconda delle
necessita utilizzando i tasti
"<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

Per cancellare il tempo di
fine cottura, azzerare il
displaya"00:00".

Quando un programma di
cottura termina, il forno si
spegne eil display visualizza
"END" (l'icona del
programma di cottura
rimane accesa) fino a
quando non viene premuto
il pulsante Acceso/Spento,
I'unico ancora funzionante.
Quando un programma di
cottura termina, si attiva un
allarme.

¢ Questa funzione e utilizzata
anche per la cottura che puo
essere programmata in
anticipo.

*Se eimpostato un programma
di cottura, se si preme il tasto
"F"il programma va perso.

e Se e impostata la cottura
ritardata, il forno si spegne e il
display visualizza I'ora attuale,
mentre le icone del
programma, della durata di
cottura e della fine cottura
sono accese.

e Se & impostato un
programma di cottura,
premendoitasti"<"e">"sipuo
controllare e modificare la
temperatura impostata;
toccando la prima volta, si
visualizza la temperatura di
funzionamento, toccando
un'altra volta e possibile
modificare tale temperatura.

CONTA-
MINUTI

e || display visualizza
"00:00" se non e stato
inserito il tempo oppure il
tempo rimanente se era
gia stato impostato.

Premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
utilizzare i tasti "< " e ">"
per impostare il tempo,
quindi confermare
premendo "SELECT"

e Per modificare il
contaminuti, premere
EXTRA a sufficienza per fare
accendere |'icona, regolare
il tempo di cottura come
richiesto utilizzando i tasti
"<" e ">" e confermare
premendo "SELECT".

¢ Questa funzione attiva un
allarme che suona per
alcuni secondi quando
scade il tempo impostato
(questa funzione non fa
spegnereil forno).

Si puo selezionare un
tempo compreso tra 00:00
e23:59

e |l contaminuti funziona
indipendentemente dal fatto
cheilfornosiaacceso.

REGOLA-
ZIONE
DELL'ORA

* Quando viene attivato
perlaprimavolta, il
display si accende e
visualizza"12:00".

e Per modificare l'ora,
premere EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e
utilizzare i tasti "<" e ">"
perimpostare I'ora, quindi
confermare premendo
"SELECT".

 Sipuoimpostare|'ora che
sara visualizzata sul display.

e L'allarme funziona
indipendentemente dal fatto
cheilfornosiaacceso.

BLOCCO DI
SICUREZZA
BAMBINI

e Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e quindi
il tasto "<" o ">" per
attivare questa funzione; il
display visualizza ON, per
confermare premere
"SELECT".

¢ Premere il tasto EXTRA a
sufficienza per fare
accendere l'icona, e quindi
il tasto "<" o ">" per
disattivare questa
funzione; il display
visualizza OFF, per
confermare premere
"SELECT".

¢ Se la funzione e attiva si
possono utilizzare solo il
pulsante "EXTRA" per
disattivare la funzione ed il
pulsante

«Acceso/ Spento".

e Questa funzione e utile
quando ci sono dei bambini
all'internodella casa.
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Wi-Fi (a seconda del modello) —3» Premendoil tasto "Extra" sul display del timer & possibile selezionare
ilmenu Wi-Fi. Nel menu Wi-Fise si premonoitasti"<>" e possibile selezionare:

- Off: Wi-Fi & spento; il forno non e controllabile tramite I'applicazione.

- On: Wi-Fi e attivo e il forno e controllabile solo attraverso I'applicazione. Cio significa che non e possibile
selezionare funzioni di cottura, ricette e temperatura da display. Solo il menu Wi-Fi e disponibile premendo il
tasto "Extra". E possibile spegnere il forno con il pulsante di accensione / spegnimento, ma non & possibile
riaccendere nuovamente tramite il display, puo essere acceso solo tramite I'applicazione.

- Reset: Questa impostazione deve essere utilizzata per arruolare il forno la prima volta che si collega alla rete
Wi-Fi o per resettare la connessione Wi-Fi e consentire una nuova iscrizione. Una volta selezionato,
I'apparecchio impiega 5 minuti per completare il processo di registrazione. Durante questo processo le
funzioni di cottura, le ricette e la regolazione della temperatura non sono accessibili dal display. Solo il menu
Wi-Fi & disponibile premendo il tasto "Extra". E possibile spegnere il forno con il pulsante di accensione /
spegnimento, ma non é possibile riaccendere nuovamente tramite il display, puo essere acceso solo tramite
I'applicazione. Per uscire dalla procedura di arruolamento/reset tramite il display, premere "Extra" e quindi
usare "< >" per selezionare "Off". Dopo cinque minuti, I'apparecchio esce automaticamente dalla procedura
diarruolamento/reset.

-Read: il fornoinviail suo stato all'applicazione, manon puo essere controllato da remoto. Il forno deve essere
arruolato prima che questo sia possibile.

Se il Wi-Finon & configurato e solo possibile scegliere tra off e reset.

Quandoil forno & collegato al Wi-Fi, la durata predefinita tempo di cottura e di 5 ore, ma puo essere modificato
dall'utente.

Arruolamento Wi-Fi

Perarruolare I'apparecchio al Wi-Fi, premere "Extra" sul display fino a quando l'icona Wi-Filampeggia, quindi
selezionare "Reset" premendo "< >". La procedura in applicazione dovrebbe quindi essere seguita. Una volta
selezionato, I'apparecchio sida 5 minuti per completare il processo diregistrazione.

Icona Wi-Fi
-lconanonilluminata: Wi-Fi e spento.

- L'icona lampeggia 1 secondo e un 1 secondo si spegne: il forno e accessibile alla rete Wi-Fi e pronto per
essere arruolato. Se l'arruoclamento non ha avuto successo, I'icona Wi-Fi si spegne dopo 5 minuti.

-lcona ésempre accesa: il forno & collegato al router Wi-Fi.
- L'iconalampeggia 3 secondie 1 secondo sispegne:il forno sta tentando di connettersial router Wi-Fi.
-L'iconalampeggia 1 secondo e 3 secondirimane spenta: il forno € in modalita disola lettura.

HOOVER : Per maggiori informazioni su COME
CONNETTERE il tuo elettrodomestico OneFi e COME USARLO, vai
sul sito http://wizardservice.candy-hoover.com/

IMPOSTAZIONE DELLE LINGUE —» La lingua puo essere

Grill impostata quando il forno & spento premendo
A contemporaneamente i pulsanti EXTRA e SELECT, per
circa 3". La lingua corrente e visualizzata sul display e puo

Piro  essere modificata premendoitasti "<" 0 ">" e confermata
premendo SELECT. Le lingue disponibili sono: italiano,

inglese, francese e tedesco.
Scongelamento

Cavita
A SN

Girarrosto <¢—

pe

SELECT —» Ogni selezione deve essere confermata. Se
non viene confermata entro 15 secondi, la selezione si
cancella. Cambiando il menu, qualsiasi selezione non
confermatava persa.

Elemento circolare Ventola

Elemento inferiore

ICONA "HOT" — Quando un programma di cottura termina o quando il forno si spegne, se il forno e
ancora caldoil display visualizza I'ora attuale alternata con il messaggio "HOT” (CALDO).
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SONDA CARNE (a seconda del modello) =  Se la sonda carne e identificata, il display mostra
"SONDA". Quando viene selezionato un programma di cottura, il display visualizza la temperatura di
default, manon & maisuperiorea 200 ° C: latemperatura selezionabile e limitataa 200 ° C.

Quando viene confermata la temperatura, premendo il tasto "Select”, il display mostra "@ 40 °": ¢ ora
possibile selezionare la temperatura target della sonda, tra 30 ° Ce 90 ° C ad intervalli di 1 ° C. Quando
viene confermata la temperatura della sonda carne, premere il tasto "Select" e il display mostra "@"
seguito dalla temperatura effettiva rilevata dalla sonda carne (intervalli di 1 grado). Quando la sonda
raggiunge la temperatura impostata, il programma di cottura termina. Se un programma di cottura
viene impostato con la sonda carne, premendo i tasti "-" e "+" & possibile visualizzare e modificare la
temperatura dellasondacarne:

al primo tocco di uno dei due tasti, il display visualizza la temperatura target della sonda, mentre con
un'ulteriore tocco potrai modificare la temperatura selezionata della sonda.

Se |'utente cambia il programma di cottura, I'impostazione della temperatura della sonda carne viene
azzerato. Ripetere la sequenza diimpostazione per selezionare una nuova temperatura target. La sonda
carne non puo essere utilizzata con cotture pre settate o con la placca di separazione (se presente)
all'interno del forno: in questo caso il display mostra "® NO" e non verra eseguito nessun comando
finché la sonda carne non verra rimossa. Scongelamento, grill, grill con girarrosto, pirolisi e ogni cottura
programmata non puo essere eseguita con la sonda carne (non sonoindicati sul menu).

Temperature Suggerite

Carne

Al sangue 56
Mediamente al sangue 58
Media 60
Ben Cotta 62
Salmone 35
Pollo min 68

RICETTE PRE IMPOSTAT —» Quando unaricetta é selezionata il display mostra"R" seguito dal numero
dellaricetta e mostrail corrispondente metodo di cottura.
Lericette disponibilisono le seguenti:

RICETTA e | TEmperaTuRa | DURATEDI
R1- Lasagne Statico + ventola 150° 45’
R2- Pollo arrosto Statico + ventola 180° 40’
R3- Orata in crosta Statico + ventola 180° 40’
R4- Patate Statico + ventola 180° 45’
R5- Frittata Statico 160° 25’
R6- Torta di mele Statico + ventola 180° 45’

NB: non ¢ possibile modificare la temperatura o la durata di cottura.
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3.2 Modalita di cottura

Manopola | T° preim- | Intervallo g
commuta-
nm postata | diT° Funzione (a seconda del modello)
@‘ LAMPADA: accende la luce interna.
- SCONGELAMENTO: questa posizione permette di far circolare l'aria a

“ ! 40 40 +40 [temperatura ambiente intorno al cibo surgelato facendolo cosi scongelare in
pochi minuti senza modificare od alterare il contenuto proteico.
FORNO VENTILATO: I'aria calda viene ripartita sui diversi ripiani. E" ideale per

180 50 +240 | cuocere contemporaneamente diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza
miscelare sapori e odori. Cottura delicata - indicata per pan di spagna, torte

- Margherita, pasta sfoglia, ecc...

X 210 50 + 240
* CONVEZIONE NATURALE: sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.

@ 220 50 =280 | E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per
biscotti, mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti.

ELEMENTO RISCALDANTE INFERIORE: Ideale per la cottura di tutti i piatti a
[3 210 50 =+ 230 | base di pasta. Utilizzare questa funzione per crostate, torte salate, torte, paté e
qualsiasi cottura che ha bisogno di piti calore e radiazioni dal basso.

210 50 =230 SUOLA VENTILATA: adatta per cotture delicate (torte-souffle).
GRILL + VENTOLA: |'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa. Utilizzando
la ventilazione e la resistenza grill contemporaneamente, si cuociono

== perfettamente grandi porzioni di cibo, come arrosti, pollame, ecc.

200  |150 +220| Mettere la griglia a meta del forno e posizionare la leccarda sotto di essa per
raccogliereigrassi. Assicurateviche il cibo non sia troppo vicino al grill. Girare la
carne a meta cottura.

GRILL: Grigliatura tradizionale a porta chiusa: con questa funzione viene

@ 13 1|5 |inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di medio e piccolo
spessore (salsicce, costine, bacon).

GIRARROSTO: usail giradischi con la porta chiusa.
L'elemento riscaldante superiore viene utilizzato con i giradischi che ruotano il cibo

Rooed . da cuocere. La temperatura di riscaldamento puod essere regolata secondo

+— LS L1+15 necessita. Il giravite e il migliore per oggetti di media grandezza.

Ideale per riscoprire il gusto dell'arrosto tradizionale. Non ¢ richiesto
preriscaldamento per la cottura con spiedini.

v X GRILL+FAN+TURNSPIT: Grill piu girarrosto Inserimento resistenza grill e motorino

X 220 150 +220| . -
=3 girarrosto. Serve per effettuare cotture allo spiedo.

ECO ECO+SUPER| PIROLISI

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.

IT43




4. Pulizia e manutenzione del forno
4.1 Note generiche di pulizia

Lavita diservizio dell’apparecchio si allunga se questo viene pulito ad intervalli regolari. Attendere che il
forno si raffreddi prima di effettuare le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare mai detergenti
abrasivi, pagliette diferro o oggetti appuntiti perlapulizia, per non danneggiare in modo irreparabile le
parti smaltate.Utilizzare solo acqua, sapone o detergentia base di candeggina (ammoniaca).

PARTIIN VETRO

E’ consigliabile pulire lo sportello in vetro con carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo del forno.
Per rimuovere le macchie piu ostinate, e possibile anche utilizzare una spugna imbevuta di detergente
ben strizzata e sciacquare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

Se sporca, laguarnizione puo essere pulita con una spugnaleggermente inumidita.

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli : evitare di
usare detergenti abrasivi.

VASCHETTA DI GOCCIOLAMENTO

Dopo l'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal forno. Versare il grasso caldo in un contenitore e lavare la
vaschettainacqua calda, utilizzando una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere la vaschetta in acqua e detergente. In alternativa,
possibile anche lavare la vaschetta nella lavastoviglie oppure utilizzare un detergente per forni di tipo
commerciale. Non reinserire mai una vaschetta sporca nel forno.

4.2 Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua automaticamente la pulizia. Le due opzioni disponibili
sono ECO e SUPER. **['opzione pu0 essere configurata solo sui forni dotati di tale funzione. Il forno é
dotato di un sistema di pulizia con pirolizzatore ad alta temperatura che distrugge i residui di cibo.
L'operazione viene eseguita automaticamente tramite il programmatore. | fumi risultanti vengono “puliti”
perché vengono convogliati attraverso un pirolizzatore che si avvia al momento dell'inizio della cottura. Sullo
sportello diquesto tipo diforni, viene installata una chiusura disicurezza, a causa del fatto che il pirolizzatore
lavora a temperature molto elevate. Il pirolizzatore puo essere arrestato in qualsiasi momento: tuttavia, non
e possibile aprire lo sportello finché non scompare I'icona della chiusura disicurezza della porta.

NOTA: se il forno é posto sotto un piano cottura, non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettriche
mentre il pirolizzatore é in funzione, per evitare che le piastre si surriscaldino eccessivamente. Sono
disponibili due CICLI PIROLITICI pre-programmati:

oCICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente di pulire i forni moderatamente sporchi ed ha una durata
di 90 minuti.

oCICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo é indicato per i forni particolarmente sporchi ed ha una durata di
120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i forni pirolitici. Suggerimento: I'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine di un ciclo di cottura, consente di sfruttare il calore residuo e di risparmiare energia.
Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

eRimuovere tutti gli accessori dal forno perché non sono in grado di tollerare le temperature elevate
utilizzate duranteil ciclo di pulizia pirolitico; in particolare rimuovere le griglie e il castelletto (rimando al
capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda carne & necessario, prima di
effettuareil ciclo di pulizia, chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.

eRimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie estese che potrebbero richiedere troppo tempo per
essere rimosse. Questo tipo di macchie potrebbero incendiarsi a causa delle temperature estremamente
elevate del ciclo pirolitico.

eChiudere lo sportello del forno.
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oSeil forno é eccessivamente sporco, questo deve essere rimosso prima della pulizia.

e Pulire la portadel forno.

e Conuna spugna umida togliere dall’interno del forno i residui piu consistenti. Non usare detergenti.
o Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorrevoli (se presente);

* Non lasciare strofinacci o presine sulla maniglia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:
1-Ruotare il selettore difunzione sulla posizione " ".Sul display, appare I'indicazione "ECO" 0 "SUP". Il

tempo preimpostato € 90min. e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita Sup)
attraversoil programmatore (tasti"+" 0" -"). Se il forno & molto sporco, e raccomandato aumentare il tempo
a120min., seilforno e poco sporco ridurre il tempo peril ciclo di puliziaa 90 min.

2-E possibile differire 'ora diinizio del ciclo di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il programmatore.
3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica puo essere fermato in qualunque momento riportando il
selettore difunzione su “0”.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica & terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente. Sul display
appariral'indicazione "END" e, sinoa quando la porta e bloccata,"0--n"

5-Riportare il selettore difunzionesu" 0", se latemperatura & ancora alta, I'indicazione " 0--n " appare per
informare chela porta é bloccata.

Utilizzo del ciclo pirolitico nei forni Touch Control:

1-Ruotareil selettore difunzione sulla posizione. Sul display, appare I'indicazione " ECO" 0 " SUP*

2- Il tempo preimpostato € 90 minuti e puo essere variato da 90 min. (modalita Eco) a 120min. (modalita
Sup), attraverso il programmatore (tasti" +" 0 "-"). Se il forno &€ molto sporco, € racco- mandato aumentareiil
tempoa 120min., mentre se il forno & poco sporcoridurre il tempo perilciclo dipuliziaa90 min.

4.3 Manutenzione

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1.Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati.

2.Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi.

3. Pulirele griglie lavandole in lavastoviglie o con una spugna bagnata e asciugandole subito dopo.
4.Dopoaver pulito le griglie, installarle nuovamente, fissando i dadi zigrinati.

RIMOZIONE DELLO SPORTELLO DEL FORNO

1. Aprirelosportello anteriore.

2. Aprire i morsetti dell'alloggiamento della cerniera sul lato destro e sinistro dello sportello anteriore,
premendoliversoil basso.

3. Installare nuovamente lo sportello eseguendo la procedura all’inverso.
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RIMOZIONE E PULIZIA DELLA PORTAIN VETRO

1. Aprilelaportadelforno.

2.3.4. Bloccare le cerniere, rimuovere le viti e rimuovere la copertura metallica superiore tirandola
verso l'alto.

5.6. Rimuovere il vetro, estraendolo con molta cura, dalla controporta del forno (NB: nei forni pirolitici,
rimuovere ancheil secondo e terzo vetro (se presente)).

7.Altermine della pulizia o sostituzione riassemblare le parti nell’ordine opposto alla rimozione.

Su tutti i vetri, I'indicazione ”Low-E” deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro
della porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainternaallaporta.

1.
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1.Scollegareilfornoallarete.

2.Allentarela coperturain vetro, svitare la lampadina e sostituirla con una nuova dello stesso modello.
3.Unavoltasostituitalalampadina difettosa, riavvitare la coperturain vetro.

5. Risoluzione dei Problemi

5.1 FAQ
PROBLEMA POSSIBILE CAUSA SOLUZIONE
Il forno non si scalda L'orologio non & impostato | Impostare I'orologio
Il forno non si scalda Il blocco bambini e attivo Disattivare il blocco bambini
) Le regolazioni necessarie Assicurarsi che le impostazioni
Il forno non si scalda non sono impostate necessarie siano corrette

6. Garanzie

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato di
garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al nostro
Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino comprovante
I'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito internet.
Per ottenere assistenza compila I'apposito form on-line oppure contattaci al numero che trovi indicato
nella paginadiassistenza del nostrosito internet.
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Indicaciones de seguridad

e Durante la coccidn, podria condensarse humedad dentro de la cavidad

del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir este

efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de introducir alimentos en el

horno una vez que lo encienda. De todos modos, la condensacién

desaparece cuando el hornoalcanzalatemperatura de coccion.

e Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente con una tapa en lugar

de utilizar una bandejasin cubrir.

* Evite dejar los alimentos en el horno mdas de 15/20 minutos después de

cocinarlos.

e ADVERTENCIA: El aparato y sus componentes accesibles se calientan

durante el uso. Se debe tener cuidado de no tocar los elementos

calefactores.

* ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden estar muy calientes cuando

se utiliza el horno. Los niflos deben mantenerse a una distancia segura.

e Este aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de

experienciay conocimiento siempre y cuando hayan sido supervisadas o

instruidas sobre el uso del aparato de forma segura y del conocimiento

de losriesgos que comporta.

e Losniflos nodeben jugar con el aparato.

e La limpieza y el mantenimiento que debe realizar el usuario no sera

realizada por nifios sin supervision.

e Durante el uso, se calienta el aparato. Se debe tener cuidado de no

tocarlos elementos calefactores delinterior del horno.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse durante el uso.

Los nifios deben permanecer alejados.

e No utilizar limpiadores abrasivos o rascadores metalicos afilados para

limpiar el cristal de la puerta del horno ya que pueden rayar la superficie,

pudiendo comportar larotura delcristal.

e Se debe apagar el horno antes de retirar la pantalla, después de la

limpieza, se debe colocar segun lasinstrucciones.

e Use solamente el sensor de temperatura recomendado para este horno.

e No utilice limpiadores de vapor paralalimpieza del aparato.

e Conecte un enchufe en el cable que transporta latension, la corrientey

la cargaindicadas en la etiquetay que tiene el contacto de masa. Latoma

de corriente debe adecuarse a la carga indicada en la etiqueta y disponer

de un contacto de masa conectado y operativo. El conductor de tierra es
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de color amarillo verdoso. Esta operacion debe realizarla un profesional
debidamente cualificado. Si la toma de corriente es incompatible con el
enchufe del electrodoméstico, pida a un electricista profesional que
sustituya la toma por otra adecuada. El enchufe y la toma deben cumplir
las normas actuales del pais donde se instala el electrodoméstico. En la
conexion con la fuente de alimentacién también puede utilizarse un
contactor omnipolar entre la fuente y el electrodoméstico. Este debe
soportar la carga conectada maxima y cumplir la legislacion vigente. El
contactor no debe interrumpir el cable de tierra de color amarillo
verdoso. La toma de corriente o el contactor omnipolar empleados
deben estar facilmente accesibles cuando se instala el electrodoméstico.
e La desconexion puede realizarse mediante el enchufe accesible o
mediante la incorporacién de un interruptor en el cableado fijo con
arregloalasnormativas de cableado.
e Siel cable de alimentacion esta dafiado, debe sustituirse por un cable o
un haz de cables especial comercializado por el fabricante; también
puede ponerse en contacto con el departamento de atencion al cliente.
e Elcable de alimentacién debe serde tipo HO5V2V2-F.
e El incumplimiento de lo anterior puede poner en peligro la seguridad
del electrodomésticoy anularla garantia.
e Cualquier vertido de material excesivo debe eliminarse ante de la limpieza.
e Durante la limpieza pirolitica, las superficies pueden calentarse mas de
lo habitual, por lo que los niflos deben mantenerse a una distancia de
seguridad.
e Elelectrodoméstico no debeinstalarse detras de una puerta decorativa
para evitar que se caliente en exceso.
e Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope hacia
arribaenlapartetraserade la cavidad.
La bandeja debeintroducirse por completo en la cavidad.
e ADVERTENCIA: No forre las paredes del horno con papel de aluminio ni
utilice las protecciones desechables que se encuentran disponibles en
los comercios. El papel de aluminio o cualquier otra proteccién que entre
en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y dafar el
esmalte delinterior.
e ADVERTENCIA: Nunca quite la junta de estanqueidad de la puerta del
horno.
* No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer funcionar
elaparato alas frecuencias nominales.
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1. Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros
productos. Para utilizar el horno de forma 6ptima es
aconsejable leer con atencion este manual vy |
conservarlo para poder consultarlo en el futuro. Antes
de instalar el horno, anote el nimero de serie para
poder facilitarselo al personal del servicio de asistencia
técnica en casode solicitar suintervencién. Despuésde
extraer el horno del embalaje, compruebe que no haya
sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso de
duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un
técnico cualificado. Conserve todo el material de
embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos)
fuera del alcance de los nifios. La primera vez que se enciende el horno puede producirse un humo de
oloracre, causado por el primer calentamiento del adhesivo de los paneles de aislamiento que recubren
el horno: se trata de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de que se produzca, sera preciso
esperar a que cese el humo antes de introducir los alimentos. El fabricante declina toda responsabilidad
encasode noobservarlasinstrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual pueden
variar seguin los modelos.

1.1 Recomendaciones de seguridad

Utilice el horno solo con el fin para el que se ha disefiado, es decir: Gnicamente para cocer alimentos;
cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de calefaccién, se considera impropio y por lo tanto
peligroso. El fabricante no puede ser considerado responsable de eventuales dafios derivados de usos
impropios, erréneos oirracionales.

Eluso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de reglas fundamentales:
-notirardel cable de alimentacion para desenchufar el conector de latoma de corriente;
-notocarelaparato con las manos nilos pies mojados o hiumedos;

-engeneral noesaconsejable usar adaptadores, regletas nialargadores;

-en casode averiaomal funcionamiento del aparato, apagueloy nolo manipule.

1.2 Seguridad eléctrica

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA A UN ELECTRICISTA O A UN TECNICO CUALIFICADO.
La red de alimentacién a la que se conecte el horno debe cumplir la normativa vigente en el pais de
instalacion. El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios derivados de no observar
dicha normativa. El horno debe conectarse ala red eléctrica mediante un enchufe de pared con toma de
tierra o mediante un seccionador con varios polos, segiin la normativa vigente en el pais de instalacion.
La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adecuados y deben utilizarse cables con una
seccion transversalidonea que garantice una correcta alimentacion del horno.
CONEXION
El horno se suministra con un cable de alimentacién que debe conectarse Unicamente a una red
eléctrica con una tension de 230 V de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de conectar el
hornoalaredeléctricaesimprescindible comprobar:
-latension de alimentacion indicada por el medidor;
-la configuracién del seccionador.
El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar conectado al terminal de
tierradelared eléctrica.
ATENCION
Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacién de la continuidad de la toma de
tierra de la red eléctrica a un electricista cualificado. El fabricante no se hace responsable de eventuales
accidentes u otros problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de conectarlo a una toma de
tierra con una continuidad defectuosa.
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NOTA: puesto que el horno podria requerir la intervencion del servicio de asistencia, es aconsejable
prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al que conectar el horno después de extraerlo del
espacio donde se ha instalado. El cable de alimentacidn debe sustituirse Unicamente por personal de
asistencia técnica o por técnicos con una cualificacién analoga.

1.3 Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar el horno ayudard a mantenerlo limpio durante mas tiempo. No
forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El aluminio o los
protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteriorar el esmalte del
interior. Para evitar un exceso de suciedad en el horno y que pueden derivar en olores y humo en
exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas muy elevadas. Es mejor ampliar el tiempo
de coccidony bajarun poco latemperatura.

1.4 Instalacion

No es obligacidn del fabricante instalar el horno. Si se requiere la ayuda del fabricante para subsanar
fallos derivados de unainstalacionincorrecta, dicha asistencia no la cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal cualificado. Una instalacion
incorrecta puede provocar dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se hace
responsable de esos posibles dafios.

El horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera. Antes de fijar el horno
hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco donde se vaya a colocary que el aire necesario para
enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas especificadas en la
ultima pagina segun el tipo de altura.

1.5 Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente
Este aparato esta certificado conforme a la directiva europea 2012/19/EU sobre aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE). Los dispositivos WEEE contienen sustancias
contaminantes (que pueden provocar consecuencias negativas en el medio ambiente) o
componentes basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que dichos dispositivos
estén sujetos a tratamientos especificos para eliminar y desechar correctamente todos los

B naminantes y recuperar todos los materiales. Cada individuo puede desempefiar un
papel importante a la hora de asegurar que los dispositivos WEEE no se conviertan en un

problema medioambiental; es esencial seguir algunas reglas basicas:

-los dispositivos WEEE no deben tratarse como residuos domésticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los puntos de recogida especificos gestionados por el municipio

o porunasociedad registrada.

En muchos paises, para los WEEE de grandes dimensiones, puede haber disponible un servicio de

recogida a domicilio. Cuando se compra un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al vendedor, que

debe adquirirlo gratuitamente siempre que el aparato sea de tipo equivalente y tenga las mismas

funciones que el que se ha adquirido.

AHORRARY RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, evite precalentar el horno e intente utilizarlo siempre lleno. Abra la puerta del
horno lo menos posible, ya que se producen dispersiones de calor cada vez que se lleva a cabo esta
operacion. Para ahorrar mucha energia basta apagar el horno de 5 a 10 minutos antes del fin del tiempo
de coccion planificado y servirse del calor que el horno continlda generando. Mantener las juntas
limpiasy en buen estado para evitar posibles dispersiones de energia. Sise dispone de un contrato de
energia eléctrica por tarifa horaria, el programa de coccién retardada permitird ahorrar mas facilmente
retrasando el encendido del horno hasta el horario de tarifa reducida.
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1.6 Consejos De Cumplimiento

Al mostrar el logo C € marcado en este producto, declaramos, bajo nuestra propia responsabilidad,
el cumplimiento de todos los requisitos europeos en términos de seguridad, salud y medio ambiente,
establecidos en la legislacion de este producto.

2. Descripcién del producto
2.1 Descripcion general

. Panel de control
. Posiciones de las bandejas

(y del soporte elevado si corresponde)
. Rejilla metalica
. Bandeja
. Ventilador (detrds de la placa de acero)
. Puerta del horno

2.2 AcCcesorios (depende del modelo de hormo)

1 Rejila metdlica 3 Laterales de alambres

|1

E

Sostiene fuentes y platos. Rejilla delalambre lateral siestd incluido.

2 Bandeja 4 Visién Led

Recoge los residuos que gotean durante la

A ) - - Es un sistema de iluminaciéon que sustituye el
coccion de alimentos con las resistencias.

tradicional sistema “de bombilla”. En la puerta del
horno se integran 14 luces LED (en versiones no
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piroliticas) o 10 luces LED de Potencia Superior (en
modelos piroliticos). Las luces LED crean una
iluminacion blanca de calidad que permite ver
dentro del horno con claridad todas las bandejas
sinsombras.

Los LEDS permanecen apagados durante la
aperturade la puerta (solo para hornos piroliticos).

Ventajas:

Este sistema, ademas de proporcionar una
iluminacion excelente dentro del horno, dura mas
que la bombilla tradicional, tiene un mantenimiento
mas sencilloy, sobre todo, ahorra energia.

-Vision optima

-lluminacion duradera

consumo energetico muy bajo, reduccion del 95%
en comparacion con lailuminacion tradicional.

5 sonda para cames

Mide la temperatura interior de la comida
durante la coccién. Introduzca la sonda para
carnesen el orificio superior de la cavidad.

— Prepare el alimento e inserte correctamente la
sonda de carne en el alimento. No precaliente ni
empiece a cocinar antes de insertar correctamente
la sonda de carne. La sonda debe insertarse en el
alimento vy el recipiente mientras el horno esta
todavia frio.

— No inserte la sonda de carne en los alimentos
congelados.

— No deje la sonda de carne dentro del horno
cuando no se utilice: podriadafiarse.

2.3 Primer uso

6 Asador (Depende del modelo)

No se requere calentamento prevo del horno para
estafuncon. Cocnar con la puerta cerrada.

El consumo de energfa es de un 90-95% menos
que con el sstema tradconal. Cuando se esta
utlzando el horno, los accesoros nnecesaros han
de extraerse delnteror del horno.

1. Desenroscar los ganchos

2. Atravesarlacarne conelasador
3.Fjarlacarneconlosganchos

4. Ajustarlastuercas

5.Insertar el asador en el agujero del motor

6. Desmontarel mango

LIMPIEZA PRELIMINAR

Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave

levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente.
Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la temperatura maxima y déjelo encendido durante un
minimo de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes en los hornos nuevos.
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3. Uso del homo
3.1 Descripcion de la pantalla

B @ @

@ (exra] 4 (sELecT] B

ENCENDIDO / APAGADO (D — El homno se enciende y se apaga usando este botdn.
EXTRA (exTRA) —

Tiempo de  Finde

coccién  la coccion Temporizador
¢ Cuando el horno esta apagado, en la pantalla aparece el reloj.

Cuando el horno no estd activo, todas las funciones estan
disponibles, excepto la del tiempo de coccidn y la de fin de la
coccion.
Si el reloj no esta configurado, el horno no funciona: la
pantalla parpadea mostrando "12:00" y el Unico botén que
funciona es el Extra. Utilizando el botén Extra se pueden
Configuracién  Bloqueo  WiFi configurar las siguientes funciones:

del reloj para ninos
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C6MO SE DESACTIVA

QUE HACE

PARA QUE SIRVE

FUNCI6N COMO SE ACTIVA

TIEMPO
DE
COCCION

Nota: sélo se puede
configurar con un programa
de coccion activo. Pulse dos
veces el boton EXTRA y
configure el tiempo
utilizando los botones “+” y
“-”, acepte la configuracion
pulsando "SELECT"
(Seleccionar).

Si no se introdujo ningun
tiempo de coccién, la
pantalla muestra “00:00”; de
lo contrario, la pantalla
muestra el tiempo restante.

*Para modificar la coccion
antes del tiempo
configurado, pulse dos
veces el boton EXTRA y
ajuste el tiempo de coccion
segun sus necesidades
utilizando los botones “<” y
“> luego pulse
nuevamente "SELECT".
*Para borrar el tiempo de
coccion, lleve otra vez la
pantalla a “00:00”.

Cuando finaliza el programa
de coccion, el horno se
apaga y en la pantalla
aparece la palabra "END"
(Fin) (el icono del programa
de coccion queda encendido)
hasta que se pulsa el boton
de encendido/apagado, el
unico botén activo.  Cuando
finaliza un programa de
coccioén, se genera un sonido
de alarma.

Cuando se cumple el tiempo de

coccion, el

horno se apaga

automaticamente y suena una

alarma durante

segundos.

algunos

FIN DE LA
COCCI6N

Nota: so6lo se puede
configurar con un programa
de coccién activo. Pulse el
botén EXTRA las veces
necesarias para que se
encienda el icono, configure
el tiempo de fin de la
coccion utilizando  los
botones “<” y “>” y acepte
pulsando "SELECT".

Pulse el boton EXTRA las
veces necesarias para que
se encienda el icono,
configure el tiempo de fin de
la coccion utilizando los
botones “<” y “>” y acepte
pulsando "SELECT".

El tiempo de cocciéon se
calcula automaticamente.

Para modificar el fin de la
cocciéon antes del tiempo
configurado, pulse el botén
EXTRA las veces
necesarias para que se
encienda el icono, ajuste el
tiempo de fin de la coccion
segin sus necesidades
utilizando los botones “<” y
“>” 'y acepte pulsando
"SELECT".

Para borrar el tiempo de fin
de la coccion, lleve otra vez
la pantalla a “00:00”".

Cuando finaliza el programa
de coccidn, el horno se
apagay en la pantalla
aparece la palabra "END"
(Fin) (el icono del programa
de coccion queda
encendido) hasta que se
pulsa el boton de
encendido/apagado, el
Unico boton activo. Cuando
finaliza un programa de
coccién, se genera un
sonido de alarma.

*Esta funcion también se usa

para las cocciones que se
pueden programar
anticipadamente.

+Si hay un programa de coccién

configurado,
cuando se pulsa el botén "F".

éste se elimina

*Si se configura una cocciéon
diferida, el horno se apaga y la
pantalla muestra la hora actual,

mientras que los

iconos del

programa de coccion, de tiempo
de coccion y fin de la coccion

quedan encendidos.

+Si hay un programa de coccion

configurado, pulsando
botones “<” y “>" puede ver
modificar la configuracién de
temperatura: tocando

primera  vez, aparece

los

y
la

una

la

temperatura de funcionamiento,

mientras que tocando

una

segunda vez podrda modificar

esa temperatura.

TEMPORIZA

DOR

ela pantalla muestra
“00:00” cuando no hay
ninglin tiempo programado,
o muestra el tiempo
restante cuando el tiempo
ya estéa configurado.

Pulse el boton EXTRA las
veces necesarias para que
se encienda el icono y use
los botones “<” y “>” para
configurar el tiempo, acepte
pulsando "SELECT".

*Para modificar el
temporizador,  pulse el
botén EXTRA las veces

necesarias para que se
encienda el icono, ajuste el
tiempo de coccion segun
sus necesidades utilizando
los botones “<” y “>", y
acepte pulsando "SELECT".

*Esta funcién activa una
alarma que suena durante
algunos segundos cuando
se cumple el tiempo
programado (esta funcion
no apaga el horno).
Puede  seleccionar
tiempo de 00:00 a 23:59.

un

e El

temporizador funciona

independientemente de si el

horno esta encendido.

el botén “<” o el botén “>"
para activar esta funcion:
en la pantalla aparece la
palabra ON; acepte
pulsando SELECT.

el botén “<” o el boton “>”
para desactivar esta
funcion: en la pantalla
aparece la palabra OFF;
acepte pulsando SELECT.

desactivar la funcién y el
boton "On/Off".

CONFIGUR | *Cuando se enciende por *Le permite configurar la| ¢La alarma funciona
P primera vez, la pantalla se hora que aparece en la| independientemente de si el
ACION DEL activa y muestra "12:00". pantalla. horno esta encendido.
RELOJ *Para modificar la hora,
pulse el botén EXTRA las
veces necesarias para que
se encienda el icono y use
los botones “<” y “>” para
configurar la hora, acepte
pulsando "SELECT".
BLOQUEO *Pulse el botén EXTRA las | *Pulse el botén EXTRA las | «Si la funcion esta activa, «Esta funcion es util en las
veces necesarias para que |veces necesarias para que | solo se pueden usar el casas donde hay nifios
INFANTIL se encienda el icono, y use | se encienda el icono, y use | boton "Extra”, para pequefos.
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WiFi (depende del modelo de horno) —» Pulsando el botdn "Extra" en la pantalla del temporizador,
puede seleccionar el ment Wi-Fi. En el menud Wi-Fi, utilizando los botones "< >" puede seleccionar:

- Off: el Wi-Fi estd desactivado; elhorno no se puede controlar através de laaplicacion.

-On: el Wi-Fi estd activado; el horno sélo se puede controlar a través de la aplicacion. Eso significa que no es
posible seleccionar funciones de coccidn, recetas ni temperatura utilizando la pantalla. Pulsando el botén
"Extra" esta disponible sélo el menl Wi-Fi. Puede apagar el horno utilizando el boton On/Off, pero no
puede encenderlo otravez desde la pantalla; solo puede encenderlo usando la aplicacion.

- Reset: Esta configuracidn se puede utilizar para registrar el horno la primera vez que lo conectaa su red
Wi-Fiy para restablecer la conexién Wi-Fi actual, para permitir un nuevo registro. Cuando lo selecciona, el
aparatole da5 minutos paracompletar el proceso de registro. Durante este proceso, desde la pantallano se
puede acceder a las funciones de coccidn, a las recetas ni a la configuracién de la temperatura. Pulsando el
botdn "Extra" estd disponible sélo el mend Wi-Fi. Puede apagar el horno utilizando el botén On/Off, pero no
puede encenderlo otra vez desde la pantalla; sélo puede encenderlo usando la aplicacion. Para salir del
procedimiento de registro/reset usando la pantalla, pulse el boton "Extra" y luego use los botones "< >"
para seleccionar "Off". Después de cinco minutos, el aparato sale automaticamente del proceso de
registro/reset.

- Nota: el horno envia su estado a la aplicacidn, pero no se puede controlar a distancia. Para que eso sea
posible, elhorno debe estar ya registrado.

Sila Wi-Fino esta configurada, sélo es posible seleccionar off y reset.

Cuando el horno esta conectado a la Wi-Fi, el tiempo configurado para la coccién es de 5 horas, pero puede
ser modificado por el usuario.

Registro Wi-Fi:

Para registrar el aparato para la red Wi-Fi, pulse el botdon "Extra" en la pantalla hasta que se encienda el
icono Wi-Fi, luego, seleccione "Reset" pulsando "< >". A continuacion se debe seguir el procedimiento
presente en la aplicacién. Cuando lo selecciona, el aparato le da 5 minutos para completar el proceso de
registro.

Icono Wi-Fi:

-elicononoseenciende: la Wi-Fino estd activa.

- Elicono parpadea 1 segundo encendidoy 1 segundo apagado: se puede acceder al horno desde la red Wi-
Fiy estd preparado para el registro. Si el registro no se completa correctamente, el icono Wi-Fi se apaga
despuésde 5 minutos.

-lcono encendido de forma permanente: el horno estd conectado a su enrutador Wi-Fi.

- Elicono parpadea 3 segundos encendido y 1 segundo apagado: el horno estd intentando conectarse a su
enrutador Wi-Fi.

-Elicono parpadea 1 segundo encendidoy 3 segundos apagado: elhorno estda en el modo de sélo lectura.

HOOVER ONEFi : Para una informacion detallada sobre COMO
CONECTAR su aparato OneFi y COMO USARLO correctamente,
visite la pagina http://wizardservice.candy-hoover.com/

Grill .
Cavi A CONFIGURACION DEL IDIOMA — Elidioma se Puede
avidad del horno )
configurar cuando el horno se apaga pulsando los
Piro botones Extra y Select simultdneamente durante 3". El

idioma actual aparece enla pantallay se puede modificar
Desconge- pulsando el botén “<” o el botdon “>”, y aceptando con el
lacién botdn SELECT. Los idiomas disponibles son: Italiano,

Inglés, Francésy Aleman.

Rustepollos

Elemento

calentador circular Ventilador

Elemento calentador BOTON SELECT (Seleccionar) —» Todas las selecciones
inferior se deben aceptar con este botdn. Si no se aceptan en 15
segundos, la seleccién se elimina. Si se cambia de menu, se pierden todas las selecciones no aceptadas.

ICONO “HOT” (Caliente) —» Cuando finaliza un programa de coccidn, o cuando se apaga el horno, sitodavia
esta caliente, la pantalla muestra la hora actual que se alterna con el mensaje “HOT” aintervalos de 3".
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SONDA PARA CARNES (depende del modelo de horno) —» Sila sonda para carnes es reconocida por
el horno, la pantalla muestra la palabra "PROBE" (Sonda). Cuando se selecciona un programa de
coccion, la pantalla muestra la temperatura predeterminada, que nunca es superior a los 200°C: la
temperatura que se puede seleccionar también se limitaa 200°C.

Cuando se acepta la temperatura pulsando el botdon "Select", la pantalla muestra “@ 40°”: ahora es
posible seleccionar la temperatura deseada de la sonda para carnes, entre 30°Cy 90°C a intervalos de
1°C. Cuando se acepta latemperatura de la sonda para carnes pulsando el boton "Select", en la pantalla
aparece la letra “@” seguida de la temperatura concretamente captada por la sonda para carnes (a
intervalos de 1 grado). Apenas la sonda para carnes alcanza la temperatura programada, finaliza el
programa de coccion. Si un programa de coccion esta configurado con la sonda para carnes, pulsando
los botones “-”y “+” puede ver y modificar la temperatura de la sonda: tocando una primera vez uno de
los dos botones, la pantalla muestra la temperatura deseada de la sonda para carnes, mientras que
tocando unasegunda vez puede modificar latemperatura seleccionada para la sonda.

Si el usuario modifica el programa de coccion, la configuracion de la temperatura de la sonda para
carnes se pone a cero. Repita la secuencia de configuracion para seleccionar una nueva temperatura
deseada. La sonda para carnes no se puede utilizar con la coccion preconfigurada ni con la placa de
separacion (siesta presente) dentro del horno:

en ese caso, la pantalla muestra “@ NO” y no se ejecutara ninglin mando hasta que se retire la sonda.
Con la sonda para carnes no estan admitidas las funciones de descongelacion, grill, ningin programa
conrustepollos, la pirdlisis ni cualquier coccion programada (no aparecen en el menu).

SONDA PARA CARNES
TEMPERATURAS RECOMENDADAS

Carne

Medio cruda 56

Término medio 58

En su punto 60

Muy hecha 62

Salmén 35

Pollo min 68

RECETAS PRECONFIGURADAS —» Cuando se selecciona una receta, la pantalla muestra la letra “R”
seguidadelnimerode lareceta, ytambién muestra el correspondiente modo de coccion.
Lasrecetasdisponiblessonlassiguientes:

RECETA METODODE | TemPERATURA | TEEMPO.DE
R1- Lasafias Estético+ventilador 150° 45’
R2- Pollo al horno/asado Estatico+ventilador 180° 40’
R3- Mojarra con costra Estatico+ventilador 180° 40
R4- Patatas al horno Estatico+ventilador 180° 45’
RS- Tortilla Estatico 160° 25
R6- Pastel de manzana Estético+ventilador 180° 45’
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3.2 Modalidades de coccidon

Mando
selector

T°C
establecida

Rango
de T°C

FUNCION (dependiendo del modelo)

@

LAMPARA: Conecta la luz interior

40

40 +40

DESCONGELACION: Funcionamiento de la turbina de coccidén que hace
circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para realizar una
descongelacion previa a una coccion.

180

210

50 +240

50 +240

CALOR CIRCULANTE: Utilizacion simultanea de la resistencia inferior, superior
y de la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Funcién
recomendada para las aves, la reposteria, los pescados, las verduras... El calor
penetra mejor dentro del alimento a cocer reduciendo el tiempo de coccidn,
asi como el tiempo de precalentamiento. Se pueden realizar cocciones
combinadas con preparaciones idénticas o distintas en uno o dos niveles. Este
modo de coccidn garantiza una distribucién homogénea del calor y no mezcla
los olores. Para una coccién combinada se deben prever unos diez minutos
mas.

220

50 =280

CONVECCION NATURAL: Funcionan la resistencia inferior y la resistencia
superior del horno. Es la coccion tradicional, ideal para cocinar asados, caza,
galletas, manzanas al hornoy para conseguir alimentos crujientes.

210

50 +230

BASE: Utilizar el elemento inferior. Ideal para todo tipo de reposteria. Utilizar
para flanes, quiches, tartas, pastas y procesos que requieran mas calor desde
abajo.

210

50 +230

RESISTENCIA INFERIOR CIRCULANTE: Utilizacion de la resistencia inferior mas
la turbina que hace circular el aire dentro del espacio del horno. Ideal para
hacer tartas de frutas jugosas, tortadas, quiches, pasteles. Evita que se sequen
los alimentos y favorece la subida de bizcochos, masa de pan y otras cocciones
realizadas por debajo. Coloque la rejilla en la ranura inferior.

200

150 +220

TURBOGRILL : La funcion turbogrill debe utilizarse con la puerta cerrada.
Utilizacién de la resistencia superior mas la turbina que hace circular el aire
dentro del espacio del horno. Se requiere un precalentamiento para las carnes
rojas pero no para las carnes blancas. Ideal para las cocciones de volumen
grueso, piezas enteras como cerdo asado, las aves, etc. Coloque el plato que
quiera cocer directamente en larejilla en el centro del horno, a un nivel medio.
Coloque la grasera debajo de la rejilla para que las grasas caigan dentro.
Asegurese de que la comida no quede demasiado cerca del grill. En la mitad de
lacoccidn, gire la pieza que esté cociendo.

L3

L1+1L5

GRILL: El grill debe utilizarse con la puerta cerrada. Utilizacion de la resistencia
superior con posibilidad de ajustar la temperatura. Es necesario un
precalentamiento de 5 minutos para que la resistencia se ponga al rojo. Exito
seguro con las parrilladas, las brochetas y los gratinados. Las carnes blancas
deben alejarse del grill, porque aunque asi se alargara el tiempo de coccidn, la
carne quedara mas sabrosa. Las carnes rojas y los filetes de pescado se pueden
colocar encima de larejilla colocando debajo la grasera.

L5

L1+1L5

ROTISSERIE: use el espatula con la puerta cerrada.

El elemento calefactor superior se usa con la espatula girando la comida a cocinar. La
temperatura de calentamiento se puede ajustar segin sea necesario. El turnpit se
usa mejor para articulos de tamafio mediano.

Ideal para redescubrir el sabor del asado tradicional. No se requiere
precalentamiento para cocinar en Turnpit.

220

150 +220

GRILL+VENTILADOR+ TURNSPIT: Estd indicado para cocinar la carne, particularmente
voluminosa, en el asador y le permite cocinar los alimentos mas rapido.

() | (iR

ECO

ECO+SUPER

PIROLISIS

* Programa de prueba segtin CENELEC EN 60350-1 utilizado para la definicion de la clase energética.
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4. Limpieza y mantenimiento del hormno
4.1 Notas genéricas de limpieza

La vida util del aparato se prolonga si se limpia a intervalos regulares. Espere a que el horno se enfrie
antes de llevar a cabo las operaciones de limpieza manuales. No utilice nunca detergentes abrasivos,
estropajos metalicos ni objetos puntiagudos para la limpieza con el fin de no dafiar de formairreparable
las piezas esmaltadas. Utilice Unicamente agua, jabdon o detergentes a base de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con papel absorbente de cocina después de cada uso del
horno. Para eliminar las manchas mas persistentes, se puede utilizar también una esponja empapada
endetergente bien escurridayaclarar con agua.

JUNTA DE LAPUERTADELHORNO
Sise ensucia, lajunta se puede limpiar con una esponjaligeramente himeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empapada en agua y jabon, escurralos y séquelos: no utilice
detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la fuente del horno. Vierta la grasa caliente en un recipiente y
lave la fuente con agua caliente utilizando una esponjay detergente lavavajillas.

Siquedan residuos grasos, sumerja la fuente en agua y detergente. También se puede lavar la fuente en
el lavavajillas o bien utilizar un detergente comercial para hornos. Nunca vuelva a introducir la fuente
suciaenelhorno.

4.2 PirQlisis

Se puede configurar el horno de forma que lleve a cabo automaticamente la limpieza. Las dos opciones
disponibles son ECO y SUPER. ** La opcion puede configurarse Unicamente en los hornos dotados de
dichafuncion.

El horno estd dotado de un sistema de limpieza con pirolizador a alta temperatura que destruye los
residuos de comida. La operacion se lleva a cabo automaticamente mediante el programador. Los humos
resultantes son limpios porque se conducen a través de un pirolizador que se conecta en cuanto
comienza la coccién. En la puerta de este tipo de hornos se instala un cierre de seguridad, ya que el
pirolizador funciona a temperaturas muy elevadas. El pirolizador se puede detener en cualquier
momento: no obstante, no se puede abrir la puerta hasta que aparezca el icono del cierre de seguridad de
la puerta.

NOTA: si el horno estd ubicado sobre una encimera, no utilice los quemadores de gas ni las placas
eléctricas mientras funciona el pirolizador para evitar que las placas se calienten en exceso. Hay
disponibles dos CICLOSPIROLITICOSpredeterminados:

*CICLOPIROLITICOECO: este ciclo permite limpiar hornos moderadamente sucios y tiene una duracién de
90 minutos.

*CICLO PIROLITICO SUPER: este ciclo esta indicado para hornos especialmente sucios y tiene una
duracién de 120 minutos.

Noutilice detergentes comerciales para limpiar los hornos piroliticos. Sugerencia: la ejecucién del ciclo
pirolitico al término de un ciclo de coccidn permite aprovechar el calor residual y ahorrar energia.

Antes de llevar a cabo un ciclo pirolitico:

¢ Extraiga todos los accesorios del horno, ya que no son capaces de resistir las elevadas temperaturas
utilizadas durante el ciclo de limpieza pirolitico; en especial, extraiga las rejillas y el soporte elevado (véase
el capitulo EXTRACCION DE REJILLAS Y SOPORTE ELEVADO). En hornos dotados de la sonda de carne es
necesario, antes de efectuar el ciclo de limpieza, cerrar el horno con la tuerca suministrada de serie.
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e Extraer todo resto de grasa y limpiar cualquier mancha que pudiera exigir demasiado tiempo para ser
eliminada.

e Este tipo de manchas pueden incendiarse a causa de las temperaturas extremadamente elevadas del
ciclo pirolitico.

e Cierre la puerta del horno.

e limpie la puerta del horno.

e Con una esponja humeda quite los residuos mas consistentes del interior del horno. No utilice
detergentes.

¢ Quite todos los accesorios y el kit guias deslizables (si existe);
*Nodeje pafios de cocinao manoplas en la manija.

4.3 Mantenimiento

EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LAS REJILLAS
1. Desenrosque en sentido antihorario las tuercas estriadas.
2. Extraigalasrejillastirando de ellas hacia fuera.

3. Limpielas lavdndolas en el lavavajillas o con una esponja humeda y séquelas inmediatamente
después.
4. Unavezlimpias, vuelva ainstalarlas rejillas fijando las tuercas estriadas.

EXTRACCION DE LA PUERTA DELHORNO
1.Abralapuertaanterior.

2. Abra las pestafias de alojamiento de la bisagra por el lado derecho e izquierdo de la puerta anterior
presionandolas hacia abajo.

3.Vuelvaainstalarlapuertallevando a cabo el procedimiento a lainversa.
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EXTRACCION Y LIMPIEZA DE LA PUERTA DE VIDRIO

1.Abralapuertadelhorno.

2.3.4. Bloquee las bisagras, desenrosque los tornillos y extraiga la cubierta metélica superior tirando
haciaarriba.

5.6. Extraiga el vidrio con mucho cuidado de la contrapuerta del horno (N. B.: si se trata de un horno
pirolitico, extraiga también el segundoy el tercer vidrio silos hubiera).

7. Al término de la limpieza o sustitucién, vuelva a ensamblar las piezas en el orden opuesto a la
extraccion.

Entodos los vidrios, la indicacion “Low-E” debe ser correctamente legible y estar ubicada a la izquierda
de la puerta, cerca de la bisagra lateral izquierda. De este modo, la etiqueta estampada en el primer
vidrio quedara porelinterior de la puerta.
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SUSTITUCION DE LA BOMBILLA

1. Desenchufe el hornode lared eléctrica.

2.Suelte la cubierta de vidrio, desenrosque la bombillay sustitiyala por una nueva del mismo modelo.
3. Unavezsustituida la bombilla defectuosa, vuelva a atornillar la cubierta de vidrio.

5. Soluciédn de problemas

5.1 Preguntas mds frecuentes

PROBLEMA CAUSA POSIBLE SOLUCION

El horno no se calienta El reloj no estd en hora Configure el reloj

El bloqueo infantil esta

El horno no se calienta .
activado

Desactive el blogueo infantil

Los ajustes necesarios no | Asegurese de que los ajustes
estan configurados necesarios sean correctos

El horno no se calienta
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Sicherheitshinweise

e Wahrend des Garvorgangs kann Feuchtigkeit im Ofenraum oder auf dem
Glas der Tur kondensieren. Dies ist ein normaler Zustand. Um diesen Effekt
zu verringern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des Gerats,
bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen. In jedem Fall verschwindet das
Kondensat, wenn der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.

* Das Gemuse in einem Behalter mit Deckel anstelle einer offenen Schale
kochen.

e Vermeiden Sie es, Speisen nach dem Garvorgang langer als 15/20
Minutenim Ofen zu lassen.

* WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile des Gerates werden
wahrend des Betriebs heil3. Das Berlhren der heiRen Geréateteile sollte
vermieden werden.

e ACHTUNG: Zugangliche Teile kdnnen heils werden, wenn der Ofen in
Betriebist. Kinder fernhalten.

e Dieses Gerat ist nicht bestimmt zum Gebrauch durch Personen
(einschlieRlich Kindern) mit beeintrachtigten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen, die keine
entsprechenden Erfahrungen oder Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie
werden beaufsichtigt oder angewiesen durch eine Person, die flr ihre
Sicherheitverantwortlich ist.

e Kinderdurfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Die Reinigung und Wartung des Gerates darf nicht durch Kinder ohne
Aufsicht durchgefthrt werden.

e Wahrend des Betriebs wird das Gerat heil’. Bitte vermeiden Sie die
BerUhrungder heillen Gerateteile.

WARNUNG: zugangliche Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil?.
Kinder sollten fern gehalten werden.

e Nutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reiniger oder scharfe
Metallreiniger um den Herd und das Glass zu reinigen, da dadurch
Kratzer auf der Oberflache entstehen kénnen.

e Der Ofen muss ausgeschaltet werden, bevor der Deckel zur Reinigung
entfernt wird. AnschlieRend den Deckel gemaR der Anweisungen wieder
montieren.

e Nutzen Sie nur die empfohlene Temperatureinstellung fir den Ofen.

e Nutzen Sie kein Dampfreinigungsgerat zur Reinigung des Ofens.

e An die Zuleitung ist ein Stecker anzuschlieRen, der fir die auf dem
Typenschild aufgeflhrte Spannung, Stromstdrke und Last ausgelegt ist
und Uber einen Schutzkontakt verfiigt. Die Steckdose muss fir die auf
dem Typenschild aufgeflhrte Last ausgelegt und der Schutzkontakt
angeschlossen undin Betrieb sein. Der Schutzleiter ist gelb-griin gefarbt.
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Dieser Vorgang darf nur von entsprechend qualifiziertem Fachpersonal
durchgefihrt werden. Im Falle einer Inkompatibilitat zwischen
Steckdose und Geratestecker mussen Sie einen qualifizierten Elektriker
bitten, die Steckdose durch eine geeigneten Typ zu ersetzen. Stecker und
Buchse mussen zu den im Installationsland geltenden aktuellen Normen
konform sein. Zwischen Gerat und Stromquelle ldsst sich auch ein
allpoliger Schutzschalter zwischenschalten, der fir die maximale
Anschlussleistung ausgelegt ist und aktuelle gesetzliche Bestimmungen
einhalt. Der gelb-griine Schutzleiter darf durch den Schutzschalter nicht
unterbrochen werden. Bei der Gerateinstallation ist darauf zu achten,
dass die fur den Anschluss verwendete Buchse bzw. der allpolige
Schutzschalter leicht zuganglich sind.

e Die Trennung von der Stromversorgung darf durch Herausziehen des
Steckers aus der Steckdose oder Auslosen eines gemals gangiger
Verkabelungsnormen in die Festverdrahtung zwischengeschalteten
Schutzschalters erfolgen.

e Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein Kabel bzw.
Spezialblndel ersetzt werden, das beim Hersteller erhaltlich ist. Wenden
Sie sich dazuanden Kundendienst.

e Der Netzkabeltyp muss HO5V2V2-F sein.

e Eine Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die
Schutzfunktion des Gerats gefahrden und zum Erloschen der Garantie
fahren.

« Uberschiissiges verschiittetes Material ist vor dem Reinigen zu entfernen.
» Wahrend des pyrolytischen Reinigungsvorgangs konnen sich Flachen mehr
als Ublich erwarmen. Deswegen sind Kinder in einem sicheren Abstand
fernzuhalten.

e Zum Vermeiden von Uberhitzung darf das Gerét nicht hinter einer
Verkleidungstlrinstalliert werden.

e Beim Einschieben des Ofenrostes ist darauf zu achten, dass der
Anschlag nach oben und hinten Richtung Ofenraum zeigt.

Das Rost muss vollstandigin den Ofenraum eingeschoben werden.

e WARNHINWEIS: Die Seitenwande des Ofens nicht mit Aluminium oder
Einweg-Schutz, wie er in Geschaften erhaltlich ist, auskleiden.
Aluminiumfolie oder jeglicher andere Schutz, der in direkten Kontakt mit
der heiRen Emaille kommt, kann Schmelzen und Verschleild der Emaille
andenInnenseiten verursachen.

 WARNHINWEIS: Entfernen Sie niemals die Dichtung der Ofentdir.

e Esist kein zusatzlicher Vorgang oder eine andere Einrichtung erforderlich,
um das Gerat mit der angegebenen Spannung zu betreiben.
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1. Allgemeine Anweisungen

Vielen Dank, dass Sie sich flur eins unserer Produkte p
entschieden haben. Damit Sie lange Freude mit Ihrem
Backofen haben, sollten Sie diese Bedienungsanleitung
sorgfaltig durchlesen und zum Nachschlagen in der
Zukunft aufbewahren. Notieren Sie sich vor dem
AnschlieRen des Backofens die Seriennummer, sodass Sie
diese im Reparaturfall an den Kundendienst weitergeben
konnen. Den Backofen nach dem Auspacken auf mogliche
Transportschdden Uberprifen. Im Zweifelsfall den Ofen
nicht in Betrieb nehmen und einen qualifizierten
Servicetechniker konsultieren. Verpackungsmaterial
(Plastikttten,  Styropor, Nagel usw.) auflerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahren. Beim ersten
Einschalten des Backofens kann ein strengriechender Rauch entstehen.

Dieser kann beim ersten Erhitzen durch den Kleber auf den Dammplatten hervorgerufen werden. Dies ist
bei der ersten Inbetriebnahme ein normaler Vorgang; es sollte jedoch abgewartet werden, bis der Rauch
sich verzogen hat, bis Lebensmittel in den Ofen geschoben werden. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortungin Fallen, wo die in diesem Dokument enthaltenen Anweisungen nicht beachtet werden.
HINWEIS: Die in diesem Handbuch erwahnten Funktionen, Eigenschaften und Zubehorteile konnen je nach
gekauftem Modell variieren.

1.1 Sicherheitshinweise

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, das heil3t, fiir das Garen von Lebensmitteln einsetzen. Alle
anderen Verwendungsmoglichkeiten wie beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemald und
sind daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung flr Schaden, die aus einer falschen,
unsachgemaRen oder unverstandlichen Verwendung hervorgehen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:

- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

- Geréatnicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiRen berihren.

- Die Verwendungvon Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen.

- Beieiner Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

1.2 Elektrische Sicherheit

DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER ODER QUALIFIZIERTEN
TECHNIKER ERFOLGEN.

Die Stromquelle, an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen Voraussetzungen des
Landes entsprechen. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden, die aus der Nichtbefolgung
dieser Anweisungen entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung des Landes
an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen Trennschalter angeschlossen werden. Die
Stromquelle sollte durch entsprechende Sicherungen geschutzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemafe Stromversorgung des Backofens gewahrleistet.
ANSCHLUSS

Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert, das an eine Stromquelle mit 220- 240 Vac 50 Hz
angeschlossen werden kann. Bevor der Backofen an die Stromquelle angeschlossen wird, muss Folgendes
Uberprift werden:

-Spannung des Stromnetzes mit dem Messgerat;

- Beschaffenheit und Umfeld des Trennschalters.

Die mit der Erdungsklemme des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme der
Stromquelle verbunden werden.

WARNUNG

Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen qualifizierten Elektriker darum bitten, die
Kontinuitat der Erdungsklemme an der Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fur Unfalle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht sachgemaRen Anschluss des
Backofens an die Erdungsklemme oder an einen geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitat entstehen
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HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von
Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel

darfnurvon qualifizierten Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.

1.3 Empfehlungen

Es empfiehltsich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden.

Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in Berlihrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen. Es wird empfohlen, den Backofen
nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine ibermaRige Verschmutzung und unangenehme
Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu
erhohen. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestandige Backformen
und ofenfestes Geschirrverwendet werden.

1.4 Einbau und Installation

Der Hersteller ist nicht zur Installation verpflichtet. Wird das Eingreifen des Hersteller erforderlich, um
Fehler zu beheben, die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht im Rahmen der
Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen fur qualifiziertes Fachpersonal mussen befolgt
werden. Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschdaden hervorrufen. Fir derartige Schaden
oder Verletzungen Gbernimmt der Hersteller keine Haftung.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der Arbeitsflache eingebaut werden. Vor dem
Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum gentigend Fischluft zirkulieren kann, um die
Kihlung und den Schutz der innenliegenden Teile zu gewéhrleisten. Je nach Einbauart die auf der letzten
Seite angegebenen Offnungen vornehmen.

1.5 Enfsorgung und Umweltschutz

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerdte enthalten
umweltschadigende Substanzen, aber auch Grundkomponenten, die wiederverwendet
werden kdnnen. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerdte spezifisch zu entsorgen,
um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag zur Gewahrleistung, dass Elektro- und Elektronik-

L Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmill entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden, die von

der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fir die Entsorgung grofRer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte moglicherweise vom Handler zurickgenommen,

der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion

erfullt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen. Die

Backofentiir so selten wie moglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen verloren

geht.

Fireine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der Garzeit ausschalten und

mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze

aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif

haben, erleichtert das Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des

Garvorgangsin die Zeit verschoben wird, wo der giinstigere Stromtarif gilt.

1.6 Konformitatserklarung

Durch das C E Zeichen auf diesem Produkt wird seine Einhaltung aller geltenden Sicherheits-,
Gesundheits- und Umweltanforderungen bestatigt, die gesetzlich fiir dieses Produkt vorgeschrieben sind.

DE 68



2. Produktbeschreibung

2.1 Ubersicht

2.2 Zubehor (Je nach Modell)

1. Bedienfeld

2. Fihrungsschienen

(seitlicher Metallrost, falls enthalten)
3. Backrost

4. Fettpfanne/Backblech

5. Lufter (hinter der Stahlabdeckung)
6. Backofentlr

] Fettpfanne/Backblech

4 Led vision

-

Fangt die beim Backen aus den Lebensmitteln
austretende Flussigkeit auf.

2 Backrost

Halt Auflauf- und Backformen.

3 Seitliche Draht Gitter

N

L,

Seitliche Drahtnetz wenn inbegriffen.

Das ist ein Beleuchtungssystem, dass die
traditionelle Gluhbirne ersetzt. 14 LED-Leuchten
sind in der Backofentur integriert. Das erzeugte Licht
ist sehr hell und ermoglicht eine fast schattenfreie
Sicht auf allen Ebenen im Backofeninneren.

LED schaltet sich wahrend der Turoffnung aus (nur
fur Pyrolyseofen).

Die Vorteile:

Neben der herausragenden Qualitat und Intensitat
der Beleuchtung, bietet das System U-See auch eine
langere Lebensdauer im Vergleich zu herkommlichen
Backofenlampen, ist auserdem leicht zu reinigen und
vor allem sehr sparsam im Enerigeverbrauch.

- optimale Ubersicht auf allen Backofenebenen

- zuverlassige Funktion und lange Lebensdauer

- hohe Helligkeit bei sehr niedrigen Energieverbrauch, bis
zu 95% weniger als herkommliche Backofenbeleuchtung
leicht zu reinigen.
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5 Kemtemperaturfihler
(ie nach Backofenmodell)

Misst die Innentemperatur wahrend des
Garvorgangs. Den Kerntemperaturfihler in das
Anschlussloch oben im Backofen stecken.

—Bereiten Sie das Essen vor und stecken Sie die
Fleischsonde richtig in das Bratgut. Vor dem
ordnungsgemalen Einsetzen der Fleischsonde nicht
vorheizen oder mit dem Kochvorgang beginnen. Die
Sonde sollte in das Bratgut bzw. die Steckdose
gesteckt werden, wahrend der Backofen noch kuhl
ist.

— Stecken Sie die Fleischsonde nicht in tiefgekihlte
Nahrungsmittel.

— Lassen Sie die Fleischsonde nicht in der Nahrung,
wenn es nicht genutzt wird; es konnte beschadigt
werden.

2.3 Erste Inbetriebnahme

6 Turmnspit

Far das Benutzen des GrillspieRes, ist das
Vorheizen nicht notwendig. Das Grillen nur mit
geschlossener Backofentir. Bei Verwendung des
GrillspieRes ist der Energieverbrauch 90-95%
geringer als bei herkommlichen Systemen.

Wenn der Ofen in Betrieb ist, sollte das nicht
verwendete Zubehor aus dem Ofen entfernt
werden.

1.L6sen Sie die Schrauben vom Haken
2.Setzen Sie den Spiefin das Fleisch

3. Fixieren Sie das Fleisch mit den Haken
4.ZiehenSie die Schrauben zu

5. Legen Sie den SpieRin den Ofen

6. Demontieren Sie den Griff

ERSTE REINIGUNG

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AuRenflachen mit einem feuchten, weichen
Tuch abwischen. Alle Zubehorteile spllen und den Backofen innen mit warmem Spullwasser
auswischen. Den leeren Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang

anlassen, damit der neue Geruch verfliegt.
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3. Betrieb des Backofens
3.1 Beschreibung der Anzeige

l u-un .
&

) 4 (eecr) » () ER

ON/OFF (D —» Uber diese Schaltflichen wir der Backofen ein-/ausgeschaltet.
EXTRA (exTRa) —>

Gorzen‘ Gorzeltende T|mer

Ist der Backofen ausgeschaltet, zeigt das Display die Uhrzeit
an. Ist der Backofen inaktiv, konnen auRer der Garzeit und
dem Garzeitende alle Funktionen ausgewahlt werden.

Wenn die Uhrzeit nicht eingestellt ist, funktioniert der
Backofen nicht: Das Display blinkt und zeigt ,,12:00“ an.

Die einzige funktionierende Taste ist ,EXTRA”. Uber die Taste
L, EXTRA“kénnen folgende Funktionen eingestellt werden:

Uhrzeit  Kindersich  WLAN
erung
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FUNKTION VERWENDUNG

GARZEIT

DEAKTIVIEREN

FUNKTIONSWEISE

VERWENDUNGSZWECK

Hinweis: Kann nur
zusammen mit  einem
aktiven Garprogramm

eingestellt werden. Dricken
Sie zweimal EXTRA und

stellen Sie die Zeit Uber die
Tagen ,+“ und ,-“ ein.

Bestatigen Sie dann mit

*Um die Garzeit vor dem
eingestellten Ende zu dndern,
driicken Sie zweimal EXTRA
und stellen Sie die Zeit Gber
die Tasten ,<“ wd ¥ ein,
bevor Sie noch einmal auf

Erreicht ein Garprogramm
das Ende, schaltet sich der

Backofen aus und das
Display zeigt so lange END
(das  Symbol  fur das
Garprogramm bleibt
. ,SELECT”. Das Display SELECT driicken. weiterhin an), bis die einzige
zeigt ,00:00" an, wenn keine [ eUm die Garzeit abzubrechen, | funktionierende Taste
Sr?drzeergngnsgegzgib;n ev;/uﬁg; setzen Sie .(.iie Anzeige auf ,,On/Of “ .gedrUckt wird.
verbleibende Garzeit an. ,00:00" zurtick. Erreicht ein  Garprogramm
das Ende, ertont ein
Alarmsignal.

Erreicht die Garzeit das Ende,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet und das
Alarmsignal ertont fur einige
Sekunden.

ENDE DER
GARZEIT

Hinweis: Kann nur
zusammen mit  einem
aktiven Garprogramm

eingestellt werden. Dricken
Sie so lange EXTRA, bis
das  Symbol leuchtet.
Stellen Sie das Ende der
Garzeit ber die Tasten ,<“
und ,>“ ein, bevor Sie zum

Bestatigen auf SELECT
driicken.
Dricken Sie so lange

EXTRA, bis das Symbol

leuchtet. Stellen Sie das
Ende der Garzeit Uber die
Tasten ,<“ und ,>“ ein,
bevor Sie zum Bestatigen
auf SELECT driicken.

Die Garzeit wird
automatisch berechnet.

Um das Ende der Garzeit vor
der eingestellten Zeit zu
andern, dricken Sie so oft
EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Stellen Sie das Ende
der Garzeit Uber die Tasten
,<“und ,>“ ein, bevor Sie mit
SELECT bestatigen.

*Um das Ende der Garzeit
abzubrechen, setzen Sie die
Anzeige auf ,00:00" zurtick.

Erreicht ein Garprogramm
das Ende, schaltet sich der
Backofen aus und das
Display zeigt so lange END
(das Symbol fur das
Garprogramm bleibt
weiterhin an), bis die einzige
funktionierende Taste
,0On/Off" gedriickt wird.
Erreicht ein Garprogramm
das Ende, ertont ein
Alarmsignal.

eDiese Funktion kann auch zum
Programmieren der Garzeit
verwendet werden.
sEingestellte  Garprogramme
gehen verloren, wenn F“
gedriickt wird.

*Wird eine verzogerte Garzeit
eingestellt, schaltet sich der
Backofen aus und das Display
zeigt die aktuelle Uhrzeit an.
Dabei sind die Symbole fir das
Garprogramm, die Garzeit und

das Ende der  Garzeit
beleuchtet.
*Beim Einstellen des

Garprogramms kénnen Sie Gber
die Tasten ,<“ und ,>“ die
ausgewahlte Temperatur
anzeigen und dandern: Beim
ersten Berlihren wird die
Temperatur  angezeigt, beim
zweiten kann sie gedndert
werden.

TIMER

* Wurde keine Zeit
eingestellt,  zeigt das
Display ,00:00" an,
ansonsten gibt es die

verbleibende Garzeit an.

Dricken Sie so lange
EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Stellen Sie die Zeit
Uber die Tasten ,<“ und ,>“

eUm den Timer umzustellen,
drticken Sie so oft EXTRA, bis
das Symbol leuchtet. Stelen
Sie die Garzeit Uber die Tasten
,<“und ,>" ein, bevor Sie mit
SELECT bestatigen.

eDiese Funktion schaltet ein
Alarmsignal ein, das einige
Sekunden lang ldutet, wenn
die eingestellte Zeit ablauft
(der Ofen wird durch diese
Funktion nicht
ausgeschaltet).

Sie  konnen eine Zeit
zwischen 00:00 und 23:59
einstellen.

« Der Timer funktioniert
auch dann, wenn der
Backofen ausgeschaltet
ist.

&

Driicken Sie zum Andern der
Uhrzeit so lange EXTRA, bis
das Symbol leuchtet. Stellen
Sie die Zeit dann Uber die
Tasten ,<“ und ,> ein, bevor

ein, bevor Sie zum
Bestatigen auf SELECT
driicken.
*Beim erstmaligen eDarii 5 i i . .
UHR Einschalten leuchtet %as Ua?;gi?egi:;gﬂzgl Sclﬁe d,:; ° D\e: Avlarmfunktlonv
EINSTELLEN |Display auf und zeigt Display angezeigt wird. funktioniert auch bei
,12:00” an. ausgeschaltetem Ofen.

KINDERSICH
ERUNG

-

Sie  zum Bestdtigen auf
SELECT driicken.
eDriicken Sie so lange |eDricken Sie so lange [ elIst die Funktion aktiv, lasst [ eDiese Funktion ist vor allem

EXTRA, bis das Symbol

leuchtet. Aktivieren Sie
dann Uber die Taste ,<“
oder ,>“ die Funktion:
Das Display zeigt ON.

Driicken Sie zum
Bestatigen auf SELECT.

EXTRA, bis das Symbol
leuchtet. Deaktivieren Sie
dann Uber die Taste ,<“
oder ,>“ die Funktion:
Das Display zeigt OFF.
Dricken Sie zum
Bestatigen auf SELECT.

sich nur die Taste EXTRA
zum Deaktivieren und die
Taste ON/OFF bedienen.

flr Haushalte mit kleinen
Kindern zu empfehlen.
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WHLAN (je nach Backofenmodelll3»>  Wenn Sie im Timer-Display auf EXTRA drticken, kdnnen Sie das WLAN-
Menu auswahlen. Im WLAN-Menl kénnen Sie Gber die Tasten ,, < >“ Folgendes auswéhlen:

- Off: Das WLAN wird ausgeschaltet, der Backofen kann nicht Gber die App bedient werden.

- On: Das WLAN wird eingeschaltet, der Backofen kann nur tber die App bedient werden. Dies bedeutet, dass
keine Garprogramme, Rezepte oder Temperaturen im Display zur Auswahl stehen. Es steht lediglich das WLAN-
MenU zur Verfigung, indem die Taste EXTRA gedrickt wird. Sie konnen den Backofen Gber die ON/OFF-Taste
zwar ausschalten, aber nicht Gber das Display wieder einschalten. Dies geht nur Gber die App.

- Reset: Mit dieser Einstellung sollte der Backofen sich bei seiner ersten Verbindung mit Ihrem WLAN-Netz
anmelden. AuRerdem kann Uber diese Funktion die aktuelle WLAN-Verbindung fur eine erneute Anmeldung
zurlickgesetzt werden. Ist die Funktion ausgewahlt, gibt hnen das Gerat finf Minuten Zeit, um die Anmeldung
abzuschlieRen. Wahrend dieses Vorgangs lassen sich Garfunktionen, Rezepte und Temperaturen nicht Uber das
Display einstellen. Es steht lediglich das WLAN-Men( zur Verfligung, indem die Taste EXTRA gedrickt wird. Sie
konnen den Backofen Gber die ON/OFF-Taste zwar ausschalten, aber nicht Gber das Display wieder einschalten.
Dies geht nur Uber die App. Um das Anmelden/Zuriicksetzen Uber das Display zu beenden, driicken Sie EXTRA
und wahlen Sie dann Uber die Tasten ,< >“ OFF aus. Nach funf Minuten beendet das Gerat automatisch das
Anmelden/Zuricksetzen.

- Read: Der Backofen sendet zwar seinen Status an die App, lasst sich aber nicht tiber das Handy bedienen. Zu
diesem Zweck muss der Backofen erst angemeldet werden.

Ist kein WLAN konfiguriert, stehen nur die Optionen OFF und RESET zur Auswahl.

Wird der Backofen mit dem WLAN verbunden, betragt die standardmaRige Garzeit finf Stunden und kann vom
Benutzer geandert werden.

WLAN-Anmeldung:

Um das Gerdt am WLAN anzumelden, driicken Sie so lange EXTRA, bis das WLAN-Symbol leuchtet. Wahlen Sie
dann Uber die Tasten ,< >“ ,Reset” aus. Folgen Sie dann den Anweisungen in der App. Ist die Funktion
ausgewahlt, gibt lhnen das Gerdt fiinf Minuten Zeit, um die Anmeldung abzuschlielRen.

WLAN-Symbol

-Symbol nicht beleuchtet: WLAN ist ausgeschaltet.

- Symbol blinkt, eine Sekunde an, eine Sekunde aus: Sie kénnen tber Ihr WLAN-Netzwerk auf den Backofen
zugreifen und diesen anmelden. Schlagt die Anmeldung fehl, wird das WLAN-Symbol nach funf Minuten
ausgeschaltet.

- Das Symbol leuchtet dauerhaft: Der Backofen ist mit hrem WLAN-Router verbunden.

- Symbol blinkt, drei Sekunden an, eine Sekunde aus: Der Backofen versucht, sich mit lhrem WLAN-Router zu
verbinden.

-Symbol blinkt, eine Sekunde an, drei Sekunden aus: Der Backofen befindet sichim Lesemodus.

HOOVER ONEFi :
Detaillierte Informationen ZUM VERBINDEN I|hres Gerats von ONEFI und zu seiner
effektiven NUTZUNG finden Sie unter. http://wizardservice.candy-hoover.com/

G‘TH SPRACHEINSTELLUNG»  Die Sprache kann eingestellt
Ofen Innenraum werden, nachdem der Backofen ausgeschaltet wurde.
Pyro Dazudie

) Tasten EXTRA und SELECT 3 Sekunden lang gleichzeitig

BratspieR driicken. Die aktuelle Spracheinstellung wird im Display

Auftauen angezeigt und kann gedndert werden, indem die Taste ,<*

Umluft oder ,>“ gedrickt und durch SELECT bestatigt wird.
Heizelement Verfugbare Sprachen:

Ventilator

Heizelement Boden Italienisch, Englisch, Franzdsisch und Deutsch.

SELECT —» Jede Auswahl muss bestéatigt werden. Wird sie
nicht innerhalb von 15 Sekunden bestatigt, wird die Auswahl verworfen. Bei einem Mentwechsel geht die
unbestatigte Auswahl verloren.

—>
SYMBOL,HOT“ Wenn ein Garprogramm endet oder sich der Backofen ausschaltet, zeigt das Display an,
dass

der Ofen noch heiRist. Dabeivariieren die Anzeige ,HOT“ und die aktuelle Uhrzeit in 3-Sekunden-Abstanden.
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KERNTEMPERATURFUHLER (je nach Backofenmodell) = Wurde die Kerntemperatur ermittelt, zeigt
das Display ,,PROBE"”. Wird ein Garprogramm ausgewahlt, so zeigt das Display die Standardtemperatur
an, die 200°C nie Gberschreitet. Die auswahlbare Temperaturist ebenfalls auf 200°C begrenzt.

Wird die Temperatur Gber SELECT bestdtigt, zeigt das Display ,@ 40°“ an: Jetzt kann die gewlinschte
Kerntemperatur zwischen 30°C und 90°C mit 1°C-Abstdnden ausgewdhlt werden. Wenn die
Kerntemperatur bestatigt wurde, driicken Sie die Taste SELECT und das Display zeigt ,@“, gefolgt von der
aktuell gemessenen Kerntemperatur (in 1-Grad-Abstdnden). Sobald die eingestellte Kerntemperatur
erreicht ist, schaltet sich das Garprogramm ab. Wird ein Garprogramm mit Kerntemperaturfiihler
eingestellt, lasst sich die Temperatur Gber die Tasten ,-“ und ,+“ anzeigen und dndern. Beim ersten
Bertihren einer der beiden Tasten zeigt das Display die gewahlte Kerntemperatur an, bei der nachsten
BerlGhrungkann diese gedndert werden.

Andert der Benutzer das Garprogramm, so wird die Kerntemperatureinstellung zuriickgesetzt.
Wiederholen Sie die Einstellung, um eine neue Zieltemperatur auszuwahlen. Der
Kerntemperaturfihler kann nicht verwendet werden, wenn ein Garprogramm eingestellt ist oder sich
eine Trennplatte (falls vorhanden) im Backofen befindet. In diesem Fall zeigt das Display ,@ NO“ und
fahrt keine weiteren Befehle aus, bis der Kerntemperaturfihler entfernt wird. Die Funktion zum
Auftauen, der Grill, alle Programme mit DrehspieR, die Pyrolyse und alle Garprogramme konnen nicht
zusammen mit dem Kerntemperaturfihler verwendet werden (und sind im Menl auch nicht
angezeigt).

KERNTEMPERATURFUHLER
EMPFOHLENE TEMPERATUREN

Fleisch

Roh 56
Medium roh 58
Medium 60

Gut durch 62

Lachs 35

Huhn min 68

VOREINGESTELLTE REZEPTE—» Wird ein Rezept ausgewahlt, zeigt das Display ,R“ und die
Rezeptnummer sowie die entsprechende Garmethode an.
Folgende Rezepte sind verflgbar:

REZEPT GARMETHODE TEMPERATUR | GARZEIT
R1- Lasagne Ober-/Unterhitze + Umluft 150° 45’
R2- Braten/Brathiahnchen Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 40
R3- Fisch in Salzkruste Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 40’
R4- Backofenkartoffeln Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 45’
R5- Eierkuchen Ober-/Unterhitze 160° 25’
R6- Gedeckter Apfelkuchen Ober-/Unterhitze + Umluft 180° 45’

Anmerkung: Es kann weder die Temperatur, noch die Garzeit gedndert werden.
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3.2 Funktionen zum Garen

Funktion

T°C
standard

T°C
Bereich

Funktion (je nach Backofenmodell)

@

LAMPE: Schaltet das Licht im Backofen an.

40

40 +40

AUFTAUEN: Wenn die Auswahl auf diese Funktion eingestellt wird. Der Ventilator
walzt die Luft bei Raumtemperatur um, sodass das Tiefkihlprodukt innerhalb
weniger Minuten aufgetaut wird, ohne dass sein Eiweigehalt sich andert.

180

210

50 +240

50 +240

UMLUFT: Diese Garmethode ist fur die Zubereitung von Geflugel, Backwaren, Fisch
und Gemuse zu empfehlen. Die Hitze gelangt besser in das Lebensmittel und die
Dauer zum Garen und Vorheizen wird reduziert. Es lassen sich unterschiedliche
Lebensmittel und Rezepte gleichzeitig und auf mehreren Garebenen zubereiten.
Diese Garmethode sorgt fur eine gleichmaRige Hitzeverteilung und Gerlche
werden nicht vermischt.

Wenn mehrere Gerichte gleichzeitig zubereitet werden, ist eine zusatzliche
Gardauervon 10 Minuten erforderlich.

220

50 +280

OBER-/UNTERHITZE: Es kommt das obere und untere Heizelement zum Einsatz.
Den Backofen etwa zehn Minuten lang vorheizen. Diese Methode eignet sich fur
alle herkdmmlichen Brat- und Backrezepte. Fir rotes Fleisch, Roastbeef,
Lammkeulen, Wild, Folienrezepte, Blatterteig. Lebensmittel in feuerfestem
Geschirrauf mittlerer Schiene garen.

©
a

210

50 +230

UNTERHITZE: Bei dieser Funktion wird die groste Hitze im unteren Bereich des
Ofens erreicht. Unterhitze eignet sich besonders fur Geback und Kuchen.

210

50 +230

UMLUFT + UNTERHITZE: Das untere Heizelement wird zusammen mit dem
Ventilator gebraucht, der die Luft im Ofen umwalzt. Diese Garmethode ist ideal
flr saftige Obstkuchen, Quiche und Pasteten.

Das Essen trocknet nicht aus, Kuchen, Brotteige und sonstige Rezepte mit
Unterhitze gehen gut auf. Auf unterster Schiene backen.

200

150 +220

UMLUFT + GRILL: Turbogrill mit geschlossener Tur verwenden.

Das obere Heizelement wird zusammen mit dem Ventilator gebraucht, der die
Luft im Ofen umwalzt. Fur rotes Fleisch ist Vorheizen erforderlich, fir weiRes
Fleisch nicht. Ideal zum Garen dicker Leben smittel am Stiick wie Schweinebraten,
Geflugel usw. Grillgut in der Mitte des Ofens auf mittlerer Schiene garen.
Bratensaft mit der Fettpfanne auffangen. Darauf achten, dass sich der Braten
nichtzu nahe am Grill befindet. Nach der Halfte der Garzeit wenden.

L3

L1+1L5

GRILL: Grill mit geschlossener Tir verwenden. Es wird nur das obere Heizelement
verwendet und die Temperatur kann eingestellt werden. Damit die Heizelemente
rot glihen ist eine Vorheizdauer von funf Minuten erforderlich. Grillgerichte,
Kebab und Gratin gelingen garantiert. WeiRes Fleisch sollte mit Abstand zum Grill
gegart werden; die Garzeit ist dann zwar langer, aber das Fleisch bleibt schon
saftig. Rotes Fleisch und Fischfilet kann auf dem Rost mit der Fettpfanne darunter
gegart werden. Der Backofen verflgt iber zwei Grillstufen:

Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

L5

L1+1L5

ROTISSERIE: Benutze den DrehspieR bei geschlossener Tur.

Das obere Heizelement wird mit dem Drehspie8 verwendet, der das Gargut dreht.
Die Heiztemperatur kann nach Bedarf eingestellt werden. Der DrehspieR wird am
besten fir mittelgroRe Gegenstande verwendet.

Ideal, um den Geschmack des traditionellen Bratens wiederzuentdecken. Kein
Vorwarmen ist fiir das Kochen in der Kochstelle erforderlich.

220

150 +220

GRILL+VENTILATOR+DREHSCHEIBE: Es ist zum Kochen des Fleisches, besonders
volumings, auf dem Spiel und es erméglicht Ihnen, das Essen schneller zu kochen.

ECO

ECO+SUPER

PYROLYSEFUNKTION

*Nach CENELEC EN 60350-1 zur Definition der Energieklasse gepriift.
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4. Reinigung und Wartung des Backofens
4.1 Allgemeine Reinigungshinweise

Die Lebensdauer des Gerats lasst sich durch eine regelmaRige Reinigung verlangern. Den Ofen vor der
Reinigung abkihlen lassen. Keine Scheuermittel, Stahlwolle oder scharfkantige Gegenstande fir die
Reinigung verwenden, um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen. Nur Wasser, Spulmittel oder
Reinigungsmittel mit Bleiche (Ammoniak) verwenden.

BESTANDTEILE AUS GLAS

Es empfiehlt sich, die Glastir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen
Kichentuch zu reinigen.

Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert und mit
klarem Wasser abgewaschen werden.

DICHTUNG OFENTUR

Schmutzige Dichtungen mit einem leicht angefeuchteten Schwamm reinigen.

ZUBEHOR

Zubehorteile mit einem feuchten Reinigungsschwamm saubern, abwaschen und abtrocknen. Keine
Scheuermittel verwenden.

FETTPFANNE

Fettpfanne nach der Verwendung des Grills aus dem Ofen nehmen. Das heiRRe Fett abschitten (nicht in
den Abfluss) und Fettpfanne mit heiRem Wasser und Spilmittel reinigen.

Hartnackige Fettreste durch Einweichen in Spilwasser reinigen. Alternativ ldsst sich die Fettpfanne
auch in der Spllmaschine oder mit einem herkémmlichen Backofenreiniger saubern. Schmutzige
Fettpfanne nicht wieder zuriick in den Backofen schieben.

4.2 Pyrolysefunktion

Der Ofen ist mit einem Pyrolyse-Reinigungssystem ausgestattet, das Lebensmittelreste bei hohen
Temperaturen zersetzt. Diese Betriebsfunktion wird automatisch Uber die Programmiertaste
ausgefiuihrt. Die entstehenden Dampfewerden ,gereinigt, indem sie Uber einen Pyrolysator
geflhrtwerden, der gemeinsam mit dem Backofenbetrieb startet. Aufgrund der sehr hohen
Temperaturen, die vom Pyrolysator erfordert werden, ist die Ofentir mit einer Sicherheitsverriegelung
ausgestattet. Die Pyrolysefunktion Idsst sich

jederzeit stoppen. Die Tur kann erst gedffnet werden, wenn die Sicherheitsverriegelung auf dem Display
angezeigt wird.

HINWEIS: Sollte ein Kochfeld Gber dem Ofen montiert worden sein, dirfen keine Gasbrenner oder
elektrischen Heizplatten verwendet werden, wahrend die Pyrolysefunktion ausgefihrt wird, da
andernfalls das Kochfeld Gberhitzen kann.

Es sind ZWEI PYROLYSEZYKLEN voreingestellt: ECOPYROCLEAN: Fir die Reinigung eines maRig
verschmutzten Ofens. Wird Gber einen Zeitraum von 90 min. ausgefiihrt. SUPER PYROCLEAN: Fir die
Reinigung eines stark verschmutzten Ofens. Wird Uber einen Zeitraum von 120 min. ausgefihrt.
Niemals handelstbliche Reinigungsmittel mit einem Pyrolyseofen verwenden!

Tipp: Durch die Ausflihrung der Pyrolysereinigung direkt im Anschluss an den Kochvorgang kann
Restwarme genutzt und somit Energie gespartwerden.

Vor der Durchfiihrung eines Pyrolysezyklus:

eAlle Zubehorteile ausdemOfen entfernen, da diese nicht fur diewdahrend der Pyrolyse-
Reinigungszyklus auftretenden hohen Temperaturen ausgelegt sind; insbesondere Gitterroste,
Seitenablagen und Teleskopfiihrungen (bitte beziehen Sie sich auf das Kapitel ,ENTFERNEN VON
ROSTEN UND SEITENABLAGEN). Bei Ofen mit Kerntemperaturfithler missen die Offnungen mithilfe der
bereitgestelltenMutter verschlossenwerden, bevor derReinigungszyklus ausgefthrt wird.
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eEntfernen Sie alle groRenVerschiittungen oder Flecken, da deren Zersetzung zu lange dauernwirde.
Dartiber hinaus konnen sich groBe Mengen an Fett aufgrund der sehr hohen Temperaturen des
Pyrolysezyklus entziinden.

eSchlieRen Sie die Ofentdr.

«UberméaRigeMengen anVerschiittungen miissen vordem Reinigungsvorgang entferntwerden.
eReinigen Sie die Ofentdr;

eEntfernen Sie groRe oder grobe Lebensmittelreste aus dem Inneren des Ofens mit einem feuchten
Schwamm Verwenden Sie keine Reinigungsmittel;

sEntfernen Sie alle Zubehdrteileund das Schiebegestell (falls vorhanden);

ePlatzieren Sie keine Geschirrtlcher.

4.3 Wartung

ENTFERNEN UND REINIGEN DER SEITLICHEN FUHRUNGSSCHIENEN

1.Schraube entgegen dem Uhrzeigersinn abschrauben.

2. Dieseitlichen Fiihrungsschienen herausziehen und aus dem Ofen nehmen.
3.InderSpilmaschine oder mit einem feuchten Schwamm sdubern und sofort abtrocknen.
4. Die gereinigten Fihrungsschienen wieder einsetzen und mit den Schrauben sichern.

ENTFERNEN DES BACKOFENFENSTERS

1. Die Backofentir 6ffnen.

2.Die Klemmen am Scharniergehduse rechts und links an der Scheibe nach unten driicken und 6ffnen.
3. Glasscheibe austauschen, indem die Schritte in umgekehrter Reihenfolge ausgefihrt werden.
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ENTFERNEN UND REINIGEN DER GLASTUR

1. Die Backofentur 6ffnen.

2.3.4.Scharniere sperren, Schrauben entfernen und die obere Metallkappe nach oben abziehen.

5.6. Die Glasscheibe vorsichtig aus der Ofentlr ziehen (Hinweis: Bei Backofen mit Pyrolyse-
Reinigungsfunktion auch die zweite (falls vorhanden) und dritte Scheibe herausnehmen).

7. Nach der Reinigung oder dem Austausch der Scheibe, Einzelteile in umgekehrter Reihenfolge wieder
einbauen.

Bei allen Glasscheiben muss die Aufschrift ,PYRO” in der oberen linken Ecke, in der Nahe des linken
Scharniers, gut lesbar sein. Auf diese Weise wird sichergestellt, dass sich die Aufschrift auf der
Innenseite der ersten Scheibe befindet.

1.




WECHSELN DER GLUHBIRNE

1. Den Backofen von der Stromversorgung trennen.
2. Glasabdeckung abnehmen, Glihbirne herausschrauben und durch eine neue vom selben Typ

ersetzen.

3. Nach dem Austausch der kaputten Glihbirne die Glasabdeckung wieder aufsetzen.

5. Fehlerbehebung

5.1 HAUFIG GESTELLTE FRAGEN

STORUNG

MOGLICHE URSACHE

LOSUNG

Der Backofen wird nicht heils.

Die Uhr ist nicht eingestellt.

Uhr einstellen.

Der Backofen wird nicht heif.

Die Kindersicherung ist
eingeschaltet.

Kindersicherung deaktivieren,

Der Backofen wird nicht heif3.

Garfunktion und Temperatur
wurden nicht eingestellt.

Prifen, ob die notigen
Einstellungen richtig sind.
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Guvenlik uyarilar

* Pisirme sirasinda nem, firin icinde veya kapi caminin icinde yogunlasabilir.
Bu normal. Bu etkiyi azaltmak icin, firini 10-15 dakika calistiriniz sonra
yiyeceklerinizi firinin icine koyunuz. Firin pisirme sicakligina ulastiginda
yogunlasma ortadan kalkar.

e Sebzeleriacik bir tepsiyerine kapakli bir kapta pisiriniz.

e Pisirme tamamlandiktan sonra, 15-20 dakikadan daha uzun bir slre
firindayiyecek birakmaktan kacinin.

e UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmis parcalara
dokunmaktan kacininiz.

*UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar cok sicak olabilir.
Cocuklar glvenlibir mesafede tutulmalidir.

e Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri veya bilgi ve tecriibe acisindan yetersiz kisiler tarafindan
ancak yetiskin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil kullanilacagina
dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek
tehliklerikavradiklari takdirde glivenle kullanilabilir.

e Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

e Cihazin temizlik ve bakimi gozetmen olmaksizin ¢ocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

e Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin icindeki isitma elemanlarinin
dokunurken dikkatli olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kiicik cocuklar
uzak tutulmalidir.

e Firin kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin ¢iinkd bu camin kirilmasina veya
ylzeyin cizilmesine neden olabilir.

e Koruma gikarilmadan once firin kapatiimalidir ve temizlikten sonra
koruma parcgasi talimatlara uygun olarak yerine koyulmalidir.

e Sadece bufirinigin dnerilen sicaklik probu kullanin,

e Firinitemizlerken buharlitemizleyiciler kullanmayiniz.

e Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yiki
kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fis takin. Prizin etikette
belirtilen yike uygun, toprak baglantisi yapilmis ve ¢alisir durumda
olmasi gerekir. Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca
uygun yetkinlige sahip personel tarafindan gerceklestirilmelidir. Prizle
cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
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ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz
kurulumun yapildigl Glkede gecerli olan normlara uygun olmahdir. Glg
kaynagi baglantisi, cihazla glic kaynagl arasina maksimum bagli yuku
kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici
yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici
tarafindan kesintiye ugratiimamalidir. Priz veya baglanti icin kullanilan
omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca erisilebilir
durumdaolmahdir.

e Baglant, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina
uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla
kesilebilir.

e GUc¢ kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir
demet ile ya da musteri hizmetleri departmaniyla iletisim kurularak
degistirilmelidir.

* Gl kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.

e Yukaridaki yonergelere uyulmamasi cihazin glivenligini tehlikeye atabilir
ve garantiyi gecersiz kilabilir.

e Temizlemeden dnce dokulen malzemeler temizlenmelidir.

 Pirolitik temizleme islemi sirasinda ylzeyler normalden daha fazla
1sinabilir; bu nedenle cocuklar gtivenli bir mesafede tutulmalidir.

e Cihaz, asirtisinmayi dnlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte
edilmemelidir.

e Rafi firinin icine yerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve bélmenin
arka tarafinda oldugundan emin olun.

Raf, bolmeye tamamen girerek yerlestirilmelidir.

e UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya
magazalardan alinan tek kullanimlik koruma malzemelerinikullanmayin.
Aliminyum folyo veya diger tim koruma malzemeleri, sicak emayeyle
dogrudan temas ettiginde i¢c ylzeylerdeki emayenin erimesine ve
bozulmasina neden olma riskitasimaktadir.

* UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle ¢ikarmayin.

e Cihazi anma frekanslarindan calistirmak icin ek islem/ayarlama gerekli
degildir.
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1. Genel Aciklaomalar

Urtinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkir |
ederiz. Firininizdan en iyi sonuglari almak icin bu
kilavuzu

dikkatle okuyun ve daha sonra basvurmak igin saklayin.
Firinin  montajindan o6nce, herhangi bir onarim
gerekmesi halinde musteri hizmetleri personeline
vermek Uzere seri numarasini not edin. Firini
ambalajindan ¢ikardiktan sonra nakliye sirasinda hasar
almamis oldugunu kontrol edin. Eger tereddidlniz
varsa firini kullanmayin ve tavsiye almak igin kalifiye bir
teknisyene bagvurun.

Tim ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren,
vidalar) cocuklarin erisemeyecegi yerlerde tutun. Firin ilk kez ¢alistirildiginda gticli bir duman kokusu
olusabilir, bunun nedeni firin ilk kez 1sindiginda yalitim panelleri Gzerinde bulunan yapiskan maddenin
yanmasidir. Bu kesinlikle normal bir durumdur ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten
sonra yiyeceklerin firinin icine konulmasi gereklidir. Bu dokiimanda verilen aciklamalara uyulmamasi
halinde ortaya ¢ikabilecek durumlarigin imalatgr herhangibir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin islevleri, dzellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagh
olarakfarklilik gosterecektir.

1.1 Guvenlik ipuclar

Firin sadece kullanim amacina uygun bigcimde kullaniimalidir, kullanim amaci yiyeceklerin pisirilmesidir;
baska biramacicin, 6rnegin bir 1si kaynagi olarak kullanilmasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya ¢ikabilecek her
tlrld zarardan imalatgi sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektriklicihazin kullanimisirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- elektrik fisini prizden ¢ikarmak icin asla kablodan tutarak gekmeyin;

-ellerinizya daayaklarinizislak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullaniimasi tavsiye edilmez;
-arizalanmasive/veya diizgtin calismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

1.2 Elekiriksel Guvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCINiN YA DA KALIFIYE BiR TEKNISYENIN YAPMASINI
SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede yirirlikte bulunan yasalara
uygun olmasi gereklidir. Bu agliklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar igin
imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi Glkede yardrlikte bulunan
yasalara bagl olarak firinin toprakli bir priz ya da bittn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilan kablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.
BAGLANTI

Firin, faz arasi veya faz notr arasi 220-240 VAC 50 Hz olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken
bir elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan 6nce asagidakilerin kontrol
edilmesigereklidir:

- etikette belirtilen gerilim degeri;

- devre kesicinin ayari.

Firinin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin
topraklamaklemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI

Firini elektrik beslemesine baglamadan 6nce, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin
surekliligini kontrol etmesi icin kalifiye bir elektrikgiye basvurun. Firinin topraklama klemensine
baglanmamasi veya topraklama baglantisinin sirekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya
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cikabilecek her turlt kaza veya zararda imalatgi herhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakim islemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan cikariimasi
halinde firinin baglanabilecegi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik kablosunun
sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan degistirilmesi
gereklidir.

1.3 Tavsiyeler

Firinther kullandiktan sonra yapilacak kisa streli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangi bir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye ic ylizeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesini ve bunun sonucunda duman kokusu olusmamasi icin firini cok
yuksek sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme siresini uzun tutmak ve sicakligl biraz
distrmek daha iyidir. Firin ile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece gok yuksek sicakliklara
dayanikli tabaklar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

1.4 Kurulum

Urtiniin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapilmalidir. Yetkisiz
kisi ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tim urin, kisi, mahal hasarlari firmanin
sorumlulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin trinin calisma ve teknik kosullara kullanma
kilavuzunda belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tiketicinin sorumlulugundadir. Eger
tiketici tarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya ¢cikan hatalarin diizeltilmesiicin imalatginin destegi
gerekirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum agiklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin
yaralanmasina ve esyalarin zarar gormesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar igin imalatgi
sorumlu tutulamaz.

Firin yiksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden 6nce, i¢ parcalarin
sogutulmasi ve korunmasi igin gerekli temiz havanin uygun bigimde dolasiminin saglanmasi amaciyla
firinin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline goére son sayfada
belirtilen hava alma agikliklarini agin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmis olup

ticari ve profesyonel amacla kullanimlara uygun degildir. Ticari kullanimlarda (ev harici) Grin teslim
tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Giretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari kullanimlarda
cihazin émri kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim amaciyla
ortismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana gelebilecek
herhangi bir ariza ve/veya hasar tretici / satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticariamag ile kullanilan
Grtnlerde, Malin ayipli oldugu teslim sirasinda acik¢a belli ise alici 2 (iki) glin iginde durumu saticiya
ihbar etmelidir. Agikca belli degilse alici mali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) gin iginde incelemek veya
incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayiph oldugu ortaya cikarsa, haklarini korumak igin
durumu busureicinde saticiyaihbarla yikimladar.

Bu cihaz ev standartlarinda kullanilmak iizere iiretilmistir. Profesyonel kullanim veya

ticare kullanim i¢in kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate alinmalidir.

1.5 Atik yonetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yonergesine gore etiketlenmistir. WEEE hem kirletici maddeleri (¢cevreye olumsuz bir etkisi
olabilecek), hem de baz elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icermektedir. Kirletici
maddelerin bertaraf edilmesi ve tim malzemelerin geri donustirilebilmesi igin

I \WEEE'lerin dogru bir sekilde tasnif edilmesi 6nemlidir. WEEE'lerin ¢evre acisindan bir
sorun olusturmamasi igin bireyler dnemli bir rol oynayabilir; birkag temel kurala uyulmasi

son derece 6nemlidir:

- WEEE evsel atik olarak islem gérmemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alanlarina
goturalmelidir.
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Bircok Ulkede, blylik WEEE'ler igin sehir icinde toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihazin satin alinan cihazla ayni tipte olmasi ve ayni islevliere sahip olmasi
durumunda eski cihazi Gcretsiz olarak bire bir kabul etmesi gereken saticiya iade edebilirsiniz.
ENERJi TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI

Mimkin oldugunda, firini dnceden isitmaktan kacinin ve her zaman doldurmaya calisin. Firin
kapagini olabildigince az acin ¢linkii her acilisinda 1si kaybi olusur. Onemli oranda enerji tasarrufu
icin, firini planlanan pisirme slresinden 5 ile 10 dakika daha once kapatin ve firinin Gretmeye devam
edecegi artakalan isiyi kullanin. Isinin hazne disina kagmamasi igin contalari temiz ve dlizgln tutun.
Eger saatlik bir tarife ile Gcretlendirilen bir elektrik sézlesmeniz varsa, pisirmeye baslama saatini
indirimli fiyat tarifesinin saatine taslyan "gecikmeli pisirme" programi ile daha basit bir sekilde enerji
tasarrufu yapilabilir.

1.6 Uygunluk beyani

Bu Urlne C € isaretinin yerlestirilmesi ile cihazin bu Urln igin yurirlikte olan tim ilgili Avrupa
gluvenlik, saglik ve gevre standartlarina uygun oldugunu dogruluyoruz.

2. Urlin Aciklamasi (Modele gére)

2.1 Genel bakis

1.Kontrol paneli

2. Raf konumlari

(eger varsa yan tel raflar)

3. Metal 1zgara

4. Tepsi

5. Fan (gelik plakanin arkasinda)
6. Firin kapagi

2.2 Aksesuarlar

] Tepsi ? Metal izgara

Yiyeceklerin 1zgara tizerinde pisirilmesi sirasinda  Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.
damlayan sularini toplar.
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3 Yanal tel lzgaralar

5 Sicakiik probu (fitn modeline bagidir)

[

Eger dahilyanal telizgara.

.E \)'—'— b—"‘w———*__—-\___\\_‘\_

Klasik “elektrik ampulunin” yerine gegen bir
aydinlatma sistemidir. 14 adet LED (pirolitik
olmayan modellerigin) veya 10 adet Yuksek Gugli
LED (pirolitik modeller icin) lamba, kapiya
entegredir. Bu lambalar, firinin igini, hicbir raf
Uzerine golge dismeden, net bir sekilde
gbrmenizi saglayan yuksek kalitede beyaz isik
vermektedir.

Avantajlari:

Bu sistem, firin icinde mikemmel aydinlatma
saglamanin yani sira, klasik ampullerden daha
uzun sdre dayanir, kullanimi ve bakimi daha
kolaydir ve her seyden dnemlisi, eneriji tasarrufu
saglar.

-Optimum gorus

-Uzun 6murlu aydinlatma

-Cok dusuk enerji tuketimi; klasik yiksek
aydinlatma sistemlerine kiyasla %95 daha dusuk.

F

Pisirme slresince yiyecegin i¢ sicakligini Olger.
Sicaklik probunu pisirici haznenin Gstinde
bulunan delige gegirin.

— Yiyecegi hazirlayin ve et termometresini
yiyecegin icine duzgin bir sekilde sokun. Et
termometresini yiyecege dizglin bir sekilde
sokmadan o6nce on iIsitma uygulamayin veya
pisirme islemine baslamayin. Termometre
yiyecege ve kaba firin sogukken sokulmalidir.

— Et termometresini dondurulmus yiyeceklere
sokmayin.

— Kullanilmadigr durumda et termometresini firinin
icinde birakmayin: zarar verebilir.

6 sis

Siste pisirme icin 6nceden isitma gerekmez.
Kapak kapaliyken pisirilir.

Enerji tuketimi klasik sistemden %90-95 daha
azdr.

Firin cahstirihrken kullanilmayan aksesuarlar
finndan ¢ikariimalidir.

SIS CEVIRMENIN KULLANIMI

1. Kancalarinvidalarinigikarin

2.Cevirme elemanini ete gegirin

3. Etikancalarla sabitleyin

4.Vidalarisikin

5.Cevirme elemanini motor deligine gegirin
6. Tutamagi cikarin
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2.3 ik Kullanim

iLK TEMiZLEME

ilk kez kullanmadan énce firini temizleyin. Dis yiizeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tim aksesuarlari yikayin ve
firinin iini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batiriimis bir bezle silin. Bos firini maksimum sicaklik
degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat calistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan kaynakli tim kokular
giderilecektir.

3. Finnin Kullanimi

3.1 Gosterge acgiklamalari

® © o (=
L !

@ (exra)] 4 (sELecT) B ER

ACMA/KAPATMA (D) —» Firin bu tus ile agilir ve kapatilir.

EXTRA (ExTRa) —»

Pisirime  Pisiime  Zaman
suresi sonu ayar

Firin kapatildigl zaman gostergede saat gorindr. Firin aktif
¢ ¢ ¢ olmadigl zaman, pisirme siresi ve pisirme sonu disinda tim
islevler kullanilabilir.

Eger saat ayarlanmamissa firin galismaz: gosterge "12:00"
gostererek yanip soner ve sadece Ekstra tusu islev yapar.
Ekstra tusundan asagidaki islevler ayarlanabilir:

Saat  Cocuk WiFi
ayarn kilidli

¢
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iSLEV NASIL KULLANILIR

PiSIRME
SURESI

NASIL DEVRE DISI
BIRAKILIR

NE YAPAR

NEDEN GEREKLIDIR

Not: sadece aktif bir
pisirme programi ile
ayarlanabilir. EXTRA Gzerine
iki kez basin ve "+" ile "-"
tuslarini kullanarak saati
ayarlayin, "SELECT" Uizerine
basarak ayari onaylayin.
Eger pisirme slresi
girilmemisse gostergede
"00:00" goruntulenir,
girildiginde ise kalan sure
gosterilir.

* Ayarlanan stre dolmadan
once pisirme siresini
degistirmek icin EXTRA
tusuna iki kez basin ve "<"
ile ">" tuslarini kullanarak
pisirme sUresini gerektigi
gibi ayarlaymn, "SELECT"
lzerine basarak ayari
onaylayin.

e Pisirme suresini iptal
etmek igin gostergeyi
"00:00" degerine ayarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek
tus olan Ag¢ma/Kapatma
tusuna basilincaya kadar
gostergede "END"
goruntulenir (pisirme
programinin simgesi yanik
kalir). Pisirme programinin
sonuna gelindiginde bir
alarm sesiduyulacaktir.

Pisirme siresi doldugu zaman
firin otomatik olarak kapanirve
birka¢ saniye boyunca bir
alarm sesiduyulur.

PiSIRME
SONU

Not: sadece aktif bir
pisirme programi ile
ayarlanabilir. Simgeyi
yakmaya yetecek kadar ardi
ardina EXTRA tusuna basin,
"<" ile ">" tuslarini
kullanarak pisirme suresini
ayarlayin ve "SELECT"
lzerine basarak ayari
onaylayin.

Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarini kullanarak pisirme
stresini ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

Pisirme slresi otomatik
olarak hesaplanir.

Ayarlanan stre dolmadan
once pisirme suresini
degistirmek igin, simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<" ile ">" tuslarini
kullanarak pisirme suresini
gerektigi gibi ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

Pisirme stiresi sonunu iptal
etmek igin gostergeyi
"00:00" degerine
ayarlayin.

Bir pisirme programinin
sonuna gelindiginde firin
kapanir ve islev yapan tek
tus olan Agma/Kapatma
tusuna basilincaya kadar
gostergede "END"
goruntilenir (pisirme
programinin simgesi yanik
kalir). Bir pisirme
programinin sonuna
gelindiginde bir alarm sesi
duyulacaktir.

¢ Bu islev, 6nceden programli
pisirmeigin de kullanilabilir.

e Eger bir pisirme programi

ayarlanmissa "F" tusuna
basildiginda bu ayar
silinecektir.

e Eger gecikmeli pisirme

ayarlanmissa firin kapanir ve
gostergede o anki saat
gosterilir, pisirme programi,
pisirme slresi ve pisirme sonu
simgeleri yanik kalir. » Eger bir
pisirme programi ayarlanmissa
"<" jle ">" tuslarina basarak
ayarlanan sicakligi
degistirebilirsiniz: ilk
dokunusta c¢alisma sicakhgi
gosterilirken bir kez daha
dokunuldugunda bu sicaklik
degistirilebilir.

e Eger zaman ayari
yapilmamissa gostergede
"00:00" gosterilir, zaman
ayari yapildiginza ise kalan
sure goruntilenir. Simgeyi
yakmaya yetecek kadar
ardi ardina EXTRA tusuna
basin, "<" ile ">" tuslarini
kullanarak streyi ayarlayin
ve "SELECT" uzerine
basarak ayarionaylayin.

e Ayarlanan slreyi
degistirmek igin, simgeyi
yakmaya yetecek kadar ardi
ardina EXTRA tusuna basin,
"<" ile ">" tuslarini
kullanarak pisirme suresini
gerektigi gibi ayarlayin ve
"SELECT" Uzerine basarak
ayarionaylayin.

¢ Bu islev, ayarlanan stre
doldugu zaman birkag
saniye boyunca duyulan bir
alarmi aktif eder (bu islev
firini kapatmaz). 00:00 ile
23:59 arasinda bir sure
secebilirsiniz.

* Zaman ayari firinin agik olup
olmadigindan bagimsiz bir
sekilde galisir.

SAATIN
AYARLAN-
MASI

©

o ik kez acldigi zaman
gOsterge yanar ve "12:00"
gorintilenir.

e Saati degistirmek icin,
simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarini kullanarak saati
ayarlayin ve "SELECT"
Uzerine basarak ayari
onaylayin.

* Gostergede goruntilenen
saati ayarlamaniza olanak
saglar.

eAlarm firinin agik olup
olmadigindan bagimsiz bir
sekilde galisir.

COCUK
KiLiDi

* Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarindan birine basarak
bu islevi aktif edin:
gostergede "ON"
gorintilenecektir;
onaylamak igin "SELECT"
Gzerine basin.

* Simgeyi yakmaya yetecek
kadar ardi ardina EXTRA
tusuna basin, "<" ile ">"
tuslarindan birine basarak
bu islevi devre disi birakin:
gostergede "OFF"
gorintilenecektir;
onaylamak igin "SELECT"
Uzerinebasin.

e Egerislev sadece "Extra"
tusu ile aktif oluyorsa,
islevi devre disi birakmak
icin "Agma/Kapatma" tusu
kullanilabilir.

* Bu islev evde gocuklari
oldugu zaman kullanighdir.
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WiFi (firin modeline baghdir) —3» Zaman ayari gosteriminde "Extra" Gzerine basildiginda Wi-Fi
menuUsu secilir. Wi-FimenUstnde "< >"tuslarina basarak secim yapabilirsiniz

-Off: Wi-Fi kapahdir; firin uygulama araciligiyla kontrol edilemez.

-On: Wi-Fi agiktir; firin sadece uygulama araciligiyla kontrol edilebilir. Bu durumda pisirme fonksiyonlari,
tarifler ve sicaklik gostergeden secilemez. "Extra" Uzerine basildiginda sadece Wi-Fi menusu
kullanilabilir. Agma/Kapatma tusunu kullanarak firini kapatabilirsiniz, ancak gostergeden yeniden
acamazsiniz, sadece uygulama tzerinden agilabilir.

-Reset: Bu ayar, Wi-Fi aginiza ilk kez baglandiginda firini kaydetmek ve yeni bir kayit yapmak tzere
mevcut Wi-Fi baglantisini sifirlamak icin kullanilir. Secildiginde, kayit islemini tamamlamaniz igin cihaz
size 5 dakika zaman verir. Bu islem sirasinda pisirme islevleri, tarifler ve sicaklk ayarina gostergeden
erisilemez. "Ekstra" Gzerine basildiginda sadece Wi-Fi mentst kullanilabilir. Agma/Kapatma tusunu
kullanarak firini kapatabilirsiniz, ancak gostergeden yeniden agamazsiniz, sadece uygulama tzerinden
acilabilir. Gosterge araciligiyla kayit/sifirlama isleminden ¢ikmak igin "Extra" Gizerine basin ve ardindan
"< >" tuslarini kullanarak "Off" secimini yapin. Bes dakika sonra, cihaz kayit/sifirlama isleminden
otomatik olarak ¢ikacaktir.

- Read: firin kendi durumunu uygulamaya gonderir, ancak uzaktan kontrol edilemez. Bunun
yapilabilmesiigin firinin kaydedilmis olmasi gereklidir.

Eger Wi-Fi konfiglirasyonu yapilmamissa, sadece Off ve Reset arasinda segim yapilabilir.

Firinin Wi-Fi baglantisi yapildiginda, varsayilan pisirme siresi 5 saat olarak ayarlanir, ancak bu sire
kullanicitarafindan degistirilebilir.

Wi-Fi Kayd:

Cihazin Wi-Fi kaydini yapmak icin Wi-Fi simgesi yanincaya kadar gostergede "Extra" Gzerine basin,
ardindan "< >" tuslarina basarak "Reset" secimini yapin. Daha sonra uygulama Uzerindeki prosedirin
takip edilmesi gerekir. Secildiginde, kayitisleminitamamlamanizicin cihaz size 5 dakika zaman verir.
Wi-Fi simgesi

-simge yanmiyor: Wi-Fi kapalidir.

- Simge 1 saniye yanik ve 1 saniye sonuk kaliyor: firin Wi-Fi aginiza erisim saglamaktadir ve kaydedilmesi
gereklidir. Eger kaydetme islemibasariliolmazsa, 5 dakika gectikten sonra Wi-Fi simgesi sénecektir.

- Simge surekli yaniyor: firin Wi-Fiyonlendiricinize baglanmistir.

-Simge 3 saniye yanik ve 1 saniye sdnuk kaliyor: firin Wi-Fi ydnlendiricinize baglanmaya galismaktadir.
-Simge 1 saniye yanik ve 3 saniye sontk kaliyor: firin sadece okuma modundadir.

HOOVER ONEFi :
OnefFicihaziniza NASIL BAGLANILACAGI ve etkin bir bicimde NASIL KULLANILACAGI hakkinda
detayli bilgilerigin http://wizardservice.candy-hoover.com/ adresiniziyaret edin.

lzgara DILAYARI —» Dilayarifirinkapalioldugunda
Extra ve Select tuslarina aynianda 3 saniye boyunca basili
piro  tutularak yapilabilir. Mevcut dil gdstergede gosterilir ve

Firin kutusu

Pilig p "<" ya da ">" tuslarina basilarak degistirilebilir, SELECT
gevirme gisi Buz lzerine basilarak secim onaylanir. Kullanilabilir diller:
Turbo cézme jtalyanca, ingilizce, Fransizca, Almanca.

isitict eleman

Alt 1sitici eleman SELECT —» Tum secimlerin onaylanmasi gereklidir. Eger
15 saniye icinde onaylanmazsa, se¢im iptal edilir. Meni

degistirildiginde, onaylanmamig tim secimler silinir.

"HOT/SICAK" SIMGESi —» Bir pisirme programi sona erdiginde veya firin kapandiginda, géstergede o
ankisaatile "HOT/SICAK" mesaji 3 saniye araliklarla dontsimli olarak gosterilir.
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SICAKLIK PROBU (firin modeline baghdir) —» Eger sicaklik probu tanimlanmigsa gostergede
"PROBE" gosterilir. Bir pisirme programi secildiginde gostergede en fazla 200°C olmak Gizere varsayilan
sicaklik deger gosterilir: secilebilir sicaklik degeri de 200°Cile sinirlandiriimistir.

"Select" Gzerine basilarak sicaklik dogrulandigi zaman, gostergede " @ 40°" gosterilir: simdi artik sicaklk
probunun hedef sicaklik degerini 30°C ile 90°C arasinda 1°C artislarla secebilmek mimkdndur. Sicaklik
probunun sicakligi onaylandigi zaman "Se¢" tusuna basin, gostergede " @ " ve ardindan sicaklik
probundan alinan anlik sicaklik degeri (1 derece araliklarla) gosterilir. Sicaklik probu ayar sicakligina
ulastiginda pisirme programi sona erer. Eger bir pisirme programi sicaklik probu ile ayarlanmigsa "-" ve
"+" tuslarina basarak sicaklik probunun sicakligini gorebilir ve degistirebilirsiniz: bu iki tustan birine ilk
kez basildiginda gostergede sicaklik probunun hedef sicakligi gosterilirken, bir sonraki basista probun
secilen sicakhgi degistirilebilir.

Eger kullanici pisirme programini degistirirse sicaklik probunun ayari sifirlanir. Yeni bir hedef sicaklik
secmek icin ayar islemlerini tekrarlayin. Sicaklik probu 6n ayarli pisirme veya firinin igcinde ayirici plaka
(eger varsa) ile birlikte kullanilamaz: bu durumda gostergede " @ NO" gosterilir ve sicaklik probu
¢lkarilincaya kadar higbir komut calistiriimaz. Sicakhk probu ile buz ¢ézme, 1zgara, cevirme sisi ile
herhangi bir program, piroliz ve her turli programlanmis pisirmeye izin verilmez (menlde
gorintlilenmezler).

SICAKLIK PROBU iCiN TAVSIYE EDILEN
SICAKLIK DEGERLERI

Et

Az pismis 56

Orta az pismis 58

Orta 60

lyi pismis 62

Somon baligi 35

Tavuk min 68

ON AYARLI TARIFLER —  Bir tarif secildigi zaman, gostergede "R" ve ardindan tarifin numarasi ile
ilgili pisirme yontemi gosterilir.
Kullanilabilir tarifler asagida verilmistir:

TARIF yontemi | SICAKUK | SiReieni
R1- Lazanya Statik + fan 150° 45’
R2- Kizartma/Firinda tavuk Statik + fan 180° 40’
R3- Kabuklu deniz trind Statik + fan 180° 40’
R4- Firinda patates Statik + fan 180° 45’
R5- Omlet Statik 160° 25’
R6- ElImali pasta Statik + fan 180° 45’

NOT: Ne sicaklik ne de pisirme siresi degistiremez.
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3.2 Pisirme Modlar

Fonksiyon
ikonu

Varsayilan
sicaklik °C

Sicaklik
aralig °C

Fonksiyon (Firin modeline baglidir)

@

LAMBA: Firin lambasini yakar.

40

40 +40

BUZ COZME: Diigme bu konuma alindigi zaman fan oda sicakliginda havayi donmus
gidanin etrafinda dolastirir, boylece gidanin protein igerigi degismeden birkag
dakikaiginde buzu ¢ézulur.

180

210

50 +240

50 +240

FANLI PiSIRME: Bu yontemi kiimes hayvanlari, ¢orekler, balik ve sebzeler igin
kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin i¢ine daha iyi isler ve hem pisirme, hem de
isitma sireleri azalir. Degisik gidalari ayni veya farkli soslarla bir veya daha fazla
konumda pisirebilirsiniz. Bu pisirme yontemi isi yayiliminin esit olmasini saglar ve
kokular birbirine karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman fazladan
yaklasik on dakika daha bekleyin.

220

50 +280

STATiIK/GELENEKSEL PiSIRME: Hem Ust, hem de alt isitici elemanlar kullanilir. Firini
yaklasik on dakika 6nceden isitin. Buyontem her tirli geleneksel kizartma ve firinda
pisirme igin idealdir. Kirmizi etler, rosto, kuzu butu, ekmek, folyoya sarilmis
yiyecekler (papillote), katmer igindir. Gidayi bir tabagin icinde orta rafin Gzerine
yerlestirin.

210

50 +230

ALT: Alt isitma elemanini kullanir. Tim hamur islerinin pisirilmesi icin idealdir. Bu
Isitma yontemini, alt taraftan daha fazla 1si ve 1sinim gerektiren pasta, tart, ezme ve
diger buturluyiyeceklerigin kullanin.

BREIEEREIR

210

50 +230

FAN + ALT ISITICI: Alt isitici eleman kullanili, fan firinin igindeki havanin
sirkilasyonunu saglar. Bu yontem sulu meyveler, meyveli pastalar, turtalar, kisler ve
etliborekleriginidealdir.

Gidalarin kurumasini énler ve keklerin, ekmeklerin ve alttan pisirilen diger gidalarin
kabarmasinifazlalastirir. Rafialt konuma yerlestirin.

.

200

150 +220

FAN DESTEKLI IZGARA: firin kapag! kapali iken bu fonksiyonu kullanin. Ust isitici
eleman kullanilir, fan firinin igcindeki havanin sirkiilasyonunu saglar. Kirmizi etler igin
on 1sitma gereklidir, ancak beyaz etler igin gerekmez. Kizarmis domuz, kiimes
hayvanlari, vb gibi kalin pargalar ile butlin parcalarin pisirilmesi igin idealdir.
Pisirilecek gidayr dogrudan orta konumda bulunan rafin ortasina yerlestirin. Sulari
toplamak igin rafin altina damlama tepsisini koyun. Gidanin izgaraya ¢ok yakin
olmadigindan emin olun. Pisirme stresinin yarisinda gidayi cevirin.

L3

L1+1L5

1ZGARA: firin kapag kapaliiken bu fonksiyonu kullanin.

Ust isitici eleman tek bagina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Elemanlarin
iIsinmasi i¢in bes dakikalik 6n 1sitma gereklidir. Izgaralar, kebaplar ve Ustl ortilen
yemeklerin pisirilmesinde basari garanti edilir. Beyaz etlerin i1zgaradan biraz agikta
tutulmasi gereklidir; pisirme siresi daha uzundur, ancak et daha lezzetli olacaktir.
Kirmizi etleri ve balik filetolarini altinda damlama tepsisi ile rafin Gzerine yerlestirin.
Firinikiizgara konumuna sahiptir:

lzgara: 2140W  Barbeku: 3340 W

L5

L1+1L5

1ZGARA +$i$ CEVIRME: firin kapisi kapaliyken kullanin.

Ust 1sitma, pisirilecek yemegi dondiiren turnike ile kullanilir. Isitma sicakligi gerektigi
gibiayarlanabilir. Orta 6lgekli Grinlerigin eniyi sekilde kullanihr.

Geleneksel kizartmalarin tadinin yeniden kesfedilmesi igin idealdir. Yemek pisirmek
icin onisitma gerekli degildir.

220

150 +220

1ZGARA + $i$ GEVIRME + FAN - Fan ve sis ile ayni anda firinin @ist isitma elemanini da
kullanmak, yemegin esit sekilde pismesini saglayarak kuru ve tatsiz olmasini
engelleme avantaji saglar. Sis, firinin iginde kalan sicakliktan yararlanmak igin
pisirme sonunda yaklasik bes dakika daha donecek sekilde programlanmistir.Siste
pisirmeigin 6nceden isitma gerekmez.

ECO

ECO+SUPER|

PYRO

*CENELEC EN 60350-1 uyumlu olarak test edilmistir enerji sinifinin tanimlanmasi igin kullaniimistir.
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4, Finnin Temizlenmesi ve Bakimi
4.1 Temizleme hakkinda genel noflar

Dizenli temizlik ile cihazin kullanim 6mri uzatilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan 6nce firinin
sogumasini bekleyin. Temizlik icin asla asindirici deterjanlar, celik tel veya keskin nesneler kullanmayin,
aksi takdirde emaye parcalarda onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun veya agartici bazli
deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAM PARGALAR

Firin her kullanildiktan sonda pencerenin caminin emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye edilir.
Inatgl lekeleri temizlemek icin deterjana batirilmis ve iyice sikilmis bir siinger kullanin ve sonra su ile
durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI

Kirlendigi zaman hafifce islatiimis bir singerle temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile 1slatilmis bir siingerle temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun: asindirici
deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

Izgarayi kullandiktan sonra tepsiyi firindan cikarin. Sicak yagi bir kaba dokin ve bir stinger ve sivi bulasik
deterjanikullanarak tepsiyisicak suile yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanli suya batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makinesinde
yikayabilir veya piyasada bulunan firin deterjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina geri
koymayin.

4.2 Pirolitik dongu

**Firin bu fonksiyona sahip olmalidir

Firin, yuksek sicakliklarda yemek artiklarini kil eden pirolizgr temizleme sistemiyle donatilmistir. Bu
islem programlayici tarafindan otomatik olarak yuratalar. Islem sonucunda ortaya ¢ikan dumanlar
pisirme baslar baslamaz calisan bir Pirolizerden gecerek "temiz" hale gelir. Pirolizer igin ¢ok yiksek
sicakliklar gerektiginden firin kapagina bir emniyet kilidi takilmistir.

Pirolizeristendigi zaman durdurulabilir. Emniyet kilidi goriintilenene kadar kapak agilamaz.

NOT: Firinin Gstlne ocak yerlestirilmigse, Pirolizer calisirken kesinlikle gaz ocaklarini veya elektrikli
ocaklarrkullanmayin, bdylece ocagin asiriisinmasi onlenir.

iKi PIROLITIK DONGU 6nceden ayarlanmustir.

*ECO PYROCLEAN: Hafif diizeyde kirli bir firinin temizlenmesiiicin kullanilir. 90 dakika calisir.

*SUPER PYROCLEAN: Cok kirli bir firinin temizlenmesiicin kullanilir. 120 dakika calisir.

Pirolitik bir firinda kesinlikle piyasada bulunan temizlik Grinlerinikullanmayin!

ipucu: Pisirme isleminden hemen sonra Pirolitik temizleme yaptiginizda artan isidan yararlanarak enerji
tasarrufusaglarsiniz.

Pirolitik dongti calistirmadan 6nce:

eFirinin tim aksesuarlarini ¢ikarin .- Yiksek sicakliklara dayanikli olmadiklari igin pirolitik sicaklhklarda
hasargorurler.

eYok edilmeleri uzun streceginden buyik kir ve lekeleri ¢ikarin. Ayrica, fazla buyik miktarlardaki yag
lekeleri Pirolitik donglntin cok yiksek sicakliklarina maruz kaldiginda tutusabilir.

eFirin kapaginikapatin.

eTemizlemeden once fazla blyik miktardakikirler gikariimalidir.

Pirolitik dongundn kullanimi:

1- Fonksiyon segme digmesini "Pirolitik Mod” konumuna getirin. Ekranda "PYRQ" yazisi gérindr. ECO
modu yanip séner.

Unutmayin: ECO - 90 dakikalik dongti - hafif dlizeyde kirli firin SUP- 120 dakikalik dngui - cok kirli firin
2-Ortadakidigmeyikullanarak kirlenme derecesine gore gereken Pirolitik modu secin: ECO veya SUP.
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eSeciminiz 3 saniye sonra onaylanir...

Firin pirolitik donglyl baslatir. Secilen pirolitik mod yanip séner ve "stre" ile "stop" gosterge isiklari
yanar.

Pirolitik dongu sirasinda firin kapagi kilit simgesi gortnerek kapagin kilitli oldugunu gosterir. Sogutma
fanicalisir.

istenen sicakliga ulasilana kadar gdsterge 1sig1 yanip séner ve ardindan sabitlenir.

*Pirolitik dongtnin baslama zamani belirli bir bitis slresi secerek ertelenebilir. Program kontrol
digmesini bitis siresine gevirerek gereken bitis stresini ayarlayin.

ePirolitik kendi kendini temizleme islemi sirasinda ylzeyler normalden daha sicak olabilir, dolayisiyla
cocuklar uzak tutulmalidir.

Pirolitik dongtinin sonunda firin otomatik olarak kapanir.

15 saniye boyunca duydugunuz sinyal size donginin sona erdigini bildirir ve "stire" ile "Stop" gosterge
isiklariyanip soner.

eFonksiyon digmesini durdurma konumuna getirin. Bunu yapmadiginiz takdirde, semboller yanip
sénmeye devam eder. Pirolitik mod "Pyro" semboll Zamanlayicidan kaldirilir. Sicaklik dismedigi stirece
firin kapaginin kilidi agilmaz. Dolayisiyla, firin kapagi kilit semboli yandigi stirece firin kapagi agilamaz.
Firinbilesenlerinin sicakligi makul bir seviyeye inene kadar sogutma fani kapanmaz.

Dongl sonunda gosterge tekrar yanip soner, firini kapattiktan sonra da yanmaya devam eder ve firininig
sicaklhigiyeterince disiince gosterge 1181 da soner.

Piroliz, firin duvarlarinda beyaz bir kalinti birakir. Firinin tamamen sogumasini bekleyin ve ardindan
firminigini nemlibir siingerle silerek kalintilari temizleyin.

4.3 Bakim

YAN RAFLARIN GIKARILMASI VE TEMIZLENMESi

1. Saat yoninln tersine gevirerek vidayi sokin.

2. Kendinize dogru cekerek yan raflari gikarin.

3. Yan raflari bir bulasik makinesinde veya islak bir siinger kullanarak temizleyin ve hemen kurutun.
4. Yan raflari temizledikten sonra yerlerine takin ve vidalarini sonuna kadar sikin.

FIRIN KAPAGININ SOKULMESI

1. Kapagi agin.
2. Asagi dogru iterek firin kapaginin sag ve sol tarafinda bulunan mentese yuvalarinin kiskaglarini
agin.

3. Bu islemin tersini uygulayarak kapagi yerine takin.
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CAMIN SOKULMESi VE TEMIZLENMESI

1. Firinin kapagini agin.

2.3.4. Menteseleri kilitleyin, vidalari ¢ikarin ve yukari dogru gekerek tst metal kapagi ¢ikarin.

5.6. Cami dikkatli bir sekilde firin kapagindan gekerek gikarin (Not: pirolitik firinlarda ikinci ve Gglncl
cami (eger varsa) da cikarin).

7. Temizleme veye degisim isleminin sonunda pargalari sokme isleminin ters siralamasi ile toplayin.
Tum camlarin Gzerinde "PYRO" kelimesinin okunabilmesi ve kapagin sol tarafinda bulunmasi
gereklidir, soldaki yatay menteseyi kapatin. Bu sekilde birinci camin baskili yizeyi kapagin icinde
kalacaktir.

1.
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AMPULUN DEGISTIRILMESI

1. Fininrelektrik beslemesinden ayirin.
2.Cam kapagi sokin, ampull sokin ve aynitirde yenibirampulile degistirin.
3. Arizaliampul degistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

5. Sorun Giderme

5.1 Sorun giderme

SORUN

OLASI NEDENi

¢cO6zUMU

Firin ISiInmiyor

Saat ayarlanmamis

Saati ayarlayin

Firin ISinmiyor

Cocuk kilidi devrede

Cocuk kilidini devre disi birakin

Firin isinmiyor

Bir pisirme islevi ya da sicaklk
ayarlanmamis

Gerekli ayarlarin dogru
oldugunu kontrol edin
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Griinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin
asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriiniiniizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve
kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclari haricinde kullaniimasi halinde tirtin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik 6zelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta
degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.
Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve triinden
kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayr olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

«Uriintin, miisteriye ulastirimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagl ariza ve hasarlar, tiketici
tarafindan yapilan yanlis depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatali elektrik tesisati, Urtiniin lizerinde belirtilen voltajdan farkli voltajda kullanilmasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, triinden kaynaklanmayan
siddetli riizgar, yildinm diismesi, kirec, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, tiriiniin dona maruz kalmasi,
susuz calismavb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gicret karsiligr yapilir.

Uriintin kullanim émrii 10 (on) yildir. Bu iiriiniin tanimlandigi sekilde ¢alisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma suresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GERE(;LERi SAN. VE TiC. AS.
icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42 + Fax: 0216 466 15 45
www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

URETICI FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel: 039.2086.1 * Fax: 039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN

Ankastre firn kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki
sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bittn parcalari dahil
olmak lzere tamami malzeme, iscilik ve tretim hatalarina karsi trinin teslim tarihinden itibaren 3 ( UG ) YIL SURE
iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDIiLMISTIR.

Malin bitiin parcalari dahil olmak lizere tamami garanti kapsamindadir.

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11
inci maddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,

b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitin masraflari saticlya ait olmak Ulzere satilanin lcretsiz onarilmasini
istem,

¢) imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme, segimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tiketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini se¢gmesi durumunda
saticr; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir licret talep etmeksizin maln
onirimint yapmak veya yaptirmakla yikimltdir. Tiketici (cretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da
kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatci tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tiketicinin, tcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

* Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

* Tamiri i¢in gereken azami siirenin asilmasi,

* Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici, tiiketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢r miteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile sinirhidir.
Malin tamir stresi 20 is gliniini gecemez. Bu slre, garanti siiresi icerisinde mala iligkin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti siiresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim
tarihinden itibaren baslar. Malin anizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatcl; malin
tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde
gecen siire garanti sliresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin yapildig yerdeki Tiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garanti belgesinin tekemmul ettirilerek tuketiciye veriimesi ve bu yukimlilGgin yerine getirildiginin ispati saticiya
aittir.

Satilan mala iligkin olarak duzenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.

Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici Gimriik ve Ticaret Bakanhg Tiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miduirligiine basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GEREGLERI SAN VE TIiC. A.S.

Genel Maddr:

i

S
q . \sYAW‘iL
Adres: \Q ! y p\( 4 4\ 456 1545
196 ~ e
Bandrol ve Seri No: .. Fatura Tarihi No: ................. Tel - Fax: W\M ww‘\letﬂnﬂ“ '
Teslim Tarihi Yeri: .............. Saticr Firma Unvant: ............ Satici Firma (Ka§e ve imza):

Bu bolimd, Grind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti stiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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Bezpeclnostni pokyny

e Béhem vareni mlze ve vnitfnim prostoru trouby nebo na skle dvefi
dochdzet ke kondenzaci vlihkosti. Jedna se o normalni stav. Chcete-li
tento efekt omezit, pockejte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez
vloZite jidlo do trouby. Kondenzace v kazdém pfipadé zmizi, jakmile
trouba dosdhne teploty vareni.

* Varte zeleninu v nadobé s vikem namisto otevieného zasobniku.

e Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez 15-20
minut.

e UPOZORNENI: Spotfebi¢ a jeho ptistupné &asti se b&hem poufZiti
zahrivaji. Nedotykejte se topnych prvk{.

» UPOZORNENI: pFistupné &asti se mohou p¥i pouzivani trouby zahFat.
Déti museji byt udrzovany v bezpecné vzdalenosti.

e Tento spotfebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentdlnimi schopnostmi nebo bez
dostatecnych zkusenosti, pokud jsou pod dohledem a byly pouceny o
pouZitispotrebice a mozném riziku.

e Nedovolte détem hrat sise spotfebicem.

o Cidténia udrzbu nesmiprovadét déti bez dohledu.

e B&hem pouZiti se spotfebic¢ zahtiva. Nedotykejte se ohfevnych prvkd
uvnitftrouby.

UPOZORNENT: Pfistupné &asti mohou byt b&hem provozu horké.
UdrZujte détimimo dosah spotfebice.

* NepouZzivejte drsné CistiCe ani ostré kovové predméty k cisténi skla
dvifek trouby, nebot mizete poskrabat povrch.

¢ \/lypnéte troubu pred sejmutim ochrany a po ocisténi nasadte ochranu
vsouladu s pokyny.

* PouZivejte pouze tepelnisondu doporucenou pro tuto troubu.

e K CiSténinepouzivejte vysokotlaké parni Cistice.

e Pfipojte zastrcku k napdjecimu kabelu, ktery je schopen vydrzet napéti,
proud a zatéZ uvedené na Sstitku a ktery je opatfen uzemmovacim
kontaktem. Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a
musi mit zapojeny a funkéni uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma

Zlutozelenou barvu. Tuto operaci by mél provadét odbornik s vhodnou
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kvalifikaci. V pripadé neslucitelnosti mezi zasuvkou a zdastrckou
spotrebicd pozadejte kvalifikovaného elektrikare, aby zdsuvku nahradil
jinym vhodnym typem. Zastrcka i zasuvka museji odpovidat platnym
normam zemé instalace. Pfripojeni k napajecimu zdroji Ize provést také
tak, Ze mezi spotfebiCem a zdrojem energie, ktery zvladne maximalni
pfipojenou zatéz a ktery je v souladu se stavajicimi pravnimi pfedpisy, je
umistén omnipolarni vypina¢. Zlutozeleny uzemriovaci kabel by nemél
byt pferusen vypinacem. Zasuvka nebo omnipolarni vypinac¢ pouzivany
pro pripojeni by mél byt pfiinstalaci spotrebi¢e snadno pfistupny.

e Odpojeni Ize zajistit pristupnou zastrckou nebo zaclenénim spinace v
pevném zapojenivsouladus pravidly elektroinstalace.

* Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem, ktery je k dispozici u vyrobce. Pfipadné se obratte
na zakaznicky servis.

* Typ napdjeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

* Nedodrzeni vyse uvedenych pokyn mlze ohrozit bezpecnost spotrebice
a zneplatnit zaruku.

e Pred cisténim by mél byt odstranén veskery prebytek rozlitého materialu.
e Behem procesu pyrolytického Cisténi se mohou povrchy zahrat vice,
nez je obvyklé, proto je nutné déti udrzovat v bezpecné vzdalenosti.

e Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby nedoslo k
prehrati.

e KdyZ umistite polici uvnitf, ujistéte se, Ze zarazka sméfruje nahoru a
dozadu do komory.

Police musi byt zasunuta zcela do komory.

e VAROVANI: Nepotahujte sté&ny trouby alobalem ani jednorazovymi
ochrannymi produkty, které jsou k dostani v obchodech. Hlinikova félie
nebo jakdkoli jind ochrana zpUsobuje v pfimém kontaktu se
smaltovanym povrchem riziko roztaveni nebo poskozeni smaltovaného
povrchu uvnitf trouby.

 VAROVANI: V 74dném pfipadé neodstrafiujte tésnénf dvefitrouby.

e K provozovani spotrebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
zadné dalsi ukony aninastavovani.
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1. Obecné pokyny

Dékujeme Vam, Ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkda.
Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s troubou byste si méli
peclivé precist tento ndvod a uschovat jej pro budouci
pouZiti. Pfed instalaci trouby si poznamenejte vyrobni
Cislo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikim
zadkaznickych sluzeb v pripadé nutnosti opravy. Po
vyjmutitrouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti,
troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifikovaného
technika o radu. Uchovavejte vSsechen obalovy material
(plastové sacky, polystyrén, hiebiky) mimo dosah déti.
Pfi prvnim zapnuti trouby se muZe linout silny
pachnouci koufr, ktery je zplsoben prvnim ohrevem lepidla na izolacnich deskach v troubé. To je
naprosto normalni, a pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve poté vlozit do
trouby pokrmy. Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v pripadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazenévtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplfiky trouby uvadéné v tomto navodu se budou ligit v zavislosti na
modelu, ktery jste zakoupili.

1.1 BezpecCnostni pokyny

PouzZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jiné pouZiti,
naptiklad jako zdroj tepla, je povaZzovano za nevhodné a proto nebezpelné. Vyrobce nemuizZe nést
odpovédnost za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Pouzitijakéhokoliv elektrického spotrebice predpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravidel:
-neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- pouZitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabel(i neni zasadné doporuceno;

-v pfipadé selhanineboa/nebo $patné funkce vypnéte spotrebic¢a nemanipulujte s nim.

1.2 Elektrickd bezpecnost

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napdjeci zdroj, ke kterému je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace.

Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pripadné skody zplsobené nedodrzenim téchto pokynd.
Trouba musi byt pripojena k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zasuvky nebo odpojovace s vice
poly, v zévislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektrické napajenije tfeba chranit vhodnymi pojistkamia pouzité
kabely musistit spradvné napdjenitrouby.

ZAPOJENI

Trouba je dodavdna s napdjecim kabelem, ktery by mél byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC 50 Hz mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodic¢em. Pre pfipojenim trouby k elektrické
siti je duleZité zkontrolovat:

- napajeci napéti uvedené navoltmetru;

- nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodic pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napajeciho
zdroje.

VAROVANI

Pfed pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikdfe o kontrolu spojitosti
zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zzadnou odpovédnost za nehody nebo jiné
problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které ma vadnou
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POZNAMKA: protoe trouba mlze vyZadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dal3i elektrickou
zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel
smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

1.3 Doporuceni

Po kazdém poufZititrouby napomize minimalnivycisténiudrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednordzovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pri primém kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a
poskozeni vnitiniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym
koufovym zdpachlm, doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmi vysokych teplotdch. Je lepsi
prodlouzit dobu peceniamirné snizZit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy odolné
protivelmivysokym teplotam.

1.4 Instaloce

Vyrobci nemaji Zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k napravé
Skod zpUsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zéruka. Je nutno dodrzet
pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instalace mlze zpUsobit
Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemuze byt za takové skody nebo
zranénizodpovédny.

Trouba mUZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je nutné
zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu, které umozni rfadnou cirkulaci Cerstvého vzduchu
potrebného pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte otvory popsané
naposlednistrané.

1.5 Odpadové hospoddrstvi a ochrana zZivotniho prostredi

Tento spotrebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znecistujici latky (které
mohou mit negativni vliv na Zivotni prostredi), tak i zékladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvldstni zachazeni pro spravné odstranéni a
likvidaci znecistujicich latek a obnovenivsech material(l. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou

I oli pfi ochranné Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nutné dodrzovat nékterd zakladni
pravidla:

-sodpadnimi elektrickymia elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvorl spravovanych mistnim uradem nebo
registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednutivelkych OEEZ u zékaznika. KdyZ koupite novy spotrebic,
muUZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary spotrebic za jeden
novy prodany spotrebi¢, pokud se jednd o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostredi Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtati trouby a vidy
se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby co moznd nejméné Casto, protoze pfi kazdém otevreni
unika teplo z dutiny. Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuZijte zbytkové teplo, které trouba nadéle generuje. UdrZujte tésnéniv Cistoté
a v poradku, aby nedochézelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
peceni“usnadnuje Uspory energie presunutim doby varenina dobu s nizsi sazbou.

1.6 Prohldseni o shodé

Umisténim znacky C € na tento produkt potvrzujeme shodu se vsemi pfislusnymi evropskymi
smérnicemi tykajicimi se bezpecnosti, ochrany zdravi a ochrany zivotniho prostredi, které Ize pouzit pro
tento produkt.
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2. Popis vyrobku

2.1 Prehled

1. Ovladaci pane

2. Polohy polic

(podélny dratény rost, je-li soucasti
dodavky)

3. Kovovy rost

4. Odkapavaci plech

5. Ventildtor (za ocelovou deskou)
6. Dvitka trouby

2.2 Prislusenstvi (Podle modelu)

1 Odkapdvaci plech 3 Bocni dréténé miizky

NI

L,

Shromazduje zbytky, které odkapdvaji béhem Bocnidraténé mrizky Pokud zahrnuty.

pecenipotravin na rostech.

4 Led vision

2 Kovovy rost

Drzi pecici plechy a talife. (zarovky ). 14 LED (u nepyrolytickych model()

Je to system osvétleni, ktery nahrazuje klasicke

nebo 10 vysokovykonnych LED (u pyrolytickych

modeld) je integrovanych ve dvifkach trouby. Tyto

nabizeji kvalitni osvétleni, umozZnujici jasne
zobrazeni vnitfku trouby bez stin( na vsech

urovnich.
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Vyhody:

Tento system nabizi vyjimecne osvétleni vnitrku
trouby, ma delSi Zivotnost neZ klasicke Zarovky,
snadnéjsiudrzbu a zejmena Setfienergii.

- Optimalnipohled

- Dlouha Zivotnost

- Velmi nizka spotreba energie,-95% ve srovnani s
klasickymi zarovkami.

5 Sonda na maso (zavisi na modelu trouby)

MEFi vnitfni teplotu potravy béhem peceni. Zasurite
sondu pro maso do otvoru navrcholu otvoru trouby.
— Pripravte si jidlo a spravné vloZte masovou sondu
dojidla. Nepredehfivejte nebo nezacinejte péct pred
fadnym vloZenim masové sondy. Sondu vlozte do
jidlaadonadoby, dokud je jesté trouba studena.

— Nevkladejte masovou sondu do zmrazenych
potravin.

—Nenechdvejte masovou sondu uvnitf trouby, pokud
se nepouziva, mize se poskodit.

2.3 Prvni pouziti

6 Turnspit

Pro grilovaninaroznineninutny predhrev.
Peceni se zavienymi dvitky. Uspora energie je 90-
95% nez u klasického systému.

Pfi pouZziti trouby z ni vyjméte veSkeré
nepotiebné prislusenstvi.

1. VySroubujte haky
2.Napichnéte maso narozen

3. Upevnéte maso pomoci hakd

4. Utdhnéte Srouby

5.VloZte rozen do otvoru motorového pohonu

6. Odmontujte madlo

PREDBEZNE CISTENI

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadrikem. Umyjte
vsechna prislusenstvi a vytfete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny. Nastavte
prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To odstrani

veskeré zapachy novosti.
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3. Pourziti trouby

3.1 Popis displeje

@ (exra] 4 (sELeCT) B

—
()

i
Ly

ZAPNUTI/V (D —» Pomoci tohoto tlacitka se trouba zapina a vypina.

YPNUTI (extRa] —p

Peceni  Peceni

doba konec vasiva
&

Nastav ~ Détsky WiFi

ol zimek

Pokud je trouba vypnuta, na displeji se zobrazuji hodiny.
Pokud neni trouba aktivni, vSechny funkce jsou dostupné,
kromé doby vafeniakonce vafeni.

Pokud nejsou hodiny nastaveny, trouba nepracuje: displej
blika, zobrazuje, 12:00“ ajedina funkéni klavesa je Extra.
Pomociklavesy Extralze nastavit nasledujici funkce:
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FUNKCE JAK POUZiVAT

DOBA
PECENI

JAK DEAKTIVOVAT

CO TO DELA

PROC JE TO POTREBA

Pozn.: muze byt nastavena
pouze s aktivnim
programem pecent.
Stisknéte dvakrat kldvesu
EXTRA a nastavte dobu
pomociklaves,+"a,-".
Potom ji potvrdte
stisknutim tlacitka
,SELECT”. Na displeji se
zobrazi ,00:00”, pokud
nebyla zadadna zadna doba
peceni, jinak se bude
zobrazovat zbyvajici doba.

*Chcete-li upravit peceni
pred nastavenym casem,
stisknéte dvakrat EXTRA a
upravte dobu peceni podle
potreby pomoci klaves ,<”
a,>". Potom stisknéte jesté
jednou ,SELECT.
eChcete-li dobu peceni
zrusit, nastavte displej na
,00:00".

Kdyz program peceni
skonci, trouba se vypne ana
displeji se zobrazi ,END”
(konec) (ikona programu
peceni zUstane svitit),
dokud nebude stisknuto
jediné funkcni tlacitko,
vypinac. Po skonceni
programu peceni se rozezni
zvukova vystraha.

Po skonceni doby peceni se
trouba automaticky vypne a
po nékolik sekund bude znit
zvukova vystraha.

KONEC
PECENI

Pozn.: mlzZe byt nastavena
pouze s aktivnim
programem peceni.
Nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
konec doby peceni pomoci
klaves ,<” a ,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT”. Nékolikrat
stisknéte tlacitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte konec doby
peceni pomoci klaves ,<” a
,>" a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

Doba peceni je vypoctena
automaticky.

Chcete-li zménit konec
peceni pred nastavenym
¢asem, nékolikrat
stisknéte tlacitko EXTRA,
dokud se nerozsviti ikona,
nastavte pozadovany
konec doby peceni pomoci
klaves ,<” a,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT".

Chcete-li konec doby
peceni zrusit, nastavte
displejna,00:00”.

Kdyz program peceni
skondi, trouba se vypne ana
displeji se zobrazi ,END”
(konec) (ikona programu
peceni zlstane svitit),
dokud nebude stisknuto
jediné funkcni tlacitko,
vypina¢. Po dokonceni
programu peceni se rozezni
zvukova vystraha.

eTato funkce se pouzivd k
peceni, které muze byt
naplanovano dopredu.
ePokud je nastaven program
peceni, bude ztracen po
stisknutiklavesy , F“.

*Pokud je nastaveno odlozené
peceni, trouba se vypne a na
displeji se zobrazi aktualni cas.
lkony programu peceni, doby
peceni a konce peceni budou
pfitom svitit.

ePokud je nastaven program
peceni, stisknutim klaves ,<” a
,>" mUZete zobrazit a upravit
nastavené parametry: pfri
prvnim dotyku se zobrazi
provozni teplota, zatimco pfri
druhém dotyku budete moci
tuto teplotu upravit.

CASOVAC

e Na displeji se zobrazi
,00:00”, pokud nebyl
zadan zadny cas, nebo
zbyvajici doba, pokud jiz
byl ¢as zadan.
Nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
dobu pomoci klaves ,<” a
,>" a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

eChcete-li zménit ¢asovac,
stisknéte nékolikrat kldvesu
EXTRA, nez se rozsviti
ikona, upravte dobu peceni
podle potfeby pomoci
klaves ,<” a ,>" a potvrdte
stisknutim klavesy
,SELECT"

eTato funkce aktivuje
vystrahu, kterd zni po dobu
nékolika sekund po
uplynuti nastavené doby
(tato funkce nevypina
troubu).

MuZete nastavit

« Casovac funguje bez ohledu
nato, zdaje troubazapnuta.

NASTAVEN{
HODIN

©

*Pfi prvnim zapnuti se
displej rozsviti a zobrazi
,12:00"

eChcete-li upravit cas,
nékolikrat stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, nastavte
¢as pomociklaves <" a,>"
a potvrdte stisknutim
klavesy ,SELECT".

eUmoziiuje nastavit Cas,
ktery se zobrazuje na
displeji.

e Vystraha funguje bez
ohledu na to, zda je trouba
zapnuta.

BEZPECNOST
DETI

eNékolikradt stisknéte
tlacitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ aktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi ON (zapnuto);
potvrdte stisknutim
klavesy SELECT.

eNékolikrat stisknéte
tladitko EXTRA, dokud se
nerozsviti ikona, a
nasledné klavesou ,<“
nebo ,>“ deaktivujte tuto
funkci: na displeji se
zobrazi OFF (vypnuto);
potvrdte stisknutim
klavesy SELECT.

ePokud je funkce aktivni, k
jeji deaktivaci lze pouzit
pouze tlacitko ,Extra“ a
tlac¢itko ,On/Off"
(vypinac).

eTato funkce je uZitecnd v
domech, ve kterych jsou
déti.

CZ 106




WiFi (zavisi na modelu trouby) —» Stisknutitlacitka, Extra“na displeji ¢asovace umozriuje otevieni
nabidkyWi-Fi.V nabidce Wi-Fi mlZete stisknutim tlacitek ,<>“ vybrat:

- Off (Vypnuto): Wi-Fije vypnuto; troubu nelze ovladat prostrednictvim aplikace.

- On (Zapnuto): Wi-Fi je zapnuto a troubu Ize ovlddat pouze prostfednictvim aplikace. Znamena to, Ze
funkce peceni, recepty a teplotu neni mozné volit z displeje. Dostupna je pouze nabidka Wi-Fi po
stisknuti tlacitka , Extra”. Troubu muzZete vypnout vypinacem, nicméné ji nemudzete znovu zapnout
prostrednictvim displeje, ale pouze prostrednictvim aplikace.

- Reset: Toto nastaveni se pouziva k registraci trouby pfi prvnim pripojeni k vasi siti Wi-Fi a k resetovani
aktualniho pripojeni Wi-Fi a umoznéni nové registrace. Jakmile je nastaveni zvoleno, spotrebi¢ vam
poskytne 5 minut na dokonceni procesu registrace. Béhem tohoto procesu nejsou funkce peceni,
recepty a nastaveni teploty dostupné z displeje. Dostupna je pouze nabidka Wi-Fi po stisknuti tlacitka
LExtra”. Troubu mUzZete vypnout vypinacem, nicméné ji nemdzete znovu zapnout prostfednictvim
displeje, ale pouze prostrednictvim aplikace. Chcete-li opustit proces registrace/resetovani
prostrednictvim displeje, stisknéte tlacitko ,Extra“ a potom pomoci tlacitek , < >“ vyberte volbu ,Off*
(Vypnuto). Po péti minutach spotfebi¢ automaticky opusti proces registrace/resetovani.

- Read (Cist): trouba odesila svij stav do aplikace, ale nemuize byt ovladéna na délku. Aby to bylo mo?né,
je nutné troubu nejdrive zaregistrovat.

Pokud neni Wi-Fi konfigurovano, je mozné vybirat pouze mezi moznostmi off (vypnuto) a reset.

Po pripojenitrouby k Wi-Fi je vychozi doba peceni5 hodin, nicméné uzivatel jimize zménit.

Registrace k Wi-Fi:

Chcete-li registrovat spotrebic pro Wi-Fi, tisknéte tlacitko ,, Extra“ na displeji, dokud se nerozsviti ikona
Wi-Fi, a potom vyberte volbu ,Reset” stisknutim klaves ,< >“ Potom je nutné poskytovat podle pokyn(
aplikace. Jakmile je nastaveni zvoleno, spotfebi¢ vam poskytne 5 minut na dokonceni procesu
registrace.

lkona Wi-Fi

-ikona nesviti: Wi-Fije vypnuto.

- Ikona blika v intervalech 1 sekundy: trouba je pristupna pro vasi sit Wi-Fi a Ize ji zaregistrovat. Pokud
nebyla registrace Uspésna, ikona Wi-Fi po 5 minutach zhasne.

- lkona trvale sviti: trouba je pripojena k vasemu smérovaci Wi-Fi.

- Ikona se zacne na 3 sekundy rozsvécet a na 1 sekundu zhasinat: trouba se pokousi pfipojit k vasemu
smérovaci Wi-Fi.

- lkona se zacne na 1 sekundu rozsvécet a na 3 sekundy zhasinat: troubaje vreZzimu pouze pro Cteni.

HOOVER ONEFi'
Podrobné informace o POSTUPU PRIPOJENI vadeho spotiebi¢e OneFi a JAK JEJ UCINNE
POUZIVAT najdete naadrese http://wizardservice.candy-hoover.com/

NASTAVENI JAZYKA —» Jazyk miZete nastavit, kdy? je

Okno trouby Gﬂl trouba vypnuta stisknutim tlacitek Extra a Select
soucasnéanadobu3". Aktudinijazyk se zobrazina
Pyro displejia mdzete jej zménit stisknutim klaves ,,<“ nebo
Rozen ,>“apotvrdit stisknutim tlacitka SELECT. Dostupné
Rozmrazeni jazyky jsou:italStina, anglictina, francouzstina
Otony anémdina.
topny prvek Ventildtor
Spodni topny prvek SELECT —» Viechny volby musi byt potvrzeny. Pokud

nebude volba potvrzena do 15 sekund, bude zrusena.
Vybérem jiné nabidky bude jakdkoli nepotvrzena volba ztracena.

IKONA ,,HOT“—» Pokud je po dokonceni programu peceni nebo po vypnuti trouby trouba stale zhava,
nadisplejise bude stfidave zobrazovat aktualnicas a zprava ,HOT” (ZHAVE) vintervalech 3".
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3.2 Rezimy vareni

Voli¢
funkc

T°C
vychozi

T°C
ozmezi

Funkce (Zévisi na modelu trouby)

@

SVETLO: Zapne svétlo v troubé.

40

40 +40

ROZMRAZOVANI: Je-li voli¢ nastaven do této polohy. Ventilator dmychd vzduch o
pokojové teploté kolem zmrzlého pokrmu a tak jej za nékolik minut rozmrazi bez
toho, aby se jakkolizménil obsah proteind v pokrmu.

P ®

180

210

50 +240

50 +240

PECENI S VENTILATOREM: Doporucujeme pouzivat tuto metodu pro driibe?,
téstoviny, ryby a zeleninu. Teplo pronika do pokrmu Iépe a zkréti se také doba
peceni a predehfevu. MulZete péct rizné pokrmy zaroven se stejnou pripravou
nebo bez pfipravy v jedné nebo vice pozicich. Tato metoda peceni zajistuje
rovnomérnou distribuci tepla a zabrariuje smisenivini.

Pfisoucasném pecenivice pokrmd nastavte o deset minut delsi dobu.

220

50 =280

KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se soucasné horni i dolni topna télesa.
Predehfivejte troubu po dobu zhruba deseti minut. Tato metoda je idealni pro
jakékoli tradi¢ni peceni. Pro pfipravu ¢erveného masa, hovézi pecené, jehnéci
kyty, zvériny, chleba, pokrm ve félii (papillotes), listového tésta. Umistéte pokrm
ajehonadobunarostu do stfednipolohy.

) O

210

50 =230

SPODNI OHREV: Pouziti spodniho ohfevneho télesa. Idealni k peceni viech
moucnikl. Pouzijte pro dorty, slane kolace a k veskere pripravé, ktera vyzaduje
vyssiteploty zespodu.

210

50 +230

VENTILATOR + SPODNi OHREV: Spodni topné téleso se pouzivd spolu s
ventilatorem dmychajicim vzduch uvnitf trouby. Tato metoda je idealni pro
Stavnaté ovocné koldce, dortiky, quiche a pastiky.

Zabrariuje vysou$eni pokrmu a podporuje kvaseni v dortech, chlebovém téstu a
jinych pokrmech pecenych zespodu. Umistéte rost do dolni polohy.

&

200

150 +220

GRILS PODPOROU VENTILATORU: pouZivejte turbo-gril se zavienymi dvirky.
Horni topné téleso se pouziva spolu s ventildatorem dmychajicim vzduch uvnitf
trouby. Pfedehrev je nezbytny u tmavych mas, ale nikoli u bilych mas. Idealni pro
peceni pokrm o velké tloustce, celych kust jako je pecené veprové, driibez atd.
Umistéte pokrm urceny ke grilovani pfimo do stfedu rostu ve stredni poloze.
Zasunte pod rost odkapavaci plech pro zachyceni $tav. Zajistéte, aby nebyl pokrm
prilis blizko u grilu. V poloviné peceni pokrm obratte.

9

L3

L1+L5

GRIL: pouzivejte gril se zavienymi dvirky. Horni topné téleso se pouziva
samostatné a mdlzete upravovat teplotu.

Rozzhaven/ téles do ruda vyzaduje pét minut predehfivani. Uspéch je zarucen
pro grily, kebaby a pokrmy s kdrkou. Bila masa se umistuji dale od grilu; doba
peceni je delsi, ale maso bude chutnéjsi. Tmava masa a rybi filety mizete
poklddat narost nad odkapavaci plech. Trouba ma dvé polohy grilu:

Gril: 2140 W Barbecue: 3340 W

(19

L5

L1+1L5

ROTISSERIE: pouzijte otocny knoflik se zavienymi dvermi.

Horni ohfivaci prvek se pouZzivd s otocnym télesem, ktery otaci potraviny urcené k
vareni. Teplotu vytapéni |ze nastavit podle potreby. Turnspit se nejlépe pouziva u
stfedné velkych predmétu.

IdedIni pro znovuobjeveni chuti tradi¢niho peciva. Pro vareni na rozni neni potieba
z4dné predehfivani.

220

150 +220

GRIL+VENTILATOR+TURNSPIT: Je uréen pro vaieni masa, obzvlasté objemné, na
Splhani a umoznuje rychlejsi vareni jidla.

(3] (R

ECO

ECO+SUPER|

PYROLYZA

* Testovéno v souladu s normou CENELEC EN 60350-1, pouZivanou k definovani energetické tridy.
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SONDA DO MASA (zavisi na modelu trouby) —» Pokud je identifikovana sonda do masa, na displeji
se zobrazi,PROBE“; pokud je sonda do masavloZzenaaz v pribéhu programu peceni, program se zastavi.
Po navoleni programu peceni se na displeji zobrazi vychozi teplota, ale nikdy ne vyssi nez 200 °C:
volitelna teplotaje také omezenana 200 °C.

Jakmile je teplota potvrzena stisknutim tlacitka ,Select”, na displeji se zobrazi , @ 40°”: nyni je mozné
navolit cilovou teplotu sondy do masa od 30 °Cdo 90 °Cvintervalech po 1 °C. Jakmile je teplota sondy do
masa potvrzena, stisknéte kldvesu ,Select” a na displeji se zobrazi symbol ,,@” a aktualniteplota nactend
sondou do masa (intervaly 1 stupné). Jakmile sonda do masa dosahne nastavené teploty, program
peceniskonci.

Pokud je program peceni nastavovan se sondou do masa, stisknutim klaves ,-“ a ,+“ mlzZete zobrazit a
zmeénit teplotu sondy do masa: pfi prvnim stisknuti jedné z téchto klaves se na displeji zobrazi cilova
teplota sondy do masa, zatimco pfidalsim stisknuti mGzete ménit navolenou teplotu sondy.

Pokud uzivatel zméni program peceni, nastaveni teploty sondy do masa se vynuluje. Opakujte sekvenci
nastaveni a navolte novou cilovou teplotu. Sondu do masa nelze pouzit s predvolenym pecenim nebo s
oddélovaci deskou (je-li instalovana) v troubé: vtomto pripadé se na displeji zobrazi,, @ NO“ a nebudou
provadény zadné povely, dokud nebude sonda do masa vyjmuta. Rozmrazovani, gril, jakykoli program s
rozném, pyrolyza a jakékoli naprogramované peceni nejsou se sondou do masa povoleny (nezobrazuji
sevnabidce).

SONDA DO MASA
DOPORUCENE TEPLOTY
Maso
Rare 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done 62
Salmon (losos) 35
Chicken (kure) min 68

PREDVOLENE RECEPTY —> Po vybéru receptu se na displeji zobrazi ,R“ spolu s Cislem receptu a
zobrazi se také prislusny zplsob peceni.
Dostupné recepty jsou nasledujici:

RECEPT METON TEPLOTA i
R1- Lasagne Staticky + ventilator 150° 45’
R2- Peceni/kure pecené v troubé |Staticky + ventilator 180° 40’
R3- Cejn s klirkou Staticky + ventilator 180° 40’
R4- Pecené brambory Staticky + ventilator 180° 45’
R5- Omeleta Staticky 160° 25’
R6- Jablkovy kolac Staticky + ventildtor 180° 45’

Pozn: Neni moZzné ménit teplotu ani dobu peceni.
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4. Cisténi a Udrzba frouby
4.1 Obecné pozndmky k Cisténi

Zivotnost spotfebi¢e muZete prodlouZit prostfednictvim pravidelného ¢isténi. Pied provadénim
rucniho cisténi pockejte, az trouba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi Cisténi brusné myci prostredky,
draténku nebo ostré predméty. Predejdete tak neopravitelnému poskozeni smaltovanych dilG.
Pouzivejte pouze myci prostredky na bazivody, mydla nebo bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se cistit sklenéné okno savou kuchyrskou utérkou po kazdém pouziti trouby. Chcete-li
odstranit odolnéjsi skvrny, mlzete pouzit dobre vyzdimanou houbu napusténou mycim prostiedkem a
potom oplachnout vodou.

TESNENi OKNA TROUBY

Je-litésnéniznecisténé, mlzete jej vycistit mirné navihé¢enou houbickou.

PRISLUSENSTVIi

Prislusenstvivycistéte pfed oplachovanim a susenim mokrou mydlovou houbickou: vyvarujte se pouziti
abrazivnich mycich prostredk.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjméte plech z trouby. Nalijte na plech horky tuk a umyjte jej v horké vodé pomoci
houbicky a prostredku na myti nadobi.

Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte plech do vody a myciho prostfedku. Alternativné mizete
plech umyt v mycce na nadobi nebo pouZit komercéni saponat na trouby. Nikdy nedavejte znecistény
plech zpétdo trouby.

4.2 Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systémem cisténi, jenz vysokou teplotou ni¢i zbytky potravin. Tato
funkce se provadi automaticky pomoci programatoru. Vysledné vypary jsou ,vycistény” tim, Ze projdou
pyrolyzérem, jenz se spusti ihned poté, co za¢ne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza vyuzivd velmi
vysokou teplotu, jsou dvifka trouby opatfeny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize kdykoliv zastavit.
Dvirka nelze otevrit, dokud je zobrazen bezpecnostni zdmek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen sporak, béhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plynové horaky
nebo elektrické varné plotynky. Nedojde tak k prehrati sporaku.

Jsou pfednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:

ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou troubu. Trva po dobu 90 minut. SUPER PYROCLEAN: Cisti
znacné znecisténou troubu. Trva po dobu 120 minut. U trouby vybavené pyrolyzérem nikdy
nepouzivejte bézné dostupné Cistici pripravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pfipravé jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkového tepla v
ni, a tim usetrit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pfi pyrolitickém
Cisticim cyklu. Predevsim z trouby vyjméte mrizky, postranni drzaky a teleskopicka voditka (viz kapitola
VYIJMUTI MRIZEK A POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym teplomérem je nutné pred spusténim
Cisticiho cyklu uzavrit otvor, a to matici, kterd je soucasti dodavky.

eQOdstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny - odstranit je by trvalo pfilis dlouho. Nadmérné mnozstvi
tuku by se mohlo vznitit, pokud by bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz dochazi béhem cyklu
pyrolyzy.
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eZavrete dvirka trouby.

ePfed Cisténim je nutno odstranit nadbytecné zbytky potravin.

e \/yCistéte dvirka trouby;

e\elké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby odstrarite pomoci navihéené houbicky. NepouZivejte Cistici
prostredky;

*\lyjméte veskeré prislusenstviasadu vysuvnych drzak (je-li jitrouba osazena);

eNevkladejte utérky nanadobi.

4.3 UdrZba

DEMONTAZ A CISTENiBOCNIC

1. Odsroubujte Sroub proti sméru hodin.

2.Vlyjméte bocnice vytazenim smérem k sobé.

3. VyCistéte bocnice v mycce nanadobinebo mokrou houbickou a poté je ihned vysuste.
4. Povycisténidejte bocnice zpét, nasadte zpét sSrouby a pevné je utahnéte.

DEMONTAZ OKNA TROUBY

1. Otevrete celniokno.

2. Otevrete svorky krytu zavésu na pravé a levé strané celniho okna stlacenim smérem dold.
3. Vratte okno zpét provedenim predchoziho postupu v opacném poradikrokd.
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DEMONTAZ A CISTENI SKLENENYCH DVIREK

1. Otevrete dvirka trouby.

2.3.4. Zajistéte zavésy, vySroubujte Srouby a demontujte horni kovovy kryt vytazenim smérem nahoru.
5.6. Vyjméte opatrné sklo ze dvitek trouby (Pozn: u pyrolytickych trub vyjméte také druhé a treti sklo
(jsou-liosazena)).

7. Na konci ¢isténi nebo vymény dily znovu sestavte provedenim krok( v opacném poradi. U viech skel
musi byt Citelny znak ,,Pyro” umistény na levé strané dvifek pobliZ levého bocniho zdvésu. Tak bude
natistény stitek prvniho skla uvnitr dvirek.

1.

Cz 112



VYMENA ZAROVKY

1. Odpojte troubu od sitového privodu.
2.Sejméte sklenény kryt, vySroubujte Zarovku a vyménte ji za novou Zarovku stejného typu.

3.Jakmile je vadnd Zarovka vyménéna, vratte zpét sklenény kryt.

5. Redeni potizi

5.1 Casto Kladené Otdzky

PROBLEM

MOZNA PRIiCINA

RESENI

Trouba se nezahriva

Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahriva

Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva

Funkce peceni a teplota
nebyly nastaveny

Presvédcte se, Ze potfebna
nastaveni jsou spravna
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Varnostna Navodila

e Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice ali na
steklu vrat. To je normalno stanje. Za zmanjsanje tega ucinka pocakajte
10-15 minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pecico. V
vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pecica doseZe temperaturo za
kuhanje.

e Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem pekacu.
* |zogibajte se temu, da bi hrano puscaliv pecici za vec¢ kot 15/20 minut
po kuhanju.

* OPOZORILO: Aparatin njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo.
Pazite, dase ne dotaknete grelcev!

e OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko
zelo segrejejo. Zato poskrbite, da bodo tedaj otrocivarno oddaljeni.

e Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, zaznavnimi
ali umskimi sposobnostmi ali pomanjkljivimi izkusnjami ter znanjem
lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v
primeru, darazumejo tveganje, kije stem povezano.

e Otrocise nesmejoigratizaparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri ¢iscenju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom
odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se
majhniotrocine priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za
Cis¢enje vrat pecice, saj bilahko opraskali povrsino, zaradi takih poSkodb
pa bilahko steklo pocilo.

e Pred odstranjevanjem zascite morate pecico izklopiti; po Ciscenju
zasSCito namestite nazaj, kot je to pojasnjeno v navodilih za uporabo.

e Uporabljajte samo temperaturno sondo, kije namenjena uporabiv tej
pecici.

e Pric¢isCenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

e Vtika¢ napajalnega kabla priklopite v vticnico, ki izpolnjuje zahteve
glede napetosti, toka in moci, ki so navedene na oznaki naprave,
vti¢nica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. Vti¢nica mora zagotavljati
ustrezno mog, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in
v brezhibnem stanju. Kabel za ozemljitev je rumeno-zelene barve.
Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vti¢nica
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in vtika¢ nista zdruZljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser
zamenja vticnico s taksno, ki se bo prilegala vtikacu. Vti¢nica in vtikac
morata izpolnjevati veljavne norme v drZavi, kjer bo naprava
priklopljena v omreZje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti
tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne varovalke, vgrajene
med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne
presega predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno
prekinjati z varovalko. Vti¢nica ali varovalka, ki je vgrajena med vti¢nico
in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

e Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz
vti¢nice, oziroma preko dodatno vgrajenega stikala, namescenega
skladno s pravili elektro-stroke.

o Ce je napajalnik kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z
novim ali posebnim kablom, ki je na voljo pri proizvajalcu, lahko pa tudi
kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

* Napajalnikabel mora bitivrste HO5V2V2-F.

e Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno
uporabo naprave teriznici garancijo.

e Pred CiSCenjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

* Med postopkom pirolitskega CiS¢enja se povrsine naprave segrejejo
bolj kot obi¢ajno, zato se tedaj otroci ne smejo pribliZzevati.

e Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko
pride do pregrevanja.

e Privstavljanju polic se prepricajte, da je zaustavljalnik na zadnji strani
inobrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca

e OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne namescajte aluminijaste folije
ali zascite za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta
folija ali katerakoli druga zascita lahko ob neposrednem stiku z vroco
emajlirano oblogo povzroci, da se slednja stali ali poskoduje.

¢ OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.

e Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne
operacije oz. nastavitve.
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1. SplosSnha navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov. |
Za najboljse rezultate z vaSo pecico pozorno preberite |
navodila in jih shranite za poznejSo uporabo. Pred
namestitvijo pecice si zabeleZite serijsko Stevilko, tako
da jo lahko posredujete osebju sluzbe za stranke, ce
potrebujete kakSna popravila. Ko pecico odstranite iz
embalaZze, preverite, ali se med transportom ni
pogkodovala. Ce ste v dvomih, pecice ne uporabljajte in
se za nasvet obrnite na usposobljenega tehnika. Ves
embalazni material (plasti¢ne vrecke, stiropor, Zeblje)
hranite izven dosega otrok.

Ko pecico prvi¢ vklopite, se lahko razvije mocan vonj po dimu, ki ga povzrocilepilo naizolacijskih ploscah,
ki obdajajo pecico ob prvem segrevanju. To je popolnoma normalno in e se zgodi, morate pocakati, da
dim izgine, preden poloZite Zivila v pecico. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti v primerih, ko ne
upostevate navodil vtem dokumentu.

OPOMBA: Funkcije pecice, lastnosti in dodatki, navedeni v tem priro¢niku se lahko razlikujejo odvisno
od modela, ki ste ga kupili.

1.1Varnosti Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa druga uporaba, na primer kot vir
toplote, se Steje kot nepravilna in zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitno
Skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.

Uporaba kakrsne koli elektricne naprave pomenispostovanje nekaterih temeljnih pravil:

- Nevlecite za napajalni kabel, da odstranite vti¢ iz vticnice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimirokami ali nogami;

-Nasplosno uporaba adapterjey, vec vti¢nicin podaljskov ni priporocljiva;

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparatizklopite in ga ne spreminjajte.

1.2 Elektricna varnost

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALI USPOSOBLJEN TEHNIK.
Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora biti v skladu z zakoni, ki veljajo v drzavi namestitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za Skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil. Pecica
mora biti prikljucen na elektricno oskrbo z ozemljeno vticnico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od
zakonov, ki veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi varovalkami in
uporabljenikablimorajoimetiprecniprerez, kilahko zagotovi ustrezno napajanje pecice.
PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezZete le z elektricnim napajanjem z 220-240
Vac 50 Hz moci med fazami ali med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z elektricnim
napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Moc napetosti, ki je navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel prikljucen na ozemljitveni prikljucek pecice mora biti povezan z ozemljitvenim
prikljuckom napajanja.

OPOZORILO

Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omreZzje, se posvetujte z elektricarjem, da preverite kontinuiteto
oskrbe ozemljitvenega prikljucka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne
nesrece ali druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na ozemljitveni prikljucek ali
ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.
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OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je priporocljivo, da imate na voljo drugo
stensko vticnico, da lahko pecico poveZete z le-to, ¢e jo odstranite iz prostora, v katerega je namescena.
Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehnicnega servisa s kablom z enakovrednimi
kvalifikacijami.

1.3 Priporocila

ePriporo¢amo, da po vsaki uporabi na hitro ocistite pecico.

#Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se
te snovi lahko stalile ob stiku z vroc¢im emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

*Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in se ne bo razvijal dim. Bolje je,
da nekoliko zniZate temperaturo in podaljsate ¢as pecenja.

eTablica s podatki je ob strani pecice.

¢V pecici poleg priloZzene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace, odporne na zelo visoke temperature.

1.4 Namestitev In PrikljuCitev

Za prikljucitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni odgovornost proizvajalca. Morebitni
posegi s strani pooblas¢enega servisa niso vkljuceni v garancijo. Elektri¢na instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v skladu z navodili
proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno instalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo
usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povzroci poskodbe oseb,
zivali ali premoZenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne poskodbe
oseb in/ali nastalo materialno Skodo, do katere bi prislo zaradi napacne prikljucitve in/ali vgradnje
aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niso v visoki kuhinjski omarici. Zagotoviti morate
ustrezno krozenje zraka, ki je potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. Upostevajte mere, ki so
navedene na skici na zadnji straniteh navodil.

1.5 Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske direktive 2012/17/EU o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (OEEQ). OEEO so tako snovi, ki onesnaZujejo okolje (lahko
negativno ucinkujejo na okolje) kot osnovni sestavni deli (ki jih je moZno ponovno
uporabiti). Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo in zavrzemo vse
snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter obnovimoin recikliramo vse materiale.

B (ot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

¢ ZOEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hisnimi odpadki.

e OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkoy, ki jih upravlja obcina ali pooblas¢eno
podjetje.Vvecdrzavahimajo urejen prevzem vecjih kosov OEEO nadomu.

¢ Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je dolZzen brezplacno prevzeti na osnovi
enazaeno, ¢eje oprema enake vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEK NA ENERGUI IN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju petice in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata petice
odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Ob¢utno boste prihranilina
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek
toplote, ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno d¢ista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z niZjo ceno elektri¢ne energije, s
pomocjo programa za zamik vklopa zacetka pecenja enostavno prihranite, ¢e pecenje zamaknete na
cas, ko je elektricna energija cenejsa.
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1.6 Izjava O Sklodnosti

Zoznako c € natem proizvodu izjavljamo, nalastno odgovornost, da je proizvod skladen z vsemi evropskimi
zahtevamiovarnosti, zdravju in varstvu okolja, ki se v zakonodajinanasajo na ta izdelek.

Ko odstranite embalazo, se prepricajte, da vasa nova pecica ni pokodovana. Ce niste prepricani, je ne smete
uporabiti, ampak se posvetujte s strokovnjakom. Poskrbite, da embalaza, npr. plasticne vrecke, polistirol, Zeblji
ipd. ne pridejo v roke majhnim otrokom, saj so zanje lahko nevarni.

2. Opis izdelka

2.1 Pregled

1. Krmilna plosca

2. Polozaji police

(precna Zi¢na resetka, ce je priloZena)
3. Kovinska resetka

4. Ponev

5. Ventilator (za jekleno plosc¢o)

6. Vrata pecice

2.2 Dodatna oprema (odvisno od modelq)

1 Kovinska resetka 3 Stranska zice mreze

|1

Za namescanje pladnjev in kroznikov. Bocni zice mreze, ¢e so vkljuceni.

2 Ponev

Zbira ostanke, ki z reSetke kapljajo med kuhanjem
Zivil na resetki.
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4 |ed Vizija

——\r
e
W

Ta sistem osvetlitve nadomesca klasi¢no Zarnico.
V vratih pecice je 14 svetilnih diod (pri modelih
brez pirolize) ali 10 zmogljivih svetilnih diod High
Power LED, ki proizvajajo belo svetlobo in
zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice
brezsenc¢nih delov.

Prednosti:

Sistem razen odli¢ne osvetlitve pecice zagotavlja
tudi dolga Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in
predvsem prihranek energije.

-odli¢navidljivost

- dolgaZivljenjska doba

- zelo majhna poraba energije,-95 % v primerjavi z
obicajnim nacinom osvetlitve.

5 Sonda za meso (odvisno od modela pecice)

e

v

Merjenje notranje temperature hrane med
kuhanjem. Sonda za meso vstavite v luknjo na
vrhuvotline.

- Pripravite hrano in pravilno vstavite sondo za
meso v hrano. Preden pravilno vstavite sondo za
meso, ne segrejte ali zacnite kuhati. Sondo je
treba vstaviti v hrano in posodo, medtem ko je
pecica Sevednohladna.

-Sonda zameso ne vstavite vzamrznjeno hrano.

- Sonda za meso ne pustite v pecici, kadar se ne
uporablja: lahko bi poskodovala.

6 Turnspit

Pri peki na rainju predgrevanje pecice ni
potrebno.
Peka poteka prizaprtih vratih pecice.

Poraba energije je za 90-95 % manjsa kot pri
tradicionalnih pecicah.

Med uporabo pecice iz nje odstranite vso opremo,
kinivuporabi.

1.0dvijtedrzala

2.Potisnite razenjv meso.

3.Pritrdite meso s pomocjo drzal

4.Zategnite vijake

5.Potisnite razenjv luknjo na motorcku

6.Snemite rocaj

2.3 Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite.

e ObriSite vse zunanje povrsine zvlazno krpo.

e QOperite vso opremo in obriSite notranjost
pecice z raztopino vode in detergenta za
pomivanje posode.

e Vklopite prazno pecico za priblizno 1 uro na
najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po
novem. Pred tem poskrbite za zracenje prostoral
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3. Uporaba pecice
3.1 Opis zaslona

EIEIL"H:I

) 4 [seecT] » ER

VKLOP/IZKLOP () —» Pecica se s pomocjo tega gumba vkljuci in izkljuci.

EKSTRA (exRa] —>

Trajanje  Konec

pecenja pecenja Casovnik
Ce je peticaizklopljena, prikazovalnik prikazuje uro. Ko pecica
ni aktivna, so na voljo vse funkcije razen ¢asa kuhanja in
zakljucka kuhanja.
Ce ura ni nastavljena, petica ne deluje: zaslonu utripa in
prikazuje »12:00«, deluje le tipka Extra (Dodatno). S tipko
Extra (Dodatno) lahko nastavite naslednje funkcije:

Nastavitev Klju¢avnica WiFi
ure za ofroka
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m VKLOP FUNKCLJE

TRAJANJE
PECENJA

VKLOP FUNKCIJE

KA) POCNE

ZAKAJ JO POTREBUJETE

Opomba: lahko nastavite le z
aktivnim programom
kuhanja. Dvakrat pritisnite
tipko EXTRA (DODATNO) in
nastavite ¢as s tipkama »+«in
"-", potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI).

Ce trajanje kuhanja ni
vstavljeno, se na zaslonu
prikaze »00:00«, v
nasprotnem primeru se na
zaslonu prikaze preostali Cas.

e« Ce ielite kuhanje
spremeniti pred
nastavljenim casom, dvakrat
pritisnite EXTRA (DODATNO)
in po potrebi uredite cas
kuhanja s tipkama »<« in
»>«, preden znova pritisnete
SELECT (IZBERI).

* Za preklic trajanja kuhanja,
ponastavite zaslon na
»00:00«.

Ko se program kuhanja konca,
se pecica izklopi, na zaslonu je
prikazano »END«
(ZAKUUCEK) (ikona program
kuhanja ostane vkljucena),
dokler ne pritisnete tipke
vklop/izklop, ki je edina
delujoca tipka. Ob zakljucku
programa kuhanja se oglasi
alarm.

Ko je ¢as kuhanja koncan, se
pecica samodejno izklopi in za
nekaj sekund se oglasialarm.

KONEC
PECENJA

Opomba: lahko nastavite le z
aktivnim programom
kuhanja. Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da ikona
zasveti, nastavite zakljucek
kuhanja s tipkama »<«in »>«
in potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI). Tolikokrat
pritisnite EXTRA (DODATNO),
da ikona zasveti, nastavite
zakljucek kuhanja s tipkama
»<« in »>« in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).
Trajanje kuhanja se izracuna
samodejno.

Ce ielite spremeniti
zakljucek kuhanja pred
nastavljenim casom,
tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona
zasveti, po potrebi nastavite
zakljucek kuhanja s tipkama
»<« in »>« in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).
Za preklic zakljucka kuhanja
ponastavite zaslon na
»00:00«.

Ko se program kuhanja
konca, se pecica izklopi, na
zaslonu je prikazano »END«
(ZAKLJUCEK) (ikona program
kuhanja ostane vkljucena),
dokler ne pritisnete tipke
vklop/izklop, ki je edina
delujocatipka.

Ob zakljucku programa
kuhanjase oglasialarm.

To funkcijo lahko uporabite tudi

za kuhanje, ki jo nacrtovano
vnaprej.

nastavljen,

Ce je program kuhanja
bo izgubljen, &

pritisnete na tipko »F«.

Ce nastavite zakasnitev

kuhanja, se pecica izklopi in
zaslon prikazuje trenutni cas,
medtem ko so ikone programa za
kuhanje, trajanje kuhanja in
zaklju¢ek kuhanjaosvetljene.

Ce je program kuhanja

nastavljen, si lahko s pritiskom
tipk »<« in »>« ogledate in
spremenite nastavljeno
temperaturo: pri prvem dotiku
bo prikazana obratovalna
temperatura, medtem ko drugi
dotik omogoci spreminjanje
temperature.

CASOVNIK

e Na zaslonu se prikaze
»00:00«, Ce Casa ne vstavite
alicejezedolocen.

Tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona zasveti
in s tipkama »<« in »>«
nastavite Cas, in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).

« Ce zelite spremeniti
Casovnik, tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da ikona
zasveti, po potrebi nastavite
Cas kuhanja s tipkama »<« in
»>« in potrdite s pritiskom
»SELECT« (IZBERI).

« Tafunkcija aktivira alarm,
ki se za nekaj sekund
vkljuc¢i pred potekom
nastavljenega casa (ta
funkcija pecice ne izklopi).
Izberete lahko ¢as med
00:00in23:59.

* Funkcije Casovnika delujejo
ne glede na to, ali je pecica
vklopljena.

NASTAVITEV
CAsSA

e Pri prvem vklopu zaslon
zasvetiin prikazuje »12:00«.
o Ce Zelite spremeniti ¢as,
tolikokrat pritisnite  EXTRA
(DODATNO), da ikona zasveti
in s tipkama »<« in »>«
nastavite cas, in potrdite s
pritiskom »SELECT« (IZBERI).

* To vam omogoca nastavitev
Casa, ki je prikazan na
zaslonu.

¢ Funkcije alarma delujejo ne
glede na to, ali je pecica
vklopljena.

VAROVALO
ZA
OTROKE

oX

e Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da
ikona zasveti in s tipkama
»<« in »>« aktivirajte to
funkcijo: na zaslonu bo
prikazano ON; potrdite s
pritiskom »SELECT«
(1ZBERI).

e Tolikokrat pritisnite
EXTRA (DODATNO), da
ikona zasveti in s tipkama
»<« in »>« deaktivirajte to
funkcijo: na zaslonu bo
prikazano OFF; potrdite s
pritiskom »SELECT«
(IZBER).

« Ce je ta funkcija aktivna,
lahko za deaktiviranje
funkcije uporabite le tipko
»Extra« (Dodatno) in tipko
»On/Off« (vklop/izklop).

¢ Ta funkcija je uporabna, ko
so v hisiotroci.
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WiFi (odvisno od modela pecice) —3 Pritisk "Extra" (Dodatno) na zaslonu ¢asovnika vam omogoca izbiro
menija za Wi-Fi. V meniju za Wi-Fi, e pritisnete tipki "< >" lahko izberete:

-lzklop: Wi-Fijeizkljucen; pecice nimozno upravljatiz aplikacijo.

- Vklop: Wi-Fi je vkljucen in pecico lahko upravljate le z aplikacijo. To pomeni, da na zaslonu ni mogoce izbrati
funkcij kuhanja, receptov in temperature. S pritiskom tipke "Extra" (Dodatno) je na voljo le meni za Wi-Fi.
Pecico lahko izklopite s tipko vklop/izklop, vendar je ne morete znova vklopiti na zaslonu, znova jo lahko
vklopite le prek aplikacije.

- Ponastavitev: To nastavitev morate uporabiti za prijavo pecice, ko se prvi¢ poveze z vasim omrezjem Wi-Fiin
ponastaviti trenutno povezavo Wi-Fi, da omogocite novo prijavo. Ko je izbrana ta moznost, vam naprava da 5
minut za dokoncanje postopka prijave. Med tem postopkom funkcije kuhanja, receptov in nastavitev
temperature niso dostopne z zaslona. S pritiskom tipke "Extra" (Dodatno) je na voljo le meni za Wi-Fi. Pecico
lahko izklopite s tipko vklop/izklop, vendar je ne morete znova vklopiti na zaslonu, znova jo lahko vklopite le
prek aplikacije. Za izhod iz postopka prijave/ponastavitev prek zaslona, pritisnite "Extra" (Dodatno) in nato
tipki "< >", da izberete "Off" (Izklop). Po petih minutah bo naprava samodejno zakljuéila postopek
prijave/ponastavitev.

- Preberite: pecica poslje svoj status v aplikacijo, vendar je ni mogoce daljinsko upravljati. Preden je to
mogoce, mora pecica biti prijavljena.

Ce Wi-Fininastavljen, lahkoizbirate le med izklopom in ponastavitvijo.

Ko je pecica povezanaz omrezjem Wi-Fi, je privzet as kuhanja 5 ur, vendar lahko uporabnik to spremeni.

Prijava Wi-Fi:

Za prijavo naprave v Wi-Fi, pritiskajte "Extra" (Dodatno) na zaslonu, dokler se ne vklopi lu¢ka ikone za Wi-Fi,
nato s pritiskom tipk "< >" izberite "Reset" (Ponastavi). Nato sledite navodilom postopka v aplikaciji. Ko je
izbranata moznost, vam naprava da 5 minut za dokoncanje postopka prijave.

lkona Wi-Fi

-lkona ne sveti: Wi-Fijeizklopljen.

- lkona utripa 1 sekunde vklop 1 sekundo izklop: omrezje Wi-Fi lahko dostopa do pecice in je pripravljena na
prijavo. Ce prijava ni uspes$na, se ikona Wi-Fiizklopi po 5 minutah.

- lkona trajno sveti: pecica je povezan z Wi-Fi usmerjevalnikom.

-lkona utripa 3 sekunde vklop 1 sekundo izklop: pecica se poskusa povezatiz vasim Wi-Fi usmerjevalnikom.

- lkona utripa 1 sekunde vklop 3 sekundo izklop: pecicaje vnacinule branje.

HOOVER ONEFi :
Za podrobne informacije o tem, KAKO POVEZETE va$o OneFi napravo in KAKO
JO UPORABLIATE ucinkovito, pojdite na http://wizardservice.candy-hoover.com/

NASTAVITEV JEZIKA —» Jezik lahko nastavite, ko je pecica
izklopljena s hkratnim pritiskom tipk Extra (Dodatno) in
Select (Izberi) in za 3«. Na zaslonu je prikazan trenutno

Omarica

pecice Piroliza nastavljen jezik, ki ga lahko spremenite s pritiskom tipk

Vrtljivi »<« in »>« in potrdite s pritiskom »SELECT« (IZBERI).
razen Odmrzo,RazpvoIoiljivi jeziki: italijansko, angleSko, francosko in
Okrogli vanje nemsko.

grelni element Ventilator .
Spodnji grelec IZBIRA —» Vsako izbiro morate potrditi. Ce ne potrdite v
15 sekundah, seizbira preklice.

Sspremembo menijo sovse nepotrjeneizbire izgubljene.

IKONA »HOT« (VROCE) = Ko se program kuhanja zakljuci ali se pecica izklopi, in ¢e je pecica $e vroca,
se nazaslonuizmeniéno prikazuje trenutni ¢as s sporogilom »HOT« (VROCE) vintervalih od 3.
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MESEC PROBE (odvisno od modela peéice) —»  Ce je sonda za meso prepoznana, se na zaslonu
prikaze "PROBE". Ko je izbran program kuhanja, na zaslonu prikaZe privzeta temperatura, vendar nikoli
ne presega 200 ° C:izbranatemperatura je omejenana 200°C.

Ko je temperatura potrjena s pritiskom na "Select", se na zaslonu prikaze "@ 40 °": sedaj je mogoce
nastaviti ciljno temperaturo sonde za meso med 30 ° Cin 90 ° C v intervalih 1 ° C. Ko je temperatura
sonde za meso potrjena, pritisnite tipko "Izberi" in na zaslonu se prikaze "@", ki mu sledi dejanska
temperatura sonde za meso (1 stopinjski interval). Takoj, ko sonda za meso doseZe nastavljeno
temperaturo, se program kuhanja zaklju¢i. Ce je program za kuhanje nastavljen s sondo za meso, s
pritiskom tipk "-"in "+" vidite in spreminjate temperaturo sonde za meso: pri prvem dotiku ene od dveh
tipk na zaslonu se prikaze meso ciljna temperatura sonde, pri naslednjem dotiku pa lahko spremenite
izbrano temperaturo sonde.

Ce uporabnik spremeni program kuhanja, se ponastavi nastavitev temperature sonde za meso.
Ponovite zaporedje nastavitey, daizberete novo ciljno temperaturo. Sonde za meso ni mogoce uporabiti
spredhodno nastavljeno kuhanje ali zloCilno plosco (Ce je prisotna) v pecici: vtem primeru se na zaslonu
prikaze "@ NO" in ne izvrsi nobenega ukaza, dokler se sonda za meso ne odstrani. Odmrzovanje, Zar,
kateri koli program z obracalnimi pramenami, pirolizo in programirano kuhanje s sondo za meso niso
dovoljeni (niso prikazani na meniju).

MESO PROBE
PRIPOROCENE TEMPERATURE

Meso

Redko 56
Srednja redka 58
Srednje 60

Dobro opravljend 62

Losos 35

PiS¢anec min 68

PREDSTAVLIENA RECIPES —» Ko jeizbrana receptura, se prikaze "R", ki ji sledi Stevilka recepta in kaze
ustrezen nacin kuhanja.
Na voljo so recepti:

RECIPE oos | TEMPERATURA | SUMANIE
R1- Lasagne Stati¢ni + ventilator 150° 45’
R2- Pecena piscanec / pecenka | stati¢ni + ventilator 180° 40’
R3- Crusted Stati¢ni + ventilator 180° 40’
R4- Pecen krompir Stati¢ni + ventilator 180° 45’
R5- Omelette Statiéni 160° 25’
R6- Apple pita Stati¢ni + ventilator 180° 45’

NAPOTILO: Ni mogoce spremeniti niti temperature niti trajanja kuhanja.
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3.2 Nacini pecenja

Funkcije

Privzeto
T°C

Gumb
termost.

Funkcije

@

Za priziganje luci v pecici
Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

40

40 +40

ODTALJEVANIE: Okoli Zivila kroZi zrak sobne temperature; tako se Zivilo hitro
odtaliz ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

180

210

50 +240

50 +240

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak krozi
v pedcici. Ta nacin priporoamo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajSa Cas pecenja in predhodnega
segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razlicne jedi; vonji se ne bodo
pomesali. Ce pecete ved jedi hkrati, pe¢enje podalj$ajte za priblizno 10 minut.

220

50 +280

ZGORNJI/SPODNIJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgornji grelec;ta funkcija je
primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo¢amo za peko krac,divjacine,
peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapeci.

210

50 +230

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodnji grelec, vroc¢ zrak pa
zahvaljujo¢ ventilatorju kroZi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki
obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsusi in bolje naraste, predvsem to velja
za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Pekac potisnite v
spodnjovisino vodila.

200

150 +220

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki s
pomocjo ventilatorja kroZi okoli Zivila. Za rde¢e meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelejsih kosov mesa, a pazite,
da Zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli¢ine
perutnine, klobas, rdecega mesa... Postavite Zivilo na sredino resetke, v srednji
visini ter podstavite pekac za lovljenje masc¢obe. Na polovici predvidenega ¢asa
pecenja Zivilo obrnite.

L3

L1+1L5

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov mesa.
Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo
meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso aliribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

210

50 +230

Spodhniji grelec: Deluje samo spodnji grelec. Ta nacin je idealen za peko vseh jedis
testom spodaj—za pite ipd., ter za jedi, ki zahtevajo vecjo toploto od spodaj.

1 ) O

L5

L1+L5

RAZENJ : pri zaprtih vratih pecice. Vrogino oddaja zgornji grelec, Zivilo pa se vrti na
raznju. Temperaturo lahko prilagodite. Ta nacin je najbolj primeren za srednje velike
kose, idealno, Ce si Zelite obuditi okus klasicne pecenke. Predhodno segrevanje
pecice nipotrebno.

220

150 +220

GRILL + FAN + TURNSPIT: Oznacena je za kuhanje mesa, Se posebej obseznega,
na pljuvati in omogoca hitrejSo hrano.

()|

ECO

ECO+SUPER

PIROLIZA

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolocanje energijskega razreda.
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4. Cis¢enje in vzdrzevanje pedice
4.1 Splo$ni napotki za CisCenje

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalja z rednim &ig¢enjem. Pred izvajanjem ¢is¢enja pocakajte, da se
pecica ohladi. Za ¢iscenje nikoli ne uporabljajte abrazivnih Cistil, jeklene volne ali ostrih predmetov, saj
lahko nepopravljivo poskodujete emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila ali detergente na osnovi
belila (amoniak).

STEKLENI DELI

Priporo¢amo, da stekleno okno po vsaki uporabi pecice ocistite z vpojno kuhinjsko brisaco. Ce Zelite
odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko uporabite dobro oZeto gobo, namoceno v detergent, in nato
sperite zvodo.

TESNILO OKNA PECICE

Ce je umazano, lahko tesnilo ogistite z vlazno gobo.

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke z vlazno gobico z milom: izogibajte se uporabi abrazivnih
detergentov.

PONEV

Po uporabi Zara odstranite ponev iz pecice. Prelijte vio¢o mascobo v posodo in z gobico ter sredstvom za
pomivanje posodo operite vvrocivodi.

Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite posodo v vodo in detergent. Alternativno lahko posodo
pomijete v pomivalnem stroju ali pa uporabite komercialno Cistilo za pecice. Umazane posode nikoli ne
postavite nazajv pecico.

4.2 Piroliza

Pecica je opremljen s sistemom pirolitskega CiS¢enja,ki uni€i ostanke hrane pri visoki temperaturi.
Postopek se izvaja samodejno s krmilnikom. Nastali plini se »ocistijo« s prehajanjem preko naprave
za pirolizo, ki se zazene takoj, ko se za¢ne kuhanje. Ker so za pirolizo potrebne zelo visoke
temperature, so vrata pecice opremljena z varnostno kljucavnico. Pirolizo lahko kadarkoli ustavite.
Vrat nimozno odpreti, dokler se ne prikaze varnostna kljucavnica.

OPOMBA: Ce je nad petico vgrajena kuhalna plo$&a, nikoli ne uporabljajte gorilnikov ali elektri¢nih plos¢
med delovanjem pirolize, s tem boste kuhalno plos¢o zascitili pred pregrevanjem.

Prednastavljena sta DVA CIKLA PIROLIZE:

ECO PYROCLEAN : Ocistizmerno umazano pecico. Deluje vobdobju 90 minut. SUPER PYROCLEAN :
Ocisti mocno umazano pecico. Deluje v obdobju 120 minut. Pri pecici s pirolitskim ¢is¢enjem nikoli ne
uporabljajte komercialno dostopnih Cistilnih sredstev!

Nasvet: Izvajanje pirolitskega ciscenja takoj po kuhanju vam omogoca, da izkoristite preostalo toploto,
kar posledi¢no pomeni prihranek energije.

Predizvedbo pirolitskega cikla:

Odstranite vse dodatke iz pecice, saj ne prenasajo visoke temperature, ki se uporablja med ciklom
pirolitskega Cis¢enja; zlasti odstranjevanje resetk, stranskih vodil in teleskopskih vodil (glejte poglavje
ODSTRANJEVANJE RESETK IN STRANSKIH VODIL). Pri pecicah s sondo za meso, morate pred ciklom
¢iS¢enja zapretiodprtino s prilozeno matico.

e Odstranite vsa vecja razlitja ali madeze, saj bi njihovo unicevanje trajalo predolgo. Pretirano velike
koli¢cine mascobe bi se tudilahko vnele ob izpostavljenosti zelo visokim temperaturam cikla pirolitskega
Ciscenja.
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eZaprite vrata pecice.

ePred ¢iscCenjem je treba odstraniti razlito tekocino.

«Cis¢enje vrat pecice;

eQOdstrani velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice z vlazno gobico. Ne uporabljajte
detergentov;

eQdstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (¢e je namescen);

¢Ne postavljajte kuhinjskih krp.

4.3 Vzdrzevanje

ODSTRANJEVANIJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV

1. Odvijte vijak v nasprotni smerivrtenja urinega kazalca.

2. Odstranite stranske nosilce tako, da jih povlecete k sebi.

3. Ocistite stranska stojala v pomivalnem stroju aliz mokro gobo in jih nato takoj posusite.

4. Ko stranske nosilce ocistite, jih vstavite nazajin znova vstavite vijake, zagotovite, da so v celoti priviti.

Y/ 7

ODSTRANITEV OKNA PECICE

1. Odprite sprednje okno.

2. Odprite spojke ohisja tecajev na desniin levi strani sprednjega okna tako, dajih potisnete navzdol.
3.0kno znova namestite zizvedbo postopka v obratnem vrstnem redu.
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ODSTRANITEV IN CISCENJE STEKLENIH VRAT

1. Odprite vrata pecice.

2.3.4. Zapahnite tecaje, odstranite vijake in odstranite zgornji kovinski pokrov tako, da ga povlecete
navzgor.

5.6. Odstranite steklo, pazljivo ga povlecite iz vrat pecice (opomba: v piroliticnih pecicah odstranite tudi
drugointretje steklo (Ce je namesceno)).

7.0bkoncu Cis€enja alizamenjave sestavite dele vobratnem vrstnem redu.

Na vseh steklih mora biti oznaka »Pyro« Citljiva in namescena na levi strani vrat, v bliZini levega

stranskega tecaja. Nata nacin bo natisnjena etiketa prvega stekla bila na notranji stranivrat.
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ODSTRANJEVANIJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSILCEV

1. Odvijte vijak v nasprotni smerivrtenja urinega kazalca.

2. Odstranite stranske nosilce tako, dajih povlecete k sebi.

3. Ocistite stranska stojala v pomivalnem stroju aliz mokro goboin jih nato takoj posusite.

4. Ko stranske nosilce oCistite, jih vstavite nazajin znova vstavite vijake, zagotovite, da so v celoti priviti.

5. Odpravljanje tezav

5.1 Pogosto zastavljena vprasanja

TEZAVA MOZNI VZROK RESITEV
Pecica se ne segreje. Ura ni nastavljena. Nastavite uro.
Pecica se ne segreje. Varovalo za otroke je vklopljeno.| Izklopite varovalo za otroke.,
Hestien s e ST Funkcija kuhan.Ja s Preverite, ali so nastavitve
temperature ni dolocena. pravilne.
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Bezpe&nostné Udaje

e Pocas pripravy jedla m&Ze vnutri rury alebo na skle dvierok kondenzovat
voda. Je to normalny jav. Ak chcete tento vysledok zredukovat, po zapnuti
rury pockajte pred vloZzenim potravin do vnutra 10 — 15 minut. V kazdom
pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosiahne teplotu pecenia.

e Zeleninu pripravujte v nadobe s vekom, nie v otvorenej nadobe.

e Pripriprave nenechdvajte potraviny vnutri dlhsie ako 15/20 minut.

¢ VAROVANIE: spotrebic a jeho pristupné Casti su pocas prevadzky horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

*\VAROVANIE: pristupné ¢asti sa mdzu pocas pouzivania grilu velmi zohriat.
Dbajte na to, aby deti boli v bezpecnej vzdialenosti.

*VVAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze spotrebic je vypnuty,
vyhnete sa tak Urazu elektrickym pradom.

*VAROVANIE: aby sa predislo akémukolvek nebezpecenstvu
sposobenému nahodnym resetovanim zariadenia s tepelnym
prerusovanim, spotrebic nesmie byt napdjany externym spinacim
zariadenim, napriklad ¢asovacom, alebo byt pripojeny k obvodu, ktory a
pravidelne zapina a vypina.

eDeti do 8 rokov musia byt v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica, ak nie
sU pod neustalym dozorom.

eDeti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Spotrebi¢ mozu pouZzivat osoby vo
veku 8 a viac rokov a ludia s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami, bez skusenosti a znalosti o vyrobku, iba ak su
pod dozorom alebo ak su pouceni o obsluhe spotrebica, bezpecnym

sp6sobom s vedomim moznych rizik.

«Cistenie a Udrzbu nesmu vykondvat deti, ktoré nie si pod dozorom.

eNa Cistenie skiel dvierok rury nepouZivajte drsné alebo abrazivne
materialy alebo ostré kovové skrabky, pretoZze mézu poskriabat povrch a
sposobit rozbitie skla.

*Pred vybratim vyberatelnych ¢asti musi byt rdra vypnutd a po vycisteni sa
tieto Casti musia namontovat podla pokynov.

eNepouzivajte parny Cistic.

*\/|oZte zastrcku do zasuvky vybavenej tretim kontaktom, ktory zodpoveda
uzemneniu a ktory musi byt pripojeny a funkény. Pri modeloch bez zastréky
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pripojte na kabel Standardnu zastrcku, ktord je schopna uniest zataz
uvedenu na Stitku. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tento Ukon
smie vykonavat iba vhodne vyskoleny odbornik. Ak zasuvka nie je vhodna
pre zastrcku namontovanu na spotrebici, poZiadajte kvalifikovaného
elektrikara, aby vam vymenil zasuvku. Zapojenie do elektrickej siete sa
modze robit aj nainstalovanim prerusovaca prudu medzi spotrebic a zdroj
napajania, ktory znesie maximalne zapojené zatazenie a splfia poziadavky
platnych predpisov. Zlto-zeleny vodi¢ nesmie byt preruseny stykacom.
Zasuvka alebo styka¢ musia ostat po zapojeni spotrebica pristupné.

*Ak sa napdjaci kabel poskodi, musite ho dat vymenit za novy alebo za
Specialny zvazok kablov dostupny od vyrobcu alebo sa obratte na
oddelenie zakaznickych sluzieb.

Ak je kdbel poskodeny, ihned ho vymerite podla nasledujucich pokynov:

- otvorte kryt svorkovnice;

- odstrante napdjaci kabel a nahradte ho podobnym kablom, ktory je
kompatibilny so spotrebi¢om (typ HO5VV-F, HO5V2V2-F).

eTento Ukon smie vykonavat iba vhodne kvalifikovany odbornik.
Uzemnovaci vodic (Zltozeleny) musi byt priblizne o 10 mm dlhsi ako ostatné
vodice. V pripade akychkolvek oprav sa obratte na oddelenie starostlivosti
o zakaznikov a Ziadajte originalne nahradné diely.

eNedodrzanie vysSie uvedenych pokynov bude znamenat porusenie

bezpecnosti spotrebica a stratu platnosti zaruky na spotrebic.
*\/Setky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim odstranit.
e Ak v priebehu fazy pripravy jedla d6jde k vypadku elektrického prudu,

mdze to sposobit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte
zakaznicke sluzby.

e VAROVANIE: Neprikryvajte steny rury hlinikovou foliou ani jednorazovou
ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Hlinikova fdlia alebo akakolvek
ind ochrana v priamom kontakte s horucim smaltom sposobuje riziko

roztavenia a zhorsenia kvality smaltu z vnutornych stran.
¢ VAROVANIE: Nikdy neodstraniujte tesnenie dvier rury.
*Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie je potrebna

Ziadna dodatoc¢na obsluha/nastavenia.
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1. VSeobecné pokyny

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli pre jeden z nasich
vyrobkov. V zdujme dosiahnutia co najlepsich vysledkov s
rdrou si pozorne precitajte tento ndvod a uschovajte ho pre
budlce pouzitie. Pred instalaciou rury si poznamenajte
sériové Cislo, aby ste ho mohli poskytnut zdkaznickym
sluzbam, ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybratirury
z obalu skontrolujte, ¢i nebola pocas prepravy poskodena.
Ak mate pochybnosti, riru nepouzivajte a poradte sa s
kvalifikovanym technikom. Vsetok obalovy material
(plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo
dosahu deti. Ked'sa rura zapne prvykrat, moze sa vytvorit silne zapachajuci dym, ¢o je spésobené tym,
Ze sa lepidlad na izolacnych doskach okolo rdry zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu
dojde, je potrebné pred vloZzenim jedla do rury pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie ziadnu
zodpovednost v pripadoch, ked'sa nedodrziavaju pokyny uvedené vtomto dokumente

POZNAMKA: funkcie rury, jej vlastnosti a prisluenstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v zavislosti
od modelu, ktory ste si zakupili.

1.1 Bezpecnostné Udaje

Ruru pouZivajte len na urceny ucel, ktorym je len priprava jedla z potravin; akékolvek iné pouzitie,
napriklad ako zdroj tepla, je povaZované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nenesie
zodpovednost za Ziadne skody spésobené nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzivanim.
Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebica predpokladéd dodrziavanie niektorych zékladnych pravidiel:
- zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kdbel;

- nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymialebo vihkymi rukami alebo nohami;

-vSeobecne sa neodporuca pouzitie adaptérov, viacnasobnych zasuviek a predlZovacich kablov;

v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebica vypnite a nemanipulujte s nim.

1.2 Elekirische veiligheid

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK.
Napajaci zdroj, ku ktorému je rdra pripojend, musi vyhovovat pravnych predpisom platnym v krajine
instalacie. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za pripadné skody spdsobené nedodrzanim tychto
pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickej sieti s uzemnenou stenovou zdsuvkou alebo s
odpojovacom s niekolkymi polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych v krajine instalacie.
Elektrické napdjanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a pouZité kable musia mat priecny rez,
ktoré zabezpecispravne napdjanie rary.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na zasobovanie elektrickou energiou
$220-240VAC50Hz medzifazamialebo medzifazou a nulovym vodi¢om. Predtym, neZ je rdra pripojend
k elektrickejsieti, je potrebné skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke
napajacieho zdroja.

VAROVANIE:

Pred pripojenim rury k elektrickej sieti poZiadajte kvalifikovaného elektrikdra, aby skontroloval
kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej siete. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za nehody alebo

SK133




iné problémy spdsobené zlyhanim pripojenia rdry k uzemnovacej svorke alebo uzemrovacou svorkou,
ktora ma chybnu kontinuitu.

POZNAMKA: ked?e rira moze vyzadovat Udrzbu, je vhodné mat dalsiu elektrickl zasuvku, aby sa rura
mohla do nej pripojit, ak sa odstrani z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel smie vymenit
lentechnicky servisny personal alebo technik s ekvivalentnou kvalifikaciou.

Ked'je rura vypnuta, v okoli centralneho hlavného vypinaca méze byt slabé svetlo. Je to normalny stav.
Ak ho chcete odstranit, len zasunte zasuvku obratene alebo prehodte napdjacie svorky.

1.3 Aanbevelingen

Pokazdom poufZiti riry pomoze minimalne Cistenie udrzat rdru dokonalo Cistu.

Steny rdry nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi prostriedkami dostupnymi v
maloobchodnych predajniach. Pri naneseni hlinikovej félie alebo akéhokolvek iného ochranného
materialu hrozi pri priamom kontakte s hortcim smaltom roztavenie smaltu na vnutornych sucastiach a
strata jeho naleZitych vlastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecisteniu rury a nasledkom toho
silnému dymovému zapachu, odpori¢ame nepouzivat rdru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie prediZit
dobu pripravy jedla a trochu zniZit teplotu. Okrem prislusenstva dodavaného s rurou odporucame
pouzivatiba riad a formy na pecenie odolné vocivelmivysokym teplotdm.

1.4 Instaldcia

Vyrobcovia nie st povinnivykonavat instalaciu. Ak je potrebna asistencia vyrobcu pri odstrariovani porutch
sposobenych nespravnou instalaciou, na tduto asistenciu sa zaruka nevztahuje. Musia byt dodrzané
pokyny nainstalaciu pre odborne kvalifikované osoby. Nespravna instalacia méze spdsobit ujmu osobdma
zvieratam alebo Skody na majetku. Vyrobca nezodpovedd za takuto ujmu ani Skody.

Rura moze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim musite zabezpecit dobré vetranie v
priestore rury, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu ¢erstvého vzduchu potrebného na chladenie a ochranu
vnutornych ¢asti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednejstrane podla typu montéze.

1.5 Nakladanie s odpadom a ochrana zivotneho prostredia

Tento spotrebic je oznaceny v stlade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU tykajucou sa elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera znedistujucimi latkami (ktoré moézu mat
negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zdkladnymi prvkami (ktoré sa mézu znovu poufzit). Je
dolezité, aby OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu znecistujucich
latok a obnovu vsetkych materidlov. Jednotlivci mozu zohrat dolezitu dlohu v tom, aby sa OEEZ
nestali environmentalnym problémom; je dolezité dodrziavat niekolko zdkladnych pravidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou alebo registrovanou
spolo¢nostou.

V mnohych krajinach moézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediskd zberu domového odpadu. Ked'si kupite
novy spotrebic, stary spotrebi¢ sa moze vratit dodavatelovi, ktory ho musi prijat bezplatne ako jednorazovu
zaleZitost, pokial je spotrebic ekvivalentného typu a ma rovnaké funkcie ako zakipeny spotrebic.

USPORA ENERGIE S OHLADOM NA ZIVOTNE PROSTREDIE

Pokial je to mozné, ruru nepredhrievajte a vzdy sa ju pokusajte naplnit. Dvierka rdry otvarajte len v
nevyhnutnych pripadoch, pretoZe pri kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velké mnoZstvo energie usetrite,
ak rdru vypnete 5 az 10 minut pred uplynutim planovaného ¢asu na pripravu jedla a na dokoncenie varenia
vyuZzijete zostatkové teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a neporusené, aby z rury
neunikalo teplo. Ak mate uzavrety zmluvu na dodavku elektrickej energie s hodinovou tarifou, program
,odloZeného varenia“ zjednodusuje Usporu energie tym, Ze zaciatok procesu pripravy jedla odloZi na casové
obdobie s vyhodnejsou tarifou.
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1.6 Whldsenie o zhode

Oznacenim znackou C € na tomto vyrobku potvrdzujeme zhodu so vsetkymi prislusSnymi eurépskymi,
zdravotnymi a environmentalnymi poziadavkami, ktoré sa v pravnych predpisoch vztahuju na tento
vyrobok.

2. Popis virobku

2.1 Prehlad

=

. Ovlddaci panel

. Polohy rostu (bo¢na drotena
mriezka, ak sa dodava)

. Kovovy gril

. Plech na odkvapkavanie

. Ventildtor (za ocelovou platriou)

. Dvierka rury

N

o Ul bW

2.2 Prislusenstvo

1 Plech na odkvapkdavanie 3 Bo&né drotené mriezky
‘ = 3
Obsahuje plechy na pecenie a platne. Boc¢nadrétena mriezka, ak sa dodava.
2 Kovovi gl 4 Vedend videnie

Obsahuje plechy na pecenie a platne. Je osvetlovacim systémom, ktory nahradza

tradicné "Ziarovky". 14 LED (pre nepyrolitické
verzie) alebo 10 LED s vysokym vykonom (pre
pyrolitové verzie) su integrované do dveri. Tieto
produkuju biele vysoko kvalitné osvetlenie, ktoré
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umoznuje prehladnost vndtra rdry s jasnostou,
bez akychkolvek tieriov na vsetkych poliach.

vyhody:

Tento systém okrem toho, Ze poskytuje vynikajuce
osvetlenie vnutri rury, trva dlhsie ako tradi¢né
Ziarovky jeho jednoduchsie a udrziavat a hlavne
Setrienergiu.

-Optimny pohlad

-dlhé Zivotné osvetlenie

- Velminizka spotreba energie, -95% v porovnani's
tradiénym osvetlenim Vysoka.

5 Masova sonda (zévisi od modelu rlry)

/5

Meria vnutornu teplotu jedla pocas varenia.
Vlozte méasovu sondu do otvoru v hornej Casti
dutiny.

- Pripravte potraviny a spravne vloZte sondu do
jedla. Pred spravnym vkladanim sondy na maso
nepouzivajte predhriatie ani nestartujte varenie.
Sonda by mala byt vloZena do jedla a nddoby, kym
jerurastale chladna.

- Nevkladajte masovu sondu do mrazenych
potravin.

- Nenechavajte makku sondu v rure, ak nie je
pouzitd: mohlo by to poskodit.

2.3 Prvé pouzitie

6 Turnspit

Pre peclenie peciva nie je potrebné Ziadne
predhrievanie. Varenie so zatvorenymi dvierkami.
Spotreba energie je 0 90-95% mensia ako tradicny
systém. Pri pouzivani rdry je potrebné z rury
odstranit vSetky nepouzité prislusenstvo.

e Odskrutkujte haciky

¢ Dajte do mésa plienku

e Maso upevnite pomocou hacikov

e Utiahnite skrutky

e Zasunte vyvrtku do otvoru motora

e Pred zacatim pecenia odloZte rukovat.

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim rdru vycistite. Vonkajsie plochy poutierajte vihkou makkou handrickou. Umyte
vsetko prislusenstvo a poutierajte vnutro rdry roztokom teplej vody a tekutého Cistiacieho prostriedku.
Nastavte prazdnu rdru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1 hodinu, to odstrani vsetok

pretrvavajucizapach novosti.
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3. Pouzitie rury
3.1 Opis displeja

-c 'l |'l (] .
&

4 (seect] B ER

ON/ OFF () —» Ovim gumbom pecnica se ukljucuje i iskljucuje.

EXTRA (ExTRa) —»

Kuhanje Kuhanje
frajanje kraj Odbrojavanje

Ako je pecnica isklju¢ena, na zaslonu se prikazuje sat. Kada je
pecnica neaktivna, sve funkcije su dostupne, osim trajanja
kuhanjaikrajakuhanja.

Ako sat nije podesen, peénica ne radi: zaslon bljeska, prikazuje
"12:00" i jedini funkcionalnikljuc je Extra. Iz Ekstra tipke mogu
se podesiti sliedece funkcije:

Satset  Dijete WiFi
zakljucati
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FUNKCIA

AKO AKTIVOVAT

AKO VYPNUT

€O TO ZNAMENA

PRECO JE TO POTREBNE

DOBA
PECENIA

POZN.: da sa nastavit, iba ked'
je aktivny program pecenia.
Stlacte dvakrat EXTRA a dobu
nastavte stlacanim tlacidiel
,+“a - potvrdte stlacenim
,ZVOLIT“.

Ak ste nenastavili ziadnu dobu
pecenia, na displeji sa
zobrazuje,,00:00“ vopacnom
pripade sa zobrazuje
zostavajuca doba pecenia.

e Ak chcete dobu pecenia
zmenit pred uplynutim
nastavenej doby, stlacte
dvakrat tlacidlo EXTRA a
podla potreby dobu upravte
stlacanim tlacidiel ,<“ a ,>"
potom znovu stlacte raz
ZVOLIT. Ak chcete dobu
pecenia zrusit, displej
zresetujte na hodnotu
,00:00"

Po ukonceni programu
pecenia rdra zhasne a na
displeji sa zobrazi napis ,END“
(ikona programu pecenia
ostane svietit), kym nestlacite
tla¢idlo On/Off, ¢o je jediné
funkéné tlacidlo. Po ukonceni
programu pecenia zaznie
bzuciak.

Po uplynuti doby pecenia sa rura
automaticky vypne a zaznie
bzuciak na niekolko sekund.

KONIEC
PECENIA

POZN.: dd sa nastavit, iba ked’
je aktivny program pecenia.
Niekolkokrdt stlacte tlacidlo
EXTRA, aby sa rozsvietila
ikona, nastavte ¢as ukoncenia
pecenia stldcanim tlacidiel
,<“ a ,>" a potvrdte
stlacenim,,ZVOLIT".
Niekolkokrat stlacte tlacidlo
EXTRA, aby sa rozsvietila
ikona, nastavte ¢as ukoncéenia
pecenia stldcanim tlacidiel
,<“ a ,>“ a potvrdte
stla¢enim ,ZVOLIT“.

Doba pecenia sa vypocita
automaticky.

Ak chcete c¢as pecenia
ukoncit skoér, pred
nastavenym cCasom, stlacte
niekolkokrat tlacidlo EXTRA,
aby sa rozsvietila ikona,
upravte pozadovany cas
ukoncenia pecenia stlacanim
tlacidiel ,<“ a ,>" a potvrdte
stlagenim,,ZVOLIT".

Ak chcete c¢as ukoncenia
pecenia zrusit, displej
zresetujte na hodnotu
,00:00"

Po ukonceni programu
pecenia rura zhasne a na
displeji sa zobrazi napis ,END“
(ikona programu pecenia
ostane svietit), kym nestlacite
tlacidlo On/Off, ¢o je jediné
funkéné tlacidlo. Po ukonéeni
programu pecenia zaznie
bzuciak.

e Tato funkcia sa pouZiva aj na
pecenie, ktoré sa da naplanovat
vopred.

* Ak je nastaveny program
pecenia, po stlaceni tlacidla ,F“ sa
strati.

¢ Ak je nastaveny casovy posun
pecenia, rdra sa vypne a na displeji
sa zobrazi presny cas, pricom
svietia ikony programu pecenia,
doby pecenia a Casu ukoncenia
pecenia.

e Ak je nastaveny program
pecenia, stlacanim tlacidiel ,<“ a
,>"“ mozete zobrazit a modifikovat
nastavenu teplotu: pracovna
teplota sa zobrazi prvym stlacenim
a nasledujucimi stlaceniami ju
mozete modifikovat.

CASOVAC

e Na displeji sa zobrazuje
,00:00“ ak ste nezadali
Ziadny cas alebo zostavajuci
cas, ak ste nejakd dobu
programu nastavili.

Niekolkokrat stlacte tlacidlo
EXTRA, aby sa rozsvietila
ikona astlaéanimtlacidiel ,<“
a ,>" nastavte Cas, potvrdte
stlatenim ,ZVOLIT“

¢ Ak chcete ¢asomer zmenit,
stlacte niekolkokrat tlacidlo
EXTRA, aby sa rozsvietila
ikona a upravte dobu pecenia
na pozadovanu hodnotu
stlacanim tlacidiel ,<“a ,>"“a
potvrdte

stlatenim ,ZVOLIT*

#Tato funkcia aktivuje alarm,
ktory bude zniet niekolko
sekiund po uplynutf
nastavenej doby (tato funkcia
nespdsobivypnutie rary).
Cas mozete zvolit v rozsahu
00:00a723:59.

Casovat funguje bez ohladu nato,
Cijerurazapnutaalebovypnuta.

NASTAVENIE
PRESNEHO
CAsU

® Pri prvom zapnuti riry sa
rozsvieti displej a zobrazi sa
nanom,12:00“

e Ak chcete presny cas
upravit, niekolkokrat stlacte
tlac¢idlo EXTRA, aby sa
rozsvietila ikona a stlacanim
tlacidiel ,<“ a ,>“ nastavte
¢as, potvrdte stlacenim
,ZVOLIT*.

*To vam umozni nastavit ¢as,
ktory sa bude zobrazovat na
displeji.

¢ Alarm funguje bez ohladu na
to, ¢ije ruravypnuta alebo nie.

DETSKA
BEZPEC-
NOSTNA
POISTKA

¢ Niekolkokrat stlacte
tlacidlo EXTRA, aby sa
rozsvietila ikona a potom ,<*
alebo ,>“, aby sa aktivovala
funkcia: na displeji sa zobrazf
ON; funkciu potvrdite
stlagenim ZVOLIT.

« Niekolkokrdt stlacte tlacidlo
EXTRA, aby sa rozsvietila
ikona a potom ,<“ alebo ,>*
aby sa aktivovala funkcia: na
displejisazobrazi ON; funkciu
potvrdite stlatenim ZVOLIT.

¢ Ak je funkcia aktivna, bude
mozné pouzit iba tlacidlo
,Extra“ na vypnutie funkcie
atlacidlo,On/Off".

* Tato funkcia je uzito¢nd, ak
stivdomdcnostideti.
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WiFi (v zavislosti od modelu riry) —» Stlacenim , Extra“ na displeji casomera mozete zvolit ponuku
Wi-Fi. V ponuke Wi-Fi moZete po stlacenitlacidiel ,,<>“zvolit:

- Off (Vypnuta): siet Wi-Fi je vypnuta, rura sa neda ovladat prostrednictvom aplikacie.

- On (Zapnuta): siet Wi-Fi je zapnuta a da sa ovladat iba prostrednictvom aplikacie. To znamena, Ze nebude
mozne zvolit funkcie pecenia, recepty a teplotu prostrednictvom displeja. Stlacenim , Extra“ bude k dispozicii
iba ponuka Wi-Fi. Ruru budete moct vypnut tlac¢idlom vypinaca, ale nebudete ju moct znovu zapnut stlacenim
tlacidla nadispleji. Bude sa dat zapnutiba prostrednictvom aplikacie.

- Reset (Zresetovanie): Toto nastavenie musite pouZzit pri zaregistrovani rury pri jej prvom pripojeni k vasej
sieti Wi-Fi a na zresetovanie aktualneho Wi-Fi pripojenia, aby sa umoznila nova registracia. Po zvoleni tejto
moznosti budete mat k dispozicii 5 minut na ukoncenie procesu registracie spotrebica. Pocas tohto procesu
nebude moZne nastavit funkcie pecenia, recepty ani teplotu tlacidlami na displeji. Stlacenim , Extra“ bude k
dispoziciiiba ponuka Wi-Fi.

Ruru budete moct vypnut tlacidlom vypinaca, ale nebudete ju moct znovu zapnut stlacenim tlacidla na
displeji. Bude sa dat zapnut iba prostrednictvom aplikacie. Ak chcete vystupit z postupu
registracie/resetovania pouzitim tlacidiel na displeji, stlacte ,extra” a potom pouzite tladidla ,,< >“ a zvolte
L, Off“. Po piatich minutach spotrebic ukonéi postup registracie/resetovania automaticky.

- Read (Naéitat): rura odosle udaje o svojom stave do aplikacie, ale neda sa ovladat na dialku. Aby ste mohli
ruru ovladat na dialku, najprv musibyt zaregistrovana.

Ak nie je nakonfigurovana siet Wi-Fi, budete moct zvolit iba prikazy off (vypnutie) a reset (zresetovanie).

Ked'je rura pripojena k sieti Wi-Fi, predvolena doba pecenia je nastavena na 5 hodin, ale tuto hodnotu moze
pouzivatel zmenit.

Zaregistrovanie na siet Wi-Fi:

Ak chcete spotrebic zaregistrovat na siet Wi-Fi, stlacte ,, Extra“ na displeji a podrzte, kym sa nerozsvieti ikona
Wi-Fi, potom zvolte ,Reset” stlacenim ,< >“. Potom moZete pokracovat v postupe pomocou aplikacie. Po
zvolenitejto moznosti budete mat k dispozicii 5 minut na ukoncéenie procesu registracie spotrebica.

Ikona Wi-Fi

-ikona nesvieti: Wi-Fi je vypnuta.

- lkona blika v intervale, 1 sekundu zapnuta a 1 sekundu vypnuta: rura je pristupna pre vasu siet Wi-Fi a
pripravena na zaregistrovanie.

Ak registraciu nebude uspesna, ikona Wi-Fi po 5 minutach zhasne.

-lkona svieti neprerusovane: rura je pripojena k vaSmu Wi-Fi routeru.

- Ikona blika v intervale, 3 sekundy svieti a 1 sekundu zhasnuta: rura sa pokusa o pripojenie k vasmu Wi-Fi
routeru.

- lkona blika vintervale, 1 sekundu svietia 3 sekundy zhasnuta: rura je vreZime iba na Citanie.

HOOVER ONEFi :
Podrobne informacie o tom AKO ZAPOJIT spotrebi¢ OneFi a ako ho UCINNE
POUZIVAT, prejdite na stranku http://wizardservice.candy-hoover.com/

NASTAVENIE JAZYKA —» Jazyk sa da nastavit, ked'je rura
vypnuta, su¢asnym stlacenim tlacidiel Extra a Zvolit na 3
sekundy. Na displeji sa zobrazi aktualny jazyk a da sa
Pyro  zmenit stlacanim tlaéidiel ,<“ alebo ,>“ a potvrdit
stladenim tlacidla ZVOLIT. Dostupne jazyky: taliancina,

Rozmra- angli¢tina, francuzstinaa nemcina.
zovanie

“

Okruhly .
ohrevny prvok Ventilator ZVOLIT —» Kazdu svoju volbu musite potvrdit. Ak ju

Spodny ohrevny prvok nepotvrdite do 15 sekund, volba sa zrusi.
Prizmene ponuky sa nepotvrdena volba strati.

“HOT” ICON —Po ukonceni programu pecenia alebo po vypnutirury, ak je rura eSte horuca, na displeji
sabude striedavo zobrazovat presny ¢as a napis “HOT".
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Masita sonda (ak je na modeli rary) —» Ak je identifikovana sonda na méso, na displeji sa zobrazi
"PROBE". Na displeji sa zobrazi predvolend teplota, ale nie je vyssia ako 200 ° C: nastavitelnd teplota je
tieZobmedzendna 200°C.

Q@ 40° ": Teraz je mozné vybrat cielovu teplotu mésa sondy medzi 30°Ca 90 ° Cv 1 ° Cintervaloch. Pri
potvrdeniteplotnad sonda, stlacte tlacidlo "Select" a na displeji sa zobrazi "@" nadvazuje vlastné prijatym
sonda (1 °intervaloch) teploty. Akondhle sonda na méaso dosiahne nastavend teplotu, program varenia
sa ukonci. Ak mate sondu na maso, mozete to urobit kliknutim na tlacidla "+" a "+" sondy na maso.
cielovi teplotu sondy, zatial ¢o pridalSom dotyku moZete zmenit zvolent teplotu sondy.

Ak uZivatel zmeni program varenia, nastavenie teploty sondy sa vynuluje. Zopakujte postupnost
nastaveni a zvolte novu cieflovu teplotu. Maso sonda nemozno pouzit s vopred nastavit varenie s
oddelovacim doskou (ak je pritomny) vo vnutri rdry: v tomto pripade sa na displeji zobrazi "@ NIE" a
nevykond ziaden prikaz, kym sa odstrdni maso sondy. Rozmrazovanie, gril, akykolvek program s
otocnym spfchom, pyrolyza a akékolvek naprogramované varenie nie su povolené pomocou sondy na
maso.

MEAT PROBE
RECOMMENDED TEMPERATURES
Meat
Rare 56
Medium rare 58
Medium 60
Well done 62
Salmon 35
Chicken min 68

PREDPOKLADANE RECEPTY —» Ak je vybrany recept, na displeji sa zobrazi "R", po ktorom nasleduje
Cisloreceptury a zobrazi sa zodpovedajuci spdsob varenia.
Dostupné recepty st nasledujuce:

RECEPT Py TEPLOTA ooEA
R1- Lasagne Staticky + ventildtor 150° 45’
R2- Pecené / pecené varené kurca staticky + ventilator 180° 40’
R3- Crusted bream Staticky + ventilator 180° 40’
R4- Pecené zemiaky Staticky + ventilator 180° 45’
R5- Omeleta Staticky 160° 25’
R6- Apple na Staticky + ventilator 180° 45’

DéleZité upozornenie: Nie je mozné menit teplotu ani dobu trvania varenia.
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3.2 Rezimy pecenia

Otocny voli¢
na volbu
funkcie

T°C
predvolba

T°C
rozsah

Funkcia (v zdvislosti od modelu rury)

@

SVETLO: Zapina svetlo rury.

40

40 +40

ROZMRAZOVANIE: Ked je Ciselnik nastaveny do tejto polohy. Ventilator cirkuluje
vzduch pri teplote prostredia okolo zmrazenej potraviny tak, aby sa rozmrazila za
niekolko minut bez toho, aby sa zmenila struktura proteinov v potravinach.

180

210

50 =240

50 +240

PECENIE S VENTILATOROM: Tuto metodu odporu¢ame pouzit pre hydinu,
cestoviny, ryby a zeleninu. Teplo prenika do potravin lepsie a doby pecenia aj
predhrievania su skratene. Mozete piect niekolko jedal rovnakeho druhu alebo
roznych druhov v jednej alebo vo viacerych polohach. Tento sposob pripravy jedla
poskytuje rovnomerne rozlozenie tepla a aromy nemiesaju. Pri priprave viacerych
jedal naraz pridajte priblizne desat minut navyse.

220

50 +280

KONVENCNA PRIPRAVA JEDAL Poufivaju sa horne aj dolne ohrievacie prvky. Ruru
predhrejte pocas priblizne desiatich minut. Tento sposob je vhodny pre vsetky
tradi¢ne opekanie a pecenie.Na pripravu ¢erveneho masa, peceneho hovadzieho
masa, jahnacieho stehna, zveriny, chleba, potravin zabalenych do folie (Zivanska),
listkoveho cesta. Umiestnite potraviny v nadobe na roste v strednej polohe.

L] O3

210

50 +230

SPODOK: PouZiva sa spodny prvok. Idealne na pecenie vsetkych druhov peciva.
PouZivajte pri priprave tortovych korpusov, slanych kolac¢ov, ovocnych kolacoy, krehkeho
cesta a pri akejkolvek inej priprave jedla, ktora si vyZaduje viac tepla zo spodnej strany.

[®)

210

50 +230

VENTILATOR + SPODNY PRVOK: Spodny vykurovaci prvok sa pouziva s ventilatorom
cirkulujucim vzduch do rury. Tento sposob je vhodny pre Stavnate ovocne kolace,
torty, slane kolace a pastety. Zabrariuje vysychaniu potravin a napomaha rastu
kolacov, chleboveho cesta a dalSich potravin pecenych odspodu. Umiestnite rost do
spodnej polohy.

&

200

150 =220

GRIL S VENTILATOROM: turbo-gril pouzivajte so zatvorenymi dvierkami. Horny
vyhrievaci prvok sa pouziva s ventilatorom cirkulujucim vzduch do rury. Predhrievanie
je potrebne pre Cervene masa, ale nie pre biela masa. Idealne na pripravu vysokych
potravin, velkych nedelenych kusov, ako je pec¢ene bravéove maso, hydina vcelku atd'.
PoloZte potraviny, ktore sa maju grilovat, priamo do stredu rostu, na strednu uroveri v
rure. Vsurite plech na odkvapkavanie pod rost a zachytavajte stavu. Uistite sa, Ze jedlo
nie je prilis blizko grilu. Potravinu v polovici doby pecenia obratte.

L3

L1+1L5

GRIL: gril pouZivajte so zatvorenymi dvierkami. PouZiva sa len horny vyhrievaci
prvok. Mate moZnost nastavit teplotu. Na uplne rozpalenie prvkov je potrebne
patminutove predhriatie. Uspech je zaruceny pri grilovani alebo priprave kebabu a
gratinovanych pokrmov. Biele maso by sa malo umiestnit dalej od grilu — priprava
potrvadlhsie, ale maso bude chutnejsie. Cervene maso a rybie file mozete umiestnit
na samotny rost podlozeny plechom na odkvapkavanie. V rure su k dispozicii dve
polohy grilu: Gril: 2 140 W Grilovanie na razni: 3340 W

1

L5

L1+1L5

ROTISSERIE: pouZite otocnu hlavicu so zatvorenymi dverami.

Horny ohrevny prvok sa pouZiva s oto€nym telesom, ktoré otaca jedlo, ktoré sa ma
uvarit. Teplotu vykurovania je mozné nastavit podla potreby. Turnspit sa najlepsie
pouziva pre stredne velké polozky.

Idedlne pre opatovné objavovanie chuti tradi¢cného peciva. Nie je potrebné Ziadne
predhrievanie pre varenie na torte.

220

150 +220

GRIL + VENTILATOR + TURNSPIT: Je urceny na varenie masa, obzvlast
objemného, na Supke a umozriuje rychlejsie varit jedlo.

&

ECO

ECO+SUPER

PYROLYZA

* SkuSane v sulade s normou CENELEC EN 60350-1 uplatiiovanou pri definovani energeticke;j triedy.
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4. Cistenie a udrzba riry
4.1 Vseobecné informdcie o Cisteni

Zivotny cyklus spotrebi¢a mozno roziirit prostrednictvom pravidelného Cistenia. Pred vykonavanim
Ukonov manualneho Cistenia pockajte, kym rdra nevychladne. Nikdy nepouZivajte na Cistenie abrazivne
Cistiace prostriedky, drotenky alebo ostré predmety, aby ste nenapravitelne neposkodili smaltované
Casti. Pouzivajte len vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca sa vycistit sklenené okno absorpénou kuchynskou utierkou po kazdom poufZiti rdry. Ak chcete
odstranit odolnejsie Skvrny, mozete pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom, dobre vyzmykat a
potom oplachnutvodou.

TESNENIE OKNA RURY

Akje znecistené, tesnenie mozete vycistit mierne vihkou Spongiou.

PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysusenim vycistite prislusenstvo vihkou mydlovou Spongiou: nepouzivat abrazivne
Cistiace prostriedky.

PLECH NA ODKVAPKAVANIE

Po pouzitigriluvyberte plech z riry. Horuci tuk nalejte do nddoby a umyte plech v hortcejvode Spongiou
atekutym Cistiacim prostriedkom.

Ak zostavaju mastné zvysky, ponorte plech do vody a Cistiaceho prostriedku. Pripadne mézete umyt
plech v umyvacke riadu alebo pouZivat komercny Cistiaci prostriedok na rury. Nikdy neddvajte Spinavy
plechspatdordry.

4.2 Pyroliza

Rura je vybavenad systémom Cistenia pyrolyzou, ktory znici zvysky potravin pri vysokej teplote. Operacia
sa vykona automaticky pomocou programatora. Vysledné vypary su "Cisté" tym, Ze prechdadzaju
pyrolyzou, ktord sa zacina hned, ako zacne varenie. KedZe Pyrolyser vyzaduje velmi vysoké teploty,
dvierka rury su vybavené bezpecnostnou zamkou. Pyrolyzér moze byt kedykolvek zastaveny. Dvere sa
nedaju otvorit, kym sa nezobrazi bezpe¢nostny zamok.

POZNAMKA: Ak je nad rdrou namontovana varna doska, nikdy nepouzivajte plynové horéky alebo
elektrické varné dosky pocas prevadzky Pyrolyseru, ¢o zabrani prehriatiu varnej dosky.

DRUHY PYROLYTICKY CYKLUS sd prednastavené:

ECO PYROCLEAN: Vycisti mierne zafarbenururu. Pracuje po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Vycistisilne zafarbenU ruru. Pracuje po dobu 120 minut.

Nikdy nepouzivajte komercéne dostupné Cistiace prostriedky na Pyrolytickej rure!

Tip: Vykonanie pyrolytického Cistenia ihned po vareni vdam umozni vyuzit zvyskové teplo, ¢im Setri
energiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

e V/ytiahnite vSetky prislusenstvo z rury, pretoze nie st schopné tolerovat vysoké teploty pouzivané pocas
pyrolytického cyklu Cistenia; najma odstrariovanie mriezok, bocnych regdlov a teleskopickych vodiacich
prvkov (pozri kapitolu ODSTRANOVANIE GRIDOV A BOCNYCH VLOZKOV). V rdrach s masovou sondou je
nutné pred vykonanim Cistenia zavriet otvor pomocou dodanejmatice.

e Odstrarite velké rozliatia alebo Skvrny, pretoze by to trvalo prilis dlho, aby ich znicili. Tiez nadmerné
mnozstvo tuku by sa mohlo vznietit, ak sa vystavivelmivysokym teplotam pyrolytického cyklu.

¢ Zatvorte dvierka rury.

e Pred Cistenim treba odstranit nadmernérozliatie.
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e \/yCistite dvierka rury;

e Odstrante velké alebo hrubé zvysky potravin z vnitornej Casti rury vihkou Spongiou. NepouZivajte
Cistiace prostriedky;

¢ Odstrante vsetky prislusenstvo a sipravu posuvnych stojanov (ak st k dispozicii);

¢ Neumyvajte utierky.

PouZitie pyrolitického cyklu:

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy " E ". Na displeji sa zobrazi ndpis "ECO" alebo "SUP". Prednastaveny
¢as je 90 minut, toto sa moze menit od 90 minut (rezim Eco) do 120 min (reZim Sup) pomocou
programatora (tlacidlo nastavenia "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistena, odporuca sa zvysit ¢as na
120 min, akje rdramierne znecistend, znizte ¢as Cisteniana 90 minut.

2.Jemozné odlozit ¢as Startu pyrocleanového cyklu zmenou ¢asu END pomocou programatora.

Po troch mindtach, ked rura dosiahne vysoku teplotu, sa dvierka automaticky zablokuju. Pyroclean
cyklus moZno kedykolvek zastavit oto¢enim volic¢a funkcii spat na hodnotu "0" (na 3 sekundy sa zobrazi
slovo OFF).

4 - Po dokonceni pyroclednového cyklu sa pyrolyza automaticky vypne. Na displeji sa zobrazi napis
"END", az kym nie st zablokované dvere, potom"0-n".

5-Voli¢ funkcii mozete otocit spat na hodnotu "0", ale ak je teplota stale vysokd, objavisa hlasenie"0-n",
Ze dvere st zablokované.

PouZitie pyrolytického cyklu v rdrach s dotykovym ovladanim:

1-Otocte voli¢ funkcii do polohy pyrolisy. Na displeji sa zobrazibud"ECO" alebo "SUP”

2- Prednastaveny cas je 90 minut, ale moze sa menit od 90 min. (ReZzim Eco) na 120 min. (Rezim Sup)
pomocou programatora (tlacidlo "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistend, ¢as by sa mal zvysit na 120
minut, zatial Co ak je rdralen mierne zaspinend, skratte Cistiaci cyklus na 90 minut.

4.3 Udrzba

VYBRATIE A CISTENIE BOCNYCH MRIEZOK

1. Odskrutkujte skrutku proti smeru hodinovych ruciciek.

2. Vyberte bocne stojanove mriezky potiahnutim k sebe.

3. Umyte bocne stojanove mriezky v umyvacke riadu alebo mokrou Spongiou a potom ich okam?Zite osuste.
4. Po vycisteni boCnych stojanovych mrieZok ich vloZte spat a zaistite skrutkami, skontrolujte, i su pevne
utiahnute

ST 1—1
\V" <

—

14
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VYBRATIE OKNA RURY

1. Otvorte predne okno.

2. Otvorte svorky na puzdre zavesov na pravej a lavej strane predneho okna zatlacenim nadol.
3. Okno vratte na miesto vykonanim ukonovv opacnom poradi.
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VYBRATIE A CISTENIE SKLENENYCH DVIEROK

1.Otvorte dvierkarury.

2.3.4. Zablokujte panty, vyberte skrutky a odstrarite horny kovovy kryt potiahnutim smerom nahor.

5.6. Vyberte sklo, opatrne ho vytiahnite z dvierok rury (pozn.: v rurach s pyrolyzou vyberte aj druhé a
tretie sklo (ak je namontované)).

7. Nakonci Cistenia alebo vymeny znovu namontujte diely v opacnom poradi.

Na vsetkych skldch musi byt oznacenie ,Pyro” Citatelné a umiestnené na lavej strane dvierok, blizko
[avého bo¢ného zavesu. Tymto spdsobom bude vytlaceny stitok prvého skla vnutri dveri.
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VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrickej siete.

2.Snimte skleneny kryt, vyskrutkujte Ziarovku a nahradte ju novou Ziarovkou rovnakeho typu.

3.Ked'je chybna Ziarovka vymenena, vratte skleneny kryt na miesto.

5. RieSenie problemov

5.1 Casté otdzky

PROBLEM

MOZNE PRICINY

RIESENIE

Rdra sa neohrieva

Nie st nastavené hodiny

Nastavte presny ¢as na hodinach

Rdra sa neohrieva

Je aktivna detska poistka

Vypnite detsku poistku

Rdra sa neohrieva

Nebola nastavena funkcia
pecenia a teplota

Uistite sa o spravnosti nastaven
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Veiligheidsvoorschriften

e Tijdens het koken kan vocht in de ovenholte of op het glas van de deur

condenseren. Dit is normaal. Om dit effect te verminderen, wacht u 10-15

minuten na het inschakelen van de stroom voordat u voedsel in de oven

doet. Condensatie verdwijnt in elk geval de wanneer de oven de

kooktemperatuur bereikt.

e Kook de groenten in een bakje met deksel in plaats van een open blad.

* Laat geen voedsel in de oven achter na het koken voor langer dan 15/20

minuten.

e WAARSCHUWING: Het apparaat en de bereikbare delen worden heet

tijdens het gebruik. Zorg ervoor dat u de warmingselementen niet aanraakt.

* WAARSCHUWING: de bereikbare delen kunnen heet worden wanneer de

oven in gebruik is. Kinderen moeten op veilige afstand worden gehouden.

* Dit apparaat kan op een veilige manier worden gebruikt door kinderen van

8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of

geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis als zij onder toezicht

staan of worden geinstrueerd over het gebruik van het apparaat.

e Kinderen niiet met het apparaat laten spelen.

e Schoonmaak en onderhoud niet door kinderen laten doen zonder

toezicht.

e Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Pas op dat u de

verwarmingselementen in de oven niet aanraakt.

WAARSCHUWING: Onderdelen kunnen heet worden. Hou jonge kinderen

op afstand.

e Gebruik geen agressieve schuurmiddelen of scherpe metalen schrapers

om de oven glazen deur schoon te maken, aangezien zij kunnen krassen op

het oppervlak, tevens kan dit een barst in het glas veroorzaken.

¢ De oven moet uitgeschakeld worden voordat u de beveiliging verwijderd,

deze moet vervolgens geplaatst worden zoals aangegeven in de

handleiding.

* Gebruik alleen de aanbevolen temperatuursmeter voor deze oven.

* Gebruik geen stoomreiniger.

e Bevestig een stekker aan de voedingskabel die in staat is de spanning,

stroom en belasting te verdragen die vermeld staan op het etiket, en een

aardcontact heeft. Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die

op het etiket staat aangegeven en moet een goed werkende aarding

hebben. De aardgeleider is groen-geel gekleurd. Dit moet worden gedaan

door een gekwalificeerd vakman. In het geval van incompatibiliteit tussen
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het stopcontact en de stekker van het apparaat, moet u een gekwalificeerd
elektricien vragen om het stopcontact te vervangen door een ander,
geschikt stopcontact. De stekker en het stopcontact moeten conform de
huidige normen zijn van het land waar het apparaat geinstalleerd wordt.
Aansluiting op de stroombron kan ook tot stand worden gebracht door
tussen het apparaat en de stroombron een omnipolaire stroomonderbreker
aan te brengen, die de maximaal aangesloten belasting kan verdragen en
voldoet aan de huidige wetgeving. De geel-groene aardkabel mag niet
worden onderbroken door de stroomonderbreker. Het stopcontact of de
omnipolaire stroomonderbreker die gebruikt wordt voor de aansluiting
moet gemakkelijk te bereiken zijn wanneer het apparaat geinstalleerd is.

e Afkoppeling is mogelijk doordat de stekker bereikbaar is of door een
schakelaar in de vaste bedrading te monteren overeenkomstig de
bedradingsregels.

*Als de voedingskabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door een
kabel of speciale bundel die verkrijgbaar is bij de fabrikant, of via de
klantenservice

*De voedingskabel moet van het type HO5V2V2-F zijn.

*Als niet aan bovenstaande wordt voldaan, kan de veiligheid van het
apparaat worden aangetast en de garantie komen te vervallen.

eGemorst materiaal moet worden verwijderd alvorens het apparaat schoon
te maken.

*Tijdens het pyrolytische reinigingsproces kunnen de oppervlakken heter
worden dan gewoonlijk, daarom moeten kinderen op veilige afstand
worden gehouden.

*Om oververhitting te vermijden, mag het apparaat niet achter een
decoratieve deur worden geplaatst.

*Als u het schap erin plaatst, moet u ervoor zorgen dat de aanslag aan de
bovenkant en achterin de ovenruimte zit.

Het schap moet helemaal in de ruimte worden geschoven
*WAARSCHUWING: Bekleed de ovenwanden niet met in de handel
verkrijgbare aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen. Aluminiumfolie of
andere beschermingen die direct in contact komen met het hete email,
kunnen smelten en het email binnenin aantasten.

*WAARSCHUWING: Verwijder nooit de afdichting van de ovendeur.

*Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het apparaat
op de nominale frequenties te gebruiken.
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1. Avwertenze Generdli

De handleiding aandachtig lezen zodat u de oven |
optimaal kan gebruiken. Wij raden u aan de installatie- en
gebruikshandleiding voor een latere raadpleging te |
bewaren en er, véér de installatie van de oven, het
serienummer van het toestel op te noteren voor de
aanvraag van een eventuele interventietussenkomst door
de dienst-na-verkoop. Nadat u uw oven uit de verpakking
hebt gehaald, moet u controleren of het toestel compleet
is Verpakkingsmateriaal zoals plastiek en polystyreen kan
gevaarlijk zijn voor kinderen.Houd het uit hun buurt. Onze
aansprakelijkheid of verantwoordelijkheid geldt niet
wanneer u de richtlijnen in deze handleiding niet naleeft.
Wanneer u de oven een eerste keer gebruikt, kan er een doordringende rook ontstaan. Die wordt
veroorzaakt door het feit dat de kleefstof van de isolerende panelen rond de oven een eerste keer wordt
opgewarmd.Dit is volledig normaal Wacht tot de rook is verdwenen voor u de oven effectief gaat gebruiken.
Opmerking: De functies, eigenschappen en accessoires van de oven kunnen verschillend zijn
afhankelijk van het model.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

Gebruik de oven alleen voor het doel waarvoor hij is bestemd, te weten het bereiden van voedsel. Elk ander
gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron, wordt oneigenlijk en dus gevaarlijk geacht. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden gesteld voor schade die het gevolg is van onjuist, oneigenlijk of onredelijk gebruik.

Bij het gebruik van ieder elektrisch apparaat moeten er enkele fundamentele regels in acht worden
genomen:

-trek niet aan het snoer om de stekker los te halen uit het stopcontact;

- raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;

- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen en verlengsnoeren niet aanbevolen;

in het geval van een storing en/of slechte werking moet het apparaat uitgeschakeld worden, zonder ermee
te knoeien.

1.2 Elektrische veiligheid

VERZEKER DAT DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN WORDEN GEMAAKT DOOR EEN ELEKTRICIEN OF
GEKWALIFICEERD TECHNICUS. De voeding waarop de oven wordt aangesloten moet voldoen aan de
wettelijke voorschriften die gelden in het land van installatie. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor schade die veroorzaakt is door veronachtzaming van deze aanwijzingen. De
oven moet worden aangesloten op een elektrische voeding met geaard stopcontact of een
scheidingsschakelaar met meerdere polen, afhankelijk van de wetten die van kracht zijn in het land van
Installatie. De elektrische voeding moet worden beveiligd met geschikte zekeringen en de gebruikte
kabels moeten een dwarsdoorsnede hebben die de juiste stroomtoevoer naar de oven verzekert.
AANSLUITING

De oven heeft een snoer dat alleen mag worden aangesloten op een elektrische voeding van 220-240
Vac 50 Hz tussen de fasen of tussen fase en nul. Voordat de oven wordt aangesloten op de voeding, is
het belangrijk om hetvolgende te controleren:

-voedingsspanning aangegeven op de wijzer;

-deinstelling van de scheidingsschakelaar.

De aardingsdraad die verbonden is met de aardingsklem van de oven moet worden aangesloten op de
aardingsklemvan de voeding.

WAARSCHUWING

Alvorens de oven aan te sluiten op de voeding, moet de stroomdoorgang van de aardingsklem van de
voeding worden gecontroleerd door een gekwalificeerd elektricien. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere problemen die zijn veroorzaakt doordat de oven niet
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op de aardingsklemisaangesloten of door een aarding die geen goede stroomdoorgang heeft.

NB: aangezien de oven onderhoud behoeft, is het raadzaam een ander stopcontact beschikbaar te
hebben zodat de oven hierop kan worden aangesloten als hij verwijderd wordt uit de ruimte waar hij is
opgesteld. Het snoer mag alleen worden vervangen door technisch personeel of door technici met
dezelfde kwalificaties.

1.3 Aanbevelingen

Eensnelle reiniging na elk gebruik van de oven helpt om het apparaat perfect schoon te houden.
Bekleed de ovenruimte niet met aluminiumfolie of wegwerpbeschermingen die verkrijgbaar zijn in de
handel. Aluminiumfolie of andere beschermingen die rechtstreeks in contact komen met het hete
email, kunnen smelten en het email van de binnenwanden aantasten. Om te voorkomen dat de oven te
vuil wordt waardoor sterke, rokerige geuren ontstaan, adviseren wij de oven niet te gebruiken op zeer
hoge temperatuur. Verleng liever de bereidingstijd en zet de temperatuur wat lager. Wij adviseren om
alleen borden en bakvormen te gebruiken in aanvulling op de bij de oven geleverde accessoires bestand
tegen zeer hoge temperaturen.

1.4 Installatie

De fabrikantis niet verplicht dit uit te voeren. Als er assistentie van de fabrikant nodig is om storingen op
te lossen die het gevolg zijn van onjuiste installatie, wordt deze assistentie niet gedekt door de garantie.
De installatieaanwijzingen voor gekwalificeerd vakpersoneel moeten worden opgevolgd. Onjuiste
installatie kan schade of letsel veroorzaken aan mensen, dieren of voorwerpen. De fabrikant kan niet
aansprakelijk worden geacht voor dergelijke schade of letsel.

De oven kan in een hoge kast of onder een werkblad worden geplaatst. Alvorens deer verse lucht kan
circuleren voor afkoeling en bescherming van de inwendige delen. Maak de openingen die aangegeven
zijn op de laatste pagina, afhankelijk van het type montage.

1.5 Afvalbeheer en milieubescherming

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese norm 2012/19/EU inzake Afval van
elektrisch en elektronisch apparatuur (WEEE). WEEE bevat zowel verontreinigende
substanties (die negatieve gevolgen op het milieu kunnen hebben) en basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk om WEEE aan bepaalde behandelingen
te onderwerpen om alle vervuilende onderdelen te verwijderen en op juist wijze afstand
I ontedoen,enalle materialente herstellen ente recyclen.
Particulieren kunnen hier een belangrijke rol in spelen door te zorgen dat een WEEE geen
milieukwestie wordt; hetis essentieel de volgende basisregels te volgen:
¢ WEEE mag nietals huishoudelijk afval worden beschouwd.
¢ WEEE moet worden overhandigd aan relevante inzamelpunten die worden beheerd door de
gemeente of door geregistreerde bedrijven. In veel landen bestaat er voor grote WEEE een
ophaaldienst.
¢ Alsueen nieuw apparaat koopt, kan het oude bij de leverancier worden ingeleverd, welke het gratis bij
u moet afhalen op een één-op-één basis, zolang het apparaat van soortgelijk type is en dezelfde
functies heeftals de geleverde apparatuur.

ENERGIE BESPAREN MET RESPECT VOOR HET MILIEU

Indien mogelijk, vermijd het voorverwarmen van de oven en vermijd om de oven zonderinhoud te laten
draaien. Laat de ovendeur niet open alleen wanneer dat nodig is, omdat er warmteverlies ontstaat elke
keer dat de oven open staat. Voor een aanzienlijke energiebesparing, schakelt u de oven 5 tot 10
minuten uit voor het voorziene einde van de bereidingstijd en gebruik de warmte die de oven blijft
genereren. Houd de dichtingen schoon en in goede staat, om energieverlies te voorkomen. Als u een
contract heeft met een laag energie tarief, kunt u gebruik maken van het "uitgesteld koken". Deze zal uw
programma laten starten in een periode waar u aan een voordelig tarief kookt. Dit helpt u bij het
besparenvan energie.
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1.6 Conformiteit

Doorhetplaatsenvandec Emarkering op dit product, verklaren wij, op onze eigen
verantwoordelijkheid, alle Europese veiligheids-, gezondheids- en milieu-eisen na te leven opgesteld in
de regelgeving geldig voor dit product.

2. Beschrijving van het product
2.1 Overzicht

1. Bedieningspanee

2. Roosterposities (zijdelingse
draadstructuur, indien inbegrepen)

3. Metalen rooster

4. Lekbak

5. Ventilator (achter de stalen plaat)

6. Ovendeur

2.2 Accessories

1 Metalen rooster 3 Laterale draad rasters

Het eenvoudige rooster dient als steun voor vormen Laterale draad raster als opgenomen.
en schotels.

2 Lekbak

De lekbak is bestemd voor het opvangen van de
jusbijhetgrillen.
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4 Led Vision

6 Turnspit

—_—
% ——

Dit systeem vervangt de traditionele lampen. 14
LED's (voor non-pyrolyse versies) of 10 LED's met
een hoog vermogen (voor pyrolyse versies) zijn
geintegreerd in de deur van de oven. Dankzij deze
verlichting hebben we een algemeen overzicht
van de inhoud van de oven zonder schaduwen en
dit op verschillende niveaus. Bij het openen van
de deur gaan deze LED lampen uit (voor pyrolyse
versies).

Devoordelen:

-Optimaal zicht van de schotels

-Langere levensduur

-Energieverbruik zeer laag, “-95%”, tegenover een
traditioneel verlichtingssysteem.

5 Viees - sonde (afhankelijk van het
ovenmodel)

Vlees de interne temperatuur van voedsel tijdens
het koken. Steek de vleessonde in het gat aan de
bovenkantvande holte.

- Bereid het voedsel voor en breng de sonde voor
het eten correct in het voedsel. Verwarm niet of
begin niet met koken voordat u de
vleesthermometer correct invoert. De sonde
moet in het voedsel en de houder worden
geplaatst terwijl de oven nog steeds koel is.

- Steek de vleessonde niet in het bevroren
voedsel.

- Laat de vleessonde niet in de oven achter als
deze niet wordt gebruikt: hij kan schade
veroorzaken.

Bij het draaispit moet er niet voorverwarmd
worden. Het bakken met het draaispit gebeurt
met een gesloten deur.

U doet 90-95% winst op uw energie tegenover
een traditioneel systeem.

Wanneer u de oven gebruikt, moet u alle niet
benutte accessoires uit de oven verwijderen.

1. Draaide hakenlos

2.Steek het spitin hetvlees

3.Klem hetvlees vast met de haken

4. Draaide schroeven vast

5.Steek het spitin het draaigat

6.De hendel

2.3 Eerste gebruik

VOORAFGAANDE REINIGING

Maak de oven schoon voordat u hem voor het
eerst gebruikt. Veeg de buitenkant af met een
vochtige zachte doek. Was alle accessoires af en
neem de binnenkant van de oven af met een
oplossing van heet water en afwasmiddel. Zet de
lege oven op de hoogste temperatuur en laat hem
ongeveer 1 uur ingeschakeld, zo worden de
geuren van het nieuwe apparaat die zijn blijven
hangen verwijderd.
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3. Gebruik van de oven

3.1 Beschrijving van het display

BE@ =MD (=
gy N

@ (exra) 4 (sELecT) B ER

ON/ OFF () —» De oven wordt in- en uitgeschakeld met deze knop.

EXTRA (ExTRA) —
Duur Einde

bereiding bereiding
Als de oven uit staat, toont het display de klok. Als de oven
inactief is, zijn alle functies beschikbaar behalve de
bereidingsduur en het einde van de bereiding.
Als de klok niet is ingesteld, werkt de oven niet: op het display
knippert "12:00" en de enige toets die functioneert is Extra.
Met de Extra-toets kunnen de volgende functies worden
ingesteld:

Klok Kinder- WiFi
instellen beveiliging
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FUNCTIE HOE INSCHAKELEN

DUUR
BEREIDING

HOE UITSCHAKELEN

HOE WERKT HET

WAARTOE DIENT HET

NB: kan alleen worden
ingesteld als er een
bereidingsprogramma actief
is. Druk tweemaal op EXTRA
en stel de tijd in met de
toetsen "+" en "-" bevestig
door op "SELECT" te drukken.
Het display toont "00:00" als
er geen bereidingsduur is
ingevoerd, anders wordt de
resterende tijd aangegeven.

¢ Om de bereiding voor de
ingestelde tijd te wijzigen,
drukt u tweemaal op EXTRA
en regelt u de bereidingstijd
naar wens met de toetsen
"<" en ">", alvorens
nogmaals op "SELECT" te
drukken.

* Om de bereidingsduur te
annuleren, zet u het display
terugop "00:00".

Als een bereidings-
programma eindigt, schakelt
de oven uit terwijl op het
display "END" verschijnt (het
pictogram van het
bereidingsp-rogramma  blijft
branden) totdat de On/Off-
knop, die als enige nog
functioneert, wordt ingedrukt.
Aan het einde van een
bereidingsprogramma  klinkt
ereenalarm.

Als de bereidingstijd verstreken
is, schakelt de oven automatisch
uit en klinkt er enkele seconden
eenalarm.

EINDE
VAN DE
BEREIDING

NB: kan alleen worden
ingesteld als er een
bereidingsprogramma
actief is. Druk voldoende
keren op EXTRA om het
pictogram verlichten en stel
de eindtijd van de bereiding
in met de toetsen "<" en
bevestig door op "SELECT"
tedrukken.

Druk voldoende keren op
EXTRA om het pictogram
verlichten en stel de eindtijd
van de bereiding in met de

toetsen "<" en bevestig
door op "SELECT” te
drukken.

De duur van de bereiding
wordt automatisch
berekend.

Om het einde van de
bereiding voéor de
ingestelde tijd te
veranderen, druk
voldoende keren op EXTRA
om het pictogram
verlichten en stel de
eindtijd van de bereiding in
met de toetsen "<" en ">";
bevestigt door op "SELECT"
tedrukken.

Om het einde van de
bereidingsduurte
annuleren, zet u het display
terugop "00:00".

Aan het einde van een
bereidings programma,
schakelt de oven uit en
verschijnt op het display
"END" (Einde) (het
pictogram van het
bereidingsprogramma blijft
branden) totdat de On/ Off-
knop, die nog als enige
functioneert, wordt
ingedrukt. Aan heteindevan
een bereidings programma
klinktereenalarm.

e Deze functie wordt tevens
gebruikt vooreen bereidingdie
vooruit kan worden gepland.
*Alseen bereidingsprogramma
wordt ingesteld, gaat het
verlorenalsde"F"-toetswordt
ingedrukt.

eAlsereen uitgestelde bereiding
wordt ingesteld, schakeltdeoven
uiten toont het
displaydehuidigetijd ter wij 1 de
pictogrammen van het
bereidingsprogramma, de
bereidingsduuren einde bereiding
branden.

sAlsereen bereidingsprogramma
is ingesteld, kunt u door indrukken
van de toetsen "<“ en “>"
deingestelde temperatuur zoenen
wijzigen: bij de eerste druk
verschijnt de
werkingstemperatuur, terwijl
doorverder indrukken deze
temperatuur wordt veranderd.

TIMER

¢ Het display toont “00:00”
als er geen tijd is ingevoerd
of de resterende tijd, als er
wel eentijdisingesteld.
Druk voldoende keren op
EXTRA om het pictogram te
verlichten en stel de tijd in
met de toetsen “<” en“>”;
bevestig door op SELECT te
drukken.

e De timer kan worden
veranderd door zo vaak op
EXTRA te drukken tot het
pictogram oplicht; stel de
bereidingstijd in met de
toetsen "<" en ">" en
bevestigt door op "SELECT"
te drukken.

¢ Dezefunctieactiveerteen
alarmdateen
paarseconden klinkt bij
hetverstrijken van
deingesteldetijd (deze
functie schakeltdeoven
niet uit).

Ukunteen tijd instellen
tussen 00:00en 23:59.

e De timer functioneert
ongeacht of de oven
ingeschakeld is.

DE KLOK
INSTELLEN

©

¢ Wanneer het apparaat
voor het eerst wordt
ingeschakeld, brandt het
display en geeft "12:00"
aan. De tijd kan worden
veranderd door zo vaak op
EXTRA te drukken totdat
het pictogram oplicht; stel
de tijd in met de toetsen "<"
en ">" en bevestig door op
SELECT te drukken.

eZo kunt u de tijd instellen
die op het display wordt
weergegeven.

e Het alarm functioneert
ongeacht of de oven
ingeschakeld is.

KINDER-
BEVEILIGING

23

¢ Druk de EXTRA-toets zo
vaak in dat het pictogram
oplicht en druk dan op de
toets of ">" om deze
functie te activeren: het
display geeft ON weer;
druk op SELECT om te
bevestigen.

¢ Druk de EXTRA-toets zo
vaak in dat het pictogram
oplicht en druk dan op de
toets "<" of om deze
functie te deactiveren: het
display geeft OFF weer;
druk op SELECT om te
bevestigen.

¢ Als de functie actief is,
kunnen is alleen de
"Extra"-knop (om de
functie uit te schakelen)
en de "On/Off'-knop
worden gebruikt.

eDezefunctieisnuttigalser
kindereninhuiszijn.
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WiFi (afhankelijk van het ovenmodel) = Door op "Extra" te drukken op het timerdisplay kunt u het Wifi-menu
selecteren. Door in het Wifi-menu op de toetsen "< >"te drukken kunt u het volgende selecteren:

- Off: Wifiis uit; de oven kan niet worden bediend via de app.

- On: Wifi is aan, de oven kan allen worden bediend via de app. Dit betekent dat het niet mogelijk is de
bereidingsfuncties, recepten en temperatuur te selecteren op het display. Alleen het Wifi-menu is beschikbaar
door op "Extra" te drukken. U kunt de oven uitschakelen met de On/Off-knop, maar u kunt hem niet opnieuw
inschakelen via het display; dit is alleen mogelijk via de app.

- Reset: Deze instelling moet worden gebruikt om de oven te registreren wanneer u hem voor het eerst verbindt
met uw wifi-netwerk en om de huidige wifi-verbinding te resetten om een nieuwe registratie mogelijk te maken.
Na selectie geeft het apparaat u 5 minuten om het registratieproces te voltooien. Tijdens dit proces zijn de
bereidingsfuncties, recepten en temperatuurinstelling niet toegankelijk vanaf het display.

Alleen het Wifi-menu is beschikbaar door op "Extra" te drukken. U kunt de oven uitschakelen met de
On/Offknop, maar u kunt hem niet opnieuw inschakelen via het display; dit is alleen mogelijk via de app. Om de
registratie-/resetprocedure af te sluiten via het display, druk op "Extra" en gebruik vervolgens de toetsen "< >"
om "Off" te selecteren. Na vijf minuten sluit het apparaat de registratie-/resetprocedure automatisch af.

- Lezen: de oven zendt zijn status naar de app maar kan niet op afstand worden bediend. Dit is pas mogelijk nadat
oven geregistreerd is.

Als wifi niet geconfigureerd is, kan alleen gekozen worden tussen Off en Reset.

Als de oven verbonden is met wifi, bedraagt de duur van de bereidingstijd standaard 5 uur, maar dit kan worden
gewijzigd door de gebruiker.

Wifi-registratie:

Om het apparaat te registreren in het wifi-netwerk, drukt u op "Extra" op het display totdat het wifi-pictogram
oplicht. Vervolgens selecteert u "Reset" door op "< >" te drukken. Daarna moet de procedure op de app worden
gevolgd. Na selectie geeft het apparaat u 5 minuten om het registratieproces te voltooien.

Wifi-pictogram

- Pictogram brandt niet: Wifiis uitgeschakeld.

- Pictogram knippert 1 seconde aan en 1 seconde uit: de oven is toegankelijk voor uw wifi-netwerk en klaar om te
worden geregistreerd. Als de registratie niet met succes is afgerond, gaat het wifi-pictogram na 5 minuten uit.

- Het pictogram brandt permanent: de oven is verbonden met uw wifi-router.

- Het pictogram knippert met een regelmaat van 3 seconden aan en 1 seconde uit: de oven probeert verbinding
te maken met uw wifi-router.

- Het pictogram knippert met een regelmaat van 1 seconde aan en 3 seconden uit: de oven staat in de
alleenlezenstand.

HOOVER ONEF#
Voor gedetailleerde informatie over HET AANSLUITEN van uw OneFi-apparaat en HOE
HET GEBRUIKEN VAN HET effectief, ga naar http://wizardservice.candy-hoover.com/

TAALINSTELLING —» De taal kan worden ingesteld als de

oven uit staat, door de knoppen Extra en Select tegelijkertijd

3" in te drukken. De huidige taal wordt op het display
Pyro aangegeven en kan worden veranderd door op de toetsen
“<” of “>” te drukken, en worden bevestigd met SELECT. De
beschikbare talen zijn: Italiaans, Engels, Frans en Duits.
SELECT —» Elke selectie moet worden bevestigd. Als zij niet
binnen 15 seconden bevestigd is, wordt de selectie
geannuleerd. Door van menu te veranderen gaan alle
onbevestigde selecties verloren.
PICTOGRAM "HEET" —» Als een bereidingsprogramma
eindigt of als de oven uitschakelt terwijl de oven nog heet is,
toonthetdisplay de huidige tijd afgewisseld met de melding “HEET” met tussenpozenvan 3".
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VLEES SONDE (hangt af van het ovenmodel) — Als de vleesthermometer geidentificeerd is, toont
het display "SONDE". Wanneer een kookprogramma wordt geselecteerd, toont het display de
standaardtemperatuur, maar nooit hoger dan 200 ° C: de selecteerbare temperatuur is ook beperkt tot
200°C.

Wanneer de temperatuur wordt bevestigd, wordt op het display "@ 40 °" weergegeven door op "Select"
te drukken: het is nu mogelijk om de doeltemperatuur voor de vleesthermometer te selecteren, tussen
30 ° Cen 90 ° C met intervallen van 1 ° C. Wanneer de temperatuur van de vleesthermometer is
bevestigd, drukt u op de toets "Select" en op het display verschijnt "®" gevolgd door de werkelijke
temperatuur van de vleessonde (intervallen van 1 graad). Zodra de vleesthermometer de ingestelde
temperatuur bereikt, wordt het kookprogramma beéindigd. Als een bereidingsprogramma is ingesteld
met de vleesthermometer, kunt u door op de toetsen "-" en "+" te drukken de temperatuur van de
vleessonde bekijken en wijzigen: bij de eerste aanraking van een van de twee toetsen wordt op het
display het vlees weergegeven sonde richttemperatuur, terwijl u bij de volgende aanraking de
geselecteerde temperatuurvan de sonde kunt veranderen.

Als de gebruiker het kookprogramma wijzigt, wordt de temperatuursinstelling van de
vleesthermometer gereset. Herhaal de instellingsreeks om een nieuwe doeltemperatuur te selecteren.
De vleesthermometer kan niet worden gebruikt met vooringesteld koken of met de scheidingsplaat
(indien aanwezig) in de oven: in dit geval geeft het display "@ NEE" weer en voert het geen enkele
opdracht uit totdat de vleesthermometer is verwijderd. Ontdooien, grillen, elk programma met
draaispit, pyrolyse en elke geprogrammeerde bereiding zijn niet toegestaan met de vleesthermometer
(ze worden niet op het menu getoond).

on

VLEES SONDE
AANBEVOLEN TEMPERATUREN

Vlees

Zeldzaam 56
Medium zeldzaam 58
Medium 60

Goed gedaan 62

Zalm 35
Kuiken min 68

PRE-SETTED RECEPTEN —» Wanneer een recept wordt geselecteerd, verschijnt op het display "R"
gevolgd door het nummer van het recept en wordt de overeenkomstige manier van koken
weergegeven.

De beschikbare recepten zijn de volgende:

RECEPT A TEMPERATUUR | | SOKEN
R1- Lasagne Statische + ventilator 150° 45’
R2- Gebraden / oven gekookte kip |Statische + ventilator 180° 40
R3- Crusted bream Statische + ventilator 180° 40’
R4- Gebakken aardappelen Statische + ventilator 180° 45’
R5- Omelet Statische 160° 25’
R6- Apple naar Statische + ventilator 180° 45’

NB: Het is niet mogelijk om de temperatuur noch de duur van de bereiding te wijzigen.
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3.2 Bereidingswijzen

Functie-
knop

T°C
standaard

T°C
bereik

Functie (afhankelijk van het ovenmodel)

@

LAMP: Zet de ovenverlichting aan.

40

40 +40

DEFROST: Als de knop op deze stand is gezet, laat de ventilator lucht op
kamertemperatuur langs het bevroren voedsel circuleren zodat het in enkele minuten
ontdooit zonder dat de eiwitten die het voedsel bevat wijzigingen ondergaan.

180

210

50 =240

50 +240

BEREIDING MET VENTILATIE: Wij adviseren om deze methode te gebruiken voor
gevogelte, pasteien, vis en groenten. De hitte dringt beter in het voedsel door en
zowel de bereidings- als de voorverhittingstijden worden verkort. U kunt
verschillende gerechten tegelijk klaarmaken, met of zonder dezelfde bereiding in
een of meer posities. Deze bereidingsmethode geeft een gelijkmatige verdeling van
de hitte, en geuren worden niet met elkaar vermengd.

Reken ongeveer tien minuten extra als u meerdere gerechten tegelijkertijd bereidt.

220

50 +280

CONVENTIONELE KOKEN: Zowel de bovenste als onderste verwarmingselementen
worden gebruikt. Verwarm de oven ongeveer tien minuten voor. Deze methode is
ideaal voor alle traditionele braad- en bakprocessen. Voor het grijpen van rood
vlees, rosbief, lamsbout, wild, brood, folie verpakt voedsel (papillotes),
schilferachtig gebak. Plaats het eten en de schaal op een plankin de middelste stand.

210

50 +230

BODEM: Gebruik het onderste element. Ideaal voor het bereiden van alle gerechten
op basis van gebak. Gebruik dit voor flans, quiches, taarten, paté en elke bereiding
die van onderen meer warmte nodig heeft.

210

50 <230

VENTILATOR + ONDERSTE ELEMENT: Dit verwarmingselement onderin de oven
wordt gebruikt terwijl de ventilator lucht in de oven laat circuleren. Deze methode is
ideaal voor vruchtenvlaaien, taarten, quiches en paté. Het voedsel droogt niet uit,
en de functie is geschikt voor het laten rijzen van cake, brooddeeg en ander voedsel
datvan benedenaf gebakken wordt. Plaats het rooster laagin de oven.

200

150 +220

GRILLEN MET VENTILATOR: Gebruik de turbo-grill met de deur gesloten. Het
verwarmingselement bovenin de oven wordt gebruikt terwijl de ventilator lucht in
de oven laat circuleren. Voorverhitting is nodig voor rood vlees, voor wit vlees niet.
Ideaal voor de bereiding van dikke stukken voedsel, hele stukken zoals geroosterd
varkensvlees, gevogelte etc. Plaat het voedsel dat gegrild moet worden direct
midden op het rooster, op het middelste ovenniveau. Schuif de lekbak onder het
rooster om sappen op te vangen. Zorg dat het voedsel niet te dicht bij de grill is. Keer
hetvoedsel halverwege de bereiding om.

9

L3

L1+1L5

GRILL: Gebruik de grill met de deur gesloten. Alleen het bovenste
verwarmingselement wordt gebruikt en u kunt de temperatuur aanpassen. Vijf
minuten voorverhitting is nodig om de elementen roodheet te laten worden.

Succes is gegarandeerd voor braadgerechten, kebabs en gegratineerde gerechten.
Wit vlees moet op een zekere afstand van de grill worden gehouden; de bereidingstijd
is dan langer, maar het vlees smaakvoller. U kunt rood vlees en visfilets op het rooster
leggen met de lekbak eronder geschoven.

De oven heeft twee grillstanden: Grill: 2140 W Barbecue: 3340 W

1

L5

L1+L5

Plateau positie
Inwerkingstelling van de grill/draaimotor van het spit. Voor gerechten aan het spit
of roosteren.

[ef

220

150 +220

GRILL + FAN + TURNSPIT: Je ur¢eny na varenie masa, obzvlast objemného, na
Supke a umozriuje rychlejsie varit jedlo.

ECO

ECO+SUPER|

PYROLYSIS

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la de fi nizione della classe energetica.




4. Ovenreiniging en onderhoud
4.1 Algemene opmerkingen over de reiniging

Door het apparaat regelmatig schoon te maken, gaat het langer mee. Wacht tot de oven is afgekoeld
voordat u het met de hand gaat schoonmaken. Gebruik nooit schurende middelen, staalwol of scherpe
voorwerpen voor het schoonmaken, want daarmee zouden de geémailleerde onderdelen
onherstelbaar worden beschadigd. Gebruik alleen water, zeep en op bleekmiddel gebaseerde
reinigingsmiddelen (ammoniak).

GLAZEN DELEN

Het is raadzaam het glazen venster na elk gebruik van de oven schoon te maken met absorberend
keukenpapier. Om hardnekkigere viekken te verwijderen kunt u een spons gebruiken die in een
reinigingsoplossing bevochtigd en goed uitgeknepenis. Spoel na met water.

AFDICHTING OVENVENSTER

Alsde afdichting vuilis, kan hijworden schoongemaakt met een enigszins vochtige spons.
ACCESSOIRES

Maak accessoires schoon met een natte spons en zeep, alvorens ze af te spoelen en te drogen. gebruik
geen schurende middelen.

LEKBAK

Haal de lekbak uit de oven nadat de grill is gebruikt. Giet het hete vet in een houder en was de pan afin
heet water, met een spons en afwasmiddel.

Als er restanten vet achterblijven, laat u de pan weken in water met een reinigingsmiddel. Het is ook
mogelijk de panin de afwasmachine af te wassen of een in de handel verkrijgbaar reinigingsmiddel voor
ovens te gebruiken. Plaats nooit een vuile lekbak terugin de oven.

4.2 Pyrolyse

De oven is uitgerust met een pyrolyserreinigingssysteem dat voedselresten bij hoge temperatuur vernietigt.
De handeling wordt automatisch uitgevoerd met behulp van de programmeereenheid. De resulterende
dampen worden "schoon" gemaakt door een Pyrolyser te passeren die begint zodra het koken begint. Omdat
de Pyrolyser zeer hoge temperaturen vereist, is de ovendeur voorzien van een veiligheidsslot. De pyrolyse kan
op elkmoment worden gestopt. De deur kan pas worden geopend als het veiligheidsslot wordt weergegeven.
OPMERKING: Als er een kookplaat boven de oven is geplaatst, gebruik dan nooit de gasbranders of de
elektrische kookplaten terwijl de Pyrolyserin werking is, dit zal voorkomen dat de kookplaat oververhit raakt.
TWEE PYROLYTISCHE CYCLUS zijn voorafingesteld:

ECO PYROCLEAN: Reinigt een gematigd gekleurde oven. Werkt voor een periode van 90 minuten.

SUPER PYROCLEAN: Reinigt een sterk besmeurde oven. Werkt voor een periode van 120 minuten.

Gebruik nooitin de handel verkrijgbare reinigingsproducten op een pyrolytische oven!

Tip: als u direct na het koken Pyrolytische reiniging uitvoert, kunt u profiteren van restwarmte en zo energie
besparen.

Voordat een pyrolytische cyclus wordt uitgevoerd:

e \Verwijder alle accessoires uit de oven omdat ze niet bestand zijn tegen de hoge temperaturen die worden
gebruikt tijdens de pyrolytische reinigingscyclus; in het bijzonder het verwijderen van roosters, zijrekken en
de telescopische geleiders (zie het hoofdstuk VERWIJDEREN VAN ROOSTERS EN ZIJREKKEN). In ovens met
vleessonde is het noodzakelijk om, voordat u de reinigingscyclus uitvoert, het gat met de meegeleverde moer
te sluiten.

e \Verwijder grote hoeveelheden morsen of viekken omdat het te lang zou duren om ze te vernietigen. Ook
kunnen te grote hoeveelheden vet ontbranden als ze worden blootgesteld aan de zeer hoge temperaturen
van de pyrolytische cyclus.

e Sluitde ovendeur.

¢ Overtolligmorsen moet worden verwijderd voér het reinigen.

¢ Reinigde ovendeur;

¢ \Verwijder grote of grove voedselresten uit de binnenkant van de oven met een vochtige spons. Gebruik geen
schoonmaakmiddelen;
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¢ Verwijder alle accessoires en de glijdende stellage (indien aanwezig);

¢ Plaats geen theedoeken.

De pyrolitische cyclus gebruiken: m

1- Draai de functieschakelaar naar de positie " ". Op het display verschijnt de aanduiding "ECO" of "SUP".
De vooraf ingestelde tijd is 90 minuten, dit kan worden gevarieerd van 90min (Eco-modus) tot 120 min (Sup-
modus) via de programmer (instelknop "+" of "-"). Als de oven erg vies is, is het raadzaam de tijd te verlengen
tot 120 minuten, als de oven enigszins vies is, verkort u de reinigingscyclus tot 90 minuten.

2- Het is mogelijk om de starttijd van de pyrocleancyclus uit te stellen door de END-tijd via de programmer te
wijzigen.

3- Na enkele minuten, wanneer de oven een hoge temperatuur bereikt, wordt de deur automatisch
vergrendeld. De pyroclean-cyclus kan op elk moment worden gestopt door de functiekeuzeknop terug te
draaien naar'0' (het woord OFF wordt gedurende 3 seconden weergegeven).

4 - Zodra de pyrocleancyclus is voltooid, wordt de pyrolyse automatisch uitgeschakeld. Op het display
verschijntde aanduiding "END" totdat de deur is vergrendeld en vervolgens "0-n".

5- U kunt de functiekeuzeknop weer op "0" zetten, maar als de temperatuur nog steeds hoog is, verschijnt de
"0-n"indicatie om aante geven dat de deur vergrendeldis.

Gebruik van de pyrolytische cyclus in Touch Control ovens:

1- Draaide functieschakelaar naar de positie pyrolisys. Het display toont "ECO" of "SUP”

2- De vooraf ingestelde tijd is 90 minuten, maar deze kan variéren van 90 minuten. (Eco-modus) tot 120
minuten. (Sup-modus) met behulp van het programmeerapparaat ("+" of "-" toets). Als de oven erg vuil is,
moet de tijd worden verhoogd tot 120 minuten. Als de oven slechts een beetje vuil is, moet u de
reinigingscyclus tot 90 minuten verkorten.

4.3 Onderhoud

VERWIJDERING EN REINIGING VAN DE ZIJSTEUNEN

1.Schroef de bout tegen de klokin los.

2.Verwijder de zijsteunen door ze naar u toe te trekken.

3. Maakde zijsteunen schoon in de vaatwasser of met een natte spons en droog ze dan onmiddellijk af.
4. Zet de zijsteunen nadat ze schoongemaakt zijn terug en steek de bouten in de gaten en haal ze
helemaalaan.

VERWIJDERING VAN HET OVENVENSTER

1.Open hetvenster aan de voorkant.

2. Open de klemmen van de scharnierbehuizing aan de rechter- en linkerkant van het venster door ze
omlaagte duwen.

3. Plaats hetvenster terug door de procedure omgekeerd uit te voeren
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VERWIDERING EN REINIGING VAN DE GLAZEN DEUR

1.0pendeovendeur.

2.3.4. Blokkeer de scharnieren, verwijder de schroeven en verwijder het bovenste metalen deksel door
het omhoog te trekken.

5,6. Verwijder het glas door het voorzichtig uit de ovendeur te trekken (NB: in pyrolyse ovens moeten
ook hettweede en derde glaselement (indien aanwezig) worden weggehaald).

7. Zet na de reiniging of vervanging alle onderdelen weer in omgekeerde volgorde in elkaar. Op alle
glaselementen moet de aanduiding "Pyro" leesbaar zijn en aan de linkerkant van de deur zit, dichtbij het
linker zijscharnier. Het bedrukte label van het eerste glaselement zit dan aan de binnenkant van de deur.
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HET LAMPJE VERVANGEN
1. Koppel de oven af van het elektriciteitsnet.

2. Maak het glazen deksel los, schroef het lampje los en vervang het door een nieuw lampje van
hetzelfde type.

3. Plaats het glazen deksel terug nadat het defecte lampjeis vervangen.

5. Problemen oplossen

5.1 FAQ
PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING
De oven wordt niet heet De klok is niet ingesteld Stel de klok in
De oven wordt niet heet Het kinderslot is ingeschakeld | Schakel het kinderslot uit

Er is geen bereidingsfunctie Verzeker dat de vereiste
en-temperatuur ingesteld instellingen juist zijn

De oven wordt niet heet
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INSTALLATION X}  INSTALLATION DU FOUR IE}  INSTALLAZIONE T
INSTALACION IEl INSTALLATION B3 «uruum T
INSTALACE VGRADNJA PECICE INSTALACIA

INSTALLATIE [ NL |

s CH

560 mm

|

460 mm x 15 mm

g
3
3

va

560 mm x 45 mm

@@ If the mounting of the plinth does not allow air
circulation, to obtain the maximum performance of the
oven it is necessary to create an opening of 500x10 mm
orthe same surface in 5.000 mm’

ﬂn Sile montage du socle ne permet pas la circulation
d'air, pour obtenir la performance maximale du four, il
est nécessaire de créer une ouverture de 500x10 mm
ou laméme surface dans 5.000 mm’

Se il montaggio del plinto non consente la
circolazione dell'aria, per ottenere le massime
prestazioni del forno & necessario creare un'apertura
di 500x10mm o la stessa superficie in 5.000 mm’.

m Si el montaje del zécalo no permite la circulacién
de aire, para obtener el maximo rendimiento del horno
es necesario crear una abertura de 500x10 mm o la
misma superficie en 5.000 mm’.

@m Wenn die Montage des Sockels keine
Luftzirkulation zuldsst, ist es notwendig, um eine
maximale Leistung des Ofens zu erreichen, eine Offnung
von 500x10 mm oder die gleiche Oberflache in 5.000
mm°” zu schaffen.

@ Eger taban montaji, hava dolagsimina olanak
tanimiyorsa, ocaktan en yiksek performansi elde etmek
icin 500x10 mm'lik bir aciklik veya 5,000 mm”de ayni
ylzeyin olusturulmasi gerekir.

@ I the oven does not have a cooling fan, create an opening 460 mmx
& Silefourn’apasdeventilateurderefroidissement, créerune ouverture 460mmx15mm
Seilfornonondisponediunaventoladiraffreddamento,lasciareunospazio460mmx15mm
A sielhornonotieneventiladorderefrigeracion, practiqueunaabertura.460mmx15mm
B3 SchaffenSieeineOffnung,wennderOfeniiberkeinenLiifterverfiigt460mmx15mm
Firinda sogutma fani yoksa bir agiklik olugturun 460mmx15mm

Pokud nematroubachladici ventilator, vytvorte otvor. 460mmx15mm
Cepeticanimahladilnegaventilatorja, napravite ustrezno odprtino 460mmx15mm
B4 Aknarureniejechladiaciventilator,vytvorteotvor 460mmx15mm

M Maakeenopeningalsdeovengeenkoelventilatorheeft 460mmx15mm

Opening/Ouverture/
Apertura/Offnung/Aciklik/
Otvor/Odprtina/Otvor/Helderheid

546 mm

595 mm

22 mm

IE if the furniture is coverage with a bottom at the back part, provide an
opening for the power supply cable.

I si le fond du meuble est doté d’un panneau de fermeture, prévoyez
un orifice pour le passage du cable d’alimentation.

Se il mobile ha un fondo posteriore, praticare un foro per il passaggio
del cavo di alimentazione.

Si el mueble tiene panel posterior, haga un orificio para el cable de
alimentacion.

B3 Wenn das Gerét mit einer Abdeckung auf der Riickseite ausgestattet ist,
sorgen Sie fur eine Offnung fiir das Stromversorgungskabel.

Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bulunuyorsa giic kaynagi
kablosu igin bir delik agin.

Je-li ndbytek v zadni &asti vybaven krytem, vytvorte otvor pro
napajeci kabel.

Ce je na omarici tudi hrbtna stran, morate v njej narediti odprtino za
napajalni kabel.

H3 Ak je nébytok vybaveny zo zadnej Easti krytom, zabezpette otvor pre
privodny elektricky kébel.

Indien het toestel aan de achterzijde voorzien is van een afdekking,
maak dan een opening voor de stroomkabel.

@ Pokud montaz podstavce neumozriuje cirkulaci vzduchu, k dosazeni
maximalniho vykonu spordku je tfeba vytvorit otvor 500x10 mm nebo
stejnou plochu velikosti 5000 mm

Ce namestitev podstavka ne omogoca krozenja zraka, morate
ustvariti odprtino z merami 500 x 10 mm ali enako povrsino (5000 mm’), da
zagotovite najboljse delovanje pecice.

@m Ak montaz podstavca neumoznuje cirkuldciu vzduchu, na
dosiahnutie maximalneho vykonu sporaka je potrebné vytvorit otvor 500 x
10 mm alebo taku istu plochu velkosti 5 000 mm®

Als de montage van de plint geen luchtcirculatie toelaat, dient men,
om de optimale prestatie te verkrijgen van de oven, een opening te maken
van 500x10 mm of dezelfde oppervlakte in 5.000 mm’

mm

Opening/Ouverture/ Apertura/
Offnung/Aciklik/ Otvor/Odprtina/Otvor/
Helderheid 560 mm x 45 mm
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The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We
reserve the right to carry out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the
characteristics relating to safety or function.

Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles Inexacltudes Imputables a des erreurs d'impression ou de
transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans
I'intérét de I'utilisation, sans causer de préjudices aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

Il produttore declina ogni responsabilita per inesattezze contenute nel documento stampato o per errori di trascrizione contenutiin
questa brochure. Inoltre, si riserva il diritto di apportare modifiche al prodotto, nell'interesse dei consumatori, senza alcun
pregiudizio per lasuasicurezza o funzionalita.

El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresidn o transcripcion contenidos en este folleto. Nos
reservamos el derecho a modificar los productos como sea necesario, incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las
caracteristicas relacionadas con la seguridad o su funcionamiento.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir eventuelle Druck- oder Ubersetzungsfehler dieser Bedienungsanleitung. Der Hersteller
behaltsich vor technische Anderungen zurVerbesserung der Produktqualitatim Interesse des Endverbrauchers vorzunehmen.

Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanligliktan sorumlu
olmayacaktir. Guvenlik veya islevle ilgili 6zelliklere zarar vermeden tuketim istekleri dahil olmak tzere Urlinlerde gerektiginde
degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zmény spotrebice podle potreby, véetné udaju spotieby, bez
vlivu na bezpecnost nebo funkci.

predhodnega obvestila vkljucno s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali delovanje pecice.

Vyrobca nezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto brozure sp6sobené chybami tlace alebo prepisu. Vyhradzujeme si
pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podla potreby, vratane zlepseni v zdujme spotreby bez toho, aby doslo k negativnemu
ovplyvneniu bezpecnostnych alebo funkénych charakteristik spotrebica.

De fabrikant is niet aansprakelijkvoor enige onnauvvkeurigheid die hetgevolg is van drukfouten of transcriptiefouten in deze
brochure. Wijbehouden ons het recht voor zo nodig, 6nder meer in het belang van een gunstiger verbruik, vvijzigingen aan producten
aante brengen, zonder dat dit gevolgen heeft voor de kenmerken ten aanzien van veiligheid of functionering.



