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INDICAZIONI DI SICUREZZA

* ATTENZIONE: I'apparecchio e le parti accessibili diventano calde durante 'uso. Prestare attenzione a
non toccare le parti calde.

* ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare molto calde quando si utilizza il forno. | bambini
devono essere tenuti a distanza di sicurezza.

« L'apparecchio puod essere usato da bambini dagli 8 anni in su e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali o senza esperienza e conoscenza del prodotto se supervisionate o dando loro
istruzioni riguardo al funzionamento dell'apparecchio in maniera sicura e coscente del rischio possibile.

* | bambini non dovrebbero giocare con I'apparecchio.

* La pulizia e la manutenzione non dovrebbero essere fatte da bambini senza supervisione

* Durante 'uso I'apparecchio diventa molto caldo. Si dovrebbe fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti all’interno del forno.

* ATTENZIONE: Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini dovrebbero
essere tenuti a distanza.

* Non usare per la pulizia materiali ruvidi abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di vetro del
forno dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

* Spegnere il forno prima di rimuovere lo schermo di protezione e, dopo la pulizia, rimontarlo secondo le
istruzioni.

* Usare solo la sonda termica raccomandata per questo forno.

* Non utilizzare un pulitore a vapore.

* Collegare al cavo di alimentazione una spina dimensionata per la tensione, la corrente e la potenza
indicate nella targhetta e dotata del contatto di terra. La presa deve essere dimensionata per la potenza
indicata sulla targhetta e deve avere il contatto di terra collegato e funzionante. Il conduttore di terra
giallo-verde. Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico adeguatamente addestrato. In
caso di incompatibilita tra presa e spina dell'elettrodomestico, richiedere ad un tecnico specializzato di
sostituire la presa con un'altra di tipo compatibile. La spina e la presa devono essere conformi alle
normative attuali del paese di installazione. Il collegamento alla rete di alimentazione pud essere
effettuato anche collocando un interruttore automatico onnipolare tra I'elettrodomestico e la rete di
alimentazione, in grado di supportare il carico massimo collegato, in linea con la legislazione corrente. Il
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico. La presa o l'interruttore
automatico onnipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente accessibili al momento del
montaggio dell'elettrodomestico.
 La disconnessione pud essere eseguita con la spina accessibile o aggiungendo un interruttore sul
cablaggio fisso, nel rispetto delle normative relative ai cablaggi.

* Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo o uno speciale fascio di
cavidisponibile presso il produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

* [l cavo di alimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F.

* Il mancato rispetto di quanto indicato sopra pud compromettere la sicurezza dell'elettrodomestico e
rendere nulla la garanzia.

* Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto prima della pulizia.

» Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono surriscaldarsi piu del normale: mantenere
sempre i bambini a distanza di sicurezza;

L ’elettrodomestico non deve essere installato dietro a una porta a scopo ornamentale per evitarne il
surriscaldamento.

* Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il blocco sia rivolto verso 'alto e nella parte
posteriore della guida.

Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
* AVWVERTENZA: Non coprire le pareti del forno con fogli di alluminio o protezioni monouso disponibili in
commercio. | fogli di alluminio o le altre protezioni, se a diretto contatto con lo smalto caldo, rischiano di
fondersi e didanneggiare lo smalto interno stesso.

*AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del forno.
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1- AVWWERTENZE GENERALI

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti, per ottenere da questo elettrodomestico le migliori prestazioni consigliamo di:

* Leggere attentamente le avvertenze contenute nel presente libretto.
« Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Durante I'uso il forno diventa caldo, fare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti all'interno del forno.
Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo riscaldamento del collante dei pannelli d'isolamento
avvolgenti il forno. Si tratta di un fenomeno assolutamente normale e, in caso si verificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima di

introdurre le vivande.

Il forno € per sua natura un apparecchio che diventa caldo, in modo particolare in corrispondenza del cristallo porta.

1.1. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

1.5 IMPORTANTE

Dichiarazione di conformita: questo apparacchio, nelle parti
progettate per venire a contatto con cibi, € conforme con le
regolamentazioni espresse nelle direttive EEC 89/109.

Apponendo la marcatura C € su questo prodotto, dichiariamo, sotto
la nostra responsabilita, di ottemperare a tutti i requisiti relativi alla
tutela di sicurezza, salute e ambiente previsti dalla legislazione
europea in essere per questo prodotto.

1.2 INFORMAZIONI SULLA SICUREZZA

*Questo apparecchio dovra essere destinato solo all’'uso peril quale &
stato espressamente concepito, e cioé per la cottura di alimenti.

Ogni altro uso (ad esempio riscaldamento ambiente) & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso. Il costruttore non puo
essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da usi
impropri, erronei ed irragionevoli.

*L’'uso diun qualsiasi apparecchio elettrico comporta

I'osservanza di alcune regole fondamentali.

In particolare:

-non tirare il cavo di alimentazione per staccare la spina dalla presa di
corrente

-non toccare I'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi

-non usare I'apparecchio a piedi nudi

-in generale & sconsigliabile 'uso di adattatori, prese multiple e
prolunghe.

- In caso di guasto e/o di cattivo funzionamento dell’apparecchio,
spegnerlo e non manometterlo.

*In caso di danneggiamento del cavo, provvedere tempestivamente
alla sua sostituzione secondo le seguendi indicazioni:

aprire il coperchio morsettiera, togliere il cavo di alimentazione e
sostituirlo con uno corrispondente, (tipo HO5RR-F, HO5VVF,
HO5V2V2-F) e adeguato alla portata dell'apparecchio.

Tale operazione dovra essere eseguita da personale
professionalmente qualificato. Il conduttore di terra (giallo-verde),
deve obbligatoriamente essere piu lungo di circa 10 mm rispetto ai
conduttoridilinea.

Per I'eventuale riparazione rivolgersi solamente ad un centro di
assistenza tecnica autorizzato e richiedere [I'utilizzo di ricambi
originali.

Il mancato rispetto di quanto sopra pué compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

*Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o
fogli monouso commerciali, perche potrebbero fondersi a
contatto con le superfici in smalto caldo e danneggiare le
superficiin smalto all'interno del forno.

1.3 INSTALLAZIONE

L'installazione € a carico dell’acquirente e la Casa Costruttrice e
esonerata da questo servizio; gli eventuali interventi richiesti alla
Casa Costruttrice che dipendono da una errata installazione non sono
compresi nella garanzia.

Linstallazione deve essere effettuata secondo le istruzioni da
personale professionalmente qualificato. Una errata installazione pud
causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il
costruttore non puo essere considerato responsabile.

1.4 INSERIMENTO DEL MOBILE

Inserire 'apparecchio nel vano del mobile (sottopiano o in colonna). Il
fissaggio si esegue con 4 viti attraverso i fori della cornice, visibili
aprendo la porta.(vedere ultima pagina). Per consentire la migliore
aerazione del mobile, i forni devono essere incassati rispettando le
misure e le distanze indicate nella figura in ultima pagina.

Nota: per i forni da abbinamento con piano cottura € indispensabile
rispettare le istruzioni contenute nel libretto allegato all’
apparecchiatura da abbinare.
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Per garantire un buon funzionamento dell’apparecchio da incasso &
necessario che il mobile sia di caratteristiche adatte. | pannelli dei
mobili adiacenti il forno dovranno essere in materiale resistente al
calore. In particolare nel caso di mobili in legno impiallicciato le colle
dovranno essere resistenti alla temperatura di 120°C: materiali
plastici o collanti non resistenti a questa temperatura sono causa di
deformazioni o scollature. In conformita alle norme di sicurezza, una
volta incassato I'apparecchio, non debbono essere possibili eventuali
contatti con le parti elettriche. Tutte le parti che assicurano la
protezione debbono essere fissate in modo tale da non poter essere
tolta senzal'aiuto di qualche utensile.

Per garantire una buona areazione & necessario eliminare la
parete posteriore del vano; inoltre il pianale di appoggio deve
avere unaluce posteriore di almeno 45 mm.

1.6 ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Inserire la spina in una presa di corrente munita di un terzo contatto
corrispondente alla presa di terra, che deve essere collegata in modo
efficiente.

Per i modelli sprovvisti di spina, montare sul cavo una spina
normalizzata che sia in grado di sopportare il carico indicato in targa. Il
conduttore di messa a terra e contraddistinto dai colori giallo-verde.
Tale operazione dovra essere eseguita da personale professional-
mente qualificato.

In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell’apparecchio fare
sostituire la presa con altra di tipo adatto, da personale professional-
mente qualificato. Si puo effettuare anche Il'allacciamento alla rete
interponendo tra I'apparecchio e la rete un interruttore omnipolare
dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore. Il cavo di
terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore. La presa
o l'interruttore omnipolare usati per I'allacciamento devono essere
facilmente accessibili ad elettrodomestico installato.

Importante: in fase di installazione, posizionare il cavo di
alimentazione in modo che in nessun punto si raggiungano
temperature superiori di 50°C alla temperatura ambiente.
L’apparecchio € conforme ai requisiti di sicurezza previsti dagli istituti
normativi. La sicurezza elettrica di questo apparecchio € assicurata
soltanto quando lo stesso €& correttamente collegato ad un efficace
impianto di messa a terra come previsto dalle vigenti norme di
sicurezza elettrica, (in caso di dubbio, richiedere un controllo accurato
dell'impianto da parte di personale professionalmente qualificato).
Importante: la ditta costruttrice resta sollevata da ogni
responsabilita per eventuali danni a persone o cose, derivanti
dal mancato allacciamento della linea di terra.

ATTENZIONE: la tensione e la frequenza di alimentazione sono
indicate in targa matricola (figura in ultima pagina). Verificare
che la portata elettrica dell’impianto e delle prese di corrente
siano adeguate alla potenza massima dell’apparecchio indicate
in targa. In caso di dubbio rivolgersi ad una persona
professionalmente qualificata.

1.7 ACCESSORI (secondo modello)

Prima di utilizzare gli accessori del forno per la prima volta &
necessario pulirli. Per questa operazione si consiglia di utilizzare
una spugna. Successivamente risciacquare ed asciugare gli
accessori.

La griglia semplice serve da supporto per teglie, pirofile, stampi per i
dolci.

La griglia porta-piatto serve in
particolare per le grigliate di carne
poiché sostiene anche la leccarda che
raccoglie i grassi che colano.

Grazie ai loro profili speciali, le griglie
restano sempre in orizzontale, anche
quando vengono estratte verso I'esterno.
Non c'é nessun rischio quindi che i tegami scivolino o si ribaltino.




La leccarda serve a raccogliere i grassi che colano durante la cottura con il grill. Deve essere utilizzata solamente con il
grill, il girarrosto o il turbo girarrosto, secondo il modello.
Attenzione: in tutti gli altri modi di cottura, la leccarda deve essere tolta dal forno. \/

Non usare maila leccarda per cuocere gli arrosti perché ne risulterebbe un eccessivo sviluppo di fumo e vapori e il

forno si sporcherebbe inultimente.

Pizza set é |'idéale per la cottura delle pizze. Il
set deve essere utilizzato in abbinamento alla
funzione Pizza.

La griglia piatta da combinare con la leccarda per tutti i tipi
di grigliate. Una presina € fornita per permettere di estrarre
I'insieme dal forno senza scottarsi.

Non lasciare maila presina nel forno.

Gli accessori devono essere tolti dal forno se non vengono utilizzati.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE GRIGLIE

1. Svitare in senso antiorario i dadi zigrinati

2. Rimuovere le griglie tirandole verso se stessi
3. Pulire le griglie lavandole in lavastoviglie o con
una spugna bagnata e asciugandole subito dopo
4. Dopo aver pulito le griglie, installarle
nuovamente

5. Fissare i dadi zigrinati

2- CONSIGLI UTILI

L 1 S

—_——— —_—

Griglialaterale se inclusa.

2.1 GRIGLIE FORNO - SISTEMA DI ARRESTO

2.4 SECONDO MODELLO U.see

Il forno & dotato di un nuovo sistema di
arresto griglie. Questo sistema consente
di estrarre le griglie quasi completamente
senza che queste fuoriescano dal forno
mantenendole perfettamente in piano,
consentendo di verificare e mescolare il
cibo con la massima tranquillita e
sicurezza.

Per estrarre le griglie & sufficiente, come indicato sul disegno, alzarle,
prendendole dalla parte anteriore e tirarle.

2.2. LACOTTURAAL GRILL

Questo tipo di cottura consente la doratura rapida dei cibi. A questo
scopo consigliamo di inserire la griglia generalmente nel 3° o 4°
ripiano, secondo le dimensioni dei cibi (Fig. pag. 8). Quasi tutte le
carni possono essere cotte al grill, fanno eccezione alcune carni
magre di selvaggina ed i polpettoni. La carne ed il pesce da cucinare
al grill vanno leggermente unti con olio.

2.3 Secondo modello pacchetto di funzioni
del sistema U-COOIK

Iforni U-COOK sono dotati di controllo elettronico della ventilazione
di cottura, brevettato VarioFan; il sistema cambia automaticamente la
velocita della ventola del multifunzione per ottimizzare le correnti
d'aria e la temperatura interna della cavita mentre il forno sta
cucinando.
Tuttii forni U+-COOK sono dotati di funzione 8K
permettendo una gestione della distribuzione di umidita e
temperatura. Riduce la perdita degli alimenti fino al 50%,
donando morbidezza e fragranza alle pietanze. Una
cottura cosi delicata € indicata sopratutto per il pane e la
pasticceria.

Riduce il tempo di preriscaldamento dei forni: sono
sufficienti solo 8 minuti per raggiungere i 200°C.
Offre la possibilita di personalizzare il livello e l'intensita gr

di grigliatura, fino al 50% in piu rispetto ad un forno

multifunzione tradizionale.

La nuova porta ["WIDE DOOR”| ha un'ampia superficie in vetro che

assicura una piu facile pulizia e un miglior isolamento termico.

E’ un sistema che si sostituisce all'illuminazione con tradizionali
lampadine ad incandescenza; nella controporta del forno, completamente
in vetro temprato, sono stati inseriti 14 Led, di altissima qualita a luce
bianca, che illuminano I'interno del forno con una luce diffusa permettendo
una visione della cottura senza ombre, su piu livelli.

Il design creato per il supporto dei 14 Led regala un elegante effetto high-
tech

Vantaggi del sistema: U-see
«Visibilita forno ottimale,

*Durata prolungata nel tempo,
«Consumo energetico
estremamemente

basso -95% dei tradizionali sistemi
diilluminazione forni,

*Elevato rendimento,

*Design high tech.

“Apparecchio con luce LED bianca di classe 1M secondo la IEC 60825- 1:1993 +
A1:1997 + A2:2001 (equivalente a EN 60825-1: 1994 + A1:2002 + A2:2001) ;
massima potenza ottica emessa =459nm < 150uW. Non osservare direttamente con
strumenti ottici.”

2.5 LA FUNZIONE HYDRO EASY CLEAN

La procedura“HYDRO EASY CLEAN” utilizza il vapore per facilitare la
rimozione dal forno del grasso e dei pezzi di cibo rimasti.

1. Inserire 300 ml di acqua distillata o potabile nel contenitore
dellHYDRO EASY CLEAN sul fondo del forno

2. Impostare la funzione del forno su Statico ([3 ) 0 su Riscaldamento
( ) dal basso

3. Impostare la temperatura sullicona HYDRO EASY CLEAN ( (cco] )

4. Lasciar funzionare I'elettrodomestico per 30 minuti

5. Disattivare la macchina e lasciare che siraffreddi

Una volta che I'elettrodomestico si € raffreddato, pulire la superfice
interna del forno con uno straccio

Attenzione
Assicurarsi che I'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo, c'é il
rischio di scottarsi.
Utilizzare acqua distillata o potabile.
_ <
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2.5 FORNO AUTOPULENTE CATALITICO

Speciali pannelli autopulenti ricoperti da uno smalto a struttura
microporosa, offerti come accessori opzionali per tutti i modelli,
eliminano la pulizia manuale del forno.

| grassi proiettati sulle pareti durante la cottura, vengono decomposti
dallo smalto, mediante un processo catalitico di ossidazione e
trasformati in prodotti gassosi.

Schizzi eccessivi di grasso possono ostruire i pori e quindi impedire
'autopulizia. Tale caratteristica pud essere ripristinata mediante un
riscaldamento per circa 10-20 minuti del forno vuoto impostando la
manopola forno in corrispondenza della massima temperatura.

Non usare prodotti abrasivi, pagliette metalliche, oggetti appuntiti,
panni ruvidi, prodotti chimici o detersivi che possono danneggiare
irrimediabilmente lo smalto.

Si consiglia inoltre di utilizzare pentole a bordi alti nel caso di cotture di
vivande particolarmente grasse (arrosti, ecc.) e di usare la leccarda
quando si esegue la cottura al grill.

Qualora, per particolari condizioni di sporco, non fosse sufficiente
I'azione precedente, si consiglia di intervenire asportando i grassi con
un panno morbido od una spugna inumiditi con acqua calda.

La porosita dello smalto € fondamentale per garantire I'azione
autopulente.

N.B.: Tutti i pannelli autopulenti in commercio hanno un’efficacia di
rendimento di circa 300 ore di funzionamento forno. Dopo tale limite i
pannellidovrebbero essere sostituiti.

LUCE DEL FORNO

Scollegare il forno dall'alimentazione elettrica prima di pulire o
sostituire la lampadina. La lampadina e la sua copertura sono
fabbricatiin materiale plastico resistente alle temperature elevate.

Caratteristiche della lampadina:

230 VCA 25W E 14, temperatura di base 300°C. Per sostituire una
lampadina difettosa:

*Allentare la coperturain vetro.

*Svitare lalampadina.

*Sostituirla con una nuova dello stesso modello (vedere le
caratteristiche descritte in precedenza).

*Dopo aver sostituito la lampadina difettosa, riavvitare la
coperturain vetro.
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PULIZIAPORTAIN VETRO
E possibile rimuovere e pulire la porta vetro interna.
Al fine di pulire il vetro interno, seguire le seguenti istruzioni:

* Aprire la porta del forno

&

(Figura 1)

J

Figura 1

* Prima diiniziare I'operazione di pulizia,
bloccare le cerniere come mostrato
nella Figura 2. Sbloccare le cerniere
una volta terminata I'operazione.
(Figura 2)

Figura 2

* Rimuovere le viti come nella
Figura 3. (Figura 3)

Figura 3

* Rimuovere la copertura metallica
superiore tirandola verso l'alto.
(Figura 4)

Figura 4

» Rimuovere il vetro estraendolo con
molta cura dalla controporta del
forno. (Figura 5)

Figura 5

* * Per i forni pirolitici, imuovere
anche il secondo e il
terzo vetro. (Figura 6)

Figura 6

* Al termine della pulizia del
vetro, riassemblare le parti
nell'ordine opposto alla
rimozione

* SU TUTTI | VETRI, l'indicazione
"Low-E" deve essere
correttamente leggibile e
posizionata sul lato sinistro

della porta, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo,
I'etichetta stampata del primo
vetro rimarra INTERNA alla porta.

Figura 7



2.7 PULIZIA E MANUTENZIONE

Per la pulizia dei vetri della porta del forno non utilizzare materiali
abrasivi raschietti o oggetti che possono graffiare la superficie del
vetro. Pulire le superfici in acciaio inox e smaltate con acqua tiepida e
sapone, oppure con appositi prodotti in commercio, evitando
assolutamente l'uso di polveri abrasive che danneggerebbero le
superfici e le parti estetiche.

La pulizia del forno € molto importante e deve essere effettuata ogni
volta che questo viene usato. Infatti, sulle pareti si depositano grassi
sciolti durante la cottura che potrebbero, alla successiva accensione,
produrre odori sgradevoli che nuocerebbero al buon esito della
cottura. Per la pulizia usare acqua calda e detersivo, sciacquando
accuratamente.

Per eliminare questo fastidioso intervento, su tutti i modelli possono
essere inseriti pannelli autopulenti, offerti come accessori opzionali:
vedere apposito paragrafo«kFORNO AUTOPULENTE CATALITICO »
Usare detersivi e pagliette d’acciaio per le griglie inox. La pulizia delle
superfici in cristallo temperato deve essere eseguita quando le
superfici sono fredde. Eventuali rotture dovute alla non osservanza di
questa regola elementare non rientrano nei termini di garanzia.

La lampada forno puod essere sostituita disinserendo elettricamente
I'apparecchio e svitando I'ampolla che la racchiude, sostituendo la
lampada non funzionante con una analoga resistente alle alte
temperature.

2.8 SERVIZIO ASSISTENZA CLIENTI

CERTIFICATO DI GARANZIA CONVENZIONALE: cosafare?

Il Suo prodotto € garantito, alle condizioni e nei termini riportati sul
certificato inserito nel prodotto ed in base alle previsioni del decreto
legislativo 24/02, nonché del decreto legislativo 6 settembre 2005, n.
206, per un periodo di 24 mesi decorrenti dalla data di consegna del
bene.

Cosi come riportato nei testi dei Decreti Legislativi citati, il certificato di
garanzia dovra essere da Lei conservato, debitamente compilato, per
essere mostrato al Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di
necessita, unitamente ad un documento fiscalmente valido rilasciato
dal rivenditore al momento dell’acquisto (bolla di consegna, fattura,
scontrino fiscale, altro) sul quale siano indicati il nominativo del
rivenditore, la data di consegna, gli estremi identificativi del prodotto
ed il prezzo di cessione. Resta pure inteso che, salvo prova contraria,
poiché si presume che i difetti di conformita che si manifestano entro
sei mesi dalla consegna del bene esistessero gia a tale data, a meno
che tale ipotesi sia incompatibile con la natura del bene o conla natura
del difetto di conformita, il Servizio diAssistenza Tecnica Autorizzato
Gias, verificato il diritto all’'intervento, lo effettuera senza addebitare il
diritto fisso di intervento a domicilio, la manodopera ed i ricambi. Per
contro, nel successivo periodo di diciotto mesi di vigenza della
garanzia, sara invece onere del consumatore che intenda fruire dei
rimedi accordati dalla garanzia stessa provare |'esistenza del difetto di
conformita del bene sin dal momento della consegna; nel caso in cuiil
consumatore non fosse in grado di fornire detta prova, non potranno
essere applicate le condizioni di garanzia previste e pertanto il
Servizio di Assistenza Tecnica Autorizzato Gias effettuera I'intervento
addebitando al consumatore tuttii costi

relativi.

ESTENSIONE DELLA GARANZIAFINO A5ANNI: come?

Le ricordiamo inoltre che sullo stesso certificato di garanzia
convenzionale Lei trovera le informazioni ed i documenti necessari
per prolungare la garanzia dell’apparecchio sino a 5 anni e cosi, in
caso di guasto, non pagare il diritto fisso di intervento a domicilio, la
manodopera ed i ricambi.

Per qualsiasi informazione necessitasse, La preghiamo rivolgersi al
numero telefonico del Servizio Clienti 199.12.13.14.

ANOMALIE E MALFUNZIONAMENTI: a chirivolgersi?

Per qualsiasi necessita il centro assistenza autorizzato € a Sua
completa disposizione per fornirLe i chiarimenti necessari; comunque
qualora il Suo prodotto presenti anomalie o mal funzionamenti, prima
di rivolgersi al Servizio Assistenza Autorizzato, consigliamo
vivamente di effettuare i controlliindicati sopra.

UN SOLO NUMERO TELEFONICO PER OTTENERE ASSISTENZA
Qualora il problema dovesse persistere, componendo il “Numero
Utile” sotto indicato, sara messo in contatto direttamente con il
ServizioAssistenza TecnicaAutorizzato che opera nella Sua zona di
residenza. Attenzione, la chiamata € a pagamento; il costo verra
comunicato, tramite messaggio vocale, dal Servizio clienti
dell’'operatore telefonico utilizzato. Dettagli sono presenti sul sito
internet www.candy-group.com
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MATRICOLA DEL PRODOTTO. Dove si
Assistenza Tecnica trova?

] E’ indispensabile che comunichi al
(ﬂ,’. ,23. ,23 Servizio Assistenza Tecnica Autorizzato la

sigla del prodotto ed il numero di matricola
(16 caratteri che iniziano con la cifra 3) che trovera sul certificato di
garanzia oppure sulla targa matricola del prodotto (figura in ultima
pagina). In questo modo Lei potra contribuire ad evitare trasferte inutili
del tecnico, risparmiando oltretutto i relativi costi.

Questo apparecchio & contrassegnato in
conformita alla Direttiva europea 2012/19/EU sulle
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). | WEEE contengono sia le sostanze
inquinanti (che possono provocare conseguenze
negative sull'ambiente) che componenti di base
. (che possono essere riutilizzati). E importante che i
WEEE siano soggetti a rattamenti specifici, per
rimuovere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti e recuperare
ericiclare tutti i materiali.
| singoli possono giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; € essenziale
seguire alcune regole di base:
| WEEE non devono essere trattati come rifiuti domestici.
| WEEE devono essere portati ai punti di raccolta appositi gestiti
dal comune o da societa registrate. In molti Paesi, per i WEEE
grandi, potrebbe essere presente la raccolta domestica.
* Quando si acquista un nuovo apparecchio, quello vecchio
potrebbe essere restituito al rivenditore che deve acquisirlo
gratuitamente su base singola, sempre che I'apparecchio sia del
tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e cercare sempre di
riempirlo. Aprire la porta del forno quanto necessario, perché vi
sono dispersioni di calore ogni volta che viene aperta. Per
risparmiare molta energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5
ai 10 minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato, e
servirsi del calore che il forno continua a generare. Tenere le
guarnizioni pulite e in ordine, per evitare eventuali dispersioni di
energia. Se si dispone di un contratto di energia elettrica a tariffa
oraria, il programma “cottura ritardata” rendera piu semplice il
risparmio spostando I'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.




3. CONTAMINUTI
3.1 USO DEL CONTAMINUTI

3.2 USO DEL TEMPORIZZATORE

N @ Per selezionare il tempo prescelto, ruotare @ Con questo meccanismo €& possibile
55~ . 5 la manopola di un giro completo, quindi ® 10 programmare la durata espressa in minuti
0. | o ritornare con lindice nella posizione @3,// 1‘\\20 della cottura e quindi lo spegnimento
/ corrispondente al tempo desiderato. Allo £ \.30 | automatico del forno al termine del tempo
45+ | .15 scadere del tempo, entrera in azione la 120 |.40 | desiderato (max. 120 minuti).
\ / suoneria per alcuni secondi. mo-\ Allo scadere del tempo prescelto, la
40" T 100" /%0 | manopola raggiungera la posizione di
3B . 2 o0 - 3 60 suoneria O in corrispondenza dellaqua le i |
30 8o 70 . .
forno s ispegne automaticamente.

Il forno puo essere acceso solo impostando un tempo di cottura
o girando lamanopolain posizione @ .

ATTENZIONE: la prima operazione da eseguire dopo I'installazione o dopo una interruzione di corrente
(tali situazioni si riconoscono perché sul dispay lampeggia I’ora {200 ) & la regolazione dell’ora, come di
seguito descritto.

*Premere il tasto centrale.

sImposta l'ora con i tasti "-" "+".

Lasciare i tasti.

ATTENZIONE: Il forno funziona solo se impostato in modalita manuale o cottura programmata.

3.4 TIMER ELETTRONICO A SFIORAMENTO

COME SI ATTIVA

COME S| SPEGNE

COSA FA

A COSA SERVE

BLOCCO
BAMBINO

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+), Da
questo momento lo
schermo visualizza
alternativamente “STOP”
e il tempo preimpostato.

*Tenere premuto per 5
secondi Il tasto (+). Da
questo momento tutle le
funzioni sono riabilitate.

CONTAMINUTI

A

*Premere il tasto centrale
1 volta.

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata
sLasciare i tasti

Al termine della durata
impostata la funzione si
spegne da sola ed avvisa
con un segnale sonoro (il
segnale sonoro si ferma da
solo; per fermarlo subito
premere il tasto) SELECT.

*Da un segnale sonoro al
termine di un tempo
stabilito

*Durante il funzionamento
il display visualizza il
tempo rimanente.

*Permette di utilizzare il
programmatore del forno
come una sveglia (pud
essere usato con forno
funzionante o spento.

DURATA
COTTURA

=

*Premere il tasto centrale
2 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare la durata

el asciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*Per interrompere il segnale
premere un tasto qualsiasi.
Premere il tasto centrale
per tornare alla funzione
orologio.

*Permette di impostare la
durata della cottura del
cibo inserito nel forno
*Per visualizzare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT.

*Per modificare il tempo
rimanente premere il
tasto SELECT +"-" "+"

Al termine della durata
impostata il forno si spegne
da solo; se deve essere
fermato prima si deve
portare la manopola
commutatore in posizione
O oppure portare a 0:00 la
durata della cottura

(tasti SELECT e "-" "+").

FINE
COTTURA

Dl

*Premere il tasto centrale
3 volte

*Premere i tasti "-" "+"
per regolare 'ora di fine
cottura

sLasciare i tasti
*Selezionare la funzione
di cottura con la
manopola commutatore

*All'ora impostata il forno
si spegne da solo; se deve
essere fermato prima

€ necessario portare la
manopola commutatore

in posizione O.

*Permette di
memorizzare I'ora di fine
cottura

*Per visualizzare I'ora
programmata premere il
tasto centrale 3 volte
*Per modificare l'ora
programmata premere i
tasti SELECT + "-" "+"

*Tipicamente si utilizza questa
funzione con la funzione DURATA
COTTURA-ad esempio il cibo
desiderato deve cuocere per 45
minuti e desidero che sia pronto per le
ore 12:30; intal caso:

Al termine della durata impostata il
forno si  spegne automaticamente
ed avvisa con un segnale sonoro.
Selezionare la funzione di cottura
desiderata Impostare la durata
cottura a 45 minuti ( "- " "+"
Impostare la fine cottura alle ore
12:30 ("-" "+" ) La cottura avra
auto-maticamente inizio alle 11:45
(12:30 meno 45 minuti), all’ora
impostata come fine cottura il
forno si spegne automaticamente.
ATTENZIONE: impostando solo la
fine cottura e non la durata della
cottura, il forno si accendera
subito e si spegnera all’ora di fine
cotturaimpostata.
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4. ISTRUZIONI PER L’'USO

Temperatura
Manopola proposta Manopola
commutatore |e regolazione| termostato FUNZIONE
(Type A)
@‘ Accende la luce interna.
Scongelamento
& >K Questa posizione permette di far circolare I'aria a temperatura ambiente intorno al cibo
surgelato facendolo cosi scongelare in pochi minuti senza modificare od alterare il
contenuto proteico.
* Convezione naturale
@ 220 0 = MAX Sono in funzione le resistenze superiore e inferiore.
50 =+ E la cottura tradizionale, ottima per arrostire cosciotti, selvaggina, ideale per biscotti,
50 + 240 mele al forno e per rendere i cibi molto croccanti
200 Forno ventilato
— . L’aria calda, viene ripartita sui diversi ripiani; € I'ideale per cuocere contemporaneament
50 = 230 50 = MAX e diversi tipi di cibo (carne, pesce), senza miscelare sapori e odori. Cottura delicata -
indicata per pan di Spagna, torte Margherita, pasta sfoglia, ecc...
160 . Suola ventilata
50 = 220 50 + MAX Adatta per cotture delicate (torte-souffle).
Turbo-Grill (a) : I'utilizzo del turbo-grill richiede la porta chiusa.
reven Utilizzando la ventilazione e la resistenza cielo contemporaneamente.
200 150 =220 Si cuociono perfettamente grandi pezzi di cibo, come arrosti, pollame, ecc.. Mettete la
griglia a meta del forno e posizione la leccarda sotto di essa per raccogliere i grassi.
Assicuratevi che il cibo non sia troppo vicino al grill. Girate la carne a meta cottura.
Grigliatura tradizionale a porta chiusa
Livello 4 50 = MAX In questa posizione viene inserita la resistenza del grill. Ottima nella cottura di carni di
1+4 : medie e piccolo spessore (salsicce, costine, bacon).
@ 20 50 = MAX Funzione pizza
ﬁ Il calore avvolgente in questa funzione ricrea un ambiente simile a quello
dei forni a legna di pizzeria.
La funzione “ECO” consente di cucinare in modo leggero riducendo l'utilizzo dei grassi.
Grazie ad una combinazione del grill e della ventola, associate ad un ciclo di pulsazione
* % dell'aria, &€ possibile conservare I'umidita dei cibi, grigliare la superficie e garantire una
ecoOl 190 cotturarapida delle pietanze utilizzando pochi condimenti, senza rinunciare al sapore.
) 180 = 200 50 =~ 200 E particolarmente indicata per verdure, frittate e carni. Il ciclo di aria pulsata mantiene

I'umidita dei cibi, ne conserva le proprieta nutritive e garantisce una cottura rapida e
omogenea.

Provate tutte le vostre ricette riducendo la quantita di condimento che di solito utilizzate e
provate laleggerezza di questa nuova funzione!

(a) SUALCUNIMODELLI - Funzione con VARIO FAN : Vano Fan é I'esclusivo sistema di funzionamento sviluppato da Candy per ottimizzare i
risultati di cottura, la gestione della temperatura e la gestione dell'umidita. Il sistema Vario Fan modifica automaticamente la velocita di
rotazione della ventola per tutte le cotture in multifunzione. Questo sistema si attiva automaticamente tutte le volte che viene selezionata una
funzione all'interno dell'area tratteggiata sul pannello di controllo.

* Programma di prova secondo CENELEC EN 60350-1 utilizzato per la definizione della classe energetica.
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INSTRUGOES DE SEGURANCA

* AVISO: Durante a sua utilizagao, tanto o aparelho, como os componentes acessiveis do mesmo ficam
muito quentes. Evite sempre tocar nos elementos de aquecimento.

* AVISO: As partes acessiveis podem ficar quentes quando o forno esta a ser usado. As criangas devem
ser mantidas a uma distancia segura.

* Este electrodoméstico pode ser utilizado por criangas com oito anos ou mais e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais diminuidas, ou que ndo disponham da experiéncia e dos
conhecimentos necessarios, desde que lhes tenham sido dadas instru¢cdes sobre a utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranga, ou que o utilizem sob sua supervisao.

* Nunca deixe as criangas brincarem com este aparelho.

« Criangas sem supervisdo nao devem nem limpar, nem manter este aparelho.

« Durante a utilizagéo, o aparelho fica quente. Evite sempre tocar nas resisténcias instaladas no interior
do forno.

AVISO: O exterior e as partes acessiveis podem ficar quentes durante a operagao do forno.

Mantenha as criangas pequenas afastadas.

* Nunca utilize produtos abrasivos nem esfregdes de metal para limpar o vidro da porta do forno; se o
fizer, o vidro pode ficar riscado e acabar por se partir.

* Desligue o forno antes de remover a protec¢ao; concluida a limpeza, nunca se esqueca de voltar a
montar a protecc¢éo, de acordo com as instrugoes.

 Use exclusivamente a sonda térmica recomendada para este forno.

* Nunca utilize um sistema de limpeza a vapor para limpar este aparelho.

* Ligue uma ficha com contacto de terra ao cabo de alimentag¢ao que suporte a tensao, corrente e carga
indicadas na etiqueta. A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve ter um
contacto de terra ligado e operacional. O condutor de terra é de cor amarelo-verde. Esta operagéo deve
ser realizada por um profissional qualificado. Em caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do
aparelho, peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outro do tipo correto. Aficha e a
tomada devem estar em conformidade com as normas de corrente do pais de instalacdo do forno. A
ligacdo da fonte de poténcia também pode ser realizada colocando um disjuntor omnipolar entre o
aparelho e a fonte de poténcia que possa aguentar a carga maxima ligada e que cumpra a legislagéao
atual. O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo disjuntor. A tomada ou o disjuntor
omnipolar usado deve ser facilmente acessivel quando o aparelho esta instalado.

» A desconexédo deve ser conseguida colocando a ficha acessivel ou incorporando um interruptor na
cablagem fixa de acordo com as regras de cablagem.

» Se o0 cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido por outro cabo igual disponivel
diretamente no fabricante ou contactando o departamento de servigo ao cliente.

* O cabo de poténcia deve serdo tipo HO5V2V2-F.

* O ndo cumprimento das indicagbes acima pode comprometer a seguranga do aparelho e anular a
garantia.

* Todos 0s excessos ou materiais derramados devem ser removidos antes de limpar o aparelho.

* Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem aquecer mais do que é normal, pelo que
as criangas devem ser mantidas a uma distancia segura.

» O aparelho ndo deve serinstalado atras de uma porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

» Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o batente esta colocado para cima e na parte
de tras da cavidade.

Aprateleira deve serinserida completamente na cavidade.

« ADVERTENCIA: N3o forre as paredes do forno com folhas de aluminio ou protecdo descartavel
disponivel no comércio. Com a folha de aluminio ou qualquer outra protecéo, em contacto direto com o
esmalte quente, corre-se orisco de fuséo e deterioragdo do esmalte dos interiores.

« ADVERTENCIA: Nunca remova a guarnicdo da porta do forno.

1. INDICAGOES DE CARACTER GERAL

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do seu forno, recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instru¢des de utilizagdo; ele contém instrugdes importantes sobre a instalagédo, a utilizagdo e a
manutencgao seguras deste forno.

Mantenha este manual de instru¢gdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre que necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto fica a dever-se ao facto de o agente aglutinante
dos painéis de isolamento existentes a volta do forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se
ele ocorrer, terd apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.

Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

PT 11




1.1 DECLARAGAO DE CONFORMIDADE:

1.5 IMPORTANTE

Os componentes utilizados neste electrodoméstico que podem entrar
em contacto com géneros alimentares satisfazem o disposto na
directiva da CEE 89/109.

Ao colocar o simbolo c E neste produto declaramos, sob nossa
responsabilidade, a conformidade com todas as exigéncias de
seguranga europeia, para com a saude e os requisitos ambientais
estabelecidos na legislagéo em relagao a este produto.

Depois de ter retirado o seu forno da embalagem, certifiquese de que
ele ndo apresenta qualquer tipo de danos. Se tiver qualquer davida,
ndo o utilize e entre em contacto com um técnico qualificado.
Mantenha os materiais utilizados na embalagem, como, por exemplo,
sacos de plastico, poliestireno ou pregos, fora do alcance das
criangas; estes materiais podem constituir fontes de perigo para as
criangas.

1.2 INFORMAGAO SOBRE SEGURANGA

O forno s6 devera ser utilizado para o fim para que foi concebido, ou
seja, o forno s6 devera ser utilizado para cozinhar alimentos. Todo e
qualquer outro tipo de utilizagdo, como, por exemplo, para aquecer o
ambiente, é considerada uma forma imprépria de utilizar o forno e,
consequentemente, é considerada perigosa. O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade por quaisquer danos provocados
por uma utilizagéo impropria, incorrecta ou irrazoavel do forno.
Sempre que utilizar um aparelho eléctrico, devera observar
determinadas regras basicas.

N&o puxe pelo cabo para desligar a ficha do aparelho da tomada de
alimentagéo de energia.

Nao toque no forno com maos ou pés molhados ou himidos. Nunca
utilize o forno quando est iver descalgo. Normalmente nunca é boa
ideia utilizar adaptadores, fichas multiplas e extensoes.

Se o forno se avariar ou ficar defeituoso, desligue-o, retirando a ficha
do respectivo cabo de alimentagéo de energia da tomada, e néo lhe
toque.

Se o cabo de alimentacdo de energia apresentar qualquer tipo de
dano, ele tera de ser imediatamente substituido. Ao proceder a
substituicdo do cabo siga estas instrugdes.

Desmonte o cabo de alimentagao de energia danificado e substitua-o
por um HO5RR-F, HO5VV-F, HO5V2V2-F apto a suportar a corrente
eléctrica de que o forno necessita. A substituicdo do cabo devera ser
sempre levada a cabo por um técnico devidamente qualificado.

O cabo de ligagdo a terra (amarelo/verde) tem de ter um comprimento
10 mm superior ao comprimento do cabo de alimentacéo de energia.
Sempre que o seu forno necessitar de ser reparado, recorra
exclusivamente a um servico de assisténcia técnica aprovado;
certifique-se sempre de que s6 séo utilizadas pegas sobressalentes
originais. Se estas instrugdes nao forem cumpridas, o fabricante ndo
podera assegurar a seguranga do forno.

*Nunca forre as paredes do forno com papel de aluminio ou com
o material descartavel de protecgao, como o que se encontra a
venda no mercado. O papel de aluminio, bem como qualquer
outro tipo de protec¢ao, quando colocado em contacto directo
com o esmalte quente, corre orisco de se derreter e de deteriorar
o esmalte do interior do forno.

1.3 INSTALAGAO

Compete ao cliente proceder a instalagéo do forno. O fabricante nao
tem qualquer obrigacédo de proceder a instalagdo do forno. Se for
necessaria assisténcia técnica do fabricante para repar avarias ou
defeitos resultantes de uma instalagdo incorrecta do forno, esta
assisténcia técnica ndo esta coberta pela garantia. Ainstalgdo deve
ser efectuada segundo as instru¢des dos técnicos qualificados. Uma
instalagdo incorrecta do forno pode causar danos em pessoas,
animais ou objectos. Neste caso, o fabricante ndo podera ser
responsabilizado por esses danos.

1.4 MONTAGEM DO FORNO

Monte o forno no espago previsto na cozinha para esse efeito; o forno
podera ser montado sob uma bancada ou num armario vertical.
Monte o forno na posicao devida, aparafusando-o nessa posic¢ao; a
armagao do forno dispde de quattro orificios previstos para a fixagdo
doforno.

Para localizar estes orificios devera abrir a porta do forno e olhar para
ointerior do mesmo.

Ao proceder amontagem do forno, e para assegurar uma ventilagdo
adequada do mesmo, devera respeitar as dimensdes e distancias
indicadas no diagrama da ultima pagina.

Nota: No caso dos fornos combinados com uma placa, as instrugées
de montagem do manual da placa terdo de ser seguidas.

Para que este forno possa trabalhar nas devidas condi¢des, sera
necessario que o local onde ele vai ser montado seja apropriado. Os
painéis dos armarios de cozinha situados de um lado e do outro do
forno deverao ser feitos de um material resistente ao calor. Certifique-
se de que as colas dos armarios feitos de madeira folheada estejam
aptas a suportar temperaturas de, pelo menos, 120°C. Tanto os
plasticos como as colas que ndo estejam aptos a suportar estas
temperaturas se derreterdo, provocando a deformacédo do armario.
Depois do forno ter sido alojado no interior do armario, os
componentes eléctricos terdo de ser totalmente isolados. Este
requisito € um requisito de seguranca legal. Todas as protecgdes
deverdo estar firmemente montadas, de modo a ser impossivel
proceder a sua remogao sem recorrer a ferramentas especiais.
Remova o painel de tras do armario de cozinha em que o forno vai ser
montado, a fim de assegurar a circulagdo de uma corrente de ar
adequada a volta do forno. O forno devera ter um vao na parte de tras
de, pelo menos, 45 mm.

1.6 LIGA(}AQ DO FORNO A REDE DE
ALIMENTACAO DE ENERGIA

Ligue a ficha do cabo de alimentagao de energia a tomada. Primeiro,
porém, devera certificar-se de que existe um terceiro contacto que
actua como ligagao do forno a terra. O forno tera de ser devidamente
ligado a terra. Se o modelo de forno que adquiriu ndo estiver equipado
com uma ficha, monte uma ficha padrdo no cabo de alimentacéo de
energia. Esta ficha devera estar apta a suportar a alimentagéo de
energia constante da placa de caracteristicas. O cabo de ligagédo a
terra € amarelo/verde. A ficha devera ser montada por um técnico
qualificado. Se a ficha do cabo e a tomada forem incompativeis,
devera mandar proceder a substituicdo da tomada por um técnico
devidamente qualificado.

Se assim o quiser, podera igualmente instalar um interruptor de
ligar/desligar, a alimentacdo de energia. As ligagbes terdo de ter em
consideragdo a corrente alimentada e deverdo satisfazer os
requisitos legais em vigor.

1.7 ACESSORIOS (de acordo com modelo)

E necessario efectuar uma limpeza do equipamento antes da
primeira utilizacdo. Lave com uma esponja, enxague e seque.

A grelha simples serve de suporte
para formas, travessas, etc.

A grelha porta-recipientes serve
mais particularmente para grelhados;
associa-se ao tabuleiro de recolha de
Sucos.

Devido ao seu perfil especial, as
grelhas permanecem na horizontal
mesmo quando puxadas ao maximo
para o exterior, pelo que nao existe
qualquer risco do recipiente que
contém escorregarou transbordar.

O tabuleiro buleiro de recolha de sucos

serve para aparar o suco dos grelhados.

Pode ser colocado por cima da grelha ou /
introduzido nas calhas. S6 se utiliza com \

o Grelhador, o Espeto ou o

Turbogrelhador. Nos outros modos de cozedura deve ser retirado do
forno. Nunca utilizar este tabuleiro como recipiente para assar, pois
causaria salpicos de gordura e fumos, e rapidamente sujaria o forno.

O conjunto de piza ¢é o ideal para a
cozedura de pizas. Este conjunto deve
ser utilizado em conjunto com a fungao
Pizza

O suporte do tabuleiro; O suporte do
tabuleiro (prateleira) é indicado para
grelhados. Utilize a juncdo com a
pingadeira. Esta incluida uma pega
para ajudar a mover em seguranga
ambos os acessorios. Nao deixe a
pega dentro do forno.
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Redes de arame laterais

Remocaéo e limpeza das grelhas laterais

1 - Retire as porcas serrilhadas, desapertando no

sentido dos ponteiros do relogio.

2 -Retire as grelhas, puxando no sentido indicado.

3 - Limpe as prateleiras de arame, lavando-as na
maquina de lavar loica ou com uma esponja
molhada, secando posteriormente.

4 - Apos o processo de limpeza, instale as grelhas,
fazendo o movimento no sentido inverso.
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5—Nofim, fixar as porcas serrilhadas, apertando-as.

Rede de arame lateral, se incluida

Durante a utilizagao do forno, os acessoérios nao usados devem ser retirados do forno.

2. SUGESTOES UTEIS

2.1 SISTEMA DE SEGURANCA DAS PRATELEIRAS

2.4 DE ACORDO COM O MODELO U-sSee

O forno dispde de um novo sistema de
seguranca das prateleiras.

Gragas a este sistema, pode puxar as
prateleiras para fora, quando pretender
inspeccionar os alimentos que esta a
cozinhar, sem correr o risco de que a
comida caia ou de que as prateleiras se
desencaixem acidentalmente das paredes
do forno, tombando. Para remover as
prateleiras totalmente, tera de as puxar

paraforaede aslevantar.

2.2 GRELHAR

O grelhador do forno permite-lhe cozinhar rapidamente os alimentos,
dando-lhes um atraente tom acastanhado. Para gratinar os
alimentos, recomendamos que coloque a prateleira no quarto nivel;
este posicionamento da prateleira dependera naturalmente da
quantidade de alimentos, pelo que recomendamos que consulte a fig.
napagina57.

Quase todos os alimentos podem ser cozinhados com o grelhador, a
excepgao de caga muito magra e de rolos de carne. As carnes e 0s
peixes a serem grelhados deverdo ser previamente ligeiramente
untados com 6leo ou outra gordura.

2.3 0S MODELSU-COOK

Os fornos U-COOK  possuem um controlo electrénico da velocidade
da ventilagdo, chamada VARIOFAN. Durante a cozedura, o sistema muda
automaticamente a velocidade da ventilagao (no modo multifungées) para
optimizar a circulagéo do ar e a temperatura interna na cavidade do forno.

Todos os fornos U-COOK  possuem a fungdo 235
Esta permite a gestéo e a distribuicdo da mistura e da
temperatura. Reduz a perda de humidade em 50%,
garante que os alimentos ndo perdem a suavidade e
saibem melhor. Este modo delicado de cozedura é
recomendado para cozer p&o e pastas.

cook

Reduz o tempo do pré-aquecimento do forno: atinge 200
graus Celsius em apenas 8 minutos.

Da a possibilidade de pré seleccionar o nivel e a
intensidade do grelhador, até 50% mais poténcia em
comparagao com um forno multifungdes tradicional.

Alguns modelos estédo equipados com a nova porta WIDE DOOR

que possui uma area de janela maior, permitindo uma manutengao
mais facil e um melhor isolamento térmico.

Um sistema de iluminagao subsititui a tradicional lampada. 14 luzes
em LED estdo integrados na parte interior da porta. Estas produzem
iluminagdo branca e de elevada qualidade o que permitem a
visualizag&do do interior do forno com claridez e sem sombras em
todas as prateleiras.

Vantagens:

Sistemal-sSe&e, além de fornecer excelente iluminagao no interior
do forno, duram mais que a lampada tradicional, e acima de tudo
consumem menos energia.

- Excelente visualizacédo

- lluminagéo de longa duragéo

- Consumo muito baixo de energia,
-95% em compragdo com a
iluminagao tradicional.

-Elevada

“Electrodoméstico com luzes brancas por LED de classe 1M de
acordo com IEC 60825-1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001(equivalente a
EN 60825- 1: 1994 + A1: 2002 + A2: 2001), a poténcia maxima de luz
emitida 459nm < 150uW. N&o observar directamente com
instrumentos opticos.”

2.5 FUNGCAO DE LIMPEZA FACIL “HYDRO EASY”

O procedimento de limpeza facil HYDRO usa o vapor para ajudar a
remover a gordura e particulas de comida que ficam no forno.

1. Verter 300 ml de agua para o recipiente de limpeza facil HIDRO na
parte inferior do forno.

2. Definir atemperatura do forno para aquecimento “estatico” ([Z]) ou
“inferior” (E])

3. Regular atemperatura paraoicone HYDRO EASY CLEAN ( )
4. Definar o programa para funcionar durante 30 minutos.

5. Depois de 30 minutos desligue o programa e deixe o forno
arrefecer.

6. Quando o aparelho estiver frio, limpe as superficies internas do
forno com um pano.

Avisos
Certifiqgue-se de que o aparelho esta frio antes de Ihe voltar a tocar.
Deve ser tomado cuidado com as superficies quentes, pois ha risco

de queimaduras.
Use agua destilada ou potavel
<
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2.6 Forno auto-limpante com revestimento catalitico

Tem a sua disposi¢cdo, como acessorios extra, painéis especiais,
auto-limpantes, revestidos por uma camada micro-porosa. Estes
painéis existem para todos os modelos. Uma vez instalados estes
painéis, deixa de ser necessario limpar manualmente o interior do
forno.

A gordura que salta para as paredes laterais do forno quando sao
assados ou grelhados alimentos € eliminada pela camada micro-
porosa, que decompde a gordura por meio de catalise e a transforma
emgas.

No entanto, um excesso de salpicos de gordura podera entupir os
poros e, por isso, impedir a auto-limpeza. Para repor a capacidade
auto-limpante, basta ligar o forno vazio a temperatura maxima,
durante cerca de 10 a 20 minutos.

Nunca utilize produtos abrasivos, esfregdes de metal, objectos
afiados, panos rugosos ou produtos quimicos ou detergentes que
possam danificar permanentemente o revestimento catalitico do seu
forno.

Quando pretender assar alimentos gordos, o ideal sera utilizar
tabuleiros de paredes altas e colocar um tabuleiro por baixo da grelha,
para apanhar a gordura excessiva.

Se as paredes interiores do forno estiverem coberta por uma camada
de gordura tdo espessa que o revestimento catalitico ja ndo é eficaz,
remova o excesso de gordura com um pano macio ou uma esponja
embebido(a) em agua quente.

Para que a limpeza automatica possa ser levada a cabo com eficacia
€ necessario que o revestimento catalitico do interior do forno esteja
poroso.

N.B.: Todos os revestimentos cataliticos actualmente disponiveis no
mercado tém uma vida util de cerca de 300 horas. Por isso, deverao
ser substituidas de 300 em 300 horas de utilizagéo.

ILUMINAGAO DO FORNO

Desligue a alimentagdo do forno antes de limpar ou substituir as
lampadas.

A campéanula e a sua tampa s&o feitas de material resistente a altas
temperaturas.

Caracteristicas da lampada:

230 V AC - 25W-E 14 Temperatura base de 300 ° C

» Para mudar uma lampada:

* Retire a tampa de vidro,

* Retire a lampada,

¢ Substitua-a por uma do mesmo tipo: ver as caracteristicas

* Depois de substituir a lampada estragada, o parafuso deve voltar
a ser colocado na tampa de protecgao de vidro.

LIMPARA PORTADE VIDRO
A porta interior em vidro deste forno pode ser retirada e limpa. Para
limpar de forma adequada a porta de vidro, siga as seguintes instrugdes:

g . B

* Abra a porta do forno (figura 1)

Figura 1

Tranque as dobradigas, como se

mostra na figura 2 antes de comecar a

operagao de limpeza.

Destranque as dobradigas quando a
. limpeza estiver concluida.

Figura 2

» Remova os parafusos como se
mostra na figura 3

.

Figura 3
* Remova a cobertura metalica do
topo para que o vidro possa ser
retirado como demonstrado na
figura 4.

Figura 4

« Remova o vidro, puxando
cuidadosamente para fora da
moldura da porta (figura 5)

Figura 5

e **Para fornos pirdliticos, por
favor remova também os segundo
e terceiro vidros (figura 6)

Figura 6

* Depois de limpo o vidro, volte
a colocar no lugar todas as
pecas e partes da porta
exatamente na ordem inversa
de como foram retiradas.

* Em todos os vidros o sinal
LOW-E deve estar

visivel no canto esquerdo da
porta, perto da dobradica
esquerda. Desta forma a
superficie imprensa do 1° vidro
vai permanecer no interior da
porta.

Figura 7
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2.7 LIMPEZA E MANUTENGCAO

Sempre que o forno for utilizado, aconselhamos a limpar o vidro da
porta com papel absorvente. Se houver demasiados salpicos, pode
limpar depois com uma esponja seca e detergente. Nunca util izar
produtos abrasivos ou objectos cortantes. Nunca limpar o forno com
aparelhos a vapor ou a alta pressdo. Limpe as superficies de ago
inoxidavel e esmaltadas com agua morna, na qual diluiu uma
pequena quantidade de detergente ou com produtos indicados para a
limpeza dessas superficies. Nunca utilize produtos abrasivos que
poderao danificar as superficies e arruinar o aspecto do seu forno. E
muito importante limpar o forno a seguir a cada utilizacéo.

A gordura derretida deposita-se nas paredes do forno durante a
cozedura dos alimentos.

Da proxima vez que o forno for utilizado, essa gordura podera dar azo
a cheiros desagradaveis, podendo, inclusive, por em perigo o éxito
dos seus cozinhados. Limpe as paredes do forno com agua quente
com detergente; passe cuidadosamente por agua, para remover
todos os tracos de detergente. Para que esta tarefa seja
desnecessaria, todos osmodelos poderao ser equipados com painéis
cataliticos auto-limpantes: estes painéis sdo fornecidos como um
extra (consulte o ponto intitulado FORNO AUTOLIMPANTE COM
REVESTIMENTO CATALITICO) . Para limpar as grelhas de ago
inoxidavel podera utilizar detergentes e esfregdes abrasivos de
metal, do tipo dos “Bravo”. As superficies em vidro, como a parte de
cima, a porta do forno e a porta da estufa, terdo de ser limpas depois
de estarem frias. O incumprimento desta regra podera danificar essas
superficies. Esse tipo de danos n&o esta coberto pela garantia. Como
proceder para substituir a luz interior do forno: desligue o forno da
corrente e desatarraxe a ldmpada. Substitua-a por uma lampada
idéntica que possa suportar temperaturas muito elevadas.

2.8 ASSISTENCIA TECNICA

Antes de telefonar para a assisténcia técnica Se o forno n&o estiver a
trabalhar, recomendamos que:

- verifique se o forno estd devidamente ligado a corrente (ficha
correctamente introduzida na tomada).

Se lhe for impossivel detectar a causa da avaria: desligue o forno da
corrente, ndo o tente reparar e ligue para os servigos de assisténcia
técnica.

Antes de ligar para os servigos de assisténcia técnica, porém, tome
nota do numero de série do forno, constante da respectiva placa de
caracteristicas (vide a figura na ultima pagina ).

2.9 CONDICOES DE GARANTIA

Este electrodoméstico esta abrangido por uma Garantia. Para
beneficiar desta garantia devera apresentar o certificado de “Garantia
Internacional”, devidamente preenchido com o nome e morada do
consumidor final, modelo e niUmero de série do aparelho, e data de
compra, além de devidamente autenticado pelo lojista. Este
documento ficara sempre na posse do consumidor.

Durante o periodo de Garantia os Servigos de Assisténcia Técnica
efectuardo a reparagao de qualquer deficiéncia no funcionamento do
aparelho resultante de defeito de fabrico.

A Garantia nado inclui deslocagées a casa do cliente, que serdo
debitadas de acordo com a taxa de deslocagdo em vigor a cada
momento. Exceptua-se a 12 deslocacgéo, se se efectuar no primeiro
més de vigéncia da Garantia, que sera gratuita.

A Garantia ndo inclui:

—Anomalias ocasionadas por mau trato, negligéncia ou manipulagéo
contraria as instrugdes contidas no manual, modificagdo ou
incorporagéo de pegas de procedéncia diferente da do aparelho,
aplicadas por servigos técnicos ndo autorizados.

—Defeitos provocados por curto-circuito ou injuria mecanica.
—Qualquer servigo de instalacéo ou explicagao do funcionamento do
aparelho em casado cliente.

—Indemnizagdes por danos pessoais ou materiais causados directa
ouindirectamente.

—Troca do aparelho.

Servigo Pés-Venda

Com o objectivo de satisfazer cada vez mais o consumidor final,
colocamos a vossa disposi¢ao a nossa Rede Nacional de Assisténcia
Técnica, com pessoal técnico devidamente Especializado.
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Este aparelho esta classificado de acordo com a
Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
(REEE). Os REEE incluem substancias poluentes
(que podem provocar consequéncias negativas no
meio ambiente) e componentes basico (que podem
_ ser reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos, a fim de
remover e eliminar corretamente todos os poluentes e recuperar e
reciclar todos os materiais.
Os cidaddos individualmente podem desempenhar um papel
importante no sentido de garantir que os REEE n&o se tornam num
problema ambiental; &€ essencial seguir algumas regras basicas:
* Os REEE ndo devem ser tratados como lixo doméstico.
* Os REEE deverdo ser entregues nos pontos de recolha
relevantes geridos pelo municipio ou por empresas registadas. Em
muitos paises, no caso de grande REEE, poderéo existir servigos
de recolha ao domicilio.
» quando compra um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao
comerciante que tera a obrigagédo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o equipamento seja de tipo
equivalente e tenha as mesmas fungbes que o equipamento
fornecido

RESPEITAOAMBIENTE E POUPAENERGIA

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre
rentabiliza-lo, enchendo-o ao maximo. Abra a porta do forno o
menos possivel, porque isso faz dispersar o calor. Para uma
economia significativa de energia, desligue o forno entre 5 a 10
minutos antes do tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno continua a gerar. Mantenha
as borrachas de vedagéo limpas e funcionais para evitar qualquer
disperséo de calor para fora da cavidade do forno. Se tem um
contrato eléctrico com tarifa bi-horaria, utilize o inicio diferido para
comegar a cozinhar no horario de tarifa reduzida.




3. TIMER

3.1 UTILIZAGAO DO CONTA MINUTOS
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Para seleccionar o tempo desejado, rode
totalmente o bot&o no sentido dos ponteiros
do relégio e em seguida volte a rodar no
sentido inverso, até ao tempo desejado.

No fim do tempo seleccionado, sera emitido
um sinal sonoro durante alguns Segundos.

3.2 UTILIZAGAO DO PROGRAMADOR DE FIM

DE COZEDURA
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3.3 ACERTARO RELOGIO @

Este controlo da-lhe a possibilidade de
escolher o tempo de cozedura que pretende,
desligando automaticamente o forno uma
vez terminado o tempo seleccionado (max.
120 min). Uma vez terminado o tempo
seleccionado o programador volta a posi¢ao
0 e um sinal sonoro informa que o forno se
desligara automaticamente.

O forno apenas funcionara depois de
seleccionar o tempo ou com o

programador na posig¢ao (simbolo @ﬁ ).

forma.

*Pressione 1 vez o botéo central.
*Ajustar a hora com os botdes "-" "+"
*Solte todos os botdes.

ATENGAO: a primeira operagio que deve ser levada a cabo apés a instalagio do forno ou apés um corte
de energia (facilmente detectado no display onde pisca {2:J0 ) é o acertar das horas. Proceda da seguinte

ATENGAO : O forno funciona apenas se o reldgio tiver uma contagem de tempo definida

3.4 UTILIZAGAO DO PAINEL DE PROGRAMAGCAO POR TOQUE “TOUCH CONTROL

- COMO ACTIVAR

TRANCA DE
SEGURANGA
PARA
CRIANGAS

COMO DESLIGAR

O QUE FAZ

PARA QUE SERVE

* A fungéo de segurancga para
criangas fica activada se tocar
um minimo de 5 segundos na
tecla (+). A partir desse
momento as fungbes do forno
ficam trancadas e sem
funcionamento e o display
piscara a palavra STOP e
apresentara o tempo, piscando
intermitentemente.

» Afuncao de seguranca para

criangas € desactivada

quando se toca pelo menos 5

segundos na tecla (+)

* A partir desse momento
todas as fungdes ficam de
novo operacionais.

ALARME

O

* Pressione o botao
central 1 vez

* Press the buttons "+” e
"-" para definir o tempo
* Large os botdes

* Quando o tempo definido
chega ao fim, ouve-se um
sinal sonoro, que depois ira

parar por si, mas que também

pode ser parado

imediatamente, pressionando

o botao SELECT.

» Faz soar um alarme no
fim do tempo programado.
* Durante o processo, o
display mostra o tempo
em falta.

» Permite usar o forno como
relégio alarme(pode ser
ligado com ou sem o forno
a operar).

TEMPO DE
COZEDURA

=

* Pressione o botédo central 2
vezes.

* Pressione os botdes "-" or "+"
para definir a duracdo de
cozedura pretendida.

* Deixe de pressionar os botdes.
+ Seleccione a fungdo de
cozedura com o selector.

* Pressione qualquer botéao
para parar o sinal.
Pressione o botao central
para voltar para a fungéo
relogio.

 Permite programar o tempo
de cozedura desejado

* Para verificar quanto tempo
falta , pressione o botao
SELECT 2 vezes.

» Para mudar a programacgéo
efectuada, pressione

SELECT e as teclas "-"e "+"

* Quando o tempo acaba, o
forno desliga automaticamente
* Se desejar parar a cozedura
antes do tempo programdo,
rode o botdo selector para =
ou coloque o reldgio a 0:00
(seleccione com as teclas

N g g

FIM DO
TEMPO
DE
COZEDURA

* Pressione o botao
central 3 vezes

* Pressione as teclas
ou "+" para definer a hora
a que pretende que o
forno se desligue

» Deixe de pressionar os
botdes

 Seleccione a fungéo de
cozedura com o botao

* Na hora definida, o forno
desliga. Para o desligar

manualmente, rode o botdo

selector para a posigéo O.

» Permite programar o fim
do tempo de cozedura

« Para verificar o tempo
actual pressione o botéo
central 3 vezes

 Para modificar o que esta
definido, pressione os
botdes SELECT e "-" ou
"+" e defina novos tempos

tem que estar

» Esta fungdo é utilizada para

varias fun¢des de cozedura com
tempo determinado.

Por exemplo, se o prato tem que
ser cozinhado por 45 minutos e
pronto as
12:30,seleccione esta fungéo
programando 45 minutos de
cozedura e o fim do tempo de
cozeduraparaas 12:30.

No fim do tempo definido, o forno
desliga-se automaticamente e vai

ol

selector

ouvir-se um alarme sonoro.

A cozedura comecgara
automaticamerte as 11:45 (12:30
menos 45 mins) e termina na hora
definida, sendo que o forno se
desliga automaticamente..

AVISO

Se seleccionar apenas a hora de
fim da cozedura sem
seleccionar o tempo de
cozedura, vai acontecer que o
forno comega a trabalhar de
imediato e parara apenas a hora
definida no fim do tempo de
cozedura.
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4. INSTRUCOES DE OPERACAO

Botao de
selecgédo
de func¢des

Programacao
daT®°C nos
modelos com
programa or
electronico
(Type A)

T°C
programada
Modelo com
termostato

Funcao de acordo com modelo

Acende a luz interna do forno.

DESCONGELAGAO i
Funcionamento da turbina de cozedura que ventila o ar no interior do forno. Optimo para
descongelar os alimentos antes de serem cozinhados.

)

220
50 = 240

50 + MAX

COZEDURA COMUM

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior. Pré-aquecer o forno durante
cerca de dez minutos. Esta fungéo ¢é ideal para qualquer cozinhado a maneira antiga, alourar
e assar carnes vermelhas, rosbife, perna de cabrito, caca, pao, massa folhada... Colocar o
recipiente com o alimento a cozinhar ao nivel do patamar central.

&l

@ ‘

200

50 = 230

50 + MAX

CIRCULAGAO DE AR QUENTE (a)

Utilizacao simultanea da resisténcia da base e da parte superior do forno e ainda da turbina
que ventila o ar pelo interior do forno. Esta funcéo é recomendada para aves, bolos, peixes,
legumes... O calor penetra melhor no interior do alimento e reduz o tempo de cozedura, assim
como o tempo de préaquecimento. Pode proceder-se a cozeduras simultaneas com preparacao
idéntica ou ndo, num ou em dois patamares do forno. Este modo de cozedura garante
efectivamente uma reparticdo homogénea do ar quente e ndo mistura os cheiros. Prever cerca
de 10 minutos a mais no caso de cozedura em conjunto

%]

160
50 + 220

50 ~+ MAX

BASE VENTILADA (a)

Utilizacdo da resisténcia da base mais da turbina que ventila o ar pelo interior do forno. Esta
funcdo € ideal para tartes de frutos sumarentos, quiches, empadas...., pois evita que os
alimentos sequem e faz com que estes crescam melhor, como no caso de bolo inglés, da
massa e de outras cozeduras por baixo. Colocar o alimento no patamar inferior do forno.

&

200

150 + 220

GRILL COM VENTOINHA: Utilizar o turbo-grill com a porta fechada. O elemento de
aquecimento superior € utilizado com a ventoinhaa a fazer circular o ar no interior do forno. O
pré-aquecimento € necessario para carnes vermelhas, mas n&o para carnes brancas. ldeal
para cozinhar alimentos

densos, pegas inteiras, tais como lombo de porco assado, aves, etc. Colocar os alimentos a
assar diretamente na prateleira na zona central, no nivel intermédio. Deslizar o tabuleiro de
molho por baixo da prateleira para recolher o molho. Assegurar que os alimentos nédo estao
demasiado perto da grelha. Virar os alimentos a meio da cozedura.

9

Nivel 4
1+4

50 + MAX

GRELHADOR utiliza-se com a porta fechada:

Utilizacéo da resisténcia da parte superior do forno, com a possibilidade de regular o nivel da
temperatura. E preciso préaquecer o forno durante 5 minutos, para que a resisténcia fique ao
rubro. E o sucesso seguro de grelhados, espetadas e gratinados. As carnes brancas devem
ficar afastadas do grelhador; o tempo de cozedura sera maior, mas a carne fica mais saborosa.
No que se refere as carnes vermelhas e filetes de peixe, podem ser colocados na grelha com
o tabuleiro de recolha de sucos por baixo.

I':)

220

50 + MAX

Modo de cozedura de pizzas
O calor intenso produzido durante este modo de cozedura é similar ao produzido nos fornos
de lenha tradicionais, especiais para a cozedura de pizzas.

* %

190
180 = 200

50 + 200

A fungdo "ECO" (Cozinhar Light) permite cozinhar de forma mais saudavel, reduzindo a
quantidade de gordura necessaria. Gragas a utilizagdo do grill e fungdo de ventilagdo
combinados com um ciclo de ar pulsado, a cozedura ira reter as propriedades e suculéncia dos
alimentos, tostando a superficie e mantendo a humidade no interior, sem comprometerer o
sabor dos alimentos e utilizando um tempo de cozedura mais curto.

Este método é particularmente adequado para cozinhar carne, legumes e omeletes ou tortilhas
tostadas. O ciclo de ar pulsado mantém a humidade no interior do forno e o teor de humidade
dos alimentos, preservando os valores nutricionais e garantindo um processo de confecgéo
rapido e uniforme.

Experimente nas suas receitas e reduza a quantidade de gordura e condimentos que costuma
utilizar, experimente a leveza desta nova fungéo!

(a) de acordo com modelo: funcione com Vario Fan - O sistema Vario Fan ¢ o sistema exclusivo de funcionamento, desenvolvido pela
Candy, para optimizar os resultados da cozedura, a gestéo da temperatura e a gestdo da humidade. O sistema Vario Fan modifica automaticamente
a velocidade de rotacdo para todas as cozeduras no modo de operacdo multifuncdes. Este sistema é automaticamente activado sempre que é
seleccionada uma das fungdes que esta indicada no interior da area tracejada do painel de comandos.

* Testado de acordo com a norma CENELEC EN 60350-1 utilizada para definigdo da classe energética.

PT 17




Vsebina

Splosna Opozorila

19

Koristni Nasveti

21

Nastavljanje

23

Funkcije

24

S118

1.1 Izjava O Skladnosti

1.2 Varnostni Napotki

1.3 Namestitev In Prikljucitev

1.4 Vgradnja Pecice V Kuhinjski Niz

1.5 Pomembni Napotki

1.6 Prikljucitev Pecice Na Elektricno Omrezje
1.7 Oprema Pecice (odvisno Od Modela)

2.1 Nekaj Koristnih Nasvetov

2.2 Zar

2.3 Modeli U-cook

2.4 Odvisno Od Modela: U-see

2.5 Funkcija Hydro Easy Clean

2.6 Samocistilna Katalitska Obloga Pecice
2.7 Ciséenje In Vzdrzevanje Pegice

2.8 Servisiranje

3.1 Uporaba Stevca Minut (kuhinjske Ure)
3.2 Nastavljanje Trajanja PeCenja

3.3 Nastavljanje Toénega Casa

3.4 Uporaba Programske Ure



VARNOSTNA NAVODILA

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev!
* OPOZORILO: med delovanjem pecice, se njeni izpostavljeni deli lahko zelo segrejejo. Zato poskrbite, da
bodo tedaj otroci varno oddaljeni.

* Otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, zaznavnimi ali umskimi sposobnostmi al
pomanjkljivimi izkusnjami ter znanjem lahko uporabljajo aparat le pod nadzorom oseb, ki so odgovorne za
njihovo varnost, in ki so jih seznanili z varno uporabo aparata ter le v primeru, da razumejo tveganje, ki je s
tem povezano.

* Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

» Otroci lahko sodelujejo pri €i€enju in vzdrzevalnih delih le pod nadzorom odraslih.

POZOR: Dostopni deli se med uporabo zelo segrejejo. Pazite, da se majhni otroci ne priblizajo!

* Ne uporabljajte grobih ali jedkih Cistil ali ostrih kovinskih strgal za ciscenje vrat pecCice, saj bi lahko opraskali
povrsino, zaradi takih poSkodb pa bi lahko steklo podilo.

* Pred odstranjevanjem zaScCite morate pecico izklopiti; po CiS€enju zasCito namestite nazaj, kot je to
pojasnjeno v navodilih za uporabo.

* Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je namenjena uporabi v tej pecici.

* Pri CiSCenju ne uporabljajte aparatov za CiSCenje s paro.

« VtikaC napajalnega kabla priklopite v vtiCnico, ki izpolnjuje zahteve glede napetosti, toka in modi, ki so
navedene na oznaki naprave, vtiCnica pa mora biti tudi ustrezno ozemljena. VtiCnica mora zagotavljati
ustrezno moc, ki je navedena na oznaki naprave, biti mora ozemljena in v brezhibnem stanju, Kabel za
ozemljitev je rumeno-zelene barve. Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ce vticnica
in vtika€ nista zdruZljiva, naj ustrezno usposobljeni elektro-serviser zamenja vtiCnico s taksno, ki se bo
prilegala vtikaCu. Vti€nica in vtika¢ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi, kjer bo naprava priklopljena v
omrezje. Priklop v elektricno omrezje je mozno izvesti tudi tako, da je napajanje urejeno preko ustrezne
varovalke, vgrajene med napravo in vir napajanja, ki zagotavlja, da obremenitev omrezja ne presega
predpisane zakonodaje. Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko. VtiCnica ali varovalka,
ki je vgrajena med vti¢nico in napravo, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.

*Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca iz vtiCnice, oziroma preko dodatno
vgrajenega stikala, namesCenega skladno s pravili elektro-stroke.

*Ce je napajalnik kabel poSkodovan, ga je potrebno nadomestiti z novim ali posebnim kablom, ki je na voljo
pri proizvajalcu, lahko pa tudi kontaktirate oddelek za podporo kupcem.

*Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

*Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na varno uporabo naprave ter iznici garancijo.
*Pred ¢iSCenjem morate morebitne ostanke Zivil najprej odstraniti.

*Med postopkom pirolitskega CiSCenja se povrsine naprave segrejejo bolj kot obiCajno, zato se tedaj otroci
ne smejo priblizevati.

*Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lahko pride do pregrevanja.

*Pri vstavljanju polic se prepriCajte, da je zaustavljalnik na zadniji strani in obrnjen navzgor.

Polico morate vstaviti do konca
* OPOZORILO: Na stene pecice nikoli ne names¢ajte aluminijaste folije ali zasc€ite za enkratno uporabo, ki je
na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali katerakoli druga zasc€ita lahko ob neposrednem stiku z vroCo
emajlirano oblogo povzrodi, da se slednja stali ali poSkoduje.

* OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte vratnega tesnila.
1. SPLOSNA OPOZORILA

Hvala, da ste izbrali enega nasih izdelkov! Da boste lahko izrabili vse moznosti, ki vam jih ponuja pecica, priporo¢amo naslednje:

» Pozorno preberite navodila; v njih so pomembna navodila za varno vgradnjo, prikljucitev, uporabo in vzdrZzevanje pecice.

* Priporo¢amo, da navodila shranite, saj jih boste morda Se potrebovali.

Ob prvem segrevanju boste morda zaznali neprijeten von;j. To je posledica veziv za izolacijske ploSce in je popolnoma normalen pojav. PoCakajte, da
hlapiizginejo, potem pa lahko postavite jed v pecico.

Pecica se med delovanjem zelo segreje, med drugim tudi steklo na vratih.

1.1 1IZJAVA O SKLADNOSTI 1.2 VARNOSTNI NAPOTKI

Deli aparata, ki pridejo v stik z Zivili, so izdelani skladno z veljavnimi * Pecica je izdelana le za pecenje in kuhanje jedi v gospodinjstvu.

evropskimi predpisi (smernica CEE 89/109). Uporaba pecice v kakrSnekoli druge namene je (npr. za segrevanje
prostora) je neprimerna in zaradi tega tudi nevarna.

7 oznakoc € na tem proizvodu izjavljamo, na lastno odgovornost, * Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne

da je proizvod skladen z vsemi evropskimi zahtevami o varnosti, poskodbe oseb in/ali materialno 8kodo, ki bi nastala zaradi neprimerne,

napacne in nespametne uporabe pecice. Pri uporabi kakrSnega koli
elektricnega aparata morate upostevati naslednja osnovna varnostna
pravila:

-Ne vlecite priklju€nega kabla, Ce zelite iztakniti vtikac iz vtiCnice, pac

pa primite za vtikac in ga lepo iztaknite iz vti¢nice.

-Ne dotikajte se aparata, ¢e imate vlazne roke ali noge.

-Ne dotikajte se aparata, Ce ste bosi.

-Prikljucitev aparata na elektricno omrezje preko adapterjev, podaljSkov
in razdelilcev ni priporogljiva.
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zdravjuin varstvu okolja, ki se v zakonodaji nanasajo na taizdelek.

Ko dobite SVOJO novo peCIco se najprej prepnCAJte da med
transportom ni priSLo do poSKodb CEje peCIca poSKodovana, se
takoj obrnite na prodajalca. CE niste prepriCAni, se posvetujte s
strokovnjakom. Pazite, da embalaZA, na primer plastiCNe vreCKe,
polistirol ali ZEblji, ne pridejo v roke otrok, saj so lahko zelo nevarni
zanje.



- Ce se poskoduije prikljuéni kabel, ga morate takoj zamenjati. Odstranite
poskodovani priklju€ni kabel in ga zamenjajte s kablom tipa HOSRRF,
HO5VV-F, HO5V2V2-F ustrezne dolzine in preseka Kabel mora biti
sposoben prenesti obremenitev. Priklju¢nega kabla ne menjajte sami,
paé pa naj vam ga zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak!
Pripominjamo, da mora biti vodnik za ozemljitev (rumen zelen) obvezno
za 10 mm daljsi od vodnikov za prikljucitev na elektricno omrezje.

Za morebitna popravila se obrnite na enega od nasih pooblascenih
serviserjev ter ob morebitni zamenjavi posameznih elementov vedno
zahtevajte vgradnjo originalnih Candyjevih rezervnih delov.
Neupostevanje zgornjih navodil lahko vpliva na varno delovanje aparata.
* Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno
uporabo, ki so na voljo v trgovinah, saj bi se te snovi lahko stalile ob
stiku z vro€éim emajlom, kar bi poSkodovalo emajl.

1.3 NAMESTITEV IN PRIKLJUCITEV

Za prikljuCitev aparata in morebitno vgradnjo poskrbi kupec in ni
odgovornost proizvajalca. Morebitni posegi s strani pooblas¢enega
servisa niso vklju¢eni v garancijo. Elektricna instalacija, na katero bo
aparat priklju¢en, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi
in v skladu z navodili proizvajalca, zato priporoc¢amo, da vam elektricno
inStalacijo pred prikljucitvijo aparata pregledajo usposobljeni strokovnjaki.
Morebitna Skoda, ki bi nastala zaradi napac¢ne prikljucitve in/ali namestitve
aparata, ni zajeta v garancijo. Prikljucitev in namestitev aparata morajo v
izvesti v skladu z navodili ustrezno usposobljeni strokovnjaki.

Morebitna napacna prikljuitev in namestitev lahko povzroci poSkodbe
oseb, zivali ali premozenja.

Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti za morebitne
poskodbe oseb in/ali nastalo materialno $kodo, do katere bi pri$lo zaradi
napacne prikljucitve in/ali vgradnje aparata.

1.4 VGRADNJA PECICE V KUHINJSKI NIZ

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niSo v visoki kuhinjski
omarici. Pecico pritrdite s pomocjo vijakov skozi luknje na ohisju (gl. sliko na
zadnji strani).

Odprite vrata pecice in pois¢ite luknje. Zagotoviti morate ustrezno zracenije;
upostevajte mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.
Opomba: Ce kombinirate pecico in kuhalno plos¢o, upoStevajte tudi
navodila, ki so bila prilozena kuhalni ploSci!

1.5 POMEMBNI NAPOTKI

Za brezhibno delovanje mora biti peCica vgrajena v ustrezno niso.
Stranice kuhinjskih omaric poleg pecice morajo biti izdelane iz na vro¢ino
odpornih materialov. PrepriCajte se, da lepilo, uporabljeno pri izdelavi
omarice, prenese temperaturo vsaj 120 C; plastika ali lepila, ki ne
prenesejo tako visokih temperatur, se bi stalili, omarica pa bi se
deformirala. Po vgradnji pecice v niSo morajo biti vsi elektri¢ni deli povsem
izolirani; to zahtevajo veljavni predpisi. Vsa varovala morajo biti trdno
pritriena, tako da jih je nemogoce odstraniti brez uporabe posebnih orodij.
Odstranite hrbtno stranico s kuhinjske omarice, da omogog¢ite
krozenje zraka okoli pecice. Kuhalna plos¢a nad njo mora biti
oddaljena vsaj 45 mm.

1.6 PRIKLJUCITEV PECICE NA ELEKTRIENO OMREZJE

Pecico prikljucite na ozemljeno vti¢nico, ali preko ustreznega ve€polnega
stikala, zasciteno z ustreznimi varovalkami. Pe€ica mora biti pravilno
ozemljena!

Nekateri modeli niso opremljeni z vti€em. Na prikljuéni kabel takih
modelov pritrdite vti¢, ki bo ustrezal priklju¢ni moci aparata. Prikljuéna mo¢
aparata je navedena na napisni ploscici s tehni¢nimi podatki, ki je pritrjena
na aparatu. Ozemljitveni kabel je zeleno-rumene barve.

Ce vtiCnica v zidu ne ustreza vticu, jo morate zamenjati z ustrezno. Vsako
tako delo sme opraviti le ustrezno usposobljen strokovnjak. Ta mora ob
zamenjavi tudi pregledati, ¢e presek kablov v vti¢nici ustreza skupni
priklju¢ni moci vasega aparata.

Aparat lahko prikljucite na omrezje tudi direktno, vendar morate med
priklju¢ni kabel in elektricno omreZje vgraditi ve€polno stikalo ustrezne
modi, ki mora imeti razmik med kontakti najmanj 3 mm. Vgraditi smete le
tako stikalo, ki ustreza vsem varnostnim predpisom. Ozemljitveni kabel ne
sme biti prekinjen s stikalom. Vti€nica ali direktni priklju¢ek morata biti
namescena tako, da sta enostavno dosegljiva tudi po izvr§eni vgradniji.

1.7 OPIS IZDELKA (odvisno od modela)

Pred prvo uporabo pecice ocistite vse povrsine z blago raztopino
Cistila, nato pa z gobico izperite povrsine s Cisto vodo in jih
obrisite s suho krpo.

Na reSetko postavite razlicne pekace.
Ta reSetka je zelo primerna za
pripravljanje jedi na zaru. Pod njo
podstavite pekac za lovljenje mascobe.
Posebna oblika reSetko zagotavija, da
ostanejo v vodoravnem poloZaju tudi ¢e
so delno izvlecene iz pecice tako ni
nevarnosti, da bi pekac zdrsnil z reSetke.
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Globji peka¢ je namenjen lovljenju
mascobe, ki med peko na zaru ali
raznju (odvisno od modela) kaplja iz
mesa. Ne uporabljajte ga za peko
peCenk, saj bi se mascoba v tem
primeru razprSila po vsej pecici, se
zacela zgatiin pojavil bi se dim.

Peka¢ za pizzo zagotavlja najboljSe
rezultate ob uporabi funkcije Pizza.

Nosilec pekaca je idealen za peko na
zaru; uporabljate ga skupaj s pekacem
za lovljenje mascobe. Opremljen je z
roCajem za lazje rokovanje z obema
pekatema. Rocaj je snemljiv, ne
puscajte ga v pecici!

Snemanje in ¢isc¢enje Zi¢nih vodil

1 — Odvijtevijaka, kipridrzujetavodila, v desno.

2 — Snemitevodilatako, da jihpotegnete proti sebi.

3 — Ocistitevodila. Lahkojihpomijete v stroju, ali pajihoCistite z
vlaznogobico in jih nato obriSete do suhega.

4 — Po cis€enjunamestitevodilanazajpozgornjihnavodilih v
obratnemvrstnemredu.

5 — Znovaprivijtevijaka.

———
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Bocni Zice mreze, €e so vklju€eni.

Ta naprava je oznacena v skladu z dolocili Evropske
direktive 2012/17/EU o odpadni elektricni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno u€inkujejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da pravilno

L odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo,

okolje, ter obnovimo in recikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne

postane okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih pravil:

* Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimi hiSnimi odpadki.

* OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za zbiranje odpadkov, ki

jih upravlja obc¢ina ali pooblas¢eno podjetje. V ve¢ drzavah imajo

urejen prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

* Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo prodajalcu, ki jo je

dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake

vrste inima enake funkcije kot dobavljena.

PRIHRANEKNAENERGIJIIN SPOSTOVANJE DO OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevanju pecice in pecico kar se da
napolnite z zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob
vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste prihranili na
energiji, Ce boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro tudi éasovna obdobja z
nizjo ceno elektri¢ne energije, s pomocjo programa za zamik vklopa
zaCetka pecenja enostavno prihranite, ¢e pe€enje zamaknete na Cas,
ko je elektricna energija cenejsa.




2. KORISTNI NASVETI

2.1 NEKAJ KORISTNIH NASVETOV

Pecica ima vgrajen nov sistem za blokiranje
nosilnih reSetk. Ta sistem omogoca, da
nosilne reSetke med preverjanjem jedi
izvleCete iz pecice, brez nevarnosti, da bi
povsem zdrsnile iz vodil.

Ce zelite reSetko odstraniti iz pecice, jo
izvleCete ter nekoliko privzdignete.

2.2 ZAR

S pomocjo zara se Zivilo hitro zapece in dobi lepo rjavo barvo.
Priporo€amo, da pekac potisnete v 4. viSino odvisno seveda od
koli¢ine.

Razen zelo puste divjaCine in mesnih Struc lahko vsa druga Zivila
pripravljate na ta nacin.

Meso inribe, ki jih boste spekli na ta nacin, narahlo namazite z oljem.

2.3 MODELI U-CoOoK

Pri pegicah U-COOK elektronika nadzira hitrost ventilatorja ta
patentirani sistem se imenuje VARIOFAN. Med pe¢enjem se hitrost
ventilatorja samodejno prilagaja in s tem optimizira krozenje zraka
ter temperaturo v notranjosti pecice.
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Vse pecice U-COOK imajo tudi funkcijo .Ta
cook!

omogoca uravnavanje vlaznosti in temperature in za 50
% zmanj$a izgubo vlage, tako da ostane Zivilo bolj
mehko in boljSega okusa. Ta nezni nacin priporoamo za
peko kruha in peciva.

Skraj$a €as predhodnega segrevanja pecice: ta se samo
v 8 minutah segreje na 200 stopinj C.

Omogoca nastavljanje stopnje intenzivnosti zara in je za
50 % mocnejsi v primerjavi s klasi¢nimi pe€icami.

z

Nekatere pegice so opremljene z novimi vrati [ WIDE DOOR

vecjim oknom, kar olajSa vzdrzevanije in izbolj$a termi¢no izolacijo.

U.see

Ta sistem osvetlitve nadomes$¢a klasic¢no zarnico. V vratih pecice je 14
svetilnih diod, ki zagotavljajo kakovostno osvetlitev celotne pecice,
brez sen¢nih delov.

Prednosti sistema U:SEE so, razen odliéne osvetlitve pedice, dolga
Zivljenjska doba, lazje vzdrzevanje in predvsem prihranek energije.

+ odli¢na vidljivost

* dolga zZivljenjska doba

» zelo majhna poraba energije, -
95 % v primerjavi z obi€ajnim
nacinom osvetlitve.

"Aparati z belimi LED razreda 1M
skladno z IEC 60825-1: 1993 +A1: 1997 + A2: 2001 (enakovredno EN
60825-1; 1994 +A1: 2002 +A2), najvecja svetilna mo¢ L 459nm < 150
uW. Ne opazovati neposredno z opticnimiinstrumenti.”

2.5 FUNKCIJA HYDRO EASY CLEAN

Postopek HYDRO EASY CLEANolajSa odstranjevanje mascobe in
ostankov zivil iz pe€ice s pomocjo pare.

1.V posodo HYDRO EASY CLEANnNa dnu pecice vlijte 300 ml vode.

2. Izberite funkcijo pecice Stati¢na ( [;] ) pecica ali Gretje ( )
spodaj.

3. Temperaturo nastavite naikono HYDRO EASY CLEAN ( [3 ).

4. Pecica najdeluje 30 minut.

5. Po 30 minutah izklopite pecico in po€akajte, da se ohladi.

6. Ko je pecica hladna, s krpo obriSite povrSine v notranjosti.

2.4 Odvisno od modela:

Opozorilo

Preden se dotaknete pecice, se prepricajte, da se je ohladila.
Dokler je pecica Se vroca, bodite zelo previdni, da se ne opecete.
Zata postopek uporabljajte destilirano ali pitno vodo.
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2.6 SAMOCISTILNA KATALITSKA OBLOGA PECICE

Ce se zelite izogniti neprijetnemu ¢i$éenju notranjih sten pedice,
vam dodatno za vse vrste pecic nudimo samocistiine obloge
previeéene s posebnim mikroporoznim premazom. Ce so te
namescene, ro¢no Cis¢enje pecice nive potrebno.

Premaz na samocistilnih oblogah razgradi s posebnim kataliticnim
postopkom mascobo, ki se med peko nabira na oblogah.

Prekomerno nabiranje mascob na samocistilnih oblogah lahko zaradi
tega, ker prekomerno zapre pore, prepreCi samocistilni ucinek.
Samodistilni ucinek lahko dosezete ponovno, ¢e za 10 do 20 minut
vklju€ite prazno pecico. Gumb termostata morate pri tem naravnati na
najvisjo temperaturo.

Samodistilnih sten ne smete Cistiti z ostrimi, grobimi in/ali najedajocimi
¢istili ali Cistilnimi sredstvi (n.pr.: vimom, grobimi mrezicami itd.), ker s
tem nepopravljivo posSkodujete samocistilni premaz.

Priporo€amo, da peCete mastne jedi v posodah z visokim robom, ko
tudi, da pri peki jedi na Zaru uporabljate pladenj za prestrezanje
mascob.

Ti enostavni postopki in visoka temperatura omogoc¢ajo, da se v pecici
odvija samocistilni postopek.

V primeru, da so samocistilne obloge izjemno umazane, in se z
opisanimi postopki ne bi dovolj odistile, jih obriSite Se z vlazno krpo
namoceno v topli vodi.

Samodistilno funkcijo vam zagotavlja poroznost premaza.
Pomembno!

Vse samocistilne obloge, ki jih dobite v prosti prodaji, imajo
zagotovljeno ucinkovitost delovanja v vkljuceni pecici priblizno
300 ur. Po preteku tega ¢asa morate samocistilne obloge
nadomestiti z novimi.

=

LUC v PECICI

Pred CiS¢enjem ali zamenjavo zarnice izkljuCite pecico iz elektricnega
omrezja.

Zarnica in pokrovéek nad njo so izdelani iz na visoke temperature
odpornih materialov.




Znacilnosti Zarnice:

230VAC-25W —grlo E 14, temperatura 300° C.
Ko Zelite zamenjati Zarnico:
- odvijte stekleni pokrovcek;
- odvijte Zarnico,
-nadomestite jo z enakovredno.
- Ko zamenjate Zarnico, znova privijte za¢itni stekleni
pokrovcek.

CISCENJE STEKLANAVRATIH PECICE
Pri tej pecici lahko notranje steklo snamete in ga ocistite. To storite na
naslednji nacin:

- Odprite vrata pecice (slika 1).

ol

slika 1

-Pred zaCetkom ciS¢enja zapahnite
te€aja, kot je to prikazano na sliki 2.
Ko koncate s €is€¢enjem, ponovno
odpahnite teaja (slika 2).

» Odvijte vijake, kot je to prikazano
na sliki 3.

slika 3

* Snemite zgornji kovinski
pokrovcéek — potegnite ga navzgor
(slika 4).

 Odstranite steklo — previdno ga
izvlecite iz okvirja vrat (slika 5).

slika 5

* * Pri pirolitskih pecicah morate
odstraniti tudi 2. in 3. steklo. (slika 6)

slika 6
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* Po ciscenju stekla znova
sestavite vse dele;
upostevajte zgornja navodila
v obratnem vrstnem redu.

« OZNAKA LOW-E na vseh
steklih mora biti v pravilnem
polozaju, in sicer v levem vogalu
vrat, ob levem teCaju. Na ta
nacin bo potiskana povrsina na
1. steklu NA NOTRANJI strani
vrat.

slika 7

2.7 CISCENJE IN VZDRZEVANJE PECICE

Zunanije povrsine iz nerjave€ega inox jekla in lakirane ali emajlirane
povrSine ocCistite z mlacno milnico ali pa z namenskimi Cistili za
tovrstno ciS€enje, ki jih dobite v prosti prodaji. Zgoraj navedenih
povrsin v nobenem primeru ne smete Cistiti z abrazivnimi praski, ker
bi jih s tem poskodovali. Cis¢enje pecice je zelo pomembno. Pecico
morate ocistiti po vsaki uporabi. Na stenah pecice se nabirajo
raztopljene mascobe, ki lahko ob naslednji uporabi povzrocijo
neprijeten vonj in morda tudi slab izid peke. Notranje stene pecice
oCistite s toplo vodo z dodatkom detergenta. Stene pecice nato
pomijte e s Cisto vodo in jih obriSite. Neprijetnemu €iS€enju notranjih
sten pecice se lahko izognete, Ce jih oblozite s posebnimi
samocistilnimi oblogami ki so zaS¢itene z mikroporoznim premazom.
Samocistiine obloge lahko nabavite posebej. Vec informacij o
samocistilnih oblogah pa lahko najdete v poglavju"Samocistilna
kataliticna pecica". Nosilne reSetke pecice Cistite z ustreznimi
detergenti in mrezicami iz inoxa. Vrata pecice iz kaljenega stekla
smete Cistiti Sele, ko so hladna. Morebitne poskodbe steklenih vrat
(razbitje stekla), ki bi nastale pri CisCenju zaradi neupoStevanja
zgoraj navedenega navodila, niso zajete v garancijo!Ce Zzelite
zamenjati Zarnico v pecici, morate pecico najprej lociti od
elektricnega omreZja. Odvijte zas€itni pokrovCek in zamenjate
pregorelo Zarnico z Zarnico enake vrste. Zarnica mora biti odporna
na visoke temperature.

2.8 SERVISIRANJE

Ce petica ne deluje, se najprej prepri¢ajte, da je pravilno prikljuéena
na elektricno omrezje.

Ce vam ne uspe odpraviti nepravilnosti v delovaniju, izkljugite pe&ico iz
elektricnega omrezja in pokliCite poobladcCeni servis. Pred tem si
zabelezite serijsko Stevilko, ki je navedena na tablici s podatki
(gl. sliko na zadnji strani).

Pecici je prilozen garancijski list, ki zagotavlja, da bo pooblasceni
servis v garancijskem roku popravilo opravil brezpla¢no.




3. TAUMEP

3.1 UPORABA STEVCA MINUT (KUHINJSKE URE)

3.2 NASTAVLJANJE TRAJANJA PECENJA

. ®| Gumb zavrtite za cel krog in ga nato
% -8 obrnite tako, da bo oznaka kazala Zeleni
50-/ I \\-10 Cas. Ko preteCe nastavljeni Cas, se za
45 | \ s nekaj sekund oglasi zvone c.
.| | o
A A
40 \ / 20
35 3‘0 25

S pomocjo tega gumba lahko nastavite
ustrezen ¢as pecenja (najvec 120 minut);
po preteku nastavljenega €asa se pecica
samodejno izklopi.

Cas se bo odSteval od nastavljene
A vrednosti navzdol; ko se gumb vrne v
polozaj O, se bo pecica samodejno
izklopila. Ce Zelite pecico uporabljati

3.3 NASTAVITEV TOCNEGA CASA ©

brez programske ure, obrnite gumb v
polozaj . Ko zelite nastaviti pecico,
preverite, da s programsko uro ni v
polozaju O.

* Pritisnite na srednjo tipko
» S pomoijco tipko "-" "+" nastavite tocen Cas.

* Sprostite pritisk na vse tipke.

POZOR: Pecica deluje le, e je nastavljena ura.

3.4 UPORABA ELEKTRONSKE PROGRAMSKE URE

OPOZORILO:ko je pecica vgrajena in priklopljena na elektricno omrezje, oziroma po vsakem izpadu
elektri¢ne energije (na to vas opozori utripanje vrednosti 12:00 na prikazovalniku) morate nastaviti to¢en cas.
To naredite na naslednji nacin:

AKTIVIRANJE

DEAKTIVIRANJE

DELOVANJE NAMEN

ZAKLEPANJE

Funkcijo Zaklepanja za
varnost otrok aktivirate tako, da
vsaj 5 sekund pritiskate na tipko

» Funkcijo zaklepanja za
varnost otrok lahko
deaktivirate tako, da ponovno

=

* Sprostite pritisk na vse tipke
Izberite funkcjio pecéenja s
pomocjo stikala za izbiranje
funkcij pecice.

ZA VARNOST | Set (+). Od tega trenutka dalje | vsaj 5 sekund pritiskate na
OTROK |S© vse druge funkcije | tipko Set (+). S tem preklicete
zakllenjen.ev, na prlkazovalnlku zaklepanije in lahko ponovno
pa 'tzml?”"_:[‘o utripa STOP oz. | jzbirate vse funkcije.
nastavljeni ¢as.
STEVEC |* 1-krat pritisnite na * Ko pretece nastavjeni Cas, | -Po preteku nastavljenega * Programsko uro na pegici
srednji gumb se oglasi zvocni signal Casa se oglasi zvocni signal. | |ahko uporabljate kot obigajno
MINUT |5 pomogjo tipk " "+" (po dolocenem Casu sam * Med odstevanjem je na kuhinjsko uro (aktivirate jo
nastavite eleni éas utihne, lahko pa ga pred¢asno | prikazovalniku prikazan lahko ne glede na to, Ge
ll Sprostite pritisk na vse tipke | iZKlOpite s pritiskom na tipko | &as do izteka pecico uporabljate ali ne).
— SELECT. nastavljenega Casa.
*2-krat pritisnite na srednji| « Zvogni signal izklopite s * Omogoca, da nastavite » Ko pretece nastavljeni ¢as,
TRAJANJE 9ugqbbomoéjo fipk " or | Pritiskom na katerokoli tipko. g::ﬁg?;;?’ame it s se pegica samodejno izklopi.
PECENJA | nastavite zeleno trajanje S pritiskom na srednjo tipko  |. e zelite preveriti, koliko dasa je Ce zelite predCasno prekiniti
pecenja. prikligete nazaj funkcijo ure. |se ostalo do konca pedenja, 2-krat| PECenie, ali obrite stikalo za

izbiranje funkcij na 0, ali pa
nastavite ¢as na

0:00 (s pomocjo tipke
SELECT in tipk "-" "+")

pritisnite na tipko SELECT.

* Ce Zelite spremeniti nastavljeno
trajanje pecenja, pritisnite tipko
SELECT intipke"-" "+"

KONEC
PECENJA

Dl

*3-krat pritisnite na
srednjo tipko

» S pomocjo tipk "-" "+"
nastavite Cas, ko Zelite,
da se pecica izklopi.

» Sprostite pritisk na vse
tipke

« Izberite funkcjio pecenja
s pomocjo stikala za
izbiranje funkcij pecice

* Ob nastavljenem ¢asu se
pedica izklopi. Ce Zelite
pred€asno prekiniti pe€enje,
ali obrnite stikalo za
izbiranje funkcij na 0.

*Ta funkcija se obi¢ajno uporablja v
kombinaciji s funkcijo »trajanje
pecenja«. Ce na primer Zelite, da
se jed peCe 45 minut, radi pa bi, da
je gotova ob 12:30, enostavno
izberete Zeleno funkcijo, nastavite
Gas za ftrajanje pecenja na 45
minut, nato pa Se Cas konec
pecenjana 12:30.

Ob nastavljenem ¢asu za izklop, se
pecica samodejno izklopi, na kar
vas opozori zvoéni signal.

Pecenje se samodejno zacne ob
11:45 (12:30 minus 45 minut) in se
nadaljuje do Casa, nastavljenega
za konec pecenja, nato pa se
pecica samodejno izklopi.
OPOZORILO.

Ce nastavite samo ¢as za KONEC
PECENJA, ne da bi dolo¢ili trajanje
pecenja, se pecica takoj vklopi in
se nato izklopi ob ¢&asu,
nastavljenem za konec pecenja.

» Omogoca vam, da

dolocite ¢as izklopa pecice.

« Ce Zelite preveriti nastavljeni
Cas za izklop pecice,

3-krat pritisnite na srednjo
tipko.

« Ce zelite spremeniti
nastavljeni ¢as, pritisnite
tipko SELECT in tipke "-" "+"
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4. FUNKCIJE

Predvide- na Gumb

temp.* termost. Funkcije

Za priziganje luci v pecici
\v Samodejno se aktivira tudi ventilator za hlajenje (modeli z ventilatorjem)

£ )

@ @ ODTALJEVANJE: Okoli zivila krozi zrak sobne temperature; tako se zivilo hitro
odtali z ohranjanjem vseh lastnosti Zivila.

220 50 = MAx | ZGORNJI'SPODNJI GRELEC : Delujeta spodnji in zgomji grelec;ta funkcija je
) ’ primerna za tradicionalni nacin peke in jo priporo€amo za peko kra¢,divjacine,
50 =240 peciva, keksov, jabolk ter za vse jedi, ki jih Zelite hrustljavo zapedi.

VENTILIRANA PECICA : Delujeta oba grelca ter ventilator, tako da vro¢ zrak kroZi
200 50 = MAX | Vv pecici. Ta nacin priporo¢amo za peko perutnine, sladic, rib in zelenjave.
Enakomerna temperatura v notranjosti skrajsa ¢as pe€enja in predhodnega

50 + 230 segrevanja pecice. Naenkrat lahko pecete razliéne jedi; voniji se ne bodo pomesali.
Ce pecete ve€ jedi hkrati, pe€enje podalj$ajte za priblizno 10 minut.

@Ilael i1

VENTILATOR IN SPODNJI GRELEC (a): Pecico segreva spodniji grelec, vro€ zrak
pa zahvaljujo€ ventilatorju krozi v notranjosti pecice. Funkcija je namenjena peki

160 50 + MAX obcutljivih jedi (pite - narastki). Jed se ne izsu$i in bolje naraste, predvsem to velja
50 = 220 za kolace, kruh in druge jedi, ki se morajo segrevati od spodaj. Peka¢ potisnite v
spodnjo viSino vodila.

%)

ZAR : Pri zaprtih vratih pecice.Ta funkcija je primerna za peko tanjsih kosov mesa.
Viginad Nastavljanje temperature ni mogoce. Najprej pecico segrevajte 5 minut, nato
50 ~ MAX postavite jed vanjo. Primerno za peko kebaba, mesa na Zaru, gratiniranje .. Belo
14 meso naj bo od grelca bolj oddaljeno, pece se dlje ¢asa, a bo bolj okusno. Rdece
meso ali ribe pecite na resetki, pod katero potisnete pekac za lovljenje mascobe.

9

ZAR S KROZENJEM ZRAKA (a): pri zaprtih vratih pecice. Grelec segreva zrak, ki s
pomocjo ventilatorja krozi okoli Zivila. Za rdeCe meso je potrebno predhodno
ogrevanje pecice. Ta funkcija je primerna za peko debelej$ih kosov mesa, a pazite,
200 150 + 220 da zivilo ni preblizu grelca. Ta nacin je primeren za tudi za peko vecje koli€ine
perutnine, klobas, rde€ega mesa... Postavite Zivilo na sredino reSetke, v srednji
viSini ter podstavite pekac za lovljenje mad€obe. Na polovici predvidenega Casa
pecenja zivilo obrnite.

&

I'.‘)

50 = MAX F}JNKCIJA PIZZA :_Vroc': zrak, ki krozi v pecici, zagotavlja popolne rezultate pri pek
220 pizz in podobnih jedi.

Funkcija "ECO" vam omogoc¢a bolj zdrav nacin kuhanja, saj je pri kuhanju s to
funkcijo potrebno uporabiti manjSo koli¢ino mas€obe ali olja. Kombinirano delovanje
grelca za zar in ventilatorja poskrbi za impulzno krozenje zraka. Na ta nacin se ohrani
190 vsebnost vlage v Zivilu, ki se na povrsini hitreje zapece in bolje ohrani okus.

50 = 200 Ta nacin je 8e posebej primeren za peko mesa, zelenjave in omlet. Impulzno
180 + 200 dotekanje zraka ohranja vlaznost v notranjosti pecice in s tem tudi v Zivilu, s €imer se
ohrani hranljiva vrednost Zivila, pe€enje pa poteka hitro in enakomerno.

Preizkusite svoje recepte, pri tem pa zmanj$ajte obi¢ajno uporabljeno koli¢ino
preliva, da se prepricate o ucinkovitosti te nove funkcije. Zadovoljni boste z
lahkotnostjo pripravljene jedi.

* %

(a) Nekateri modeli: funkcija z Vario Fan: VarioFan je ekskluzivni sistem, ki so ga razvili pri Candyju in omogoc¢a doseganje optimalnih
rezultatov pe¢enja, nadzor nad temperaturo in vlago v notranjosti pecice. To je samodejno delujoci sistem, ki prilagaja hitrost ventilatorja
prifunkcijah, kjer se vklopi tudi ventilator (oznacene s Ertkano &rto na stikalni ploS¢&i).

*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1
*Testni program skladno s CENELEC EN 60350-1 za dolo¢anje energijskega razreda.
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GUVENLIK UYARILARI

* UYARI: Cihaz ve aparatlari kullanim sirasinda isinir. Isinmig parcalara dokunmaktan kagininiz.
*UYARI: Firin kullanimdayken erigilebilir parcalar ¢ok sicak olabilir. Cocuklar glvenli bir mesafede
tutulmalidir.

* Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri ¢gocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri veya bilgi ve tecriibe
acisindan yetersiz kigiler tarafindan ancak vyetigkin bir bireyin denetiminde ve cihazin nasil
kullanilacagina dair verilen talimatlarin uygulanmasi durumunda ve olusabilecek tehlikleri kavradiklari
takdirde glivenle kullanilabilir.

* Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

* Cihazin temizlik ve bakimi gézetmen olmaksizin gcocuklar tarafindan yapiimamalidir.

* Kullanim sirasinda cihaz isinabilir. Firinin igindeki 1sitma elemanlarinin dokunurken dikkatli
olunmalidir.

UYARI: Erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir. Kigtik gocuklar uzak tutulmalidir.

« Firnn kapak camini temizlerken kuvvetli asindirici temizleyiciler veya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin ¢inkd bu camin kirllmasina veya ytizeyin gizilmesine neden olabilir.

» Koruma c¢ikarilmadan énce firin kapatiimalidir ve temizlikten sonra koruma pargasi talimatlara uygun
olarak yerine koyulmalidir.

» Sadece bufirinigin énerilen sicaklik probu kullanin.

* Firini temizlemerken buharli temizleyiciler kullanmayiniz.

* Besleme kablosuna etikette belirtilen gerilimi, akimi ve yikua kaldirabilecek, toprak baglantisi olan bir fig
takin. Prizin etikette belirtilen yike uygun, toprak baglantisi yapilmis ve galigir durumda olmasi gerekir.
Topraklama iletkeni sari-yesil renklidir. Bu islem yalnizca uygun yetkinlige sahip personel tarafindan
gerceklestiriimelidir. Prizle cihazin fisi arasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik
ustasindan prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz kurulumun yapildigi tlkede gecerli
olan normlara uygun olmalidir. Gii¢ kaynagi baglantisi, cihazla gli¢ kaynagi arasina maksimum bagh
yukU kaldirabilecek ve gecerli mevzuata uygun olan omnipolar bir devre kesici yerlestirilerek de
yaplilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici tarafindan kesintiye ugratiimamalidir. Priz veya
baglanti icin kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin kurulumu yapildiginda kolayca erigilebilir
durumda olmalhdir.

*Baglanti, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama kurallarina uygun sekilde sabit kablo
tesisatina bir anahtarin eklenmesi yoluyla kesilebilir.

*GUg¢ kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya 6zel bir demet ile ya da musteri hizmetleri
departmaniylailetisim kurularak degistiriimelidir.

*GUg kablosu HO5V2V2-F tipi olmalidir.

*Yukaridaki yénergelere uyulmamasi cihazin giivenligini tehlikeye atabilir ve garantiyi gegersiz kilabilir.
*Temizlemeden 6nce dokilen malzemeler temizlenmelidir.

*Pirolitik temizleme islemi sirasinda yizeyler normalden daha fazla isinabilir; bu nedenle ¢ocuklar
glUvenli bir mesafede tutulmalidir.

*Cihaz, asiri iIsinmayi 6nlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina monte edilmemelidir.

*Rafi firinin igine yerlegtirirken stopun yukariya baktigindan ve bélmenin arka tarafinda oldugundan
emin olun.

Raf, bdlmeye tamamen girerek yerlestiriimelidir.

* UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla kaplamayin veya magazalardan alinan tek kullanimlik
koruma malzemelerini kullanmayin. Aliminyum folyo veya diger tim koruma malzemeleri, sicak
emayeyle dogrudan temas ettiginde i¢ ylzeylerdeki emayenin erimesine ve bozulmasina neden olma
riski tagsimaktadir.

* UYARI: Firin kapagi contasini kesinlikle ¢gikarmayin.
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1. GENEL UYARILAR

Uriinlerimizden birini tercih etmis oldugunuz icin tesekkir ederiz.
Firininizdan en yiksek faydayl saglayabilmeniz igin size su
Onerilerde bulunuyoruz:

*Bu kullanma kilavuzundaki notlari dikkatli bir sekilde okuyun: bu
notlar, firnin monte edilmesine, kullaniimasina ve servisine iligkin
6nemli talimatlarigerir.

*Bu kullanma kilavuzunu, daha sonra basvurmak uzere, kolayca
erisebileceginiz glvenli bir yerde saklayin.

*Cihaz calisirken erigilebilir tim parcalari 1sinir. Isinan kisimlara
dokunmamaya 6zen goésteriniz.

*Firin ilk defa cahlstirildiginda yanik kokan dumanlar ¢ikartabilir.
Bunun nedeni, firinin etrafindaki yalitim panellerinin tutkallarinin ilk
defa i1sinmasidir. Bu tamamen normaldir ve sadece yiyecekleri firin
icerisine koymadan 6nce dumanin sona ermesini beklemeniz
yeterlidir.

Bir firin dogasi geregdi son derece yiksek sicakliklara kadar isinabilir.
Ozellikle de firin kapaginin cami son derece kizgin olabilir.

1.1 UYGUNLUK BEYANI

Bu cihazin yiyecekler ile temas edebilecek pargalari 89/109 sayili
EEC yonergesinin kosullarina uygundur.

c € isareti ile bu cihazin, Avrupa direktiflerine uygunlugunun ve
yasa tarafindan belirlenmis giivenlik, saglik ve ¢evresel gerekliliklerin
yerine getirilmesinin bize ait oldugunu kabul ediyoruz.

Bu cihaz, 2009/142/AT sayili Avrupa Direktiflerine ve sonraki
degisiklikler ile ilgili TS EN 30-1-1 standartlarina uygundur.

Firini ambalajindan ¢ikardiginizda, herhangi bir sekilde hasar
gérmemis oldugundan emin olun. Herhangi bir sipheye dismeniz
durumunda, cihazi kullanmayin: profesyonel uzman bir kigiye
basvurun.

Naylon torbalar, polistiren veya civiler gibi ambalaj malzemelerini
gocuklarin erisemeyecekleri yerlere kaldirin, ¢inkl bunlar gocuklar
icin tehlikeli olabilir.

1.2 GUVENLIK IPUGLARI

Firnn sadece tasarlanmis oldugu amag icin kullaniimalidir: firin
sadece yiyeceklerin pisirilmesiicin kullaniimalidir.

Firinin diger bir kullanim, érnegin, 1Isinma amaci igin, kullaniimasi
uygun olmayan bir kullanim seklidir ve bu nedenle tehlikelidir.
Ureticiler, cihazin uygun olmayan, yanlis veya makul olmayan
kullanimindan dolay1 herhangi bir sekilde sorumlu tutulamaz.
Herhangi bir elektrikli cihazi kullanirken bazi basit kurallara
uyulmasi gerekir.

-Cihazin figini elektrik prizinden g¢ekerken elektrik kablosundan
tutarak gekmeyin.

-Elleriniz veya ayaklariniz islak yada nemliyken firina dokunmayin.
-Ayaklariniza bir sey giymeden (¢iplak ayaklarla) firini kullanmayin.
-Genellikle adaptorlerin, ¢oklu prizlerin veya uzatma kablolarinin
kullaniimasi 6nerilmez.

-Firinin arizalanmasi veya bozuklugunun ortaya ¢gikmasi durumunda,
cihazin sebeke elektrigi beslemesini kapatin ve cihaza dokunmayin.
Cihazin elektrik kablosunun hasar gérmus olmasi durumunda, bunun
acilen degistiriimesi gerekir. Cihazin elektrik kablosu degistirilirken
asagidaki talimatlara uyulmalidir.

Elektrik kablosunu sokin ve bunun yerine HO55RR-F, HO5VV-E,
HO5V2V2 tipi kauguk igerisinde yalitiimig olan ayni uzunlukta bir yeni
elektrik kablosu takin. Elektrik kablosu firinin gerektirdigi elektrik
akimina dayanabilmelidir. Cihazin elektrik kablosu konusunda uzman
teknisyenler tarafindan degistirmelidir.

Elektrik kablosunun topraklama iletkeni (sari-yesil) diger elektrik
kablosu iletkenlerinden 10 mm daha uzun olmalidir.

Cihazi sadece yetkili servis merkezlerinde tamir ettirin ve sadece
orijinal parcalarin kullaniimasini saglayin. Yukaridaki talimatlara
uyulmamasi durumunda dretici firinin givenligini garanti edemez.
eFirinin yan duvarlarini aluminyum folyo veya diikkanlardan
alinabilen tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin.
Aluminyum folyo veya diger koruma malzemeleri sicak emaye ile
dogrudan temas ettiginde erime ve i¢ taraftaki emayeyi bozma
riski olusturur.

1.3 KURULUM

Cihazin monte edilmesi miisterinin sorumlulugundadir. Uretici bunu
gerceklestirmekle yukimlu degildir. Yanlis montajdan kaynaklanan
arizalarin onarilmasi igin Ureticinin yardimi talep edildiginde, bu
yardim garanti dahilinde olmayacaktir.
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Profesyonel uzman personel igin hazirlanmis olan montaj
talimatlarina uyulmalidir. Cihazin yanhs monte edilmesi, insanlara,
hayvanlara veya esyalara zarar verebilir, insanlarin veya hayvanlarin
yaralanmasina neden olabilir. Uretici bdyle bir zarar veya
yaralanmadan sorumlu tutulamaz.

1.4 FIRININ MUTFAK UNITESINE MONTAJI

Firini mutfak Unitesindeki yerine yerlestiriniz; firn mutfak Unitesinde
tezgah altina ya da dik bir mutfak dolabi i¢erisine yerlestirilebilir.

Firini 6n gercevesindeki 4 adet vida deligini kullanarak yerlestirdiginiz
sekilde mutfak Unitesine vidalayarak sabitleyiniz. (Son sayfadaki resme
bakiniz.)

Sabitleme vida delikleriigin firin kapisini aginiz ve gergevenin yanlarina
bakiniz. Uygun havalandirmanin saglanmasi igin klavuzun son
sayfasindaki resimde belirtilen montaj Olcllerine goére firini monte
ediniz.

Not: Ankastre ocakli firinlar i¢in ocak klavuzunda belirtilen kurallara da
muhakkak uyunuz.

1.5 ONEMLI NOT

Firinin diizgiin galismasi igin mutfak igerisinde konuldugu yuva uygun
olmahdir.

Mutfak dolaplarinin firinin hemen bitisigindeki panelleri i1stya dayanikli
malzemeden Uretilmis olmalidir. Kaplamali ahsaptan yapilmis mutfak
dolaplarinda en az 120°C sicakliga kadar dayanabilen tutkal kullaniimis
oldugundan emin olun. Bu sicakliklara dayanamayacak plastikler veya
tutkallar erir ve dolabin deforme olmasina neden olur. Firinin mutfak
dolabi igerisine yerlestiriimesinden sonra, elektrikli parcalar tamamen
yalitiimahdir. Bu, yasal bir giivenlik kosuludur. Butun koruyucular, 6zel
aletler kullaniimadan sékilmeler mimkin olmayacak sekilde, sikica
yerlerine tespit edilmis olmalidir.

Firin civarinda yeterli hava dolagsiminin saglanabilmesi igin, mutfak
dolabinin arkaligini sékiin. Ocagin arkasinda en az 45 mm yer
birakilmalidir.

1.6 CIHAZIN ELEKTRIK BAGLANTISININ YAPILMASI

Firinin elektrik figini prize takin. Once priz tizerinde topraklama gérevini
gbren uglincu bir kontagin bulundugundan emin olun. Firin uygun
sekilde topraklanmalidir.

Firinin modelinde elektrik kablosunun ucuna bagl bir elektrik fisi takil
degilse, elektrik kablosuna standart bir elektrik fisi takin. Takilan figin
cihazin tip etiketi Uzerindeki 6zelliklerde belirtilen elektrik akimi ve
gerilimi degerlerine dayanabilecek kapasitede olmasi gerekir.
Topraklama kablosu sari-yesil renklidir. Fisin uzman bir kisi tarafindan
takilmasi gerekir.

Fis ile priz birbirine uymuyorsa, elektrik prizinin uzman bir kisi tarafindan
degistiriimesi gerekir. Uzman kisinin ayrica elektrik kablolarinin firini
cahistirmak icin yeterli akimi kaldirabilecegini garanti etmesi de gerekir.
Ayrica elektrik sebekesine bir ACMA/KAPATMA anahtari da
baglanabilir. Baglantilar yapilirken gekilecek akim dikkate alinmali ve
bélgenizde yurirlikte bulunan yasal kosullara uyulmalidir. Sari-yesil
topraklama kablosu ACMA/KAPATMA anahtari tarafindan kontrol
edilmemelidir.

Elektrik prizine veya cihazin elektrik kablosunun baglandigi ACMA/
KAPATMA anahtarina firinin montaji tamamlandiktan sonra kolayca
erisilebilmelidir.

Onemli Not: Montaj esnasinda cihazin elektrik kablosunu higbir
noktasinin 50°C sicakhigin Gzerindeki bir sicakliga maruz kalmayacak
sekilde konumlandirin.

Firin dizenleyici kurumlarin saptamis oldugu giivenlik standartlarina
uygundur. Firin, ancak elektrik baglantilarinin giivenligine iliskin yerel
yasal dizenlemelere uygun sekilde topraklanmis olmasi durumunda
guvenli bir sekilde kullanilabilir. Firinin  geregince topraklanmis
oldugundan emin olmalisiniz.

Uretici, cihazin geregince topraklanmamis olmasindan dolayi
insanlarin, hayvanlarin veya esyalarin zarar gérmesinden ya da
insanlarin veya hayvanlarin yaralanmasindan sorumlu tutulamaz.
UYARI: Cihazin gerilimi (voltaji) ve sebeke frekansi tip etiketi
tizerinde belirtilmistir (arka kapaktaki resme bakiniz).

Kablolarin ve kablo baglantisi sisteminin firinin gereksinim duyacagi
maksimum elektrik giictint kaldiracak yeterlilikte olmasi gereklidir.

Bu gug cihazin tip etiketi izerinde belirtilmistir.

Slipheye dismeniz durumunda, profesyonel bir uzmandan yardim
talep edin.

1.7 URUN ACIKLAMASI (modele gére)

Firin ekipmanlarini ilk kullanimdan
6nce temizleyiniz. Siinger ile ===
temizleyip yikadiktan sonra
kurulayiniz.

Normal tel raf pisirme kaplarn veya
tabaklarrigin kullanilir.




Tepsi tasiyici tel raf 6zellikle 1zgaralar icin dizayn edilmistir. Bu rafi
damlama tepsisiile birlikte kullaniniz.

Tel raflar 6zel yapisi sayesinde firindan disari dogru gekildiginde bile
yatay pozisyonda kalmaya devam eder. Kabin kayma ve yiyeceklerin
dbkiilme riski yoktur.

Damlama tepsisi, 1zgara yapilan yiyecek-

lerden damlayan sivilari toplamak igin
kullanilir. Bu ekipman sadece 1zgara ve
fanli 1zgara fonksiyonlari ile kullanilir; \/

diger pisirme fonksiyonlarinda tepsiyi

finrndanaliniz.

Koku yapmasi ve yagdlarin tepsiden sigrayarak firini kirletmesi
nedeniyle damlama tepsisini kesinlikle pisirme igin kullanmayiniz.

Pizza pisirme seti pizza pisirmek igin
tasarlanmistir. lyi sonu¢ almak igin Pizza
fonksiyonuiile birlikte pizza tepsisini kullaniniz.

Tepsi Tutacagi

Tepsi tutacagi 1zgara tepsisi i¢in idealdir ve
damlama tepsisi ile birlikte kullaniimalidir.
Tutacak firin igerisinde birakilmamalidir.

Yan lzgaralarin Cikarilmasi Ve Temizlenmesi

1- Sag ve soldaki (A) yuvarlak, tirtikli somunlari, saatin tersi yénde
cevirerek agin.

2- Tel raflari firn duvarina ters yonde, kendinize dogru gekerek
cikarin.

3- Tel raflari bulasik deterjani, 1k su ve yumusak bir bez ya da
stinger kullanarak temizleyip kuru bir bezle kurulayin.

4- Temizlik islemi ardindan, tel raflari yerine takin.

5- Tirtikl somunlari sikin.
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Eger dahil yanal tel izgara.

2. FAYDALI iPUGCLARI

2.1 RAF GUVENLIGI SISTEMi

Firininiz yeni bir raf gtvenligi 6zelligine
sahiptir. Bu sistem sayesinde pisirdiginiz
yiyecekleri kontrol etmek igin firin raflarini
yiyeceklerin dokllmesi veya rafin disme
tehlikesi olmadan disariya dogru glvenli
bir sekilde gekebilirsiniz.

Raflari tamamen c¢ikartmak igin disar
cektikten sonra kaldirin.
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2.2 IZGARA

lzgara yiyeceklere hizla zengin bir kahverengilesme
kazandirilabilme-sine olanak saglar. Yiyeceklerin kahverengileserek
kizarmalari i¢in bunlarin yiyeceklerin orantilarina bagh olarak
dérdiincli seviyeye konulmalarini éneriyoruz (sekil 15'teki sekle
bakiniz). Yagsiz av hayvanlari ile rulo etler haricinde kalan hemen
hemen tuim yiyecekler 1zgarada pigirilebilir. Izgara yapilacak olan et ve
baliklarin Gzerine 6nce hafif sivi yag strtlmelidir.

23 U-COOK MODELLERI

U+COOK Firinlarinda VARIOFAN adli patentli sistem sayesinde fan
hizi elektronik olarak kontrol edilebilmektedir. Pisirme islemi sirasinda
bu sistem hava akisini ve firinin igerisindeki sicakhgi en iyi sekilde
ayarlamak i¢in fanin hizini otomatik olarak degistirmektedir (cok
fonksiyonlu modda).
Ttim UsCOOK firinlarinda 2954 fonksiyonu bulunmaktadir.
Bu 6zellik, nem ve sicaklik dagihminin ydnetilmesini
saglar. Nem kaybini %50 oraninda azaltir, bu da
yiyeceklerin yumusak kalmasini ve daha lezzetli olmasini
sadlar. Bu hassas pisirme yonteminin ekmek ve makarna
yapiminda kullaniimasi tavsiye edilir.

Geleneksel ¢ok fonksiyonlu bir firinla kiyaslandiginda
%50 daha fazla gi¢ saglayarak izgara seviyesini ve
yogunlugunu ayarlama olanagi sunar.

Bazi firinlarda daha genis bir cam alanina sahipadll
buytiik, yeni bir kapak bulunmaktadir. Bu genis kapak sayesinde firinin
bakimi daha iyi yapilabilmekte ve ayni zamanda da isi yaltimi
iyilestiriimektedir.

2.4U.SeeE (MODELE GORE)

Klasik “elektrik ampulinin” yerine gegen bir aydinlatma sistemidir. 14
adet LED (pirolitik olmayan modeller icin) veya 10 adet Yiksek Gugli LED
(pirolitik modeller igin) lamba, kapiya entegredir. Bu lambalar, firinin igini,
hicbir raf Gzerine gélge dismeden, net bir sekilde gérmenizi saglayan
yuksek kalitede beyaz isik vermektedir.

Firinin 6n 1sitma suresini azaltir: Firin sicakliginin 200
santigrat dereceye ulasmasi sadece 8 dakika surer.

Avantajlan:
Bu sistem, firin icinde mikemmel aydinlatma saglamanin yani sira, klasik
ampullerden daha uzun sire dayanir, kullanimi ve bakimi daha kolaydir

-Optimum gérus

-Uzun émdarlt aydinlatma
-Cok dusik eneriji tiketimi; klasik ylksek aydinlatma sistemlerine kiyasla
%95 daha dusuk.

2.5 KOLAY TEMiZLENME FONKSiIYONU
(HYDRO EASY CLEAN -)

Hydro easy clean buhar yardimi ile firininizdaki yag ve yemek
artiklarini temizler.

1. Firninizin Hydro Easy Clean — Kolay Temizlenme bdlimiine
300 ml su ilave edin.

2. Finninizi sabit ([Z]) ya da taban ([;])smakllglna ayarlayin.
3. Is1 gbstergesini Hyro Easy Clean — Kolay Temizlenme ()
fonksiyonuna getirin.

4. Programi 30 dakika galistirin.

5. Cihaz sogudugunda firininizin i¢ kismini temiz bir bezle
temizleyin.

Uyari:
Cihaziniza dokunmadan 6nce soguk oldugundan emin olun.
Sicak yuzeylerin yanik riski tagidigini unutmayin.

icme suyu kullanin.
000




2.6 KATALITIK iLE KENDi KENDINi
TEMIZLEYEN FIRIN

Batin modeller icin istege bagl ilave aksesuarlar olarak mikro
g6zenekli kaplamali kendi kendini temizleyebilen 6zel paneller temin
edilebilir. Bu paneller takildiginda, artik firininizin elle temizlenmezi
gerekmeyecektir.

Kizartma esnasinda firinin yanlari Gzerine sigrayan yaglar, yaglari
kataliz islemi ile parcalayarak gaz haline dénustliren mikro gézenekli
kaplama tarafindan yok edilir.

Ancak, asiri miktarda sigrayan yaglar gézenek deliklerini tikayarak
kendi kendine temizlemeyi engelleyebilir. Kendi kendini temizleme
ozelligi firini bosken an yliksek sicakliga ayarlayarak yaklasik 10 - 20
dakika kadar calistirarak geri kazandirabilirsiniz.

Katalitik kaplamaya kalici hasar verebilecek asindirici Grtnleri, metal
bulasik tellerini, keskin cisimleri, kaba kumaslari veya kimyasal
Urtnler veya deterjanlari kullanmayin.

Etkikirdagi v.s. gibi ¢cok yagli yiyecekleri kizartmak igin derin kizartma
tepsileri kullaniimasi ve 1zgaranin altina fazla yaglari toplamak Gzere
bir tepsi konulmasi yerinde olacaktir. Bu basit dnlemler katalitik
temizlemenin gergeklesmesi icin dogru sicakligi ve ideal kosullari
saglayacaktir. Firinin i¢ duvarlar katalitik kaplama artik etkin
olamayacak sekilde kalin bir kati yag tabakasi ile kaplanmissa, fazla
yaglari sicak suya batirilmis yumusak bir bez veya slinger ile
temizleyin. Kendi kendini temizleme islevinin etkin kalmasi igin
kaplamanin gézenekli kalmasi gereklidir.

Not: Giinimizde piyasada satilan btln katalitik kaplamalarin faydali
omuirleri yaklasik 300 saattir. Bu nedenle bunlarin yaklasik 300 saatlik
kullanimdan sonra yenileriile degistirilmeleri gerekir.

FIRIN AYDINLATMA SiSTEMi

Lambayi temizlemeden veya degistirmeden dnce firini prizden ¢ekin.
Ampul ve kapagi ylksek sicakliklara dayanikli malzemeden
yapilmigtir.

Ampul ézellikleri:

230 VAC - 25W- E 14 taban Sicaklik 300°C. Arizali bir ampuld
degistirmek igin asagidaki igslemleri uygulamaniz yeterlidir:
» Cam kapagi sokun,
* Ampull s6kun,
« Ayni tirden bir ampulle degistirin: yukaridaki 6zelliklere bakin,
* Arizall ampull degistirdikten sonra koruyucu cam kapagi geri
vidalayin.

FIRIN KAPI CAMININ TEMIiZLENMESI
Temizlemek igin firin kapagini ve i¢ cam panelini ¢ikarabilirisiniz;
bunun i¢in asagdidaki talimatlari izleyin.

» Kapagi tamamen agin. (Sekil 1)

Sekil 1

&

» Temizleme iglemine baslamadan
once iki kapak mentesesini Sekil
2'deki gibi kilitleyin. Temizleme
sonrasinda ise kilidi agin. (Sekil 2)

* Yanlardaki vidalar ¢ikarin.
( Sekil 3)

Sekil 3

* Kaplyi her iki taraftan ellerinizle
tutarak yukari dogru bir agiyla gekin.
Sekil 4

» Kapi camini yavasca ¢ekerek
cikarin. (Sekil 5)

Sekli 5

* * Pirolitik firinlar igin 2. ve 3.
camlari da ayni sekilde ¢ikarin.
(Sekil 6)

Sekli 6

* Temizleme iglemi bittikten
sonra, cam panelleri ve firin
kapagini takin. Yukaridaki
tiim adimlari tersine sirayla
izleyin.

* Tum cam panellerde LOW-E
ibaresi dizglin sekilde okunur
olmali ve panellerin sol
kosesinde yer almalidir. Béylece
yazili ibarenin oldugu yuzey
firrnin i¢ kismina bakacak
konumda duracaktir.
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2.7 CIHAZIN TEMiZLENMESI VE BAKIMI

Paslanmaz celik ve emaye ylzeyleri 1k sabunlu su veya uygun
markall Uriinler kullanarak temizleyin. Hi¢bir zaman ytzeylere zarar
verebilecek ve cihazin gérinimunl bozabilecek asindirici tozlar
kullanmayin. Firinin her kullanildiktan sonra temizlenmesi 6nemlidir.
Eriyen yaglar pisirme esnasinda firinin yanlari Gizerinde birikir.

Firinin bir sonraki kullaniminda bu yaglar arzu edilmeyen ve hos
olmayan kokulara neden olabilir ve hatta pisirilen yiyecegin bagarisini
tehlikeye atabilir. Cihazi temizlemek igin sicak su ve deterjan kullanin;
daha sonra iyice durulayin. Bu zorlu isi gereksiz hale getirebilmek
Uzere butiin modellere katalitik kendi kendini temizleyen paneller:
bunlar istege bagl ilave aksesuar olarak temin edilebilir. Paslanmaz
celikten yapilmis 1zgara raflarini temizlemek igin deterjan ve bulasik
telleri gibi asindirici metal teller kullanin. Ust kisim, firin kapasi ve kapi
ic ylzeyi gibi cam ylzeyler sogukken temizlenmelidir. Bu kurala
uyulmamasi sonucu ortaya ¢ikan hasarlar garanti kapsamina girmez.
Dahili aydinlatma lambasinin ampulini degistirmek igin: cihazin
elektrik beslemesini kesin (fisini prizden ¢ekin) ve vidali duylu ampult
dondurerek yerinden ¢ikartin. Cok ylksek sicakliklara dayanabilen
ayni tipteki yeni birampuli yerine takin.

2.8 SERViIS MERKEZI

Servis merkezini aramadan 6nce

Eger firin calismiyorsa, sunlari yapmanizi éneririz:

-Finnin figinin elektrik prizine siki bir sekilde takilmis oldugundan emin
olacak sekilde fisi kontrol edin.

Arizanin saptanamamasi durumunda:

Firinin fisini elektrik prizinden ¢ekin. Firina dokunmayin ve satis
sonrasi servisi arayin.

Servis merkezini aramadan 6nce cihazin tip etiket lizerinde yer
alan seri numarasini bir yere not etmeyi unutmayin (arka
kapaktati resme bakiniz).

Cihaz ile birlikte cihazin Servis merkezinde Ucretsiz olarak tamir
edilmesini saglayacak bir garanti belgesi verilir.
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3. ZAMANLAYICI

3.1 ZAMAN SAYACININ KURULMASI

3.2PiSIRME SURESi ZAMANLAYICISININ AYARLANMASI

|15 calacaktir.

- . . @ Bu kontrol istenen pisirme slresinin
b @ Pigirme sdresini ayarlamak icin, kadran tam ® 4 ayarlanmasini saglar (maks. 120 dk.) Firin
®| -8 bir tur gevrilir ve daha sonra istenen zamani D 2 20 otomatik olarak ayarlanan sire sonunda
50. / 0 \'\.10 g6steren pozisyona getirilir. / [ 30 | kapanacaktr.
5 ) Zaman gectiginde sinyal birkag saniyeligine 120 \40 Zamanlayici ayarlanan zamandan “O”

pozisyonuna geri sayar ve otomatik olarak

100" L /"% | kapanir.
o0 - ;; 60 Zaman ayarl yapmadan firni kullanmak
80 istiyorsaniz zamanlayiciy! pozisyonuna

getiriniz.

Finni istediginiz fonksiyonda calistirmaniz igin
zamanlayicinin “O” pozisyonunda olmamasi
gerekmektedir.

UYARI: Firin yerine monte edilip elektrik baglantisi yapildiginda veya elektrik beslemesi kesilip
tekrar geri geldiginde, gosterge yanip sénmeye baslar. Bu asamada saatin ( 12:00 )
ayarlanmasi gerekir. Saat agagidaki gibi ayarlanir:

*Orta digmeye 1 kez basiniz.
« "." "+" Butonlariyla zamani ayarlayiniz.
*Bitlin digmelere basmaya son verin.

UYARI: Firin ancak saat ayarlandiysa ¢alismaya baslar.

3.4 DOKUNMATIK ZAMANLAYICI

Hilelciii\ | DEVREYE SOKULMASI

COCUK
KiLiDi

DEVREDEN GIKARILMASI ISLEVi NE iCIN KULLANILDIGI

* Cocuk kilidi fonksiyonu
dokunmatik ekrandaki (+)
semboliine en az 5 saniye
dokunarak aktif hale getirilir.
Bu andan itibaren diger tim
fonksiyonlar kilitlenir.

Ekran ya “Stop” ya da zaman
ayarlayiciy gosterir. Ikisini de
ayni anda géstermez.

» Cocuk kilidi fonksiyonu
tekrar dokunmatik ekrandaki
(+) semboliine enaz5
saniye dokunarak iptal edilir.
Bu andan itibaren tim
fonksiyonlar tekrar segilebilir
hale gelir.

+Orta digmeye 1 kez basiniz | *Ayarlanmis olan stire sona *Ayarlanmis olan sirenin *Firini bir alarmli saat olarak

*Arzu ettiginiz sureyi
ayarlamak igin "-" "+"

erdiginde, sesli bir alarm verilir
(bu alarm kendiliginden durur)
ancak, digmesine basilarak

sonunda alarmi galdirir.
eIslem sirasinda kalan
sureyi gosterir.

kullanabilmenize olanak saglar
(firin caligirken de calismiyorken
de kullanilabilir).

digmelerine basin.
*Butlin digmelere basmaya
son verin.

istendigi takdirde daha énce
de durdurulabilir.

PiSIRME
SURESI
PROGRAMI

=

*Ayarlanmis olan sire sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pisirme islemini daha
énce durdurmak istemeniz
durumunda, islev segicisini 0
son verin. konumuna getirin veya sireyi
«Firin fonksiyon digmesiile | 0:00 olarak ayarlayin SELECT
pisirme fonksiyonunu segin. ve "-" "+" digmelerine basin.

«Sinyali durdurmak igin
herhangi bir dugmeye basin.
saat fonksiyonuna geri
doénmek icin orta digmeye
basin

*Secilmis olan tarif igin gerekli
olan pisirme sdlresini
ayarlayabilmenize olanak
saglar.

*Ne kadar calisma slresi
kaldigini gérmek icin SELECT
digmesine basin.
*Programlanmis olan sireyi
degistirmek icin SELECT ve "-"

*Orta digmeye 2 kez basiniz.
*Arzu ettiginiz pisirme suresini
ayarlamak igin "-" "+"
digmelerine basin.

*Bitun digmelere basmaya

"+" dugmelerine basin.

PiSIRME
SONU
PROGRAMI

Dl

*Orta dugmeye 3 kez basiniz
*Arzu ettiginiz pisirmenin sona
erme saatini ayarlamak igin "-"
"+" dugmelerine basin.
*Bittin digmelere basmaya
son verin.

*Firin fonksiyon digmesi ile
pisirme fonksiyonunu segin.

*Ayarlanmis olan sire sona
erdiginde, firin otomatik olarak
kapanir. Pisirme islemini
kendiniz midahale ederek
durdurmak igin firin fonksiyon
digmesini O konumuna
getirin.

*Pisirme sonu saatini

ayarlayabilmenize olanak

sadlar.

*Ayarlanmis olan saati
kontrol etmek icin orta
digmeye 3 kez basiniz
*Programlanmis olan
saati degistirmek igin
SELECT ve "-" "+"
digmelerine basin.

*Bu islev genellikle “pisirme
stresi” iglevi ile birlikte
kullanilir. Ornegin yiyecegin
pisme suresi 45 dakikaysa ve
saat 12:30'da hazir olmasi
gerekiyorsa, sadece pisirme
sliresini 45 dakikaya ve
pisirme sonu saatini de 12:30'
aayarlamaniz yeterlidir.
*Programlanmis olan pisirme
sliresinin sonunda firin
otomatik olarak kapanir ve
bir sesli alarm verilir.

*Pisirme saat 11:45'de (12:30
eksi 45 dakika) otomatik olarak
baslar ve programlanmis olan
pisirme sdresi (45 dakika) kadar
stirdiikten sonra firin otomatik
olarak kapanir.

UYARI:Pisirme sonu(END)
programi pisirme suresi
secilmeden ayarlanmis
olmasi durumunda, firn hemen
calismaya baslar ve
programlanmig olan pisirme sonu
saatine kadar calisip otomatik
olarak durur.
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4. KULLANMA TALIMATLARI

Onceden
belirlenmis
sicakhik arahgi
Fonksiyon (elektronik Termostat Fonksiyon
programlayicili ayari
modellerde)
(Tuyne-A)
TR/ FANY)
Firin lambasini yakar.
@ Ayni zamanda sogutucu fan otomatik olarak devreye girer (Sadece sogutucu
L fanl modellerde).
QU Buz G6zdiirme Fonksiyonu
Fonksiyon diigmesi bu konuma getirildiginde turbo fan donmus gidalarin protein igerigini
degistirmeden bir kag dakika igerisinde ¢dzilmesini saglar.
Fansiz Pigsirme Fonksiyonu
E] 220 50 = MAX Alt ve Ust firin isiticilar birlikte kullanilir. Bu segenek yiyecekleri pisirme ve Gzerlerini
. kizartmak icin kullanilan geleneksel bir ydntemdir. Bu segenek pisirme ve Uzerini
50 = 240 kizartma igin geleneksel kullanim seklidir. Bu segenek, et ve av hayvani butlarinin
* kizartilmasi, biskivi ve elma pisirme ile yiyeceklerin tzerlerini kizartmak igin idealdir.
— Fanli Pigirme Fonksiyonu
200 Alt Ust isiticilar hava sirklilasyonunun da saglanmasi igin turbo fan ile birlikte ¢alistirilir.
— 50 + MAX Bu fonksiyon kiimes hayvanlari, hamur igleri, balik ve sebzelerin pisirilmesi igin tavsiye
_— edilmektedir. Isi yiyeceklerin icine daha iyi niifuz eder ve bu sayede 6n isitma ve pisirme
50 + 230 sureleri kisalir. Boylece farkl tirden yiyecekleri tat ve kokulari birbirine karismadan ayni
anda pisirebilirsiniz. Farkli yiyecekleri ayni zamanda pisirebilmeniz i¢in 10 dk ekstra sure
Onerilmektedir.
. 160 Fan ve Alt Isitici Fonksiyonu
= 50 + 220 50 = MAX Bu islev hassas yiyecekler igin idealdir (tartlar, sufle).
Fanlilzgara Fonksiyonu
Ust isitici eleman firin igerisindeki havanin sirkiilasyonunu saglayan turbo fan ile birlikte devreye
200 150 + 220 sokulur. Beyaz etler hari¢ kirmizi etler igin 6n 1sitma yapilmalidir. Kalin ve tek parca halindeki
& yiyeceklerin pisiriimesi icin idealdir. Yiyecekleri firin igerisinde orta seviyeye yerlestiriniz ve altina
damlama tepsisini yerlestiriniz. Ayrica yiyeceklerin isitici elemana yakin olmamasina dikkat
ediniz. Pisirme suresince yiyecekleri gevirerek esit sekilde pismesini saglayiniz.
Level 4 50 = MAX Fan ve Alt Isitici Fonksiyonu
124 Bu islev hassas yiyecekler icin idealdir (tartlar, sufle).
@ Pizza Fonksiyonu
220 50 + MAX Bu _seg:en_e_k_tg sicak hava sirklllasyonuyla pizza ve kek gibi yiyecekler mikemmel bir
sekilde pigirilir.
“ECO" fonksiyonu kullandiginiz yag miktarini azaltarak, daha saglkh bir sekilde pigirmenizi
saglar. Fanli ve 1zgara kullanimi sayesinde, yiyeceklerin nemini kaybetmesini 6nleyerek,
1 yuzeyini kizartarak ve en kisa pisirme zamanini kullanarak yiyecekleri tadindan édiin vermeden
€CO 90 50 = 200 pisirir.
v 180 = 200 . Et, kavrulmus sebze ve omletlerigin 6zellikle uygundur.

* %

Fan sayesinde darbeli hava déngtisu, firindaki yiyeceklerin nemini ve besin degerlerini korur ve
bu sayede hizli ve homojen bir pigirme gergeklesir.

Bu yeni fonksiyon ile tim tarifleri deneyin ve yiyeceklerde kullandidiniz sos miktarini azaltarak
hafif pisiriimis yiyeceklerin zevkine varin!

* Enerji sinifi taniminda kullaniimis olan CENELEC EN 60350-1 standardina uygun olarak test edilmistir.

(a) bazi modellerde: "Vario Fan"li islev: Pisirme sonuglarini, sicaklik yénetimini ve nem yénetimini en iyi duruma
getirmek icin Candy tarafindan gelistiriimis benzersiz bir sistemdir. Vario Fan sistemi bir fan islevi secildiginde fan hizin
otomatik olarak degistiren kendi kendini etkinlestiren bir sistemdir: Fan islevleri kontrol panelinde 6zetlenmis alanin igindedir.

Bu cihaz, Atik Elektrikli ve Elektronik Cihazlar (AEEE) hakkindaki 2012/19/EU Avrupa Birligi Y&nergesine uygun bicimde isaretlenmistir.
AEEE, hem kirletici maddeleri (bunlar ¢evre lizerinde olumsuz etkilere neden olabilir) hem de temel bilesenleri (bunlar yeniden kullanilabilir)
icerir. Tum kirleticilerin diizguin bir sekilde bertaraf edilmesi ve atilmasi ve tim malzemelerin geri kazanilip ve dénusturidlmesi igcin AEEE'nin
6zel islemlere tabi tutulmasi énemlidir. Kisiler, AEEE'nin bir ¢evre sorununa dénismemesini saglamakta énemli bir rol Ustlenir; bazi basit
kurallarin izlenmesi gerekir:

*AEEE'lere ev atiklari olarak davraniimamalidir.

* AEEE!'ler, belediye veya kayitl sirketler tarafindan yonetilen ilgili toplama noktalarina teslim edilmelidir. Pek ¢ok tlkede, buylik AEEE'ler igin
evden toplama hizmeti verilir.
« Yeni bir cihaz satin aldiginizda, eskisi saticiya verilebilir ve satici yeni teslim ettigi cihaz basina bir adet olmak tzere Ucretsiz olarak bu cihazi teslim
alabilir, bununicin alinacak ekipmanin teslim edilen ekipman ile ayni tirden ve ayni fonksiyonlara sahip olmasi gerekir.
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TUKETICI HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Urlinlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz icin asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICI HATTI: 444 03 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden arayiniz.

Uriiniiniizii kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Uriiniin montaj ve kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullaniimasi, kullanim hatalari ve cihazin standart kullanim sartlari / amaclari haricinde kullaniimasi halinde tiriin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Uriiniin standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve kullanim kilavuzunda belirtilen teknik ézelliklerinin (su
basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci, sigorta degeri, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya degisken
olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlari asagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Uriine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve iriinden kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

¢ Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat ekipmanlari nedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti
kapsami disindadir.

«Urintin, miisteriye ulastirilmasi sonrasi yapilan tasima islemine bagli ariza ve hasarlar, tiiketici tarafindan yapilan yanhs depolama ve ortam kosullari
nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve arizalar garanti kapsami disindadir.

* Hatal elektrik tesisati, Giriniin tUzerinde belirtilen voltajdan farkl voltajda kullaniimasi veya sebeke voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve
siddetli riizgar, yildinm dismesi, kireg, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, irliniin dona maruz kalmasi, susuz galisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti
kapmasi disinda kalacaktir.

¢ Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gicret karsiigr yapilir.

Uriiniin kullanim &mrii 10 (on) yildir. Bu {iriiniin tanimlandig; sekilde calisabilmesi igin gerekli yedek parcalari bulundurma siiresidir.

Uretim yeri Tiirkiye 'dir.

ITHALATCI FIRMA: URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER EUROASIA EV GEREQLERi SAN. VE TiC. AS. CANDY HOOVER GROUP

icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Gayir Yolu Sk. No: 11 Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Sayar is Merkezi Kat: 7 34752 Atasehir / ISTANBUL/ TURKIYE Tel: 039.2086.1 * Fax: 039.2086.403

Tel: 0216 466 42 42 + Fax: 0216 466 15 45 www.candy-group.com

www.hoover.com.tr ¢ servis@hoover.com.tr

HOOVER GARANTI BELGESI

ANKASTRE FIRIN
Ankastre firin kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan bakimi, onarimi
veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bitlin parcalari dahil olmak lizere tamami malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi
triiniin teslim tarihinden itibaren 3 ( (IC ) YIL SURE ILE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.
Malin bitin parcalart dahil olmak tzere tamami garanti kapsamindadir.
Malin ayiph oldugunun anlasilmasi durumunda tiiketici, 6502 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;
a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden dénme,
b) Satilani alikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,
c) Asint bir masraf gerektirmedigi takdirde, biitlin masraflari saticlya ait olmak lizere satilanin lcretsiz onarilmasini istem,
¢) Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme, segimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tlketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini segmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir licret talep etmeksizin malin onirmini yapmak veya yaptirmakla yikimlidur. Tiketici Gcretsiz
onarim hakkini Uretici veya ithalatclya karsi da kullanilabilir. Satici, Gretici ve ithalatgi tlketicinin bu hakkini kullanmasindan miteselsilen sorumludur.
Tlketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
* Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,
* Tamiri i¢in gereken azami siirenin asiimasi,
* Tamirinin mimkiin olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir raporla belirlenmesi durumlarinda;
tiiketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistiriimesini saticidan talep edebilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddetmez. Bu talebin yerine getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalat¢l miteselsilen sorumludur.
Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siresi ile simirhdir.
Malin tamir stresi 20 is giniini gecemez. Bu siire, garanti siresi icerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis istasyonuna veya saticiya bildirimi
tarihinde, garanti slresi disginda ise malin yetkili servis istasyonuna teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is ginl icerisinde
giderilememesi halinde, Uretici veya ithalatci; malin tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti siiresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen siire garanti stresine eklenir.
Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami disindadir.
Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig! yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.
Garanti belgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliligiin yerine getirildiginin ispati saticiya aittir.
Satilan mala iliskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gecmez.
Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Giimriik ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel
Midirligine bagvurabilir.

- UROASIA EV
“VE TIC. A.S.
. Gayw Yolu St;anr\“u
PISSURTN [ . 752 Alageine/ 1910 :n,
Genel Mudir: Slﬂmi;l\'lsa;ﬂlaﬂ' PK ""-“ls"ﬂ‘:f}gf’:g““
o \ {703 003 9¢

a pyataly vy Dalres

Model:......ooiiiiiiiiiiiie Fatura Tarihi NO: .....cooiiiiiiii e, Adres: ................ Kopgalab g RS

Bandrol ve Seri No:.........ccceeivvinnnnnnn. SatiCl FIrMA UNVANIE oottt cceceee ettt ettt ae e eaeaa
Teslim Tarihi Yeri: .....ccccoveveiiiiiiinnnnnen. Tel - FAX: coiveiiieie e

CANDY-HOOVER-EUROASIA EV GERECLERI SAN VE TiC. A.S. caNDY HOO'

Bu bolimi, triind aldiginiz Yetkili Satici imzalayacak ve kageleyecektir.
Bu garanti belgesi ile kesilen fatura garanti siiresi boyunca garanti belgesi ile muhafaza edilmesi onerilir.
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1. 3aranbHi 3acTepexeHHs

1.1 Jeknapauiqa BianosigHOCT

1.2 MNopaan wopno 6e3nekn

1.3 MoHTax

1.4 B6yooByBaHHS Ayx0BOI Wadu B KyXOHHI Mebni
1.5 Baxnueo

1.6 3'egHaHHSA 3 AXKepenoM XXNBIEHHS

1.7 ObnagHaHHs OyX0BOT Wadwn

(3anexHo Big moaeni)

2.1 Cuctema 6e3nekun gnga peLitok

2.2 MpuroTtyBaHHS Ha rpuni

2.3 Mogeni U-COOK

2.4 U-SEE

2.5 dpyHkuis Hydro Easy Clean

2.6 [lyxoBa wadha 3 caMmoo4mLLyBanbHUM
KaTaniTM4HUM NOKPUTTSM

2.7 YvweHHa Ta obcnyroByBaHHSA

2.8 CepsBiCHUI LEHTpP

3.1 BukopuctaHHs Tanmepa 3i 3ByKOBUM CUTHANIom
3.2 BukopucTaHHA TanmMmepa 3akiH4eHHs
Yyacy npuUroTyBaHHs
3.3 HanawTyBaHHA NpaBunbLHOro Yyacy
3.4 CeHcopHe nporpaMyBaHHs roguHHUKA



NPABUINA TEXHIKW BE3IMEKU

* YBATA: npunag Ta noro AOCTYMHi YaCTUHU MOXYTb HarpiBaTucs nig yac poboTtun. byaste obepexHnummn Ta He
TopKanTecs Oyab-aKnX HarpiTux getanemn.

* YBAIA: 4OCTYMHI YaCTUHU MOXYTb HarpiBaTncs Npu BUKOPUCTaHHI rpyns. JiTn He NOBUHHI HabnuxaTtues Ao
npunagy.

* YBAI'A: nepekoHanTecs, WO npunag BUMKHEHO nepep 3aMiHo namnu, Wwob YHUKHYTU PUBUKY YPaXKEHHS
eneKTPUYHNM CTPYMOM.

* YBAIA: anga T0ro, wob YHUKHYTU Hebe3nekn HEeHaBMWCHOTO CKMOAHHA TepMOBMMWKaya, npunag He
NMOBUHEH XXMBUTUCS Yepe3 Takni 30BHILLHIN NPUCTPIN KOMyTaLil, AK TanmMep, Y1 NigKnyaTncs 4o cxemu, aka
perynsipHO BMUKa€eTbCA Ta BUMUKAETBLCS.

« [litv Bikom g0 8 pokiB 6e3 Harnagy 4opocnunx NOBUHHI nepebyBaTu Ha 6e3neyHin BigcTaHi Big npunaay.

He possonaunTte gitam rpatuca 3 npunagom. BukopucTaHHA npunagy OiTbMU BiKOM Big 8 poKiB, a Takox
ocobamu 3 0bMexeHUMU PisMYHUMU, CEHCOPHUMM Y PO3YMOBMMUN MOXITMBOCTSIMK, 6€3 aocsigy abo 3HaHb
npo npusiag NOBMHHO 34INCHIOBATUCS NULLE Nig, Harnsaom abo X nicna OTPUMaHHSA HaNeXHUX IHCTPYKLIN 3
ekcnnyartauii. Take BMKOPUCTAHHS MNOBUHHO OyTM 0e3ne4yHMM Ta 3AINCHIOBATUCHA 3 YCBIAOMMEHHSIM
MOXXITMBUX PU3MKIB.

* OunLLLEHHSA Ta 06CNyroByBaHHA HE MOBUHHO NPOBOAUTUCSA AiTbMK 6€3 Harnagy.

* He BUKOpUCTOBYIMTE LWOPCTKI Y abpasmeHi matepianu abo rocTpi MeTanesi LWKpebKu, LLob O4NCTUTU CKIO
ABEPLAT AYXOBKWU, OCKINIbKM BOHU MOXYTb NOApANaTv MOBEPXHIO Ta NPU3BECTU 4O PO3KONY CKNa.

* [N AeMOHTaxy 3HIMHMX YacTUH NOTPIOGHO BUMKHYTW AYXOBKY, a MIiCfsl OYULLEHHSA 3HOBY 3ibpaTtun ix
BiZAMNOBIAHO 0 IHCTPYKUIN.

* He BMKOPUCTOBYIMTE NAPOOYNCHUK.

« [igkntodiTh BUNKY B poBoYy po3eTky i3 3a3emMreHHaAM. [Ina Moaernen, He OCHaLLEHUX BUIKO, MpueagHanTe
cTaHAapTHY BUSKY 0 Kaberto, SKUn BATPUMYE HAaBaHTaXXEHHS, 3a3Ha4YeHe Ha SPInKY.

* [1poBig 3a3eMneHHs NO3HaAYEeHUN XOBTO-3€MNEeHMM KOnbOpoM. Ll npouenypa noBMHHA BUMKOHYyBaTUCS
crievianictoM HanexHoi kearsidikauii. Y pasi HeCyMiCHOCTI pO3eTKu1 Ta BUITKU Npunazay, NornpociTb enekTpuka
3aMiHMTK PO3ETKY Ha iHLWY, sika Bignosigatume HeobxigHomy Tuny. MNMigknoYeHHS OO AXepena XXMUBIEHHS
TaKOX MOXe 3[0IMCHIOBATUCS LUMAXOM PO3MILLEHHS BCEMONSAPHOro BMMUKaya MiXK NpuiiagomM Ta gKepenom
XWUBMEHHS, sike MOXXe BUTPUMYBATU MakcUmarbHe NiaKniovYeHe HaBaHTaXKeHHs Ta sike BiAnoBigae YNHHOMY
3akoHogaBscTBy. YKOBTO-3ereHu kabenb 3a3eMsieHHs He NMOBMHEH nepepuBaTUCs BUMUKaveM. PoseTka um
BCEMNONAPHUN BUMUKAY, LLIO BUKOPUCTOBYIOTBLCH ANA MiAKIIOYEHHSA, NOBUHHI 3anvaTnucs nerkogocTynHuMm
nicrsi BCTAHOBMNEHHS npunagy.

* Y pasi NOWKOMKEHHSI Kabemnto >XMBIEHHS, MOro noTpibHO 3aMiHUTK iHWKUM kKabenem 4u cneuianbHUM
KOMMIIEeKTOM NpoBOAiB, HagaHNM BUPOBHUKOM, abo 3B'a3aTncs 3 Bigaifiom o6¢cnyroByBaHHs KITiEHTIB.

Akwo kabenb NOLWKOAXKEHO, 3aMiHiTb MOro HAaNEXHUM YMHOM BiAMNOBIAHO 40 HACTYMHUX IHCTPYKLiN:

- BIOKPUINTE KPULLIKY KNEeMHOT NaHeni;

- Bio'egHanTe kabenb XMBNEHHSA Ta 3aMiHiTb MOro aHanoriyHMm kabenem, kM BignoBsigae Tuny npunagy
(Tvn HO5VV-F, HO5V2V2-F).

* Lla npoueaypa NnoBUHHA BUKOHYBATUCS CrewlianicToM HanexHoi ksanidgikauii. [Mpo.ia 3a3eMneHHs (KOBTo-
3eneHnn) noBmHeH Gyt npmbnmsHo Ha 10 MM goBWMM 3a iHWI nNpoBoan. Y pasi notpebn byab-akoro
PEMOHTY, 3BepTamteca nuwe Ao Bigginy obcnyroByBaHHS KMiEHTIB Ta MOMPOCITb BUKOPMCTOBYBATM
OopuriHanbHi 3anacHi YaCTUHM.

* HegoTpuMaHHs BuLe3a3Ha4YeHMX BKa3iBOK MOXE HEraTUBHO BNSIMHYTU Ha Be3neKy npunagy Ta aHynosaTu
rapaHTito.

* Byab-AKi 3anMLWKN pO3NNTUX PEYOBMH NOBUHHI By TW YCYHEHI Nepea OUNLLEHHSAM.

* [lopyLleHHs nogadi enekTpoeHeprii nig Yac LMKy roTyBaHHA MOXe NPU3BeCTN 40 HECNPAaBHOCTI MOHITOpA.
Y TakoMy pasi 3BEpHITbLCA 40 CNYXOM NiATPUMKM KITIEHTIB.

(WEEE). Bioxoau eneKkTpyu4HOro Ta eniekKTpoHHOro obnagHaHHsA MiCTATb 3abpyaHI0Yi PEHOBUHM (LLO MOXYTb CMPUYUHUTI HEraTUBHI HACMiaKM
ONs1 HaBKOMMWLLHBOTO cepefoBuia) Ta 6a3oBi KOMMOHEHTWU (SIKi MOXKHa 34aBaTv Ha MOBTOPHY nepepobky). Baxnwmeo, wob Biaxoau
€rneKTPUYHOro Ta enekTpoHHOro obnagHaHHA NPoNLLNK cneliansHy 06pobky ANs BUAa- NEHHS Ta HanexHo! yTunisauii BCix 3abpyaHioumnx
PEYOBVH, | NS OTPUMaHHS Ta NOBTOPHOT Nepepobku BCix MaTepianis. KoxkHa okpema ntognHa Moxe 3pobuTu CBii BHECOK AN 3abe3neyeHHst
Toro, Wo6 BiAXo4W eneKkTPUYHOro Ta enekTPoOHHOro obrnagHaHHs He CTBOptoBany Npobnemu Ans eKonorii; Ansi LbOro BaXn1BO BUKOHYBATU
[Oesiki OCHOBHI MpaBuna:

* BiIXOAM ENeKTPUYHOTO Ta eNnekTPOHHOro 0bnagHaHHA He MOXHa yTUNi30ByBaTU sk OBy TOBI Bigxoau;

* BiIXOAM €NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa HeobxiaHO 34aBaTy y BiANOBIAHOMY MyHKTi 360py — MyHiLMnansHOMy abo B 3apeecTpoBaHUX
KomnaHisix. B 6aratbox kpaiHax 36ip BiAX0AiB ENEKTPUYHOrO Ta eNeKTPOHHOTo 06rnaAHaHHS BEMUKUX PO3MIpIB BiAOyBaeTbCA BAOMA;

* KON BU Npuabany HOBUI NPUCTPIN, CTapuili MOXHAa NOBEPHYTU PO3apiGHOMY MiANPUEMCTBY, ke Mae O6E3KOLLUTOBHO NMPUAHATUA MO0 B 0OMiH, SIKLLO Lie
obrafHaHHs eKBiBanNeHTHOro TUNYy i BUKOHYE Ti cami (hyHKLT, Lo 1 HOBeE.

E Llen npucTpin mae mapkyBaHHS 3rigHO 3 éBponencbkoto AnpekTreoto 2012/19/€C npo BiAxoan enekTpUYHOro Ta eneKTPOHHOro obnagHaHHs

EkoHoMis eHeprii Ta oxopoHa AoBKinns

3a MOXNMBOCTI, yHUKaTe nepeyacHoro HarpiBaHHs nedi Ta 3aBXau cnigkyiTe, Wob nig Yac HarpiBaHHS BoHa byna 3anoBHeHa. Hamaravitecs BiguUuHATY
ABepusTa nedi skomora piglue, Wob YHUKHYTV BUTOKY Tensa 3 NOPOXHWHM nedi. [Ins 3HayHoi eKkOHOMIT enekTpoeHeprii BUMKHITbL Miy 3a 5 - 10 XBUnuH 4o
3aKiHYEHHs Yacy NPUroTyBaHHS i BAKOPMUCTOBYITE TOW 3aruLLOK Tenna, sikuil NpodoBXye BUpobnaTuy niy. CnigkynTe, Wwob 3aTBopu 3aBxaun Bynu YuctmMm
Ta cnpaBHUMMU, L0 YHUKHYTU BUTOKY TeNa 3 MOPOXHUHM Mevi. SKLLOo Y Bac NorognHHe TapudikyBaHHsS enekTpoeHeprii, nporpama "BigknageHoro ctapry
noYyaTKy NPUroTyBaHHS" Cnpusie MpoLecy eKOHOMIT eneKkTpoeHeprii, 3anyckawyn npouec NPUroTyBaHHS y TOW 4acoBWI BIAPI3OK, KoM Tapud Ha
€MNEeKTPOEHEPTIt0 € HKYUM.
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1. 3ATAJlIbHI 3ACTEPEXXEHHA

[skyemo, Lo BV 0Bpanu oguH 3 Halwmx BUpoGiB. [nst HanbinbLL edhekTBHOrO
BMKOPUCTaHHS BaLLOi AyXOBOI Lady pagumo:

* YBaXHO NMPOYMTATU Lij iIHCTPYKLIT, BOHW MICTATb BaXI MBI MpaBuria 6esneyHoro
BCTaHOBIEHHS!, BUKOPUCTaHHS Ta 06CyroByBaHHs1 1yXOBOi Luadu;

* TpumaTu Len OykneT B JOCTYNHOMY Micli, o6 3BepraTucs A0 HbOro B
ManbyTHEOMY.

Bci goctynHi YacTuHm nig Yac poboTu NpUCTPOIO HarpiBaroTLCS, OyabTe yBaxKHI
i He TOpKaNTeCs LIMX ENIEMEHTIB.

[Mpw nepLIoMy YBIMKHEHHI AyXOBOI LAV 3 HET MOXe BUXOAUTU UM 3 Pi3KUM
3anaxom. Lle noB'A3aHO 3 TWM, IO KIeW i3onsiuinHnx naHenen HaBKomo
[OyXOBOI LAV HarpiBaeTLCA BriepLue.

Lle uinkoM HopMaribHO, i SIKLLIO Take TpannseTbesl, HEOOXiAHO 3a4eKkaTyt JOKU
OVIM He 3HWKHE, NepLL HbK CTaBUTK CTPaBu B [yXOBY Luady.

[yxoBa wWwada HarpiBaeTbCA [0 BWUCOKUX Temnepatyp 3rigHo 3 i
npuaHadeHHsaM. OcobrmBo rapsm Moxe ByTu CKIo ABEPLIST AyXOBOI Luadm.

1.1 AEKNAPALIA BIANOBIAHOCTI

[etani UbOro MPWUCTPOID, WO MOXYTb KOHTaKTyBaTM 3
XapyoBUMM NpPOAyKTaMu, BigNOBiAAOTb MOMOXEHHAM
avpektmnen €EC 89/109.

Stavljanjem c € oznake na ovaj proizvod, izjavljujemo, pod punom
odgovorno$éu, da je ovaj proizvod u saglasnosti sa svim evropskim
normama o bezbednosti, zdravlju i svim zahtevima za zastitu Zivotne
sredine, navedenih u zakonodavstvu.

1.2 NOPAOM LLOAOO BE3INEKU

* [lyxoBoto Wwado MOXHa KOPUCTYBATUCS TiMbKW BiANOBIAHO A0 i NpU3HaYeHHs —
ANS NpUroTyBaHHA ixi. Byab-sike iHWe BMKOPWUCTaHHA AyXOBOI Lwadu, Hanpuknag,
ans obirpiBy, — Le BUKOPUCTaHHA He 3a NpU3HAYEHHsIM, | TOMY CTaHOBUTb Hebes-
neky.

* Bupo6Huk He Hece BiAnoBIAanNbHOCTI 3a LWKOAY, CMPUYMHEHY HEHaNeXHUM, Henpa-
BUNbHUM abo HeBWNpaBAaHUM BUKOpUCTaHHsSM. Mpu BMKOpUCTaHHI enekTponpu-
napis 3aBXxAv Heo6XiAHO BUKOHYBATH Kinbka 6a3oBuX nNpaBun:

— He TArHYTU 3a kabenb XVBNEHHS, W06 BUTAITY BUIKY 3 PO3ETKM;

— He TopKaTuCS AyXoBoi LWadu Bonorumu abo MOKpUMM pykamu Yu Horamu;

— NpyW KOPUCTYBaHHI AyX0BOIO Ladoto 3aBxan 6yTu y B3yTTi;

— He pagMMOo BUKOPUCTOBYBATW afantepu, posranyxysadi 3 kinbkoMma poseTkamu abo
nopoBxyBayi kabenis;

— SIKWO AyxoBa wWwada Buiina 3 nagy abo HecnpaBHa, BUMKHYTU 3 Mepexi i He Top-
KaTtumes 1.

* Ak kKabenb NOLWKOOAXKEHWIA, Oro CNif HeramHo 3amiHUTK.

Mpu 3amiHi kabento BUKOHYATE HACTYMHi IHCTPYKLIT. BURHATK MepexeBwii kabenb Ta
3amiHuTK 1oro kabenem Ttuny HO5RRF, HO5VV-F, HO5V2V2-F. Kabenb noBuHeH
BUTPUMYBATU E€NEKTPUYHUIA CTPYM, HeobXxigHMi ans poboTn AyxoBoi wadu. 3amiHy
kaberno Mae BUKOHYBaTU TEXHIK BiANOBIAHOI kBanidikauii. Kabenb 3azemneHHs (ko-
BTO-3efeHuit) Mae 6yTv Ha 10 MM JOBLUMM, HiXX Kabenb XVUBMNEHHS.

[lns peMoHTY 3BepTaTUCs TiNbKK A0 aBTOPU3OBAHOTO CEPBICHOMO LEEHTPY Ta BUKOPH-
CTOBYBATW NULIE OpUriHanbHi 3anyacTuHW. AKWO Ui iHCTPYKUiT He BUKOHYIOTLCSH,
BUPOGHVK HE MOXe rapaHTyBaTh 6eaneky AyxoBoi wadm.

* He 3atynsatu cTiHku ayxoBoi wadwm antomiHieBoto donbroto aéo ogHopaso-
BMMMW 3aXMCHUMM NMiBKaMU, WO NPOMOHYIOTLCA B TOProBenbHin Mepexi. Anto-
MiHieBa honbra abo iHWHIA 3axuKcT, WO Ge3anocepeaHbLO TOPKAKTLCA rapsayol
emarni, MoXyTb PO3NfaBUTUCA Ta NOWKOAUTU eManboBaHi NOBEPXHi BcepeanHi
AyxoBoi wadwm.

1.3 MOHTAX

KopuctyBay mae 3abesneuntyt BCTaHOBNEHHs. BupobHuk He Gepe Ha cebe 30-
6OB’sI3aHHS OO BCTAHOBMNEHHS AYyXOBOI Wadu. Ao HeobxigHa gonomora BUpo6-
HUKa AN BUMPAaBMIEHHS MOLWWKOMXEHb, L0 BUHUKAOTb BHACHIAOK HenpaBuIibHOTO
BCTaHOBIEHHS, Taka [onomMora He NoKpUBaeTbCS rapaHTieto.

HeobxigHO BUKOHYBaTM iHCTPYKLUIT i3 BCTAHOBNEHHS, NPU3HaYeHi Ans kBanicikoBaHx
cneuianicTiB. HenpaBuiibHe BCTAHOBMEHHSI MOXeE NMPWU3BOAMTU A0 WwKoau abo TpaBm
nofen, TBapuH YU MOLUKOMKEHHs peyvel. 3a Taky Lkogy abo TpaBmy BUPOBGHMK
BiANOBiAAanNbLHOCTI He Hece.

1.4 BBYQOBYBAHHSI OYXOBOI LWA®U B
KYXOHHI MEBJII

BcraHoBMTY AyxoBY Wwady B npusHaveHe Ans Hel Micle B KyXOHHUX mMebnsix; ii Mo-
XHa BCTaHOBMNoBaTH Nif poboyoto NoBepxHeto abo 3Bepxy, y BUCOKIN wadLi. 3akpi-
nuTW JyxoBy Wwady y BU6paHOMy MicLi FBUHTaMM1, BUKOPUCTOBYIOUM HYOTMPU OTBOPU B
pami ans dikcauii (PUCYHOK Ha OCTaHHi CTOPIHLL).

o6 3HaliTM oTBOPM AN KpinneHHs, BiAYMHITL ABepusiTa AyxOBOI Wadu Ta noau-
BiTbCSt BcepeauHy. [ins 3abesneyeHHst HanNexHoi BEHTUNALIT Npu 3akpinneHHi gyxo-
BOI Wadun HeobXiAHO AOTPMMYBATUCA PO3MIPIB Ta BiACTaHel, BKa3aHWX Ha CxeMi Ha
OCTaHHil CTOPIHLI.

YBara: Ans AyxoBux wad, siki KOMGiHYlOTbCS 3 BapUIbHUMK NMOBEPXHAMM, HeobXiaHO
BUKOHYBATW IHCTPYKLT, SIKi HABEAEHI B iIHCTPYKLISIX ANS BAPUNbHOI NOBEPXHI.

1.5 BAXNBO

[ns HanexHol poboTn AyxoBoi Wwadw i cnig B6ynosysaTh B Mebni, siki npuaatHi ans
uboro. MaHeni KyxoHHUX MebniB, O 3HAaXOASTLCS NOPYY 3 AYXOBOK Wadoto, MalTh
6yTV BUroTOBMEHi 3 TENMOCTINKMX MaTepianiB. YNEBHITbCS, WO Knew, SKUA BUKOPUC-
TOBYETbCS ANS OOKIEOBaHHA NaHene LWNoHOM, CTiikuiA 4o TemnepaTypu He MeHLLe
120 °C. MnacTtuk abo knew, KM He BUTPUMYE Taki TemnepaTypu, MOXe po3nnasu-
Tcst Ta aecbopmysaTn Mebni. Konu gyxoBa wadha BCTaHOBMEHa BCepeavHi Lwadku,
eneKkTpUYHi AeTani NoBWHHI 6yTW NOBHICTIO i3onboBaHMMU. Lle BUMora TexHiku 6es-
neku, Lo BCTaHOBNEHA 3akOHOM. Bci 3axucHi aetani matoTb 6yTU XXOPCTKO 3aKpinneHi
Ha CBOiX MicusiX, Wo6 X HEMOXNMBO Gyno 3HATU 6e3 BUKOPUCTaHHS chewianbHuX
iHCTPYMEHTIB.

3HATK 3aAHI0 CTiHKY Wadku, Wo6 3a6e3neunT HanexHy BEeHTUNALII i LMpKy-
nauilo NoBiTPs HaBKONo AyxoBoi wadu. BapunbHa noBepxHs NOBMHHA MaTn
nosapy NPOCBIT He MeHLwe 45 MM.

1.6 3’€HAHHA 3 [XKEPEJIOM XKWUBJIEHHA

BcTaBuTn BUNKY B enekTpuuHy po3eTky. CrnouvaTky YneBHiTbCS, LIO po3eTka Mae
TpeTili KOHTaKT Ans 3a3eMfeHHs AyxoBoi wadu. [lyxoBa waca noBuHHA GyTn
HaneXxHUM YMHOM 3a3emMneHa.

Akwo ayxoBa wada uiel Moaeni He OCHaLLeHa BUMKO, 3'€AHaTN CTaHAAPTHY BUIKY
3 kabenem xwvBneHHs. BoHa noBWHHA BIANOBIAAT XapaKTEPUCTUKAM XMBIIEHHS,
BKkasaHUM Ha cipmoBiit Tabnuyui. Kabenb 3aseMrneHHss — 3KOBTO-3eneHuit. Bunky
MOXe MpueaHaTV Nuwe cneuianict 3 BiAnNoOBiAHOW KBanidikauieto. AKWO poseTka i
BUIIKa HECYMICHI, po3eTKy HeobXiaHO 3amiHnTu. Lle Moxe 3pobuTty nuwwe cneuianict 3
BignoBigHo kBanidikaujeto. Taka ocoba MNOBMHHA TakoX MEpPeBipUTU 3AaTHICTb
kabenio KMBMEHHS BUTPUMYBATU CTPYM, HEOOXiAHWIA ANs yHKLIOHYBAHHS AyxoBOi
wadwu.

B ninito fo mxepena XuBneHHs HeobxigHo Takox BOyAyBaTH BUMMKaY. Lie 3'eaHaHHsS
BUKOHYETHCA 3 ypaxyBaHHSIM XapakTepUCTUK CTPYMY; BOHO Mae€ BiAnoBifatn YNHHUM
HopMaM Ta cTaHfapTam. XKoBTo-3eneHuin kabenb 3a3emMneHHs He MOBWHEH BMUKa-
TUCA YM BUMMKATMCS UMM BUMMKadeM. [lo po3eTkm abo BUMMKaYa, LLO BUKOPUCTOBY-
0TbCSA ANt 3'€AHAHHS 3 [KEPENOM XUBMEHHS, He0OXiAHO MaTH BINlbHUIA AOCTYN Micns
BCTaHOBIMEHHS AyX0BOi Ladu.

BaxnuBo: nig 4Yac BCTaHOBMEHHS NPOBECTU Kabenb >XUBMEHHs Tak, Wwob Ha
HbOrO B XOAHIN TouLi He Aisnu TemnepaTypu BuLe 50 °C.

[yxoBa wada Bignosigae ctaHgapTam 6e3neku, BCTAaHOBNEHUM KOHTPONbHUMM
opraHamu. [lyxoBa wacdha 6e3neyHa B ekcnnyatauii Tinbku TOAi, KONMM BOHa
3asemrneHa 3rijHO 3 YMHHMMK HOopMamK Ta npasunamu Gesneku enekTponpo-
BOAKW. By NoBMHHI 3abe3neunTn HanexHe 3aseMneHHs AyXoBoi wadwu.
Bupo6GHMK He Hece BianoBiganbHOCTI 3a TpaBMU nioaden Ym TBapuH abo
wKoAy MaiHa, CPUYMHEHi HeHaneXHUM 3a3eMreHHAM AyxoBoi wadm.
NMOMNEPEMXEHHA: Hanpyra Ta yacToTa XMBJEeHHsI BKa3aHi Ha cipmoBin
Tabnuyui (PUCYHOK Ha OCTaHHIN CTOPiHLi).

Cuctema kabeniB Ta NPOBOAIB Mae BUTPUMYBaTW MakCUManbHe enekTpuyHe
HaBaHTaxeHHs, HeobxiaHe Ans poboTu gyxoBoi wadwu. BoHo BkasaHe Ha dip-
MOBIl Tabnuyui. AKLO y Bac € CyMHiBU, 3BEPHITLCS A0 KBanichikoBaHOro cnedi-
anicra.

1.7 OBJIADHAHHA OYXOBOI LWA®W (3anexHo Bia
mogzeni)

Mepen nepwmMM BUMKOPUCTaHHAM obnagHaHHS HEOGXigHO MOYUCTUTU KO
XeH npeameT. BUMUTH ry6Kolo npeamMeTH, MPOMMUTM iX YUCTOK BOAOK Ta
BUCYLUNTMW.

Ha 3BMYaiiHy peLiTKy MOXHa CTaBUTU
fAekun Ta nocya.

Pewitka Ansa nigaoHIiB  ronoBHUM
YMHOM TMOBWHHa BWKOPWUCTOBYBATUCS
pasom 3 rpunem. BukopuctoByite i
ONs NiaaoHy.

CneuianbHuli  npogins pewimok 3a-
besneyye X eopu3oHmMarsbHicms Ha-
8imb npu sumszysaHHi 3 Oyxoeoi wa-
¢u. Hemae pusuky, wo nocyd 3cy-
Hembcs abo rnposnemscs piduHa.

B nipnoHi 36upaeTtbes cik Big npoayk-
TiB 3 rpuno. BiH BMKOpUCTOBYETHLCA
nuwe B pexumax «punby», «PoxeH»
abo «[punb 3 BEHTUNATOPOMY»; BUIA-
HATU MOro 3 AyxoBOi wadu AN iHWKX
PEXUMIB MPUrOTYBAHHS.

\/

Hikonu He sukopucmosytime niOOOHU Onisi CMaXeHHs, OCKINbKU 8UHUKaE OuM,
XKUpP po36pu3kyembcs no Ayxoeili waghi ma 3abpyoHroe ii.

KomMnnekT ansa nium npmsHadeHun ans
npuroTyBaHHa niun. [Ons oTpuMaHHs
Hankpalmx pesynbTaTiB Ccnif BUKOpUC-
TOBYBaTW Lien KOMMMEKT pasoM 3 pyHK-
uieto «Miua».

PewiTtka ana nipaoHy

Pewitka Ans nigpaoHy ideanbHa Ans
npuroTyBaHHs ctpas Ha rpuni. fi cnig
BMKOpMCTOBYBaTU 3 nigdoHoM. [ona-
€TbCS TAKOX pYyyka, Wo6 MoxHa 6yno
6e3neyHo nepecyBaTM obuasa npu-
cTpoi. He 3anuwanTe pyyky BcepeauHi
AyxoBoi Wwadwu.

UA 36



ButlimaHHs ma YuuwjeHHs1 pewimok

1 - BigkpyTTvi pudbneHi raiku, noBepTaloym iX npoTu roAMHHUKOBOT CTPINKM.
2 - BUiAHATK peLwiTku, ANs LbOoro NoTSArHyTH ix Ha cebe.

3 - NS YALLEHHS PeLUiTOK BUMUTK TX B NOCYAOMUIAHIA MaLLnHi abo BpyuHy
BOIOroto rybkoto; Micns Liboro BUCYLUMTY.

4 - Micns YLLEeHHSA NoCTaBMTK X Ha MicLe. BUKOHaTM KPOKM B 3BOPOTHOMY
NopsAKY.

5 - BcTaHOBUTU pudpneHi raiku Ha micue.

biyHa peLuliTka Npn HAABHOCTI

2. KOPUCHI NoOPAOU
2.1 CUCTEMA BE3IMNEKW And PEWUITOK

[yxoBa waca obnagHaHa HOBOKW cucTemoto Ges-
nekn Ansi peLiTok.

3aBasiku i MOXHa BUTSAryBaTH peLLiTKy 3i CTpaBoio
nig Yac npurotyBaHHs, Wo6 nepesiputn ii, 6e3
pu3nKy nponueiB abo BWNaAKOBOrO BUMafiHHSA
peLiTkv 3 AyxoBoi Lwadu.

o6 BATArTM peLuiTKy, TAMHITbL 3@ HeT i ogHOYaCcHO
nigHimaniTe.

2.2 MPUTOTYBAHHA HA r'PUTI

[pvnb [o3BONSE LWBMAKO OTPUMATU CMavHy KOPUYHEBY CKOPUHKY Ha cTpaBi. [Ans
NiApyM’iHIOBAHHS PaMMO YBIMKHYTW TpWilb Ha 4eTBEPTWI piBeHb, 3anexHO BifA
PO3MipiB CTPaBy (AMB. PUCYHOK Ha CTOPIHLI 7).

Maitxe BCi cTpaBu MOXHa roTyBaTu Ha rpuni, KpiM Aye NiCHOT ANYMHU Ta M'SICHUX
pyneriB.

M’'sico Ta puby Ans NpuroTyBaHHSA Ha rpuni HeobXigHO cnovaTky 3nerka amacTuTu
onieto.

2.3 MOOEII U-COOK

Oyxosi wadu UsCOOK ocHalleHi 3anaTeHTOBaHO (OYHKLiE eNeKTPOHHOTO KOHT-
ponto weuakocTi BeHTUnsTopa «VARIOFAN». Mig 4ac npurotyBaHHs cuctema
aBTOMaTV4HO obupae WBMAKICTb BeHTUnsiTopa (B GaratodyHKUioHanbHOMY pe-
XUMI), W6 onTUMI3yBaTW NOTIK NOBITPS Ta BHYTPILLHIO TeMnepaTypy B MOPOXHUHI
[yX0BOI LWadwm.

Bci ayxosi wadm UsCOOK matoTb dyHKLito sc.ggtkg .

Lle nossonse kepysatyt po3noifieHHsAM BOSIOrM Ta TemnepaTypu.
3aBasku LIbOMY BTpaTW BOMOMM 3HUXYIOTbCA Ha 50 %, cTpasu
3anvLalTbCs HKHUMK | MatoTb Kpalmin cMmak. Llen genikatHun
PeXUM NPUroTyBaHHA PEKOMEHAYETLCA ANs BuNikaHHA xniba Ta
KOHMTEPCbKNX BUPOGIB.

BiH 3MeHLLye Yac nonepeaHbLOro HarpiBaHHs AyXoBoi Lwadu:
HeobxiaHO nuwe 8 xBunuH, Wwob gocartm 200 °C.

Lle nae moxnuBicTb HanawToBYBaTH PiBEHb Ta IHTEHCUBHICTb
rpUnto, NOTYXHICTb 36inbLUyeTbC Malxe Ha 50 Y% Yy NOpPiBHSIHHI 3

- TpaauuiiHoto 6araTodyHKLiOHaNbLHO AYX0BO Wadoto.
[eski pyxosi wadu ocHaleHi HoBumu asepusitamn [«KWIDE DOORy|, siki matoTb

6inbLUy NOWMHY BikHa, 3aBOSIKM YOMY MonerwyeTbcsl 06CNyroByBaHHs Ta nokpa-
LLYETbCA TENMNoi3onsAuis.

2.4 U-SEE (3anexHo Big mogeni)

Lle cuctema nigcBivyBaHHS, WO 3aMiHIOE TpaauuiiHy namny. 14 ceiTnogiogHnx
namn BbynoBaHo B ABepusTa. BoHu gatoTh 6ine BucokosikicHe cBiTno i 3abesnevy-
10Tb XOpOLUY BUAUMICTb BCEpeaUHi AyxOBOi Wwadu 3 JoCTaTHLOW sickpagicTio 6e3
TiHEN Ha BCiX PiBHSIX.

U-SEE

MepeBaru:

cuctema 3abesneyye xopolle OCBITNEHHS BCepeauHi AyXoBoi Lwadu,
KpiM TOro, BOHa Mae Ginblunii TepMiH ekcnnyaTauii, HiX TpaguuiiHa namna, i ne-
rie obcnyroByBaTH, | BOHa 3a0LLafkye eHeprito.
» OnTMMarbHa BUAUMICTb.
» TpmBanuit TepMiH ekcnnyaTauii CUCTEMMN OCBITNEHHS.
* [lyke HU3bKe CMoXuBaHHsA eHeprii, Ha 95 % HWx4Ye y NOPIBHSHHI 3 TPaAMLIAHUMM
cucTeMamm OCBITNEHHS.
«lMpucmpiti 3 6inum ceimmnodiodHum ceimmom knacy 1M 32idHo 3 IEC 60825-
1:1993 + A1: 1997 + A2: 2001 (exesieaneHm EN 60825-1: 1994 + A1: 2002 + A2:
2001); makcumarnbHa nomyxHicme Oxepena ceimna A 459 Hm < 150 mkBm.
He cnocmepizaembcsi 6e3nocepedHb0 OnMUYHUMU IHCMpPyMeHmamu».

2.5 ®YHKLUIA HYDRO EASY CLEAN

Mia yac npouenypn HYDRO EASY CLEAN BukopucTOBY€eTbCS Napa
ANS YCYHEeHHS 3anuLLKIB XUpY Ta 1Xi 3 AyXOBKU.

1. Hanunite 300 mn Boan B koHTerHep HYDRO EASY CLEAN, uwo
3HaXoANTLCH BHU3Y AyXOBKU.

2. BcTaHoBITb AyXOBKY B PEXXMM CTAaTUYHOIO HarpiBaHHS ([Z] )abo
HarpisanHs 3Hm3y () ).

3. BcraHoBiTb Temnepatypy 3a gonomoroto 3Hadyka HYDRO EASY
CLEAN

4. [lossonkTe Nporpami npawtoBaTt BNpoaosx 30 XBUMKWH.

5. Yepes 30 xBUNWMH BMMKHITb nporpamy Ta [03BOfMbTE AyXOBLi
OXOJIOHYTHU.

6. Micnsa Toro, K Npunag OXorioHe, OYUCTITb BHYTPILLHI NOBEPXHi 3a
[LOMOMOTOH0 raH4ipKK.

YBara

Mepw HiX TOpKaTUCA npunagy, NepekoHamTecb y TOMYy, LIO BiH
XONOAHWN.

[Npv NoBoaAXEHHI 3 HarpiBanbHUMKN NOBEPXHAMY cnifg 6yTv ocobnmBeo
06a4HUM, OCKiNbKM iCHYE pM3MK OTPUMaHHs onikie. Bukopuctosyinte
AncTunboBaHy abo NUTHY BoAY.

] o o ———

2.6 JYXOBA WWA®A 3 CAMOOYMLLYBAIIbHUM
KATANITUMHUM NMOKPUTTAM

CneuianbHi camoouuLlyBanbHi naHeni 3 MiKpOMOPUCTUM MOKPUTTAM MOXHa
oKkpemo npuabatu Ans BCix modeneit. AKLWO BOHW BCTaHOBMEHi, Ginblie He
NOTPIGHO YNCTUTK AyXOBY LIAdY BPYYHY.

XKvp, wo noTpannse Ha GOKOBI CTiHKM AYyXOBOI LWadu Mig Yac CMaXeHHs,
BMAANAETLCA MIKPOMOPUCTVM MOKPUTTSM, SIKe PO3LLEMNIIOE XMP KaTaniTu4HUM
cnoco6oM Ta NepeTBOPIOE Oro Ha ras.

OpHak HagMmipHe po3bpu3KkyBaHHA Moxe 3abuBaTy Mopu i nepelukoaXatu
CaMOOuULLIEHHI0. 3[aTHICTb CaMOOYMLLEHHSI MOXHA BIAHOBUTM, SIKLO YBi-
MKHYTU MYCTY AyXOBY LWady Ha Makcumym Ha npoTasi 10-20 XBUKH.

He BukopucToByiiTe ANst unLeHHs abpa3uBHi 3acobu, metanesi rybku, roctpi
npeameTn Ta XOpCTKi cepBeTkn abo xiMiuHi 3acobu Ta 3acobu ans MuTTA, ki
MOXYTb MOWKOAWUTU KaTaniTiHe NOKPUTTS.

Pagumo kopucTyBaTUCS rMnboKMMK hopMammn Ansi CMaXKeHHs XXUPHUX CTpaB.,
Hanpviknag, M’sica BEMUKUMU LUMaTKaMu Ta ModibHuX, i CTaBUTU nig rpunem
nigaoH, Wwob 36upaT HaAMLKOBUWIA XMP. AKLWO CTIHKU AyXOBOI wadu BKPUTI
LIAPOM XMPY HACTINbKA LWiNbHO, WO KaTaniTM4He NOKPUTTS CTae HeedeKTus-
HWM, 3i6paTN HaANWLLKOBUI XMUP M'SIKOKO cepBeTKo abo rybkoto, 3MoYeHot y
rapsiin sogi.

o6 camoounLieHHs 6yno edekTUBHUM, MOKPUTTS MOBWMHHE MaTu MOPUCTY
CTPYKTYPY.

3BepHiTb yBary: BCi kaTaniTyyHi naHeni, WO 3apa3 NPOMOHYITLCS Ha PUHKY,
MalTb TEPMIH ekcnnyaTauii npu6nmaHo 300 roauH. Tomy iX Heo6XiAHO 3MiHIo-
BaTV KoXHi 300 roguH.

OCBITNIEHHA OYXOBKU

Mepen oumnLLeHHAM Ta 3aMiHOK NaMnu BiAIMKHITE Nogayy XUBIMEHHS B
ayxosui. Jlamna Ta il kpuwka BUroToBreHi 3 martepianis, CTIIKMX [0
BMCOKUX TEMMEPATYp.
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XapakTepucTuKu namnu:
230 B 3miHHOrO cTpyMmy, 25 BT — E 14 6a3a, Temnepatypa 300°C.
[nsa 3amiHn HecnpaeHOT Namnu NPocTo:
* BiAKPYTiTb CKNSHY KPULLIKY,
* BiAKPYTiTb Namny,
* 3aMiHiTb 1T aHanoriYHo NamMmnoo: ANB. BULLIE3a3HaYEHi
XapaKTepucTUuku,
* Micns 3amiHW HecnpaBHOI NaMNM 3aKPYTiTb 3aXMCHY CKNSAHY
KPULLIKY.

OYUNLEHHA CKNAHUX ABEPUAT

BHyTpilWHE cKNo AOBepuAT Yy Ui AyXOBUi MOXHa BUTATHYTW Ta
OYNCTUTN.
LL|o6 04MCTUTM BHYTPILLHE CKINO, AOTPUMYMNTECS HACTYMHUX BKA3iBOK.

* BigkpuinTe gBepuaTa oyXOBKU.
(Puc. 1)

* MepL Hi>X po3novaTy npouenypy
OuULLIEHHS, 3adbikCynTe 3aBicu, SK
nokasaHo Ha Puc. 2. Po3bnokyinte
3aBicu nicns 3aBepLUeHHS
npouenypv oumleHHs. (Puc. 2)

Puc. 2

¢ BUTArHITb NBUHTHK, SIK NOKa3aHO
Ha pucyHky (Puc. 3).

Puc. 3

* BHiMiTb BEPXHIO METANEBY KPULLIKY,
noTArHyBsLwy ii BBepx. (Puc. 4)

» OBGepexHO BUTATHITbL CKMO 3 pamu
asepusar (Puc. 5).

.

Puc. 5

* *Y dyxoekax 3 niponimu4yHum
OYUWEHHSIM 8UMSI2HiMb MaKox
dpyee i mpeme ckiio. (Puc. 6)

¢ [licnsi oyuwieHHs1 ckna,
36epimb demani y
380POMHBLOMY MOPSIOKY.

* HA KOXKHOMY CKIl, Hanuc
"LOW-E" noBuHeH 6yTtn
po36ipnNMBUM i po3TalLOBaHNM
3niea Ha aBepugaTax, 6ins
niBoi 6okoBoi 3aBicu. Takum
YMHOM, CTPYKTYpHa NOBEPXHSI
nepLuoro ckna
3HaxoANTUMETBCS Puc. 7
BCEPEOWVHI aBepusr. ’

2.7 YAWEHHA TA OBCINYITOBYBAHHA

[ns YveHHA CckNsiHUX ABepusT AyXoBoi wadwv He kopucTyBaTucs abpasvs-
HUMU 3acobamm ANs YWLLEHHS, MeTaneBMMn Movankamu abo roctpumu npea-
mMeTamm.

UncTMTM noBepxHi 3 HepxaBilo4oi cTani Ta emanboBaHi MOBEPXHi Tennow
MWUNbHOK BoAoto abo BiANOBIAHWMK pekoMeHAoBaHMMM 3acobamu. B xop-
HOMY pasi He BMKOPUCTOBYBaTW abpasuBHi MOPOLUKW, SiKi MOXYTb MOLLUKOAUTU
NOBEpPXHi Ta MOTipLUMTK 3OBHILLHIN BUrMA4 Ayx0BOi wadwu. [yxe Baxnunso
YUCTUTU AYXOBY Wady KOXHOro pasy nicns BUKOPUCTaHHSA. Po3TonneHuii xup
B Npoueci NpuroTyBaHHs noTpannsie Ha 6okoBi CTiHkM AyxoBoi wadu. HacTyn-
HOro pasy npu BUKOPWUCTAHHI AyXOBOI AW Ler XUp MOXEe CMPUYUHUTU He-
NPUEMHUIA 3anax i HaBiTb MOTIPLWMTK pe3ynbTaTh NPUroTyBaHHA. [Ns YMLLEeHHS
BUKOPUCTOBYITE rapsiyy BoAay i3 3acobom Ans MUTTS; MiCNs LbOro peTenbHO
npoMuInTe AyxoBy Liady YNCTOK BOAOHO.

o6 yHWKHYTW Ui€l pyTUHHOI po6oTK, AN BCix MOAenen MOoXHa BUKOPUCTOBY-
BaTW BHYTPILLUHI NaHeni i3 caMooyuLLyBanbHUM KaTaniTU4HUM NOKPUTTSAM: BOHU
[ocTynHi okpemo (aus. po3ain «AYXOBA WA®A 3 CAMOOUNLLYBANBHUM
KATAJIITUYHUAM MOKPUTTAM»).

BukopucToByinTe 3acobu Ana uyvweHHs Ta abpasuBHi mMeTaneBi ryoku tuny
«brillo» ans rpunis 3 Hepxagitoyoi cTani.

CknsiHi noBepxHi 3Bepxy, Ha ABepusiTax AyxoBoOl wWwadu Ta Ha ABepusTax
BiAAINEHHA AnSA NigirpiBy MOXHA YACTUTWU, KONMW BOHWU XOMOAHI. HAKWO He Ao-
TPMMYBaTUCb LbOro MpaBuna, Ui NOBEPXHi MOXHAa MOLUKOAUTW, i Taki MOLUKO-
[KEHHS He BKIIOYEHi B rapaHTito.

[Insi 3amiHW BHYTPILLHBOrO OCBITINIEHHS:

* BUMKHYTU €NEKTPOXMBMNEHHS Ta BUKPYTUTW namny. 3amiHuTy ii namMnoro Toro
X TUNY, CTINKOIO A0 BMAUBY AYXe BUCOKMX TemnepaTyp.
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2.8 CEPBICHWUW LIEHTP

3.2 BUKOPUCTAHHA TAUMEPA 3AKIHYEHHA

lMepen 3BepHEHHAM [0 CEpPBICHOrO LIEHTPY:

SAKLWO AyxoBa wada He npautoe, paaumo nepesiputu, 4u ayxosa wada npaBUibHO

3'eqHaHa 3 [HKepesioMm KUBIEHHS.

Y BuNagKy, SKWO He BAAETbCS BCTAHOBWUTW MPWUYMHY HECNPaBHOCTI, Big'eqHaTV
AyxoBY Wwady Big Mepexi, He TopkaTucs iT Ta NOA3BOHUTY B CEPBICHY CMyXOY.
MNepen A3BIHKOM B cepBiCHY Cnyx0y 3anuuiTb cepiHUin HoMmep, BiH BKa3a-
HUM Ha (pipMOBii TabnuuLi (AUB. PUCYHOK HA OCTaHHiW cTopiHLi).

YACY NPUITOTYBAHHA

Llen perynsatop [o3Bonsie 3agatu NoOTPibHWI

JyxoBa wada noctayaeTbCs 3 rapaHTiiHUM cepTudikaToM, SKWii rapaHTye 6e3ko- [

LUTOBHWI PEMOHT B CEPBICHOMY LIEHTPi YNPOAOBX rapaHTiiHOro TepMiHy

@ yac npurotyBaHHa (makc. 120 xB.). [dyxosa
® wada aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCH, KOMU
3aJaHui Yac cnimBae.

Tavimep BigpaxoBye Yac Hasag Bif BCTAHOBIe-

\ .30 [
120. / \ HOTO Yacy i NoBEPTAETLCA B NONOXEHHSA «Ox, a
| |-40 | ToAi aBTOMATUYHO BUMUKAETLCS.
o\ /5o | &nA HOpManbHOro BMKOPUCTaHHS AYyXQBOT
100" P 4 wadv crif CTaBuTV TalMep B NOMOXEHHS .
90 \g-o* 70 60 LLlo6 HanawTyBaT poboyi napameTpu, ynes-

HITbCH, WO TanWMep He 3HAXOAWUTbCA B

nonoxeHHi «Ox».

3.3 HATTALUTYBAHHA MPABUJTIbHOIO YACY (O

3. TAUIMEP
3.1 BUKOPUCTAHHSA TAUMEPA 31 3BYKOBUM CUT -
HAJIOM
° @ [ins BCTaHOBMEHHsI Yacy NPUroTyBaHHs —
5 -5 NMOBEpPHYTU Py4YKy Ha OOMH MOBHUMIA 0GepT, a
50_// [ S0 MOTiM BCTAHOBUTW MOK&XYMK Ha MOTPIOHUIA
/ ] \ yac. [licna 3akiHY4eHHs 4acy YynpogoBX
45+ | | 15 KiNMbKOX cekyHA Oyae nyHaTu 3BYKOBWM
\ 4 curan.
40 0
B g B

AN
+

NMONEPEMXEHHSA: nepwa pis, aky
HeobXiAHO BMKOHaTU nicnsa BcTa-
HOBNeHHs1 pAyxoBoi wadu abo
nicna 360iB eHepronocravaHHs
(ue MoOXHa BCTaHOBUTU 4epe3
6numaHHa Ta iHaMKauilo gucnnes
12:00) HanawTyBaTM npasu-
nNbHUA Yac. Lle MoxHa 3po6utn
HaCTYNHUM YUHOM:

B

* HAaTUCHYTM FrONOBHY KHOMKY 4 pasu;
* 334aTK Yac KHOMKaMM «-» «+»;
* BiANyCTUTWN BCi KHOMKMN.

YBATA: nyxoBa wacda npautoe Tinbkv B TOMY BUNAAKY, AKLLO FOAVHHUK Ha-

nawTto

3.4 CEHCOPHE NPOIrPAMYBAHHA TOANHHUKA

BaHO.

GYHKLIA

BNNOKYBAHHA
KHOMOK

AK AKTUBYBATHU

AK BUMKHYTHU

LLIO BOHA POBUTb anda 4oro BOHA

* yHKuis OnokyBaHHs Big AiTei
aKTUBYETHCSI HATUCKaHHSM | yTpUMy-
BaHHAM (+) He MeHwe 5 cekyHa. 3
LUbOro MOMEHTY BCi iHWi doyHKUIT
3abnokoBaHi, Ha Aaucnnei no u4epasi
6nuvae «CTOlM» Ta nonepedHbO
3aAaHui Yac.

* pyHKUia GnokyBaHHs Big Aiten
[eaKTUBYETbCA  HaTUCKaHHAM i
YTPUMYBAHHSIM  CEHCOPHOT KHOMKW
(+) He meHwe 5 cekyHa. 3 uporo
MOMEHTY MOXHa 3HOBY obpaTtn
6yab-sKy yHKL;t0.

* HaTVCHYTM FOMNOBHY KHOMKY 1 pas;
* HaTUCHYTU KHOMKW «-» «+», o6

* KONU 3aAaHuit Yac CnivHe, BMU-
KaeTbCH 3BYKOBUW curHan (uew

* HanpwKiHUi 3a4aHoro yacy nyHae | * [03BONSiE  BUKOPUCTOBYBaTW [yXOBY
3BYKOBWIA CUTHar; wady sk OyaunbHUK (PyHKLiO MOXHA

* HATUCHYTN KHOMKM «-» abo «+», o6
3apatv noTpibHy TpuBanicTe NpUroTy-
BaHHS;

BUMVIKAETLCA aBTOMaTUYHO.
AKWIO BU Xxo4eTe 3aKiH4MTU Mpuro-
TyBaHHS paHille, MOBEPHITb PYuKy

TAVAMEP 31 3BYKO 3apaT NOTPIGHNIA yac; CUTHarn cam BUMKHETbCS, arne Moro | < B Npoueci NpUroTyBaHHs AWUCTNEN | YBIMKHYTM HesanexHo Bid Toro, 4u
. * BiANYCTUTM BCi KHOMKU. MOXHa BUMKHYTU OApasy, HaTUCHY- | nokasye 4ac, O 3anuLLMNBCS. npatioe ayxosa Luada).
BUM CUTHAITIOM BLUN KHOMKY «BUBIP»).
* HaTUCHYTY FONOBHY KHOMKY 2 pasu; * KONW Yac cnnueae, Ayxoea wada | « Ao03BONSE nonepeaHLO 3adatv | ¢ HATUCHYTU  Byab-SiKy KHOMKY, LWo6

Yac npuroTyBaHHs, HeobXiagHUI Ans
BUGpaHoOro pelenty;
* Wob nepesipuTH, CKiNbkn yacy

BUMKHYTU curHan. HaTucHyTW ronoeHy
KHOMKY, Wo6 MnoBepHyTUCA [0 YHKUiT
roavHHUKA.

ol

* BiANYCTUTU KHOMK;
* 3aAaTu yHKUiI0 NPUroTyBaHHA 3a
[,0MOMOrot0 py4yku BUbopy dyHKLiN.

YAC * BiANYCTWUTMN BCi KHOMKW; BUGOpPY pyHKUin Ha «O», abo | sanuwmnocs A0 3aKiHYEHHs, HaTU-
NMPUTOTYBAHHA * 3a4atm (yHKLiI0 MpUroTyBaHHs 3a | BCTaHOBiTb Yac Ha 0:00 («BUBIP» | cHiTb kHomky «BUBIP» 2 pasu;
[10MOMOTOI0 Py4KU BUBOPY (YHKLIN. Ta KHOMKU «-» «+»). * ANA 3MiHW nonepeaHbO 3a4aHoro
yacy HaTucHiT «BUBIP» Ta kHonkun
«=» «+».
« HATUCHYTV TOMOBHY KHOMKy 3 paaw; | * B 3ajdaHuii yac Ayxosa wada | * AOSBONSE 3a/aTh Yac 3aKiHYEHHS | « g yHKuis 3a3Bu4ail BUKOPUCTOBY-
© HaTUCHYTM KHOMKM «-» «+», W06 | BAMKHETbCA.  [INsi  BUMKHEHHS | NPUTOTYBaHHS, €TbCA pa3oM 3 dyHKujeto «Hac npuroTy-
3AKIHYEHHSA 3ajaTi 4ac, konv AyxoBa wacpa Mae | BPYYHY TMOBEpHITL pyuky BuGOpy|® AN NEPEBIpkN MONEPEAHbO | pakHsy. .
BUMKHYTUCS; PYHKUIN B NonoxeHHs «O». 3a[aHOro 4acy HaTWCHITb ronoBHY | Hanpuknag, SKWO CTpasy chifg rotysatu
NPUrOTYBAHHA KHOMKY 3 pa3u; 45 xBunuH i BoHa Mae 6yTu rotosa o

* ANs 3MiHW nonepeaHbO 3a4aHoro
yacy HaTUCHITb kHonku «BUBIP» Ta
«=» «+».

12:30, npocto BUGEPITE  HEOBXiAHY
yHKLilO, 3a4aiTe Yac NPUroTyBaHHS Ha
45 XBUNWH, a KiHelb Yacy NpuUroTyBaHHs

Ha 12:30;
* KOMW CMNMBaE 3afaHuii 4ac Mpuroty-
BaHHA, [AyxoBa Wwada BUMUKAETLCS

aBTOMATWYHO i NyHae 3BYKOBWIA CUrHar;

* npu2omyeaHHsl asmoMamu4HO PO3ro-
YHembcs 06 11:45 (12:30 miHyc 45
X8uUrnuH) i mpusamume Ao nonepedHbo
3adaH020 yacy 3aKiH4YeHHs1 npuaomy-
8aHHsA, mooi Oyxoea wagha cama asmo-
Mamu4yHO 8UMKHEMbCS.
NONEPEOXEHHA:

Akwo BubpaHo KIHEUb npuroTy-
BaHHA, ane He 3ajaHa TpuBanicTb
yacy npuroTyBaHHA, AyxoBa wWwada
NoYMHae npauloBaTM oapasy i 3ynu-
HAIETbCS B MOMEHT 3afaHoro 4acy
3aKiH4€HHSA NPUroTyBaHHSA.
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4. IHCTPYKUII 3 EKCNITYATALYI

Pyuka Bu6opy
doyHKUiN

MonepeaHbO
3afjaHa Temnepa-
Typa Ta Hanalwu-
TyBaHHA. (Mo-
Aernb 3 enekT-
POHHUM nporpa-
MyBaHHAIM) (mun
A)

Pyuka
TepMocTaTta

DyHKUiA

YBIMKHEHHS CBiTNa B AyXOBil wadi.
Lium aBTOMaTMYHO BMMKAETLCSA BEHTUNSTOP OXONOMAXKEHHS (TiNbKn AN Moaenei 3 OXONOMKEHHSIM
3 BEHTUNSITOPOM).

Po3mopoxyBaHHA

Konu pydka cToiTh B i NO3WLiT, BEHTUNATOP Npautoe, NOBITPSA KIMHATHOT TemnepaTtypu LMpKYymoe
HaBKOMO 3aMOPOXEHMUX NPOAYKTIB, PO3MOPOXYE X 3a Kiflbka XBWUNMH 6e3 noripleHHs abo 3MiHu
BMICTY MPOTETHIB Y HUX.

220
50 + 240

50 + MAKC.

MpupoaHa KoOHBeKLiA

BrKoprCTOBYIOTECA BEPXHi Ta HWXHIN enemeHTn Ayxosoi wadwu. Lle TpaguuinHa dopma 3ani-
KaHHSA Ta cMaxeHHs. Llen pexum igeanbHO NiaxoauTb ONs CMaXeHHs BENuKUX LIMaTKiB m’sca Ta
OVYMHKW, BUNiKaHHS neynBa abo 3anikaHHs A6nyK, OTPUMaHHS CKOPUHKM i aneTUTHOro 30BHILLHBOTrO
BUINsiAQY CTpaB.

220
50 + 230

50 + MAKC.

MpuroTyBaHHSA iXi 3 BEHTUNATOPOM

BrKOpVCTOBYIOTLCA BEPXHIN Ta HUXHI eneMeHTV AyXoBoi Wwadu 3 BEHTUNATOPOM AN LupKynsauii
noBiTPSi BCepeauHi AyxoBoi wadwv. Pagyumo BUKOPMUCTOBYBATU Liel MeToa ANns NTWLi, KOHOUTEPCb-
Knx BMpobGiB, pnbun Ta oBoviB. Tenno Kpalle NPoHWKae B CTPaBU, 3HWKYETLCS Yac NPUroTyBaHHA Ta
nonepeaHLOro HarpiBaHHsi. Bu MoxeTe ogHOYaCHO roTyBaTH pisHi CTpaBu 3 O4HAKOBUM abo pisHUM
4acoM MpUroTyBaHHs Ha oAHOMY abo pisHuX piBHAX. MeToa npuroTyBaHHA 3abesnedvye piBHOMIp-
HWIA PO3MOAIN Tenmna, 3anaxy He 3MiWylTbCA. AKWO roTyeTe Aekinbka CTpaB OAHOYAaCHO, Crif
36inNbLUMTU Yac NPUroTyBaHHA NpMBNKN3HO Ha 10 XBUMUH.

160
50 + 220

50 + MAKC.

BeHTURATOP NNOC HUXKHIN eneMeHT
Lia dpyHKUia ineanbHO NiaxoauTe ANs AenikaTHWMX cTpas (TOPT cydne).

200

150 +220

FPUINb 3 BEHTUIIATOPOM (a): BukopucTOBY#iTE TYpGO-rpUrb i3 3a4MHEHMY ABEPLIS-TaMU.
BUKOPUCTOBYETLCS BEPXHIIN HarpiBarnbHU €NIeMEHT 3 BEHTUNATOPOM, MOBITPA LMPKYMOE BCepeamHi
[nyxoBoi Lwadpu. MonepeaHe HarpiBaHHsi HEOOXiaHe AJs YEPBOHOIO, ane He Afls Ginoro M'sica. |aeansHo
niaxoauTb ANs NPUroTyBaHHS TOBCTUX LUMATKIB NPOAYKTIB, LifIMX LLUMATKIB - 3anikaHHS CBUHUHW, NTUL
Ta iH. CTaBWTU CTpaBu B rpunb GesnocepenHbo Ha cepeamnHy peLlitki, Ha cepenHili piBeHb. 3CyHYTU
nianoH nig pewwitky, Wo6 3ibpaTtv Cik. YNeBHITbCS, IO CTpaBa He 3HaxXoaUTbCs HaaTo 6rnmsbko Ao
rpunto. MNMoBepHiTb CTPaBy, KON CMTIMHE MOSIOBUHA Yacy MPUroTyBaHHS.

PiBeHb 4
1+4

50 + MAKC.

IPUINb: BukopucTOoBYWTE rpusb i3 3a4YMHEHUMM OBepUATaMM.

BrKOpMCTOBYETLCS TiNbKW BEPXHiV HArpiBanbHWiA €NEMEHT | BU MOXETe perynioBaTi Temneparypy.
[Ons Toro, wob enemMeHTU HarpinMcs 4O YEepBOHOrO KOnbopy, HEOOXiAHO M'ATb XBUMWH monepea-
HbOrO HarpiBaHHsi. YCnix rapaHToBaHO AnsA CTpaB rpunb, kebabiB Ta rpateHiB. bine m’'Aaco cnig
po3TallOBYBaTU Ha BIACTaHI Bif rpusto; Yac NpUMroTyBaHHS AOBLUMIA, ane M'sco Byae cMmauHiwmm.
YepBoHe M’Aco Ta dine pubu MoXxHa yknagaTu Ha OAMH PiBEHb | CTaBUTV BHU3Y MiOOO0H.

D)

220

50 + MAKC.

®yHKuia «Miua»
Lis cyHKUis 3 LMpKynsiLieto rapsyoro nosiTpst B AyxoBiii wadi 3abe3nedvye ineanbHuin pesynbtat
ANs Takux cTpaB, sk niya abo gokavyo.

* %

190
180 + 200

50 + 200

PyHkUis «kECO» go3Bonsie rotyBaTu 300pPOBILLY XY, 3MEHLUYoYM HeobXiAHY KinbkicTb
Xupy abo onii. 3aBAsKM rpuno Ta BEHTUNSATOPY Y KOMGiHALIT 3 iMNYNbCHOK LIMPKYIsLieo nosiTps
BOMora 3aTpUMYETbCS B CTpaBax, MOBEPXHS 3amikaeTbCA Ha rpuni i Yac NPUroTyBaHHS 3MEHLLY-
€TbCsi 6€3 NoripLIeHHs1 CMaky.

Lle ocobnuBo 3py4HO Mpu NPUroTYBaHHI M’sica, CMaXXEeHWX OBOYIB Ta OMMETIB. IMNYNbCHWUIA UMK
NOBITPS 3anuwae BONOry B AYyXOBiN wadi, BMICT BOMOrM B Ki HE 3HWKYETLCA, 3aBAAKN LibOMY
36epiraeTbCsi XxapyoBa LiHHICTb i 3a6e3neyyeTbCsl WBWUOKUIA PIBHOMIPHWUIA NPOLLEC NPUrOTYBaHHS.
CnpobyiiTe BCi CBOI peLenTu, 3HMKYIWTe Yac 06pobku, BigYyiTe nerkicTb Liei HoBoi dpyHKLii!

(a) Ha pesikux mopensax: dyHkuiA 3 «VarioFan» — Le ekckno3uBHa cucTema, pos3pobneHa Candy Ans onTumisaLii peaynbTaTiB NPUroTyBaHHs, KEPYBaHHA TeMnepary-
poto Ta Bonoroto. «VarioFan» — Le cuctema, sika akTUBYETbCS aBTOMATUYHO i 3MIHIOE LUBUAKICTb BEHTUNATOPA, AKLWO (PYHKLIA BeHTUnATopa BUbpaHa: yHKLUii 3 BEHTU-
NATOPOM — Lie dPYHKLT, L0 3HAaXOASTbCst BCepEAMHi OKpecreHol AinsiHkU Ha naHesli KepyBaHHS.

* MNepesipeHo 3rigHo 3 CENELEC EN 60350-1; Hopma BUKOPUCTOBYETLCS AJ151 BUHAYEHHS KIacy CrOXUBaHHS eHeprii.
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INSTALLAZIONE
VGRADNJA
MOHTAX

——

—_—
560 mm

»|
»

560 mm

590 mm

500 mm x 10 mm
560 mm x 45 mm ¢

e

il Se il forno non dispone di una ventola di raffreddamento,

lasciare uno spazio 460 mm x 15 mm

Firinda sogutma fani yoksa bir aciklik olusturun. 460 mm x

15 mm

3l Jesli piekarnik nie posiada wentylatora chtodzgcego, nalezy

wykonac¢ otwor 460 mm x 15 mm

EMCe petica nima hladilnega ventilatorja, napravite ustrezno odprtino

460 mm x 15 mm

I Akuwio ayxoBKa He OCHaLLeHa BEHTUAATOPOM ANA OXONOAKEHHS,

3p0obiTb 0TBip 460 mm x 15 mm

IT

Apertura/Aciklik/Abertura /

Odprtina/OTsip
460 mm x 15 mm

PT
TR

INSTALACAO
KURULUM

580 mm 595 mm

545 mm

22 mm
Se il mobile e equipaggiato con una copertura posteriore,
provvedere ad una apertura per il passaggio del cavo di alimentazione.

l\/Iobinanm arka kismi kapaliysa, elektrik kablosunun
gecebilecegi bir aciklik olusturun.

3 Jesli meble posiadaja dno w tylnej czesci, nalezy zadbac o
odpowiedni otwér na kabel zasilajgcy.

EM Ce je na omarici tudi hrbtna stran, morate v njej narediti
odprtino za napajalni kabel.

IO 5k o mebni ocHalLeHi 3a4HbO CTIHKOIO, 3p0obiTb OTBip ANA
Kabesto K1BAEeHHS.

—,

Apertura/Aciklik/Abertura /
Odprtina/OTBip
510 mm x 10 mm

Apertura/Aciklik/Abertura /
Odprtina/OTBip
560 mm x 45 mm
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La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita per eventuali errori di stampa contenuti nel presente libretto. Siriserva inoltre il diritto di apportare le modifiche
che sirenderanno utili ai propri prodotti senza compromettere le caratteristiche essenziali.

PT
O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipograficos ou de transcrigao/traducéo contidos neste manual. Reservamo-nos o
direito de Introduzir alterages nos nossos produtos, conforme necessario, tendo Inclusive em atengdo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranga ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors contained in this brochure. We reserve the right to carry
out modifications to products as required, including the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating to safety or function.

TR

Uretici bu brostirde bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir yanlisliktan sorumlu olmayacaktir. Giivenlik veya islevle ilgili
Ozelliklere zarar vermeden tiiketim istekleri dahil olmak Gizere Urlinlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

BupobHuK He Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3@ HETOYHOCTI, LLIO BUHUKaKOTb BHACMIA0K APYKAPCbKMX MOMMUITOK YY1 MOMMIIOK pO3Mi3HaBaHHS CUMBOIB, siKi € B Uit 6poLuypi. Mu
3anuwaemo 3a coboto NpaBo BHOCUTY HEOBXiAHI 3MiHW y BUPOOU, BKITKOYaOYM 3MiHM, LLIO CTOCYIOTLCS iHTEPECIB CNoXMBaYiB, 6e3 0OMEXeHHs xapakTepucTuk 6esneku
a60 pyHKLiOHaINbHKX XapaKTEPUCTUK.



