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Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or
ontheglassofthedoor. Thisisanormal condition; the condensation
disappears when the oven reaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot dur-
ing use. Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: the accessible parts can become hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
isin use. Children should be kept at a safe distance.

WARNING: ensure that the appliance is switched off before re-
placing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply be-
fore carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermalinterruption device, the appliance should
not be powered by an external switching device, such as a timer,
or be connected to a circuit that is regularly switched on and off.
Children under 8 should be kept at a safe distance from the appli-
ance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance can be used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without ex-
perience or knowledge of the product, only if supervised or pro-
vided with instruction as to the operation of the appliance, in a
safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface
and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
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parts. After cleaning, reassemble them according the instruc-
tions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

IF THE OVENISPROVIDED BY THEMANUFACTURERWITHOUT
PLUG:

THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POWER
SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to
the power source must be carried out by a suitably qualified
professional. In order to have an installation compliant to the
current safety legislation the oven must be connected only
placing an omnipolar breaker, with contact separation compliant
to the requirements for overvoltage category Ill, between the
appliance and the power source. The omnipolar breaker must
bear the maximum connected load and must be in line with
current legislation. The yellow-green earth cable should not be
interrupted by the breaker. The omnipolar breaker used for the
connection must be easily accessible when the appliance is
installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
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suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the current norms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar breaker,
with contact separation compliant to the requirements for
overvoltage category lll, between the appliance and the power
source that can bear the maximum connected load and thatis in
line with current legislation. The yellow-green earth cable should
not be interrupted by the breaker. The socket or omnipolar
breaker used for the connection should be easily accessible when
the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessi-
ble or by incorporating a switch in the fixed wiring in accordance
with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a
cable or special bundle available from the manufacturer or by
contacting the customer service department. The type of pow-
er cable must be HO5V2V2-F. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. The earth conductor (yel-
low-green) must be approximately 10 mm longer than the other
conductors. For any repairs, refer only to the Customer Care De-
partment and request the use of original spare parts.

Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before clean-
ing.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is
directed upwards and in the back of the cavity. The shelf must be
inserted completely into the cavity.

Wheninserting the grid tray pay attention that the anti-slide edge
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is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do notline the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deteriorating the enamel of the insides.

WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the oveniis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space
to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last
page according to the type of fitting.

For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in
direct contact with the racks and trays, but to use oven papers
and/ or special containers.

WARNING: before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;

- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven
using a damp sponge. Do not use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
-Do not place tea towels.

In ovens with meat probe it is necessary, before making the
cleaning cycle, close the hole with the nut provided. Always close
the hole with the nut when the meat probe is not used.

During the pyrolytic cleaning process, surfaces can heat up more
than usual, children must therefore be kept at a safe distance.
If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while
the Pyrolizeris working, this will prevent the hob from overheating.
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Heat Feel (Wireless temperature probe) WARNINGS

WARNINGS:
«This product is exclusive for oven appliances.

It should only beused as described in this User Manual.

« DO NOT TOUCH Heat Feel Sensor WITH BARE HANDS
JUSTAFTER COOKING. Always wear oven gloves to remove Heat
Feel Sensor from the food after cooking.

« It is required to FULLY INSERT Heat Feel Sensormetal bar
properlyinto the food until the BLACK ceramic EDGE of it during
cooking.

insert Heat Feel Sensor
inthe food up to here

« Do not expose the metal part of Heat Feel Sensor to the heat
generated by oven directly. Do not expose the metal part of Heat
Feel Sensor to the heat generated by the appliance.

« Do not use Heat Feel Sensor in another appliance except for the
built-in oven.

« Do not use Heat Feel Sensor in a microwave oven.

«Heat Feel Sensor canbe cleanedand washedbutdonotimmerse
itlong in water.

« This product is not intended for use by persons with ages 12and
under.

« The supplier will not be liable for any damage of Heat Feel Sensor
due to misuse of the device.

« Clean the Heat Feel Sensor before the use

« Probe can work in this range of temperature: 10 °C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.

- If the Heat Feel Sensor temperature exceeds 100°C, cooking will
stopand the Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soon aspossible, wearing gloves, to avoid damage to the probe.
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General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven fromits packaging, check that it has not been damaged during trans-
portation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.
When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is
caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting
food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions
contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull onthe power cable to disconnect the product from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper withiit.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
onthe laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Al-
uminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and de-
teriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the
resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the acces-
sories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very
high temperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.
Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufac-
turer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.

First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces
with a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and
washing up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this
will remove any lingering smells of newness.
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Product description

. Control panel

. Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Grids

Trays

Fan (if present)

Ovendoor

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number

%
NOUAGN e

o]

ACCESSORIES

Drip tray

Metal grid

Collects residues that drip when cooking food
on the grills.

Lateral wire grids (onlyif present)

Holds baking trays and plates.

Chefpanel (onlyif present)

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

An air conveyor that increases air circulation
inside the oven. This enablesimproved cooking
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performance, more even cooking of food at
all temperatures, shorter cooking times and,
lastly, an even temperature distribution inside
the oven.

Telescopic guides (only if present)

Two guide rails which facilitate the cooking
status checkas they allow easily the extraction
and repositioning of trays and grids inside the
oven cavity.

Softclose (onlyif present)

Hinges which ensure an automatic soft and
smooth movement during the closing phase of
the ovendoor.

Heat Feel Sensor (onlyif present)

Measures the internal temperature of food
during cooking. Insert into the hole on the top
of the cavity. Should be inserted while oven is
cool.

HEAT FEEL SENSOR

« Before the use verify the charge of the Heat
Feel Sensor:

1.Put Heat Feel Sensor into the charger and
close the cover.

2.Connect the charger to a USB power source,
such as USB adapter or USB socket of PC/
notebook with the USB cable. The charger
may not be working properly with power bank
because of its auto switch-off function.

3.LED of the charger will turn on and is flashing
during charging. It will turn off when Heat Feel
Sensoris fully charged.

« VVerify that Bluetooth of the ovenis turned on.
+ Make sure the Heat Feel Sensor is within
the range of monitoring distance. With long
distances the Heat Feel Sensor cannot be
detected by the oven.

» If the Heat Feel Sensor is covered by an
insulated material doses not communicate
with the oven. If the probe is disconnected
while standard cooking using the probe is
underway (flat battery, Bluetooth turned off,
etc....), the cooking process will be interrupted
after abriefinterval. During cooking with recipe
and probe, the cooking process continues for
the remaining scheduled time if disconnected.
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Turnspit (only if present)

No pre-heatingis required for rotisserie cooking.
Cookingwiththe door closed.

The energy consumption is 90-95% less than tradi-
tional system.

« Unscrew the hooks

«Insert the spitinto the meat to be cooked

« Secure the meat with the hooks

« Tightenthe screws

« Insert the spindle into the hole where the motor is
located.

« Remove the handle and use it at the end of cooking
to avoid burn when taking the food out of the oven
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Control panel

Functions Time Temperature Navigation buttons

I

O | © | 8 | a

On/off ———— —— Start
Pause

Please refer to next pages for detailed information on the display areas

‘ Symbol | Function ‘ Description

Turning the oven on and off. The first time you turn onthe oven, you

@ On/off must set the time, using the navigations buttons (5) to select hours
and minutes and the Time button (3) to confirm.

H

Accessing manual functions (a) and food cooking categories (b),
D Tailor bake (a2) and Gentle cooking function (a3), WiFi menu (e)

Functions and cleaning options (which differ depending on model). To save a
favourite function and display it first when your oven is turned on,
hold down the (2) key for 5 seconds

Accessing settings for cooking time (e), kitchen timer (f) and start

delay (g). Start delay and end of cooking can only be set after
@ Time entering cooking time. With the oven on standby, press Time (3)
normally to turn on the Minute Minder timer ; hold it down for 3
seconds to set the time of day (i).

Accessing temperature setting (r), preheating (j) and fast
preheating (k) options. To activate/deactivate the screen lock (m)

Temperature hold the (4) key down for 5 seconds. During pyrolysis, the oven
n g door will automatically be locked and feedback will be displayed
(d4). Automatic rapid heating is available for a number of manual
functions (p2).

\/ gjﬁg:gon Navigation buttons for setting functions and parameters.
Start Start/Pause of the cooking or confirm the functions.
|| Pause
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Display

Thedisplayis dividedinto three areas, accessed by pressing the (2), (3) and (4) keys. The same keys
may be used to select the submenu (signalled by the indicator), using the navigation buttonsto set
functions and parameters

FUNCTIONS AREA b1. Meat
a. Manual functions d2. Pyrolysis Eco
i d3. Pyrolysis +

b. Food k yroly
catggorféo " d1. Hydroeasyclean
b3. Bakery

d. Cleaning functions
al. Function symbols
a2. Master bake

b4. Vegetables
a3. Gentle cooking

TIME AREA
e. Duration i. Set time of day
f. Kitchen timer

Time value
g. Delay start Time indicator

h1. Heat feel sensor feedback
(battery and signal status)

h. Heat feel sensor

d4. Door Lock

m. Key Lock c1. Wi-Fifeedback

j- Preheating

l. Preheat and cool down
feedback

Temperature value

k. Fast preheating

Temperature indicator
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The menus in overview
MAIN MENU-FUNCTIONS AREA

=

. Manual This function allows to choose cooking functions, temperature
a 1 —— | functions and duration.
b Food In this menu you can access a 4 food cooking categories already
E categories integrated on your oven.
o~ - In this mode you can connect your oven to a network and enroll it
c —~ WiFi .
- with the hOn App.
d a I{ | Cleaning This function allows to choose a cleaning system available on your
ﬂ functions oven.

MAIN MENU -TIME AREA

Symbol | Function Description
Press @ to set the cooking duration, use theA keys to regulate
e ’<) Duration ) 9 ' v 9
the time.
f Kitchen Press twice ® to set the kitchen timer, use the A keys to regulate
timer the time. v
Press three times @ to set the delay start, use the A keys to
g X Delay start ) ' V]
regulate the time.
h Heat feel Press four times @ to active the cooking with probe, see page 20
7= | sensor to see how it works.
H % Set time of With the oven on standby, press and hold @down for 3 seconds
1 @ day to@.
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MAIN MENU - TEMPERATURE AREA ﬂ

Symbol | Function

ﬂ Preheating

[ S

Description

A
Press g to set the preheating temperature, use the v keys to
regulate the value.

F .3

Fast
= preheating

Press twice g to set the fast temperature.

Manual functions (al)

COOKING MODES *

»
<
3
T
<3

o oweipion g

Conventional ***
150-200°C **

(=] 2nd /374 evel

IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits, quiches on one level using
both upper and lower heating.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

Convection + Fan
180-200°C **

-1 ]

|;| 2nd /3rd|evel

IDEAL FOR: roasts, casseroles, vegetables and pies with moist
fillings on one level. Ideal for cooking foods with high water
content.

Can be used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

Multi-level
150-230°C **

(= 3¢ for single level
1st+3rd for double
level

IDEAL FOR: cakes, biscuits and pizzas on one or more levels.
Ideal to cook different foods.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

Grill
L3 (power) **

% 5th level for thin

L1 el

IDEAL FOR: gratin, grilled meat, fish, vegetables.

This function uses only the top heating element, and the grill level
can be adjusted. Use with the door closed. Place white meats at
a distance from the grill. Red meats and fish fillets can be placed

food ) on the shelf with the drip tray underneath. Preheat for 5 minutes.
3rd/ 4trlevel for thick | Turn food two thirds of the way through cooking (If necessary).
food
IDEAL FOR: whole pieces of meat (roasts).
o~ Grill + Fan Uses the top heating element with the fan to circulate the air
200°C ** inside the oven. Use with the door closed. Slide the drip tray

(=] 2nd / 37 /4t level

| v]

under the shelf to collect juices. Turn food over halfway through
cooking. Preheating is required for red meats but not for white
meats.

* Depending onthe oven model.
**|deal temperature for suggested foods.

***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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‘ Description

Bottom heating
160-180°C **

I;’ 1st/2™ level

‘ Suggestions

IDEAL FOR: créme caramel, puddings and bain marie on one
level. This function can be also used for finishing a preparation.
Can be used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

Bottom heating + Fan
170-210°C **

-1 L JE

(] 1+tand 2™ level

IDEAL FOR: pizzas, salty cakes, tarts and foods with liquid
toppings ononelevel.

Canbe used with Heat Feel sensor.

Fast Preheat option available.

3
!
3

Supergrill
L3 (power) **

=l 4+ and 5* level

IDEAL FOR: big quantities of sausages, steaks and toast bread.
The entire area below the grill element becomes hot. Use
with the door closed. Turn food two thirds of the way through
cooking (If necessary).

Soft +
150-200°C

+

ijil

~

] 2rd/3rd1evel

IDEAL FOR: cakes and breads on one level.

Grill+Turnspit

Els power

e

IDEAL FOR roasting foods such as chicken breasts, quails or
fish fillets both sides at the same time.

Place a baking tray underneath the food at Level 1 to collect
drips and juices.

3
!
3

Grill+Fan+Turnspit
200°C

| PN
P

IDEAL FOR roasting foods such as large chicken or turkey on
both sides at the same time.

Place a baking tray underneath the food at Level 1 to collect
drips and juices.

Conventional+
Turnspit
200-240°C

Ll

IDEAL FOR: Roasting beef or pork roasts. Place a baking tray
underneath the food at level 1 to collect drips and juices.

* Depending onthe oven model.
**|deal temperature for suggested foods.

***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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SPECIALFUNCTIONS *

Symbol Description Suggestions
Master bake *** | |dealto keep food softinside and crunchy outside.
2 @ 180-200°C ** Forhealthy cooking, this function reduces the amount of
a fat or oil required. The combination of heating elements
[ 2°level with a pulsating cycle of air ensures even baking results.

This function ensures the food remains tender and
succulent; thanks to the lower temperature, the surface
a3 loc Gentle cooking browning is minimized. This function is ideal for meat
roasts and whole fish. For optimal results, use the Heat
Feel sensor (if provided).

FOOD COOKING CATEGORIES

. Heat Feel
. Pre- Cooking .
Symbol Description . tempera- Description
heat position o
tures (°C)
o Forroastsand
b1 @ Meat Y 2-3 58-62-65°C cuts of beef,
for beef
vealand pork.
. 65°C Forwhole fish
b2 49 Fish i 23 and fillets.
95°for bread For breads,
b3 ﬁ Bakery Y 1-2 and pasta lasagne and
baked pastries.
Forroasted
b4 % Vegetables Y 3-4 70°C vegetables and
potatoes.

Perfect cooking results guaranteed thanks to the pre-set parameters by category. The default
values of time and temperature refer to quantities for 4 servings. Use the table below to set the
cooking time correctly; use the Heat Feel sensor for best results

* Depending onthe oven model.
**|deal temperature for suggested foods.
***Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class
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Food Serving size/grams (in bold, Cooking time (min)* *

Category default setting) after preheat
Meat 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Fish 4/600;6/900;8/1200 36;38;40
Bakery 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Vegetables 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65
ADDITIONAL FUNCTIONS

Description Suggestions

This function enables to lock the screen in order to
m gp Key lock prevent any unwanted use by minors. Press and hold down

Temperature (4) for 5 seconds to activate the screen lock. Do
the same to deactivate it.

D ::::::;2;6 To save a favourite function and display it first when your
ovenis turned on, hold down the (2) key for 5 seconds.

Demo mode

ON/OFF

STAND-BY
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Heat Feel Sensor enrollment

Step 1

« Tap [icontoselectthe
function and Tap ®
to select Heat feel sensor.

Step 2

+ Afterawhile, the oven
will recognize the probe
code. Tapliconto set the
target temperature.

Step 3

+ Tap '/, setthedesired
temperature target, and
tap




Cooking tips - Heat Feel Sensor

The Heat Feel sensor can be used with manual functions (Static, static+fan, grill, supergrill, grill +
fan, bottomand bottom + fan) and with FOOD COOKING CATEGORIES.

TheHeat Feelsensorhas one measuring point, insertit fully into the food with the metaltip located
at the centre of the food.

That point should be placed as close as possible to the thickest (coldest) part of the food in order
to correctly monitor the cooking process.

Thanks toits wireless design, the Heat Feel sensor can be used also to monitor foods that change
volume during cooking (i.e. breads).

MEAT/ROASTS/STEAKS: insert the probe diagonally in the thickest part. For cylindrical shape
foods (i.e. beefroasts) place the tip as close as possible to the geometric center.
Suggested core temperatures:

- 45°C for roast beef (then wrap in foiland let it
rest for 15-20" before serving)
-55-60-65°C for other roasted meats

POULTRY: Insert the Heat Feel sensor into the thickest part of the breast. Suggested core
temperature for poultry is 83-85°C

FISH (WHOLE/STEAKS): insert the probe diagonally in the thickest part
Suggested core temperature: 65°C

BREAD/CASSEROLES: insert the Heat Feel sensor close to the geometric center of the food.
Suggested core temperature: 90°C

EN 21



Connectivity

WIRELESS PARAMETERS

Technology ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Heat Feel Temperature Probe Model Et180:

Technology Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5-(4dBm)

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

« Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports
are connected and all wireless network ports are activated: 2,0 W

How to activate wireless network port:
« Ifthe ovenis notenrolled, please follow the instruction for enrollment to enable WiFi.
« Ifthe ovenisenrolled, in WiFimenu select WiFiand set to On or hOn.

How to deactivate wireless network port:

. Ifthe ovenisnotenrolled, WiFimoduleis on for the first 30 minutes after oven activation, to turn
it off wait 30 minutes or before 30 minutes in WiFi menu set wifi to off.

« Ifthe ovenisenrolled, in WiFimenu select WiFiand set to Off.

Quick Pair

The first time you turn on the product, the WiFinetwork is already active for 30 minutes, and you
can proceed with enrollment on page 23.

If the oven is not enrolled within 30 minutes, the WiFi turns off. This happens every time you turn
onthe ovenuntilyou enrollit.

To avoid WiFi to turn on, switch the WiFi off from the WiFi menu within 30 minutes from the oven
turnon.

To enrollthe oven after 30 minutes, follow the instructions on page 24.
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Oven enroliment on app

ON THE SMARTPHONE

Step1
« Download hOnapp

Pe

Available on the

App Store

GETITON

Google Play

Step 2
+ Loginorsignup.

Email
Password
LOGIN
FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Step 3
« Addnew appliance

Select your appliance
category

Washer Dryer

H Fridge

ﬁ Oven

Step 4

« Scanthe QR code orinsert the serial number

Write here your serialnumber for future reference.

Tell us your appliance
serial number
Youvillfind your seral number attached onthe

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

<« OK.FOUND
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ON THE APPLIANCE

Step 5
« Tap [Jicontoselectthe
wifimode and tap

Step 6

« Tap v/ andselect Onor
hOn (see differences on
page 23)andtap start

Step 7

«  Afterawhile, the text
Connect begins to scroll.
Continue the pairing
process via app.

Step 8

«  When pairingis finished,
the oven status will
automatically switch
the Wifi"ON" or hOn,
according to your choice.

Router connectionlost
While cooking - WiFiicon blinking Inside WiFimenu - Digits blinking

NOTE:

«  Make sure to have minimum a 2.4GHz Home Wi-Finetwork.

« Make sure to have your Home Wi-Fipassword and name ready. You will need them later.
« Make sure your applianceisin a place where there is an excellent Home Wi-Fi signal.

« Andyes, stay close to your appliance.
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WiFi ON WiFihOn
Itis only possible to monitor the oven status The oven can be used exclusively by App.
by App.

WiFi OFF WiFiReset
The ovenis not connected but still enrolled The connectionis reset and a new enrollment
with network credentials saved. is possible.

Remote control mode

Step 1

. Tapllicontoselectthe
wifimode and tap ! "On"
will start blinking.

Step 2

« TapVicontoselectthe
"hOn"mode and tap Il to
activate remote control.

« Press"function button" [
to exit "hOn" mode

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipment isin compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant Statutory Requirements (for the UKCA market). The full text of
the declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven to
cool before carrying out manual cleaning op-
erations. Never use abrasive detergents, steel
wool or sharp objects for cleaning, so as to not
irreparably damage the enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL

If dirty, the seal can be cleaned with a slightly
damp sponge.

Maintenance

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the panin
water and detergent. Alternatively, you can
wash the pan in the dishwasher or use a com-
mercial oven detergent. Never put a dirty pan
backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling them in the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y o v

=
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THEBULB

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2. Undo the glass cover, unscrew the bulb and
replace it with a new bulb of the same type.

3. Once the defective bulb is replaced, replace
the glass cover.

This product contains one or more light
sources of energy efficiency class G (Lamp) /F
(10 Led).
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REMOVAL AND CLEANING OF THE GLASS DOOR

1. Openthe door 90° and pull the hinge fixing tabs toward the outside of the oven
2.Putthedoorat a 45°angle, then pull the door forwards and upwards at the same time to release
it. Remove the oven door and place it on a cushioned surface (e.g. on top of a piece of fabric) with
the handle facing down.

3. Press the two buttons on the left and right at the same time and pull the upper door cover
towards you to remove it.

4. Carefully remove the glass inside the oven, holding it firmly with two hands and placing it on a
soft, flat surface.

5.If there are glass panels in between, remove them and place them on a soft surface.
ATTENTION: the outer panel of glass is not removable

6. Clean the glass with a soft cloth using an appropriate cleaning product.

7. After cleaning, reassemble the parts in the opposite order to removal. On all glass panels, the
“Low-E" indication must be correctly legible and positioned on the left side of the door, near the
left side hinge. This ensures that the printed label on the first glass panel remains inside the door.
8. Refit the oven door cover by pushing inwards until you hear the two side buttons click into place.
9. Holding the door at 45°, simultaneously insert the right and left male parts of the hinge into the
holes of the hinges released, until you hear them click in place. Bring the door to an angle of 90°and
lock the fixing tabs in place by pushing them towards the inside of the oven

LOW-E
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CLEANING FUNCTIONS *

d1

Symbol

oci|
oo
[elodeg

Function

Hydroeasyclean

Description

For simple, efficient cleaning of the oven.

d2

[1°]
(2]
o

it

oono
ooO
oono

Pyrolysis Eco

For perfect, regular cleaning of the oven cavity.
This function enables to lock the door during the process
(d4).

d3

DUJ [

E

ooo
oono

Pyrolysis+

For extremely thorough cleaning and removing large
amounts of dirt from the oven cavity.

This function enables to lock the door during the
process (d4).

Hydro Easy Clean

The Hydro Easy Clean procedure uses steam to help remove remaining fat and food particles from the

oven.

1. Pour 300 ml of water into the Hydro Easy Clean container at the bottom of the oven.
2. Select the dedicated function (d1).
4. Allow the program to operate.

5. After the cycle, allow the oven to cool down.

6. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Warning: Make sure that the appliance is cool before you touchiit.
Care must be taken with all hot surfaces as there is arisk of burns. Use distilled or drinkable water.
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Pyrolysis

The oven is equipped with a pyrolyser clea-
ning system, which destroys food residues at
high temperature. The operation is carried out
automatically by means of the programmer.
The resulting fumes are rendered "clean” by
passing over a Pyrolyser wich starts as soon
as cooking begins. As very high temperatures
are required by the Pyrolyser, the oven door is
fitted with a safety lock. The pyrolyser can be
stopped at any time. The door cannot be ope-
ned until the safety lock is displayed.

NOTE : If a hob has been fitted above the
oven, never use the gas burners or the electric
hot-plates while the Pyrolyser is working, this
will prevent the hob from overheating.

TWO PYROLYTIC CYCLE are pre-set:
PYROLYSIS ECO: Cleans a moderately stained
oven. Operates for a period of 90 minutes.
PYROLYSIS + : Cleans a heavily stained oven.
Operates for a period of 120 minutes.

Never use commercially available cleaning pro-
ducts on a Pyrolytic oven!

Tip : Carrying out Pyrolytic cleaning immedia-
tely after cooking allows you to take advantage
of residual heat, thus saving energy.

Before executing a pyrolytic cycle:

*Remove all the accessories from the oven
because they are not able to tolerate the
high temperatures used during the pyrolytic
cleaning cycle ; in particular removing grids,
side racks and the telescopic guides (refer
to the chapter REMOVING GRIDS AND SIDE
RACKS).

Remove any large spillages or stains as it
would take too long to destroy them. Also
excessively large amounts of grease could
ignite when subject to the very high tempe-
ratures of the Pyrolytic cycle.

«Close the oven door.

*Excess spillage must be removed before
cleaning.

« Clean the oven door;

* Remove large or coarse food residues from
the inside of the oven using a damp sponge.
Do not use detergents;

» Remove all accessories and the sliding rack
kit (where present);
« Do not place tea towels.

Using the pyrolitic cycle:

1- Tap [ icon to select the cleaning functions
(d) and, using the navigation buttons, choose
the preferred pyrolitic cycle.

2- Itis possible to defer the start time of the
pyroclean cycle by changing the END time via
the programmer.

3- After few minutes, when the oven reaches a
high temperature, the door locks automatical-
ly. The pyroclean cycle can be stopped at any
time by pushing On/Off button.

4- Once the pyroclean cycle is finished, the
pyrolysis will switch off automatically.

EN 29



Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative ef-
fect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the
WEEE undergo specific treatments to cor-
rectly remove and dispose of the pollutants
and recover all the materials. Individuals can
play an important role in ensuring that the
WEEE do not become an environmental prob-
lem; it is essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated col-
lection areas managed by the town councilora
registered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRON-
MENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gen-
erate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hour-
ly tariff, the "delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

Troubleshooting
Problem ‘ Possible cause ‘ Solution
the oven does not heat The clockis not set Set the clock

up

The oven does not

heat up notbeenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct

No reaction of the

touchuserinterface terface panel

Steam and condensation on the user in-

Clean with a microfiber cloth the
user interface panel to remove the
condensation layer
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Indicazioni di Sicurezza
Avvertenze Generali
Descrizione del Prodotto
Display

Arruolamento Heat feel sensor
Connettivita

Pulizia e manutenzione del forno
Manutenzione

Risoluzione dei Problemi
Garanzie

Installazione

Indicazioni di Sicurezza

« Durante la cottura, I'umidita puo condensarsi all'interno del
vano cottura o sul vetro della porta. Questa & una condizione
normale. Per ridurre questo effetto, attendere 10-15 minuti
dopo l'accensione prima di mettere gli alimenti all'interno del
forno. In ogni caso, la condensa scompare quando il forno rag-

giunge la temperatura di cottura.

« Cuocere le verdure in un contenitore con coperchio invece che

INn uN vassoio aperto.

« Evitare dilasciare gli alimenti all'interno del forno dopo la cottu-

ra per piu di 15/20 minuti.
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AVVERTENZA: l'elettrodomestico e le sue parti accessibili
diventano calde durante l'uso. Fare attenzione a non entrare in
contatto con componenti surriscaldati.
AVVERTENZA:icomponentiaccessibilidiventano caldi quando
siutilizza il forno. Tenere i bambini a distanza di sicurezza.
AVVERTENZA:icomponentiaccessibilidiventano caldi quando
siutilizza il grill. Tenere i bambini a distanza di sicurezza.
AVVERTENZA:Scollegarel'elettrodomestico dallarete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita
simili.

AVVERTENZA: per evitare rischi causati da un
involontario ripristino dell'interruttore automatico,
l'elettrodomestico non deve essere alimentato da un
dispositivo di commutazione esterno, quale ad esempio un
contaminuti, oppure essere collegato ad un circuito che viene
regolarmente acceso e spento.

Mantenere lontano dall'elettrodomestico i bambini di eta
inferiore agli 8 anni, a meno che non siano continuamente
supervisionati.

| bambini non devono giocare con l'elettrodomestico.
Lelettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, oppure prive di esperienza e conoscenza,
che siano state supervisionate o istruite riguardo all'uso
dell'elettrodomestico in sicurezza, comprendendo i rischi che
derivano dall'uso dello stesso.

Le operazioni di pulizia e manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza sorveglianza.

Non utilizzare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici
affilati per pulire le porte in vetro del forno, dato che possono
graffiare la superficie e causare la frantumazione del vetro.

Il forno deve essere spento prima dirimuovere le parti rimovibili.
Dopo la pulizia, rimontarle secondo le istruzioni.

Utilizzare solo la sonda carne consigliata per questo forno.

Non utilizzare pulitori a vapore o spruzzatori ad alta pressione
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per le operazioni dipulizia.

SE IL FORNO E FORNITO DAL PRODUTTORE SENZA SPINA:
LAPPARECCHIO NON DEVE ESSERE COLLEGATO ALLA
FONTE DI ALIMENTAZIONE TRAMITE SPINA O PRESE, MA
DEVE ESSERE COLLEGATO DIRETTAMENTE ALLA RETE DI
ALIMENTAZIONE. Il collegamento alla fonte di alimentazione
deve essere effettuato da un professionista adeguatamente
qualificato. Per avere un'installazione conforme alla normativa
vigenteinmateriadisicurezzailforno deve essere collegato solo
posizionando un interruttore omnipolare, con separazione dei
contatti conforme ai requisiti per la categoria di sovratensione
Ill, tra I'apparecchio e la fonte di alimentazione. Linterruttore
omnipolare deve sopportare il carico massimo collegato e deve
essere in linea con la normativa vigente. Il cavo di terra giallo-
verde non deve essere interrotto dall'interruttore automatico.
Linterruttore omnipolare utilizzato per il collegamento deve
essere facilmente accessibile quando I'apparecchio & installato.
Il collegamento alla fonte di alimentazione deve essere
effettuato da un professionista adeguatamente qualificato
considerando la polarita del forno e della fonte dialimentazione.
La disconnessione deve essere realizzata incorporando un
interruttore nel cablaggio fisso secondo le regole di cablaggio
SE IL FORNO E FORNITO DAL PRODUTTORE CON SPINA:
La presa deve essere adatta al carico indicato sulla targhetta e
deve avere il contatto di terra collegato e in funzione. Il condut-
tore diterra e giallo-verde. Questa operazione deve essere ese-
guita da un professionista adeguatamente qualificato. In caso di
incompatibilita tra la presa e la spina dell'apparecchio, chiedere
a un elettricista qualificato di sostituire la presa con un altro tipo
adatto. La spina e la presa devono essere conformi alle norma-
tive attuali del paese di installazione. Il collegamento alla fonte
di alimentazione puo essere effettuato anche posizionando
un interruttore omnipolare, con separazione dei contatti con-
forme airequisiti per la categoria di sovratensione lll, tra l'appar-
ecchio e la fonte di alimentazione che pud sopportare il carico
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massimo collegato e che e in linea con la legislazione vigente. ||
cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto dall'inter-
ruttore automatico. La presa o l'interruttore automatico on-
nipolare utilizzati per il collegamento devono essere facilmente
accessibili al momento del montaggio dell'elettrodomestico.
La disconnessione puo essere eseguita con la spina accessibile
0 aggiungendo un interruttore sul cablaggio fisso, nel rispetto
delle normative relative ai cablaggi.

Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostitui-
to con un cavo o uno speciale fascio di cavi disponibile presso |l
produttore o contattando il reparto assistenza al cliente.

Il cavo di alimentazione deve essere ditipo HO5V2V2-F

Questa operazione deve essere eseguita solo da un tecnico
adeguatamente addestrato. Il conduttore diterra (giallo-verde)
deve essere circa 10 mm piu lungo degli altri conduttori. Per
qualsiasi tipo di riparazione, fare riferimento unicamente al
Reparto di Assistenza Cliente e richiedere 'utilizzo di ricambi
originali.

lImancatorispettodiguantoindicato soprapudcompromettere
la sicurezza dell'elettrodomestico e rendere nulla la garanzia.
Qualsiasi materiale fuoriuscito in eccesso deve essere tolto
prima della pulizia.

Linterruzione prolungata dell'alimentazione durante una fase
di cottura potrebbe causare un guasto del monitor. In tal caso
contattare il servizio clienti.

Lelettrodomestico non deve essere installato dietro a una
porta a scopo ornamentale per evitarne il surriscaldamento.
Quando si posiziona uno scaffale all'interno, accertarsi che il
blocco sia rivolto verso I'alto e nella parte posteriore della guida.
Lo scaffale deve essere inserito completamente nella guida
Quando siinserisce il vassoio della griglia, accertarsi che ilbordo
antiscivolo sia orientato verso il fondo e verso l'alto.
AVVERTENZA: Non rivestire le pareti del forno con fogli di
alluminio o protezioni monouso disponibili nei negozi. | fogli di
alluminio o qualsiasi altra protezione, a diretto contatto con lo
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smalto caldo, rischiano di fondere e deteriorare lo smalto degli
interni.
AVVERTENZA: Non togliere mai la guarnizione della porta del
forno.
ATTENZIONE: Non riempire il fondo della cavita con acqua
durante la cottura o quandoil forno e caldo.
Per far funzionare l'apparecchio alle frequenze nominali non
sono necessarie ulteriori operazioni o regolazioni.
Ilforno puo essere collocato in alto, in colonna, o sotto un piano
di lavoro. Prima di fissare il forno, accertarsi che la ventilazione
sia sufficiente per consentire la corretta circolazione dell'aria
fresca necessaria per il raffreddamento e la salvaguardia dei
componentiinterni. In base al tipo di sistemazione, praticare le
aperture specificate sull'ultima pagina.
Per un corretto utilizzo del forno, evitare di collocare alimenti a
contatto diretto con le griglie e i vassoi; utilizzare carta da forno
e/o contenitori speciali.

AVVERTENZA: prima di avviare il ciclo di pulizia automatica:
Pulire la porta del forno;
Asportare dall'interno del forno residui consistenti di cibo o

traboccamenti derivanti da cotture precedenti, utilizzando una
spugna umida. Non usare detergenti;
- Togliere tuttigliaccessori e il kit di guide scorrevoli (se presente);

Non introdurre tovagliette da te

Primadelciclodipulizia, neiforniconlasondacarne e necessario
chiudere il foro utilizzando il dado fornito in dotazione quando la
sonda carne non e utilizzata.

Durante il processo di pulizia pirolitico, le superfici possono
surriscaldarsi piu del normale: mantenere sempre i bambini a
distanza di sicurezza.

Seestatocollocatoun piano cotturasoprailforno, non utilizzare
il piano cottura mentre & in funzione il pirolizzatore, per evitare il
surriscaldamento del piano cottura.
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AVVERTENZE Heat Feel Sensor (sonda di temperatura wireless)

AVVERTENZE:
«[lpresenteprodottoépensatoperessereutilizzatoesclusivamente
coniforni. E secondo le indicazioniriportate nel presente Manuale
per l'utente.

«NON TOCCARE la sonda Heat Feel Sensor AMANINUDE SUBITO
DOPO LA COTTURA. Indossare sempre guanti da forno per
rimuovere la sonda Heat Feel Sensor dagli alimenti dopo la cottura.
« Durante la cottura e necessario INSERIRE COMPLETAMENTE
negli alimenti la barra metallica della sonda Heat Feel Sensor fino
al BORDO in ceramica NERA. Inserire Heat Feel Sensor

negli alimentifino a qui

- Non esporre la parte metallica della sonda Heat Feel Sensor
al calore generato direttamente dal forno. Non esporre la parte
metallica della sonda Heat Feel Sensor al calore generato
dall'elettrodomestico.

« Non utilizzare la sonda Heat Feel Sensor in altri elettrodomestici
a eccezione del forno aincasso.

« Non utilizzare la sonda Heat Feel Sensor in forni a microonde.

« La sonda Heat Feel Sensor puo essere pulita e lavata ma non
puo essere immersa a lungo in acqua.

« || prodotto non deve essere utilizzato da persone di eta pari o
inferiore a 12 anni.

« |l fornitore declina ogni responsabilita per eventuali danni della
sonda Heat Feel Sensor dovuti a un uso improprio del dispositivo.
« Pulire la sonda Heat Feel Sensor prima dell'uso

- La sonda diventa operativa all'interno del seguente intervallo di
temperatura: da 10°C fino a una temperatura interna massima di
100°C della parte metallica. La parte in ceramica puo raggiungere
i 350°C.

« Se la temperatura della sonda Heat Feel Sensor supera i 100°C,
la cottura siinterrompe e la sonda Heat Feel Sensor deve essere
rimossa dal forno il prima possibile, indossando dei guanti, per
evitare danni alla sonda.
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Avvertenze Generali

Viringraziamo per aver scelto uno dei nostri prodotti. Per utilizzare il forno in modo ottimale &
consigliabile leggere con attenzione questo manuale e conservarlo con cura per ogni ulteriore
consultazione. Prima diinstallare il forno, prendere nota del numero di serie in modo da poterlo
comunicare al personale del servizio di assistenza in caso dirichiesta diintervento. Dopo aver
rimosso il forno dall'imballaggio, verificare che non abbia subito danni durante il trasporto. In
caso di dubbi, non utilizzare il forno e richiedere 'assistenza di un tecnico qualificato. Tenere
tutto il materiale da imballaggio (sacchetti di plastica, polistirolo, chiodi) fuori dalla portata dei
bambini. Alla prima accensione del forno puo svilupparsi fumo di odore acre, causato dal primo
riscaldamento del collante dei pannelli d'isolamento avvolgentiil forno: si tratta di un fenomeno
assolutamente normale e, in caso siverificasse, occorre attendere la cessazione del fumo prima
diintrodurre le vivande. Il produttore declina ogni responsabilita in caso di mancata osservanza
delleistruzioni contenute in questo documento.

NOTA: le funzioni, le proprieta e gli accessori dei forni citati in questo manuale possono variare
a seconda dei modelli.

Suggerimenti sulla Sicurezza

Utilizzare il forno solo per lo scopo per cui & stato progettato, ossia solo per la cottura di alimenti;
qualsiasi altro utilizzo, ad esempio come fonte diriscaldamento, & considerato improprio e quindi
pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti
da usiimpropri, erronei ed irragionevoli.

L'uso di un qualsiasi apparecchio elettrico comporta l'osservanza di alcune regole fondamentali:
- nontirareil cavo dialimentazione per scollegare il prodotto dall'alimentazione;

- non toccare l'apparecchio con mani o piedi bagnati o umidi;

-ingenerale e sconsigliabile l'uso di adattatori, prese multiple e prolunghe;

- in caso di guasto e/o cattivo funzionamento dell'apparecchio, spegnerlo e non manometterlo.

Sicurezza Elettrica

FARE EFFETTUARE | COLLEGAMENTI ELETTRICI AD UN’ELETTRICISTA O TECNICO
QUALIFICATO.

La rete di alimentazione a cui viene collegato il forno deve essere conforme con le normative
in vigore nel paese di installazione. Il produttore declina ogni responsabilita per eventuali dan-
ni derivanti dalla mancata osservanza di tali disposizioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa a muro con messa a terra o tramite un sezionatore con piu poli, a
seconda delle disposizioni in vigore nel paese diinstallazione. La rete elettrica deve essere pro-
tetta mediante fusibiliidonei e devono essere utilizzati cavi con una sezione trasversale idonea
a garantire una corretta alimentazione del forno.

COLLEGAMENTO

[Iforno viene fornito con un cavo dialimentazione che deve essere collegato soloaunarete elet-
trica conunatensione di220-240 VCA trale fasio tralafase e il neutro. Prima di collegare il forno
allarete elettrica, € indispensabile controllare:

- la tensione dialimentazione indicata sul misuratore;

- I'impostazione del sezionatore.

[l filo di messa a terra collegato al morsetto di terra del forno deve essere collegato al morsetto
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diterra dellarete elettrica.

ATTENZIONE

Prima di collegare il forno alla rete elettrica, far controllare la continuita della messa a terra della
rete elettrica ad un elettricista qualificato. Il produttore declina ogniresponsabilita per eventuali
incidenti o altri problemi derivanti dal mancato collegamento a terra del forno o dal suo collega-
mento ad una messa a terra con una continuita difettosa.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere interventi di assistenza, e consigliabile prevedere la
disponibilita di un'ulteriore presa a muro a cui collegare il forno dopo che e stato rimosso dallo
spazio in cui e stato installato. Il cavo di alimentazione deve essere sostituito solo dal personale
dell'assistenza tecnica o da tecnici con qualifiche analoghe.

Raccomandazioni

Dopo l'uso sono suffcienti alcune semplici operazioni di pulizia per mantenere il forno perfet-
tamente pulito. Non rivestire le pareti del forno con fogli d'alluminio da cucina o fogli monouso
commerciali, perché potrebbero fondersi a contatto con le superfici in smalto caldo e danneg-
giare le superficiin smalto all'interno del forno. Per evitare di sporcare eccessivamente il forno e
prevenire la diffusione di fumo maleodorante, € consigliabile non utilizzare il forno a temperature
molto alte. E' generalmente preferibile imposta- re un tempo di cottura piu lungo e utilizzare una
temperatura piu bassa. Oltre agliaccessoriforniti conilforno, € consigliabile utilizzare piattie teg-
lie resistenti alle alte temperature.

Installazione

Il produttore non € obbligato ad occuparsi dell'installazione. Gli eventuali interventi di assistenza,
necessari per correggere problemi dovuti ad un'errata installazione, non sono coperti da garan-
zia. Linstallazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato e in conformita con queste
istruzioni. Un'installazione impropria potrebbe causare infortunialle persone, aglianimalidomes-
ticio dannialle attrezzature. ll produttore declina ogniresponsabilita per eventuali lesioni o danni
dovuti ad un'erratainstallazione.

[l forno pud essere installato sopra una colonna o sotto a un piano di lavoro. Prima di fissare in
posizione il forno, verificare che lo spazio attorno allo stesso sia suffciente a garantire la circolazi-
one del flusso di aria fresco necessario a garantire il raffreddamento del forno e la sicurezza dei
componentiinterni. Realizzare le aperture indicate nell'ultima pagina del manuale, a seconda del
tipo diinstallazione.

Primo utilizzo

PULIZIA PRELIMINARE

Pulire sempre il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno
morbido leggermente inumidito.

Lavare tutti gliaccessori e pulire I'interno del forno con del detergente per piatti ed acqua calda. Verificare
che il forno sia vuoto, impostare la temperatura massima e lasciarlo acceso per almeno 1 ora, cosi da
rimuovere tutti gli odori normalmente presenti nei forni nuovi.
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Descrizione del Prodotto

ACCESSORI

Vassoio di gocciolamento

Pannello di controllo

Posizioni dei ripiani (griglia metallica laterale
seinclusa)

Griglie

Vassoi

Ventola (se presente)

. Sportello delforno

Griglie metalliche laterali (se presenti: solo
per cavita piane)

. Numero diserie

NouhkN Ne

o)

Griglia metallica

Raccoglie i residui del gocciolamento durante
la cottura degli alimentisulle griglie.

Griglie metalliche laterali (solo se presenti)

Sostiene piastre e vassoi di cottura

Chef panel (solo se presente)

Collocate su entrambii lati della cavita del forno,
sostengono le griglie metalliche e i vassoi digoc-
ciolamento.

NOTA: Per un corretto utilizzo del forno, si con-
siglia di non porre gli alimenti a diretto contatto
con griglie e vassoi, ma di utilizzare carte forno
e/o appositi contenitori.

Convogliatore d'aria che favorisce la circolazi-
one dell'aria all'interno del forno. Cid consente
di migliorare le prestazioni di cottura, rendere
piu uniforme la cottura degli alimenti a tutte le
temperature, ridurre i tempi di cottura e otte-
nere una distribuzione uniforme della temper-
atura all'interno del forno.
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Guide telescopiche (solo se presenti)

Le due guide che facilitano il controllo dello
stato di cottura in quanto consentono di es-
trarre e riposizionare facilmente i vassoi e le
griglie all'interno della cavita del forno.

Chiusura graduale (solo se presente)

Cerniere che garantiscono un movimento flui-
do e automatico durante la chiusuradella porta
delforno.

Heat Feel Sensor (solo se presente)

Misura la temperatura interna degli alimenti
durante la cottura. Inserire nel foro sulla parte
superiore della cavita. Linserimento deve
avvenire quando il forno e freddo.

HEAT FEEL SENSOR

- Verificare la carica della sonda Heat Feel Sen-
sor prima dell'uso:

1. Inserire la sonda Heat Feel Sensor nel
caricatore e chiudere il coperchio.

2. Collegare il caricatore a una fonte di
alimentazione USB, ad es. un adattatore USB o
la presa USB di un computer fisso o portatile,
tramite il cavo USB. Il caricabatterie potrebbe
non funzionare correttamente con una power
bank per via della sua funzione di spegnimento
automatico.

3. Durante la carica, il LED del caricatore si
accende e lampeggia. Si spegne quando la
sonda Heat Feel Sensor & totalmente carica.

« Verificare che il Bluetooth del forno sia
attivato.

« Assicurarsi che la sonda Heat Feel Sensor si
trovi nel raggio della distanza di controllo. La
sonda Heat Feel Sensor non viene rilevata dal
forno se collocata a una distanza eccessiva.

» Se ricoperta di materiale isolante, la sonda
Heat Feel Sensor non comunica con il forno.
Se la sonda viene disconnessa durante la
cottura standard con sonda (batteria scarica,
Bluetooth spento, ecc..), il processo di cottura
viene interrotto dopo un breve intervallo.
Durante la cottura con ricetta e sonda, il
processo di cottura continua per il tempo
residuo programmato se la sonda viene
disconnessa.
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Girarrosto (solo se presente)

Per arrostire non é richiesto il pre riscaldamento
del forno effettuare la cottura con la porta forno
chiusa Il consumo di energia ¢ inferiore del 90-
95% rispetto al metodo tradizionale

Quando il forno e in funzione bisogna togliere
dalla cavita tuttigliaccessoriinutilizzati.

1. Svitareiganci

2.Infilarelo spiedo all'interno della carne
3.Bloccare la carne coniganci

4. Stringere le vitidei ganci

5. Inserire lo spiedo all'interno della cavita del
forno

6. Smontare I'impugnatura prima di iniziare la
cottura
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Pannello comandi

Accensione
/Spegnimento

4]

Funzioni Tempo  Temperatura Pulsantidinavigazione

|

O | © | 8 |

Avvio
Pausa

Fare riferimento alle pagine successive per informazioni dettagliate sulle varie componenti del display

Sim-
bolo

@

Funzioni

On/off

Descrizione

Accendere e spegnere il forno. La prima volta che si accende
il forno e necessario impostare l'ora, utilizzando i pulsanti di
navigazione (5) per selezionare ore e minuti e il pulsante Ora (3)
per confermare.

[]

Funzioni

Accesso alle funzioni manuali (a) e alle cotture per categorie di
alimenti (b), alle funzioni Tailor Bake (a2) e Gentle Cooking (a3), al
menu WiFi(e) e alle opzionidipulizia (che differiscono asecondadel
modello). Per salvare una funzione preferita e visualizzarla quando
siaccendeilforno, tenere premutoiltasto (2) per 5 secondi.

Tempo

Accesso alle impostazioni per tempo di cottura (e), timer per
cottura (f) e partenza differita (g). La partenza differita e la fine
della cottura possono essere impostate solamente dopo aver
inserito il tempo di cottura. Mentre il forno si trova in standby,
premereiltasto Tempo (3) normalmente per accendereiltimer del
promemoria minuti; tenere premuto per 3 secondi per impostare
I'ora delgiorno (i).

Temperatura

Accesso alle opzioni di impostazione della temperatura (r),
preriscaldamento (j) e preriscaldamento rapido (k). Per attivare/
disattivare il blocco schermo (m) tenere premuto il tasto (4)
per 5 secondi. Durante la pirolisi, lo sportello del forno si blocca
automaticamente e viene visualizzato il simbolo corrispondente
(d4). Il riscaldamento rapido automatico € disponibile per una serie
difunzioni manuali (p2).

Pulsanti di
navigazione

Pulsantidinavigazione per I'impostazione difunzioni e parametri.

>l

Avvio
Pausa

Avvio/Pausa della cottura o conferma delle funzioni.
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Display

Il display & suddiviso in tre aree, alle quali siaccede premendo i tasti (2), (3) e (4). Con gli stessi tasti
e possibile selezionare il sottomenu (segnalato dall'indicatore), utilizzando i pulsanti di navigazione
perimpostare funzioni e parametri

AREA FUNZIONI

b1l.Carne
a. Funzioni manuali d2. Pirolisi Eco
d3. Pirolisi +

b. Cotture per
categorie P d1. Hydroeasyclean
c. WiFi b2. Pesce
e b3. Prodotti
d. Fur12|on|‘d|.pullz!a daforno
al. Simboli di funzione b4. Verdure

a2. Master bake a3. Gentle cooking
AREA TEMPO
e.Durata i. Impostazione orario
f. Timer

. Tempo
g. Partenzaritardata Indicatore di tempo

h1. Heat feel sensor feedback
(stato della batteria
e del segnale)

h. Heat feel sensor

d4. Blocco sportello

m. Blocco tasti cl1. Feedback Wi-Fi

j« Preriscaldamento

l. Feedback

k. Preriscaldamento preriscaldamento

. e raffreddamento
rapido

Temperatura

Indicatore di temperatura
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Panoramica dei menu

MENU PRINCIPALE - AREA FUNZIONI

—

. Funzioni Questa funzione consente di scegliere le funzioni di cottura, la
a | — manuali temperatura e la durata.
b Categoriadi | In questo menu é possibile accedere a 4 cotture per categorie di
E alimenti alimenti gia integrate nel forno.
o~ - In questa modalita & possibile collegare il forno a una rete tramite
c —~ WiFi I'A
- pp hOn.
d a P Funzioni di Questa funzione consente di scegliere un sistema di pulizia dis-
Yl pulizia ponibile nel forno.

MENU PRINCIPALE - AREATEMPO

Simbolo | Funzione Descrizione

N
Premere @per impostare la durata della cottura, utilizzare \'tast'\v

e ( ’<) Durata g
per regolare il tempo.
f Timer per Premere duevo\te@perimpostareiItimer per cottura, utilizzare
cottura i tasti perregolare iltempo
Partenza Premeretrevolte@per\'mpostarela partenzadifferita, utilizzare
g @ differita itasti 7\ perregolareiltempo
h Heat feel Premere quattro volte ® per attivare la cottura con la sonda
sensor (vedipagina 49 per scoprire come funziona)

2 )

Impostal’ora
del giorno

Con il forno in modalita standby, tenere premuto@per 3 secondi
fino ad arrivare a@g@

IT 44



MENU PRINCIPALE - AREA TEMPERATURA ﬂ

Simbolo | Funzione Descrizione

Preriscal-
damento

Premere& per impostare la temperatura di preriscaldamento,
utilizzareTtasti N perregolareil valore.
Vv

x

A

Preriscal-
damento
rapido

Premereg duevolte perimpostare latemperaturarapida.

Funzioni manuali (a1)

MODALITADICOTTURA *

Simbo-
lo

Descrizione

Statico ***
150-200°C **

(=] 2nd /34livello

Suggerimento

IDEALE PER: torte, pane, biscotti e quiche su un unico livello
utilizzando sia la resistenza superiore che inferiore. Compati-
bile con la sonda Heat Feel Sensor. Opzione Preriscaldamento
rapido disponibile.

Rl

Cotturaventilata
180-200°C **

(L] 2nd /34 livello

IDEALE PER: arrosti, sformati, verdure e torte con ripieni umidi
su un unico livello. Ideale per la cottura di cibi ad alto contenuto
d'acqua. Compatibile con la sonda Heat Feel Sensor. Opzione
Preriscaldamento rapido disponibile.

Cottura multilivello
150-230°C **

E’ 3rdper unico
livello

1st+3rd per doppio
livello

IDEALE PER: torte, biscottie pizze su uno o piulivelli. Ideale per
cucinare cibi diversi.

Compatibile conla sonda Heat Feel Sensor.

Opzione Preriscaldamento rapido disponibile.

L] [e]

Grill
L3 (potenza) **

B 5t livello per cibi
sottili

3rd/ 4thlivello per cibi
diforte spessore

IDEALE PER: gratin, carne alla griglia, pesce e verdure.

Questa funzione utilizza solo la resistenza superiore e il livello
della griglia puo essere regolato. Utilizzare con lo sportello
chiuso. Collocare le carnibianche a distanza dalla griglia. Le carni
rosse e i filetti di pesce possono essere collocati sul ripiano con
il vassoio di gocciolamento sottostante. Preriscaldare per 5
minuti. Girare glialimentiadue terzidella cottura (se necessario).

3
&
3

Grill ventilato
200°C **

(=] 2nd/ 314 4t livello

IIDEALE PER: pezzidicarneinteri(arrosti).

Utilizza la resistenza superiore con la ventola per ottimizzare
la circolazione dell'aria all'interno del forno. Utilizzare con lo
sportello chiuso. Fare scorrereilvassoio digocciolamento sotto il
ripiano per raccogliere i succhi. Girare gli alimentia meta cottura.
Il preriscaldamento e necessario per le carni rosse ma non per
quelle bianche.

* A seconda delmodello del forno.

** Temperaturaideale per glialimenti suggeriti.

*** Verificatoin base allo standard EN 60350-1 ai fini della dichiarazione del consumo elettrico e della classe energetica.
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Simbolo ‘ Descrizione

Suggerimento

Resistenza inferiore
160-180°C **

(=] 1572 livello

IDEALE PER: creme caramel, budini e bagnomaria su un unico
livello. Questa funzione puo essere utilizzata anche la finitura
diuna preparazione.

Compatibile conlasonda Heat Feel Sensor.

Opzione Preriscaldamento rapido disponibile.

=1L

Resistenza inferiore
ventilatan
170-210°C **

(L] 1stand 2™ livello

IDEALE PER: pizze, torte salate, crostate e cibi con condimen-
tiliquidi su un unico livello.

Compatibile conlasonda Heat Feel Sensor.

Opzione Preriscaldamento rapido disponibile.

3
!
3

Supergrill
L3 (potenza) **

= 45 and 5t livello

IDEALE PER: grandiquantita di salsicce, bistecche e crostinidi
pane. Lintera area al di sotto del grill diventa calda. Utilizzare
con lo sportello chiuso. Girare gli alimenti a due terzi della
cottura (se necessario).

+

dif

E

Soft +
150-200°C

L] 2/3livello

IDEALE PER: torte e pane su ununico livello.

i

Grill + Girarrosto

= L3 potenza

IDEALE PER arrostire cibi quali petti di pollo, quaglie o filetti di
pesce su entrambiilaticontemporaneamente.

Posizionare unateglia sottoil ciboin corrispondenza dellivello
1 perraccogliere colature e succhi.

ANAAAA AN

Grill + Ventilato +
Girarrosto
200°C

IDEALE PER arrostire cibi quali pollo o tacchino di grandi di-
mensioni su entrambi i lati contemporaneamente. Posizion-
are una teglia sotto il cibo in corrispondenza del livello 1 per
raccogliere colature e succhi.

i

Statico + Girarrosto
200-240°C

IDEALE PER: arrosti di manzo o maiale. Posizionare una teglia
sotto il cibo in corrispondenza del livello 1 per raccogliere
colature e succhi.

* A seconda delmodello del forno.

** Temperaturaideale per glialimenti suggeriti.

*** Verificatoin base allo standard EN 60350-1 ai fini della dichiarazione del consumo elettrico e della classe energetica.
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FUNZIONIPARTICOLARI*

a2

Simbolo

£

Descrizione

Master bake ***
180-200°C **

(= 2°livello

Suggerimento

Ideale per mantenere dli alimenti morbidi all'interno e
croccantiall'esterno.

Per una cucina sana, questa funzione riduce la quantita
di olio e grassi. La combinazione di elementi scaldanti
con ciclo pulsante dell'aria garantisce risultati di cottura
ottimali.

a3

l°C

Gentle cooking

Questa funzione permette di mantenere i cibi teneri e
succulenti; grazie alla temperatura piu bassa, la doratura
superficiale e ridotta al minimo. Questa funzione ¢ ideale
per arrosti di carne e pesci interi. Per risultati ottimali,
utilizzare la sonda Heat Feel Sensor (se presente).

COTTURE PER CATEGORIE DI ALIMENTI

Livello Tempera-
di cot- ture Heat Descrizione
tura Feel (°C)
58-62-65°C Per arrostie tagli
b1 @ Carne Y 2-3 perlacarne di dimanzo, vitello e
manzo maiale.
bz Pesce v P 65°C Perpesce \htero
e filetti.
b3 Prodotti da v 95°perpanee | Perpane, lasagne
1-2 )
forno pastaal forno e dolci.
b4 Verdure Y 3-4 70°C Perverdure e
patate arrosto.

Sono garantiti risultati di cottura perfetti grazie ai parametri preimpostati per ciascuna categoria.
| valori predefiniti di tempo e temperatura si riferiscono a quantita corrispondenti a 4 porzioni.
Utilizzare la tabella sottostante per impostare correttamente il tempo di cottura; utilizzare la
sonda Heat Feel Sensor per ottenere risultati ottimali.

* A seconda delmodello del forno.

** Temperaturaideale per glialimenti suggeriti.
*** Verificatoin base allo standard EN 60350-1 ai fini della dichiarazione del consumo elettrico e della classe energetica.
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Categoria Porzione/grammi (I'impostazione Tempo di cottura (min)* * dopo

di alimenti predefinita é indicata in grassetto) il preriscaldamento
Carne 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Pesce 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38; 40

Prodottida

4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
forno
Verdure 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65

FUNZIONIAGGIUNTIVE

Simbolo Descrizione Suggerimento

Questa funzione consente di bloccare lo schermo per
evitare utilizzi indesiderati da parte di minori. Per attivare
m g‘ Blocco tasto il blocco schermo, tenere premuto Temperatura (4) per
5 secondi. Procedere analogamente per disattivare il

blocco
Funzione Per salvare unafunzione preferita e visualizzarla quando si
preferita accendeilforno, tenere premutoil tasto (2) per 5 secondi.

Modalita demo

STAND-BY
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Arruolamento Heat feel sensor

Step1

« Toccarel'icona [ per
selezionare la funzione e
toccare ® per selezionare
la sonda Heat Feel Sensor.

Step 2
Nel giro di qualche istante,
il forno riconoscera
il codice della sonda.
Toccare l'icona I per
impostare latemperatura
desiderata.

Step 3

« Toccarelicona \V/,
impostare latemperatura
desiderata e toccare
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Suggerimenti per la cottura - Heat Feel Sensor

Lasonda Heat Feel Sensor puo essere utilizzata con le funzioni manuali (statico, cottura ventilata,
grill, supergrill, grillventilato, resistenzainferiore e resistenzainferiore ventilata) e conle COTTURE
PER CATEGORIE DI ALIMENTI.

La sonda Heat Feel Sensor ha un singolo punto di misurazione; inserirla completamente
nell'alimento conla punta metallicain corrispondenza del centro della pietanza.

Alfine di monitorare correttamente il processo di cottura, tale punto dovrebbe trovarsiil piu vicino
possibile alla parte piu spessa (piu fredda) dell'alimento.

Grazie al suo design wireless, la sonda Heat Feel Sensor consente di monitorare anche gli alimenti
che cambiano volume durante la cottura (ad esempio, il pane).

CARNE/ARROSTI/BISTECCHE: inserire la sonda diagonalmente nella parte piu spessa. In caso
di cibi di forma cilindrica (es. arrosti di manzo) posizionare la punta il pit vicino possibile al centro
geometrico.

Temperature interne consigliate:

- 45°C per roast beef (da avvolgere poiin un foglio di
alluminio e lasciar riposare per 15-20' prima del servizio)
-55-60-65°C peraltriarrostidicarne

POLLAME: Inserire la sonda Heat Feel Sensor nella parte piu spessa del petto. La temperatura
interna consigliata peril pollame & di 83-85°C

PESCE (INTERO/TRANCI): inserire la sonda diagonalmente nella parte piu spessa Temperatura
interna consigliata: 65°C

PANE/SFORMATI: inserire la sonda Heat Feel Sensor vicino al centro geometrico dell'alimento.
Temperaturainterna consigliata: 90°C
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Connettivita

PARAMETRIWIRELESS

Tecnologia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) 2401+2483 2402+2480

Potenza massima (mW) 100 10

Sonda di temperatura Heat Feel Modello Et180:

Tecnologia Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Banda/e difrequenza
[MHz] 2400+2480
Potenza massima [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMAZIONI SULPRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE COLLEGATE INRETE

« Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte di rete cablate sono
connesse e tutte le porte direte wireless sono attivate: 2,0 W

Come attivare la porta direte wireless:

« Se il forno non e arruolato, seguire le istruzioni relative all'arruolamento per abilitare la
funzionalita Wi-Fi.

« Seilforno e arruolato, nel menu Wi-Fiselezionare Wi-Fie impostare OnohOn.

Come disattivare la porta direte wireless:

« Se il forno non & arruolato, Il modulo WiFi e acceso per i primi 30 minuti dopo l'attivazione del
forno, per spegnerlo attendere 30 minuti oppure impostare su spento nel menu WiFi

« Seilfornoearruolato, nel menu Wi-Fiselezionare Wi-Fie impostare Off.

Arruolamento rapido

Laprimavoltachesiaccendeil prodotto, larete WiFisiattiva per 30 minutied & possibile procedere
conlarruolamento a pagina 52.

Se il forno non viene arruolato entro 30 minuti, il WiFi si spegne. Cid accade ogni volta che si
accende il forno fino a quando questo non viene arruolato.

Per evitare l'accensione del Wi-Fi, spegnerlo dalle impostazioni del Wi-Fi entro 30 minuti
dall'accensione del forno.

Per arruolare il forno al termine dei 30 minuti, seguire le istruzionia pagina 53.
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Arruolamento del forno sull’app

SUSMARTPHONE
Fase 1 Available on the
« Scaricare I'applicazione hOn App Store
GETITON
» Google Play
Fase 2

« Accedere o effettuare I'arruolamento.

Email

Password

LOGIN

Fase3 Select your appliance
« Aggiungere un nuovo elettrodomestico. category

Washer Dryer

H Fridge

ﬁ Oven

Fase 4
« Effettuare unascansione del codice QR Tell us your appliance Tell us your appliance
. ; R : . serial number serial number
oinserire manualmente ilnumero di serie.
You will find your serial number attached on the E E " 0 00000000000
appliance. Check your specific model to know '-a-?»g
B

Scrivere quiilnumero diserie per futuri riferimenti

<« OK.FOUND

ORINSERT MANUALLY
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SULL
ELETTRODOMESTICO

Fase5

« Toccarelicona [ per
selezionare la modalita wifie
quinditoccare

Fase 6

« Toccare e selezionare Ono
hOn (cfr. differenze a pagina
54) e toccare avvia .

Fase7

« Nelgirodiqualcheistante,
compariralascritta Connect
(Collegare). La procedura
diarruolamento prosegue
tramite l'app.

Fase 8

« Altermine dell'arruolamento,
il forno passa
automaticamente allo
stato Wi-Fi"ON" o "hOn",
asecondadella scelta
effettuata.

Connessione del router persa
Durante la cottura - Icona WiFilampeggiante All'interno del menu Wi-Fi - Cifre lampeggianti

NOTA:

« Accertarsiche sia disponibile una rete Wi-Fidomesticaa 2,4 GHz.

« Accertarsidiavere aportata dimano la password e il nome della rete Wi-Fi domestica. Questi
dati serviranno in un secondo momento.

« Accertarsichel'elettrodomestico sia collocato in unluogo in cuiil segnale della rete Wi-Fi
domestica sia eccellente.

« Rimanere vicino all'elettrodomestico.
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WiFiON WiFihOn
Lo stato del forno pud essere monitorato solo [l forno pud essere utilizzato solo tramite l'app.
tramite l'app.

WiFi OFF WiFiReset
Il forno non e collegato ma e ancora arruolato Viene effettuatoil reset della connessione ed e
con le credenziali direte salvate. possibile un nuovo arruolamento.

Modalita controllo da remoto

Fase 1

« Toccareliconall per
selezionare la modalita wifi
e quinditoccarel1"On"
iniziera alampeggiare.

Fase 2

« Toccarel'iconaV/ per
selezionare la modalita
"hOn" e quinditoccare
per attivare il controllo da
remoto.

« Premereil "pulsante
funzione" [ per uscire
dalla modalita "hOn"

Con la presente, Candy Hoover Group Srldichiara che l'apparecchiatura radio € conforme alla Di-
rettiva 2014/53/UE e possiede i requisiti normativi pertinenti (per il mercato UKC). Il testo comple-
to delladichiarazione diconformita e disponibile al seguente indirizzo web: www.candy-group.com
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Pulizia e manutenzione del forno

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga se
questo viene pulito ad intervalliregolari. Atten-
dere cheil forno siraffreddi prima di effettuare
le operazioni di pulizia manuali. Non utilizzare
mai detergenti abrasivi, pagliette di ferro o og-
getti appuntiti per lapulizia, per non danneggi-
arein modoirreparabile le parti smaltate.Utiliz-
zare solo acqua, sapone o detergenti a base di
candeggina (ammoniaca).

PARTIINVETRO

E' consigliabile pulire lo sportello in vetro con
carta assorbente da cucina dopo ogni utilizzo
del forno. Per rimuovere le macchie piu osti-
nate, & possibile anche utilizzare una spugna
imbevuta di detergente ben strizzata e sciac-
quare con acqua.

GUARNIZIONE DELLO SPORTELLO DEL
FORNO

Se sporca, la guarnizione puo essere pulita con
una spugnaleggermente inumidita.

Manutenzione

ACCESSORI

Pulire gli accessori con una spugna imbevuta
con acqua e sapone, sciacquarli e asciugarli :
evitare diusare detergenti abrasivi.

TEGLIAANTIGOCCIOLAMENTO

Dopo I'uso del grill, rimuovere la vaschetta dal
forno. Versare il grasso caldo in un contenitore
e lavare lavaschetta in acqua calda, utilizzando
una spugna e del detergente per piatti.

Se rimangono dei residui di grasso, immergere
la vaschetta in acqua e detergente. In alterna-
tiva, € possibile anche lavare la vaschetta nella
lavastoviglie oppure utilizzare un detergente
per forni di tipo commerciale. Non reinserire
maiuna vaschetta sporca nel forno.

RIMOZIONE E PULIZIA DELLE SCAFFALATURE AFILO
1- Rimuovere le griglie arete tirandole in direzione delle frecce (vedi sotto)
2- Per pulire le griglie a rete, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna umida, assicurandosi

che siano successivamente asciugate.
3-Dopolapulizia, installarle in ordine inverso.”

— ===
(D—>

5

4
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2
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SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA

1. Scollegareilforno allarete.

2. Allentare la coperturain vetro, svitare lalam-
padina e sostituirla con una nuova dello stesso
modello.

3. Una volta sostituita la lampadina difettosa,
riavvitare la coperturain vetro.

Questo prodotto contiene una o piu sorgenti
luminose con efficienza energetica di classe G
(lampadina)/F (10 LED).
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RIMOZIONE E PULIZIADELLAPORTAIN VETRO

1. Aprire la porta di90°, tirare le linguette difissaggio cerniera verso l'esterno del forno.

2. Portare la porta a 45°, tirare simultaneamente la porta in avanti e verso l'alto per disancorarla.
Dopo averla estratta, appoggiare la porta del forno su unripiano attutito (es. sopra un tessuto) con
la manigliarivolta versoil basso.

3.Premere contemporaneamenteidue bottoniasinistra e adestra e tirare verso dise per estrarre
la copertura superiore della porta.

4. Rimuovere con molta cura il vetro interno del forno, tenendolo saldamente con due mani e
appoggiandolo su una superfice piana attutita

5.In presenzadivetriintermedi, estrarli e poggiarli su superfice attutita.

ATTENZIONE: il vetro esterno non & removibile

6. Procedere alla pulizia dei vetri con panno morbido e prodottiidonei.

7. Al termine della pulizia riassemblare le parti nell'ordine opposto alla rimozione. Su tuttii vetri,
I'indicazione "Low-E" deve essere correttamente leggibile e posizionata sul lato sinistro della
porta, vicino alla cerniera laterale sinistra. In questo modo, I'etichetta stampata del primo vetro
rimarrainterna alla porta.

8. Rimontare la copertura della porta del forno spingendo verso l'interno fino a sentire il click dei
due bottonilaterali.

9. Tenendo la porta a 45° inserire la parte maschio della cerniera nei fori delle cerniere sganciate
simultaneamente a destra e sinistra fino a sentire I'aggancio. Portare la porta a 90° e bloccare le
linguette difissaggio spingendole verso l'interno del forno

LOW-E
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FUNZIONIDIPULIZIA *

Simbolo Funzione Descrizione

(od o4
OO:|

[eJed o4

Hydroeasyclean | Peruna pulizia semplice ed efficiente del forno.

dl

Peruna pulizia perfetta e regolare della cavita del forno.
Pyrolysis Eco Questa funzione consente di bloccare lo sportello
durante il processo (d4).

o
(2]
o

1

d2

oono
ooO
oono

Peruna puliziaestremamente accuratae perlarimozione
di grandiquantita di sporco dalla cavita del forno.
Pyrolysis+ Questa funzione consente di bloccare lo sportello
durante il processo (d4).

nn:|
ooO
ooo+4

d3

E

Hydro Easy Clean

La procedura Hydro Easy Clean utilizza il vapore per rimuovere i residui di grasso e le particelle di cibo
dalforno.

1. Versare 300 ml diacqua nel contenitore Hydro Easy Clean sulla parte inferiore del forno.

2. Selezionare la funzione dedicata (d1).

4. Lasciare agire il programma.

5. Terminatoil ciclo, lasciare raffreddare il forno.

6. Una volta raffreddato I'elettrodomestico, pulire le superficiinterne del forno con un panno.

Avvertenza: Assicurarsi che l'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo.
Prestare attenzione a tutte le superfici calde per evitare il rischio di ustioni. Utilizzare acqua distillata o

potabile.
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Pirolisi

E possibile configurare il forno in modo che esegua
automaticamente la pulizia. Le due opzioni dispo-
nibili sono ECO e SUPER. **['opzione pud essere
configurata solo sui forni dotati di tale funzione. Il
forno e dotato di un sistema di pulizia con piroliz-
zatore ad alta temperatura che distrugge i residui
di cibo. L'operazione viene eseguita automatica-
mente tramite il programmatore. | fumi risultanti
vengono “puliti" perché vengono convogliati at-
traverso un pirolizzatore che si avvia al momento
dellinizio della cottura. Sullo sportello di questo
tipo di forni, viene installata una chiusura di sicu-
rezza, a causa del fatto che il pirolizzatore lavora a
temperature molto elevate. Il pirolizzatore pud es-
sere arrestato in qualsiasi momento: tuttavia, non
e possibile aprire lo sportello finché non scompare
I'icona della chiusura di sicurezza della porta.
NOTA: se il forno e posto sotto un piano cottura,
non utilizzare i bruciatori a gas o le piastre elettri-
che mentreil pirolizzatore e in funzione, per evitare
che le piastre si surriscaldino eccessivamente.

Sono disponibili due CICLI PIROLITICI pre-pro-
grammati:

+CICLO PIROLITICO ECO: questo ciclo consente
di pulire i forni moderatamente sporchi ed ha una
durata di 90 minuti.

*CICLO PIROLITICO SUPER: questo ciclo e indi-
cato per i forni particolarmente sporchi ed ha una
durata di 120 minuti.

Non utilizzare detergenti commerciali per pulire i
forni pirolitici. Suggerimento: l'esecuzione del ciclo
pirolitico al termine di un ciclo di cottura, consente
di sfruttare il calore residuo e di risparmiare ener-
gia.

Prima di eseguire un ciclo pirolitico:

*Rimuovere tutti gli accessori dal forno perché
non sono in grado di tollerare le temperature
elevate utilizzate duranteil ciclo di pulizia piroli-
tico; in particolare rimuovere le griglie e il castel-
letto (rimando al capitolo RIMOZIONE GRIGLIE E
CASTELLETTO). Nei forni dotati di sonda carne
énecessario, prima di effettuare il ciclo di pulizia,
chiudere il foro con il dado fornito in dotazione.
*Rimuovere tutte le tracce di grasso e le macchie
estese che potrebbero richiedere troppo tempo
per essere rimosse. Questo tipo di macchie po-
trebbero incendiarsi a causa delle temperature
estremamente elevate del ciclo pirolitico.

«Chiudere lo sportello del forno.

«Se il forno & eccessivamente sporco, questo
deve essere rimosso prima della pulizia.

« Pulire la porta del forno.

« Con una spugna umida togliere dall'interno del
forno i residui piu consistenti. Non usare deter-
genti.

« Estrarre tutti gli accessori e il kit guide scorre-
voli (se presente);

« Non lasciare strofinacci o presine sulla mani-
glia.

Utilizzo del ciclo pirolitico:

1- Toccare licona [ per selezionare le funzioni
di pulizia (d) e, tramite i pulsanti di navigazione,
scedliere il ciclo pirolitico preferito.

2- E possibile differire l'ora di inizio del ciclo
di pirolisi variando il tempo di fine attraverso il
programmatore.

3- Dopo pochi minuti, quando il forno ha
raggiunto una temperatura alta, la porta si chiude
automaticamente. Il ciclo di pulizia pirolitica pud
essere interrotto in qualsiasi momento premendo
il pulsante On/Off.

4- Una volta che il ciclo di pulizia pirolitica &
terminato, la pirolisi si spegnera automaticamente.
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Gestione deirifiuti e rispetto dell'ambiente

Questo apparecchio e con-
trassegnato in conformita alla
Direttiva europea 2012/19/EU
sulle apparecchiature elettriche
ed elettroniche (WEEE). | WEEE
contengono sia sostanze in-
quinanti (che possono provo-
care conseguenze  negative
sull'ambiente) che componenti di base (che pos-
sonoessereriutilizzati). E'importante chei WEEE
siano soggetti a trattamenti specifici per rimuo-
vere e smaltire correttamente tutti gliinquinanti
e recuperare tutti i materiali. | singoli possono
giocare un ruolo importante nell'assicurare che i
WEEE non diventino un problema ambientale; €
essenziale seguire alcune regole dibase:

- i WEEE non devono essere trattati come rifiuti
domestici;

- i WEEE devono essere portati ai punti di racco-
lta appositi gestiti dal comune o da societa reg-
istrate.

In molti paesi, per i WEEE di grandi dimensioni,
potrebbe essere presente laraccolta domestica.

Risoluzione dei Problemi

Quando si acquista un nuovo apparecchio, quel-
lo vecchio potrebbe essere restituito al rivendi-
tore che deve acquisirlo gratuitamente su base
singola, sempre che l'apparecchio sia del tipo
equivalente e abbia le stesse funzioni di quello
acquistato.

RISPARMIARE E RISPETTARE L'AMBIENTE

Ove possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e
cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del
forno quanto necessario, perché vi sono disper-
sioni dicalore ognivolta che viene aperta. Perris-
parmiare molta energia sara suffciente spegnere
il forno dai 5 ai 10 minuti prima della fine del tem-
po di cottura pianificato, e servirsi del calore che
ilforno continua a generare. Tenere le guarnizioni
pulite e in ordine, per evitare eventualidispersioni
dienergia. Se sidispone di un contratto di ener-
gia elettrica atariffa oraria, il programma "cottura
ritardata” rendera piu semplice il risparmio spo-
stando l'avvio del programma negli orari a tariffa
ridotta.

PROBLEMA ‘

IIforno non siscalda

POSSIBILE CAUSA

L'orologio non e impostato

‘ SOLUZIONE

Impostare I'orologio

IIforno non siscalda [Ilblocco bambini e attivo

Disattivare il blocco bambini

IIforno non siscalda
postate

Le regolazioni necessarie non sono im-

Assicurarsiche leimpostazioni
necessarie siano corrette

Garanzie

Il prodotto & garantito, oltre che ai sensi di legge, alle condizioni e nei termini riportati sul certificato
di garanzia convenzionale inserito nel prodotto. Il certificato dovra essere conservato e mostrato al
nostro Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di necessita, insieme allo scontrino compro-
vante l'acquisto dell'elettrodomestico. Puoi consultare le condizioni di garanzia anche sul nostro sito
internet. Per ottenere assistenza compilal'apposito form on-line oppure contattacial numero che tro-
viindicato nella pagina diassistenza del nostro sito internet.
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Bezpeénostni pokyny

Béhemvarenimuze vdutinétrouby nebona skle dvifrek dochazet
ke kondenzaci vlihkosti.

Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pocke-
jte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdem pripadé zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

Varte zeleninu v nadobe s vikem namisto otevieneho zasobni-
ku.

Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez
15-20 minut.

VAROVANI: pristupné souc¢asti mohou byt behem pouzivani
trouby horke. Zabrante pristupu malych deti na mensinez bez-
pecnou vzdalenost.

Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

UPOZORNENI: pristupné ¢asti se mohou pfi pouzivani grilu
zahrat. Deti musi byt udrzovany v bezpecneé vzdalenosti.
UPOZORNENI: Pred provadénim jakékoli prace na spotrebiéi
nebo udrzby odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.
UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpedi zplisobenému
nahodnymresetovanimtepelnehoprerusovace,nesmibyttento
spotrebic napajen externim spinacim zarizenim, jako je Casovac,
ani nesmi byt pripojen do okruhu, ktery se pravidelné zapina a
vypina.

Detimladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Spotrebi¢ mohou pouzivat
osoby ve veku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem nebo
jim byly udeleny pokyny tykajici se provozu spotrebice bez-
pec¢nym zplsobem a jsou si védomy moznych rizik.

Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.
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K cisteni skla dvirek trouby nepouzivejte hrube nebo abrazivni
prostredky ani ostre kovove Skrabky, protoze mohou poskrabat
povrch a zpUsobit rozbiti skla.

Pred odstranénim odnimatelnych casti musi byt trouba vyp-
nuta.

Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokynd.
Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.
K Cisteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.
Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
SPOTREBIC SE NESM| PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE
POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPO-
JIT PRIMO K SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie
musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt
zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktd vy-
hovujici poZzadavkdm na kategorii prepéti lll, ktery se nachazi
mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla instalace v sou-
ladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepolovy jistic musi
byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a musi byt v
souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici ka-
bel by nemel byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany
K pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice.
Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu trouby a sitového napajeni.
K odpojovani se musi pouzivat vypinac zaclenény do pevné ka-
belaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Z3asuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na stitku a musi
mit pripojeny a funkcni zemnicikontakt. Zemnicivodic¢ ma zluto-
zelenou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pripadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastrékou
spotrebice pozadejte kvalifikovaného elektrikare o nahrazeni
zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi splno-
vat aktualni normy platné v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji
energie |ze provest take pomoci vicepoloveho jistice se vzdale

Cze62



nosti kontaktd vyhovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll,
Ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym napajenim, je di-
menzovan na maximalni pripojene zatizeni a je v souladu s plat-
nymi pravnimi pfedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivané pro
pripojeni by meély byt snadno pristupne priinstalaci spotrebice.
Odpojeni Ize provest prostrednictvim pristupne zastrcky nebo
zaClenenim vypinace do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stalacnimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, mel by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispoziciu vyrobce. Pripad-
ne se obratte na zakaznicky servis.

Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

Tuto operaci by mél provadéet odbornik s odpovidajici kvalifik-
aci. Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm
delsinez ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav se obracejte
pouze na oddéleni pecCe o zakazniky a vyzadujte pouziti orig-
inalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynl muize ohrozit bezpecnost
spotrebice a zneplatnit zaruku.

Pred Cistenim by mél byt odstranén veskery prebytek rozliteho
materialu.

Dlouhodoby vypadek napajeni béhem probihajici faze vareni
muUze zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se
obratte na zakaznicky servis.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby ne-
dochazelo k prehrati.

Kdyz dovnitr umistite polici, ujistete se, ze zarazka smeruje na-
horu a dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do du-
tiny.

Pri zasunovani rostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou
proti posunu umisténa vzadu a nahore.

VAROVANI: Nevykladejte st&ny trouby hlinikovou folii ani jakou-
koli ochranou na jedno pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinik-
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folie nebo jakakolijina ochrana v pfimem kontaktu se zahratym
smaltem predstavuje riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve
vnitrnim prostoru.

VAROVANI: Neodstranujte t&snéni dvitek trouby.

POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu béhem vareni nebo
kdyz je trouba horka.

Pro provoz spotrebice pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
zadna dalsi operace/ nastaveni.

Trouba muzZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pra-
covni deskou. Pred upevnenim je nutné zajistit dobre vetrani
v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstveho
vzduchu potrebného pro chlazeni a ochranu vnitrnich casti. Na
zaklade typu upevneni vytvorte otvory popsane na posledni
strane.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrm( s rosty a plechy a pouzivat pecici
papir a/nebo specialni nadoby.
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Heat Feel (bezdratova teplotni sonda) UPOZORNENI

VAROVANI:

« Tento vyrobek je urcen vyhradné pro trouby.

Mél by se pouzivat tak, jak je popsano v tomto navodu k obsluze.

- NEDOTYKEJTE se zafizeni Heat Feel Sensor HOLYMA RUKAMA
HNED PO VARENI. K vyjimani zatizeni Heat Feel Sensor z pokrmu
po uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

Béhempecenije nutné ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast zafizeni
Heat Feel Sensor do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

« Nevystavujte kovovou cast zarizeni Heat Feel Sensor teplu
vytvarenemu primo troubou. Nevystavujte kovovou Cast zarizeni

Heat Feel Sensor teplu vytvarenému spotrebicem.
Zasunte Heat Feel Sensor do

pokrmu az po toto misto

« Nepouzivejte zafizeni Heat Feel Sensor vjinem spotrebicinez ve
vestavne troube.

« Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinné troubé.

« Heat Feel Sensor Ize Cistit a myt, ale neponorujte jej na delsi
dobu do vody.

« Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.
« Dodavatel neponese odpovednost za zadneé poskozeni zarizeni
Heat Feel Sensor v disledku nespravného pouziti.

« Pred pouzitim zarizeni Heat Feel Sensor vycistéte

« Sonda muze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovove ¢asti 100 °C. Teplota keramické Casti
muze dosahovat 350 °C.

Pokud teplota zarizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni
se zastavia zafizeniHeat Feel Sensor je nutné co nejdrive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.

« Pred pouzitim ovérte nabiti zafizeni Heat Feel Sensor:
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1. Vlozte zafizeni Heat Feel Sensor do nabijecky a zavrete kryt.

2. Pripojte nabijecku kabelem USB k napéjecimu zdroji USB,
napriklad k adapteru USB nebo portu USB v pocitaci/notebooku.
Nabijecka nemUze spravné fungovat s powerbankou kvUli funkci
automatickeho vypinani.

3. Rozsviti se indikator na nabijecce a behem nabijeni bude blikat.
Az bude zarizeni Heat Feel Sensor uplné nabito, indikator zhasne.
- Ovérte, zda ma trouba zapnuty Bluetooth.

- Ujistéte se, ze je zarizeni Heat Feel Sensor vdosahu monitorovaci
vzdalenosti. Trouba nemize detekovat zarizeni Heat Feel Sensor
na delsivzdalenost.

- Pokudje zafizeniHeat Feel Sensor pokrytoizola¢nimmaterialem,
nebude komunikovat s troubou. Pokud se sonda odpoji behem
pouzivani pfi standardnim peceni (kvili vybité baterii, vypnutému
Bluetooth atd.), za okamzik bude peceni preruseno. V pripadé
odpojeni behem peceni s receptem a sondou pokracuje peceni
po zbyvajici naplanovanou dobu.
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Obecné pokyny

Dékujeme Vam, ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkd. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s trou-
bou byste si meli peclivé precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci
trouby si poznamenejte vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim zakaznickych
sluzeb v pfipade nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifik-
ovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy materidl (plastové sacky, polystyrén,
hrebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se maze linout silny pachnouci kour, ktery
je zpUsoben prvnim ohifevem lepidla na izola¢nich deskach v troubé. To je naprosto normalini, a
pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kour rozptyli, a teprve pote viozit do trouby pokrmy.
Vyrobce neponese zadnou odpovednost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazene
v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnostia dopliky trouby uvadéné vtomto navodu se budou lidit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.

Bezpeénostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu ucelu, kterym je peceni potravin; jakekoliv jine pouziti,
napfikladjako zdrojtepla, je povazovano zanevhodné a proto nebezpecéné. Vyrobce nemUize nést
odpovédnost za pfipadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice pfedpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravi-
del:

- Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotfebi¢e mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouzitiadapteér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell neni zasadné doporuc¢eno;

-V pripadé selhaninebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebi¢ a nemanipulujte s nim.

Sécurité électrique

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY
TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kteremu je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi
v zemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pfipadné skody zplsobené nedodrzenim téchto
pokynd. Trouba musibyt pfipojena k elektrické siti prostrednictvim uzemnéné zasuvky nebo od-
pojovace s vice poly, v zavislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektricke napajentije tfeba chranit vhodnymi pojistkami a
pouzite kabely musistit spravneé napajeni trouby.

ZAPOJENI

Troubaje dodavana s napajecim kabelem, ktery by mel byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC mezifazeminebo mezifazia nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektricke
sitije dllezité zkontrolovat:

- Napajeci napéti uvedene na voltmetru;

- Nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napa-
jeciho zdroje.
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VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikare o kontrolu spoji-
tosti zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody
nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které
ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoze trouba mlize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci
kabel smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
KdyZ je trouba vypnuta, mize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normal-
ni. Lze jej zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich
svorek.

Doporucéeni

Po kazdém pouZiti trouby napomUze minimalni vycisténiudrzet troubu v dokonalé ¢istoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félif nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve special-
izovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko
taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnemu znecisteni trouby a vysled-
nym silnym koufovym zapachm, doporuc¢ujeme nepouzivat troubu pfivelmivysokychteplotach.
Jelepsiprodlouzit dobu pecenia mirne snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy
odolne protivelmivysokym teplotam.

Instalace

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k
napravé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci uréene pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instal-
ace muze zpUsobit Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemize byt
za takové skody nebo zranéni zodpovedny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je
nutne zajistit dobré vétraniv prostoru pro troubu, které umoznifadnou cirkulaci cerstveho vzdu-
chu potfebného pro chlazenia ochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklade typu upevnénivytvorte otvory
popsané na poslednistrane.

Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI; Pred prvnim pouzitim troubu vygistéte. Otfete vnéjéi povrchy vinkym mékkym ha-
drikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horké vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To od-
strani veskeré zapachy novosti.
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Popis vyrobku

—_

. Ovladacipanel

. Polohy rostu (podéiného draténého rostu,
je-lisouc¢asti dodavky)

. Rosty

Plechy

. Ventilator (pokud je ve vybavé)

. Dvirka trouby

. Bo¢ni draténé rosty (pokud se pouzivaji;

pouze pro plochy vnitfni prostor)
. Sériovécislo

N AW N

o]

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech Kovovy rost

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi  Drzipeciciplechy atalife.
peceni pokrmd na rostech.

Bocnidraténérosty Chef panel (pouze pokud je ve vybavé)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros-  Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci

toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple-  vzduchu uvnitf trouby. To umozZnuje zvyseni

chy. ucinnosti peceni, rovnomernejsi propeceni
pokrmu privsechteplotach, kratSidobu peceni
akonecnérovnomeérnérozlozeniteploty uvnitf
trouby.
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Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Dve vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni
a premisténi plechd a rostd uvnitf vnitfniho
prostoru.

Tlumené zavirani (pouze pokud je ve vybavé)

T -

Zavesy, které zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.

Heat Feel Sensor (pouze pokudje ve vybaveé)

Méri vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.
Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitfniho
prostoru. Méla by se zasunovat, kdyz je trouba
chladna.

HEAT FEEL SENSOR

« Pfed pouzitim ovérte nabiti zafizeni Heat Feel
Sensor:

1.VloZte zafizeniHeat Feel Sensor do nabijecky
a zavrete kryt.

2.Pripojte nabijeckukabelem USB knapajecimu
zdroji USB, napfriklad k adaptéru USB nebo

portu USB v pocitaci/notebooku. Nabijecka
nemuUze spravné fungovat s powerbankou kvdli
funkciautomatického vypinani.

3. Rozsviti se indikator na nabijec¢ce a béehem
nabijenibude blikat. AZ bude zafizeni Heat Feel
Sensor Uplné nabito, indikator zhasne.

« Ovérte, zda ma trouba zapnuty Bluetooth.

- Ujistéte se, ze je zarizeni Heat Feel Sensor
v dosahu monitorovaci vzdalenosti. Trouba
nemuze detekovat zafizeni Heat Feel Sensor
na delsivzdalenost.

» Pokud je zarizeni Heat Feel Sensor pokryto
izolacnim materialem, nebude komunikovat
s troubou. Pokud se sonda odpoji behem
pouzivani pfi standardnim peceni (kvali vybité
baterii, vypnutému Bluetooth atd.), za okamzik
bude peceni preruseno. V pripade odpojeni
béhem pecenis receptem a sondou pokracuje
pecenipo zbyvajici naplanovanou dobu.

Rozen (pouze pokud je ve vybave)

Per arrostire non é richiesto il pre riscaldamento del
forno. Effettuare la cottura conla porta forno chiusa.
llconsumo dienergia éinferiore del 90-95% rispettoal
metodo tradizionale;

« Dévisserles crochets

« Svitareiganci

«Infilare lo spiedo all'interno della carne

«Bloccare lacarne coniganci

« Stringerele vitidei ganci

«Inserirelo spiedo all'interno

della cavita delforno

» Smontarel'impugnatura prima diiniziare la cottura
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Kontrolni panel

4]

Funkce Cas Teplota  Navigacnitlacitka

|

[ O | o |1 & | '
Vypina¢ ——— — Zacatek
Pozastavit

Podrobné informace o zobrazovacich plochach naleznete na dalsich strankach

‘ Symbol | Funkce ‘ Popis

Zapinani a vypinani trouby. Po prvnim zapnuti trouby musite
® Vypinac nastavit ¢as pomoci navigacnich tlacitek (5), kterymi vyberete

hodiny a minuty, a tla¢itka Cas (3), kterym potvrdite volbu.

Pristup k manualnim funkcim (a) a kategoriim pripravy pokrmu (b),

funkci Tailor bake (a2) a funkci Gentle cooking (a3), nabidce WiFi (e)
D Funkce amoznostem ¢isténi(které selisiv zavislostinamodelu). Chcete-li
ulozit oblibenou funkcia zobrazovat ji jako prvnipo zapnutitrouby,
na 5 sekund podrzte tlacitko (2).

Pristup k nastaveni doby peceni (e), kuchyriského casovace (f)

a odloZzeného spusténi (g). Odlozené spusténi a konec peceni
® Cas Ize nastavit teprve po zadani doby peceni. Kdyz je trouba v
pohotovostnim rezimu, normalnim stisknutim tla¢itka Cas (3)
zapnete minutku a podrzenim na 3 sekundy nastavite dennicas (i).

Pristup k moznostem nastaveni teploty (r), predehfevu (j) a
rychlého predehrevu (k). Chcete-li aktivovat/deaktivovat zdmek
obrazovky (m), na 5 sekund podrzte stisknuté tlacitko (4). Béhem

Teplota pyrolyzy se dvifka trouby automaticky zamknou a bude se
zobrazovat zpétna vazba (d4). Pro fadu manuélnich funkci je k
dispozici automaticky rychly ohrev (p2).
/\ Navigacni T - . o
\/ tlacitka Navigacnitlacitka pro nastavovani funkcia parametrd.
Zacatek . T . .
n DH Pozastavit Spusténi/pozastaveni peceninebo potvrzenifunkci.
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Displej

Displejje rozdélen na tfi ¢asti, k nimz se pristupuje stisknutim tlacitek (2), (3) a (4). Stejna tlacitka lze
pouzivat k vybéru podnabidky (signalizované ukazatelem) a navigacni tlacitka k nastaveni funkci a
parametra.

OBLAST FUNKCI b1. Maso
a. Manualnim funkcim d2. Pyrolysis Eco
iami bFi d3. Pyrolysis +

b. Kat:
pok?r:f? eriemipripravy d1. Hydroeasyclean
c. WiFi b2. Ryby
b3. Pecivo

d. Funkce Cisténi

al. Symboly funkci b4. Zelenina

a2. Master bake a3. Gentle cooking
CASOVA OBLAST
e. Trvani i. Nastavit denni ¢as

f. Casova¢
Hodnota ¢asu

g. Dodlozeného Indikator éasu

spusténi .
h. Heat feel sensor hl. Zpétna vazba Heat feel
sensor

(stav baterie a signalu)

OBLAST TEPLOTY

. .. d4. Zamek dvirek

m Sitale
m. Zamek tlacitek c1. Zpétna vazba Wi-Fi
j- Pfedehrev

.. L. Zp&tnavazba
predehrivani a chlazeni

Hodnota teploty

k. Rychly predehfev

TUkazatel teploty
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Prehled nabidek
HLAVNi MENU - OBLAST FUNKCIi

Symbol | Funkce Popis
| — . .
a e Manu:':ilnlm Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.
1—— | funkcim
b Food V této nabidce mate pristup ke 4 kategoriim pripravy jidel, které
E categories jsoujiz vtroubéintegrovany..
> - V tomto rezimu muzete pfipojit troubu k siti a zaregistrovat ji v
C —~ WiFi . .
v aplikacihOn.
d s I{ | Funkce Tato funkce umoznuje zvolit systém cisténi, ktery je v troubé k
ﬂ cisténi dispozici.

HLAVNi NABIDKA - CASOVA OBLAST

‘ Symbol | Funkce ‘ Popis
. T Stiskmutlmt\acxtka@ nastavte délku peceni, pomoci tlacitek

e Délku peceni ) ! \Y

regulujte dobu peceni
f Casovaé vaalkrat stwskneﬁe@pro nastaveni kuchyriské minutky, pomoci

tlacitek” ‘regulujte Cas.

Vv
Odlozeného | Trikrat stisknéte tlacitko ® pro nastaveni zpozdéného startu,
g @ spusténi pomoci tlagitek / regulujte Cas.
Y
h Heat feel CtyFnasobnym stisknutim @aktivujete peceni se sondou, viz
=~ | sensor strana 78, kde se dozvite, jak to funguje.

= < Nastavit Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte a podrzte
1 @ denni ¢as tlacitko ®po dobu 3 sekund, dokud se neobjevi @
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HLAVNi NABIDKA - CASOVA OBLAST ﬂ

[ S

ﬂ Pfedehrev

Stisknutim tlacitka nastavte teplotu predehrevu, pomoci
tlacitek " "regulujte hodnotu.
Vv

F .3

Rychly
= predehiev

Dvakrat stisknéte tlacitko g pro nastavenirychlé teploty

Manualnimi funkcemi (al)

REZIMY PRiPRAVY *

Staticky***
150-200°C **

E’ 2nd /3rd groven

IDEALNI PRO: kolace, chléb, susenky, quiche v jednom patie
s pouzitim horniho i spodniho ohfevu, Ize pouzit s moznosti
rychlého predehfevu pomoci Heat Feel Sensor

Staticky +
Ventilator
180-200°C **

|;| 2nd /3rd groven

IDEALNI PRO: pecené, dusené maso, zeleninu a koldce s
vihkymi naplnémi v jednom patre. Idealni pro pripravu pokrmd
s vysokym obsahem vody. Lze pouZzit s Heat Feel Sensor.
MozZnost rychlého pfedehrevu.

Vicelrovriové
150-230°C **

(= 3¢ for single level
1st+3rd for double
uroven

IDEALNI PRO: dorty, sudenky a pizzu v jednom nebo vice pa-
trech. Idealni pro pfipravu rdznych pokrm(i.
Lze pouzit s Heat Feel Sensor. Moznost rychlého predehrevu.

Gril
L3 (power) **

El 5 patro pro
tenké pokrmy
3rd/ 4thpatro pro
pokrmy o velké
tloustce

IDEALNI PRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouziva pouze horni topneé téleso a lze nastavovat
uroven grilovani. Pouzivejte se zavfenymi dvifky. Bilé maso
umistéte do urcite vzdalenostiod grilu. Tmavé maso arybifilety
|ze umistit na rost, pod nimz je odkapavaci plech. Predehfivejte
po dobu 5 minut. Ve dvou tfetinach vareni pokrm obratte (je-li
to nutné).

§

-1 01 = 1018

Gril + Ventilator
200°C **

IE’ 2nd/ 3rd /4th Groven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (peceng).

Pouzivd horni topné téleso spole¢né s ventilatorem zajistujicim
cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Pouzivejte se zavienymi dvirky.
Zasunte pod rost odkapavaci plech na zachytavani stav. V poloviné
peceni pokrm obratte. Pfedehfev je nezbytny u tmavého masa, ale
nikoliubilého masa.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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‘ Popis

Spodniohrev
160-180°C **

(=] 15t/27 arover

‘ Doporuceni

IDEALNIPRO: karamelovy krém, pudinky a bain marie vjednom
patre. Tuto funkcilze pouzitipro dokoncenipripravy.

Lze pouzit s Heat Feel Sensor.

Moznost rychlého predehrevu.

Spodniohrev +
Ventilator
170-210°C **

(L] 1tand 2™ urover

IDEALNI PRO: pizzy, slané kolace, dorty a jidla s tekutymi pole-
vamivjednom patre.

Lze pouzit s Heat Feel Sensor.

Moznost rychlého predehrevu.

Supergril
L3 (vykon) **

= 45 and 5* aroven

IDEALNI PRO: velké mnozstvi klobas, steakdl a toastového
chleba. Celd plocha pod grilovacim prvkem se zahfiva.
Pouzivejte se zavfenymi dvirky. Ve dvou tfetinach vareni pokrm
obratte (je-lito nutné).

TL DL ] B

+
~

Soft +
150-200°C

L] 27/3 aroveri

IDEALNIPRO: kold&e a chléb vjednom patie.

K

Gril + rozen
L3 vykon

IDEALNI PRO peceni potravin, jako jsou kufeci prsa, kiepelky
nebo rybifilé, zobou stran najednou.

Pod pokrmv 1. patfe umistete plech na peceni, aby se zachytily
kapky a stavy.

3
!
3

Gril + ventilator
+rozen
200°C

IDEALNI PRO peceni potravin, jako je velké kufe nebo kriita, z
obou stran soucasné.

Pod pokrmv 1. patfe umistéete plech na peceni, aby se zachytily
kapky a stavy.

i

Staticky + rozen
200-240°C

IDEALNI PRO: Pe¢eni hovézi nebo vepiové pecené. Pod pokrm
v 1. patfe umistéte plech na peceni, aby se zachytily kapky a
Stavy.

* Zavisinamodelu trouby.

**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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SPECIALNi FUNKCE*

Symbol Popis Doporuceni

Master bake *** Idealni k pripravé pokrm(, které jsou uvnitf mékké a na

ConnCC ** povrchu kfupave.
az @ 180-200°C Pro zdraveé peceni; tato funkce snizuje potfebné mnozst-
= 2° arover vi tuku nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem
pulzujiciho vzduchu zarucuje dokonalé vysledky peceni.

Tato funkce zajistuje, ze jidlo zUstane kiehké a Stavnaté;
diky niziteploté se minimalizuje pfipecenipovrchu. Tato
a3 lOC Gentle cooking funkce je idealni pro peceni masa a celych ryb. Pro dos-
azeni optimalnich vysledkd pouZzijte Heat Feel Sensor
(pokud je soucasti dodavky)

KATEGORIE PRIPRAVY POKRMU

Teplot:
Pozice it/
. Heat Feel
Symbol Popis pro
vareni tempera-
tures (°C)
58-62-65°C U peceniakust
b1 @ Maso Y 2-3 uhovéziho hoveziho, teleciho
masa aveprového masa.
65°C For whole fish and
b2 49 Ryby Y 23 fillets.
95°u peceni .
b3 ﬁ Pecivo Y 1-2 chlebaa U chleba, lasagnia
. : peciva.
téstovin
b4 % Zelenina Y 3-4 70°C Upecene zeleniny a
brambor.

Dokonalé vysledky peceni jsou zaru¢eny diky prednastavenym parametrdm podle kategorii.
Vychozi hodnoty ¢asu a teploty se vztahuji na mnozstvi pro 4 porce. Pro spravne nastaveni doby
pecenipouzijte nasledujici tabulku; pro dosazeni nejlepsich vysledkd pouZijte Heat Feel Sensor

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano podle normy EN 60350-1 pro ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetické tridy
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Kategorie

Velikost porce/gramy (tucné,

Doba peceni (min)*

pokrmu vychozi nastaveni) po predehrati
Maso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Ryby 4/600; 6/900; 8/1200 36;38; 40
Pecivo 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenina 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65

DALSiFUNKCE

Symbol

m &

Popis

Zamek tlacitek

Doporuceni

Tato funkce umoZfiuje zamknout obrazovku, aby se
zamezilo jakémukoli nezddoucimu ovladani détmi.
Stisknutim a podrzenim tlacitka Teplota (4) na 5 sekund
aktivujete zadmek obrazovky. Stejnym zpUsobem ji
deaktivujete

Oblibena
funkce

[]

Chcete-li ulozit oblibenou funkci a zobrazovat ji jako prvni
po zapnutitrouby, na 5 sekund podrzte tlacitko (2).

Rezim Demo

ON/OFF

STAND-BY
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Heat Feel Sensor parovani

Step 1

+  Klepnutim naikonu [
vyberte funkcia klepnutim
naikonu () vyberte Heat
Feel Sensor.

Step 2

+ Pochvilitroubarozpozna
kod sondy. Klepnutim na
ikonu > nastavte cilovou
teplotu.

Step 3

+ Klepnétena\/, nastavte
pozadovanou cilovou
teplotu a klepnéte na
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Tipy pro peceni—Heat Feel Sensor

Heat Feel Sensor Ize pouzit s manualnimi funkcemi (staticky, staticky +ventilator, gril, supergril, gril
+ventilator, dno a dno + ventilator) a s KATEGORIEMI PRIPRAVY POKRMU.

Heat Feel Sensor majeden méficibod, zasunte jej zcela do potraviny kovovym hrotem umisténym
ve stfedu potraviny.

Tento bod by mél byt umistén co nejblize nejsiingjsi (nejchladnéjsi) ¢asti potraviny, aby bylo mozné
spravné sledovat proces peceni.

Diky bezdratovému provedenilze Heat Feel Sensor pouZit take ke sledovani potravin, které béhem
peceni méniobjem (napf. chleba).

MASO/PECENE/STEAKY: sondu zasunte ikmo do nejsiingjsi ¢asti. U potravin valcovitého tvaru
(napt. hovézipecené) umistéte spic¢ku co nejblize geometrickému stredu.
Doporucené vnitrni teploty:

45°C uhovézipecené (pfed podavanimji zabalte do
folie anechte 15-20 minut odpocivat)
55—-60-65 °C pro ostatni pec¢end masa

DRUBEZ: Vlozte Heat Feel Sensor do nejsilngjsi ¢asti prsou. Doporuéend vnitini teplota driibeze
je83-85°C.

RYBA (CELA/STEAKY): viozte sondu $ikmo do nejsilngjsi ¢asti. Navrhovana vnitfni teplota: 65 °C

CHLEB / DUSENE MASO: vlozte Heat Feel Sensor blizko geometrického stfedu potraviny.
Doporucena vnitiniteplota: 90 °C
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Konektivita

PARAMETRY BEZDRATOVE SITE

Technologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Norma IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo (-a) [MHZz] 2401+2483 2402+2480

Maximalni vykon [mW] 100 10

Teplotni sonda Heat Feel Model Et180:

Technologie Bluetooth
Standard Bluetoothv4.0 BLE
Frekvencéni pasmo [MHz] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACE O PRODUKTU PRO ZARIiZENI V SiTI

« Spotfeba energie produktu v sitovém pohotovostnim rezimu, pokud jsou pripojeny vsechny
porty kabeloveé sité a véechny porty bezdratove site jsou aktivovany: 2,0 W

Jak aktivovat port bezdratové sité:
« Pokud trouba neni zaregistrovana, postupujte podle pokynl pro registraci, abyste aktivovali WiFi.
« Pokudje trouba zapnutd, ve WiFinabidce vyberte WiFia nastavte jina On (zapnuta) nebo hOn.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

« Pokudtrouba nenizaregistrovana, WiFimodul je zapnuty na prvnich 30 minut po zapnuti trouby,
projeho vypnuti pockejte 30 minut nebo prejdéte do nabidky WiFia vypnéte wifi.

« Pokudje trouba zaregistrovana, ve WiFinabidce vyberte WiFia nastavte ji na Off (vypnuta).

Rychlé parovani

Pfiprvnim zapnutivyrobkuje sit WiFi aktivnijiz 30 minut a mizete pokra¢ovat v registracina strané
81.

Pokud neni trouba zaregistrovana do 30 minut, WiFi se vypne. To se déje pfi kazdém zapnuti
trouby, dokud jinezaregistrujete.

Chcete-li zabranit zapnuti Wi-Fi, vypnéte jej v nastaveni Wi-Fi do 30 minut od zapnuti trouby.

Chcete-litroubu zaregistrovat po 30 minutach, postupujte podle pokynt na strané 83.
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Registrace trouby v aplikaci

V SMARTPHONU
#Z Available on the
Krok 1
- Stahnéte siaplikacihOn ' App Store
GETITON
» Google Play
Krok 2

+ Prihlaste se nebo se zaregistrujte

Email

Password

FORGOT YOUR sicn

PASSWORD? w2
Krok 3 Select your appliance
- Pridejte novy spotrebic category

Washer Dryer

H Fridge

ﬁ Oven

Krok 4

« Naskenujte QR kdd nebo zadejte vyrobnicislo Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number
e

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

EAE L 00000 0001 000¢
=
= [TV Tvn Tuni: MRoO7

Zde napiste sve vyrobni ¢islo pro budouci pouziti

ally

ithin the guidelines.

<« OK.FOUND

ORINSERT MANUALLY
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NA SPOTREBICI

Krok 5

«  Klepnutim naikonu
O vyberterezimwifia
klepnéte na

Krok 6

« Klepnétena\/avyberte
moznost On (Zapnuto)
nebo hOn (viz rozdily na
strané 83) aklepnéte na
tlacitko start

Krok 7

« Pochvilise text Connect
zaCne posouvat.
Pokracujte v procesu
parovani prostfednictvim
aplikace.

Krok 8

« Podokonc&eniparovanise
stav trouby automaticky
prepne na Wifi ,ON"
(ZAPNUTO) nebo hOn,
podle vasivolby.

Ztracené pripojeni smérovace
Behem vareni—blika ikona WiFi V nabidce WiFi—blika Cislice

POZNAMKA:

« Zkontrolujte, zda mate domaci WiFi sit minimalné 2,4GHz.

« Zkontrolujte, zda mate pfipravene heslo ajmeéno pro domaci sit WiFi. Pozdeji je budete potre-
bovat.

« Zkontrolujte, zda je vas spotrebice na misté, kde je vynikajici signal domaci Wi-Fi.

. AzUstante vblizkosti spotiebice.
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WiFi ON (ZAPNUTA)
Stav trouby Ize monitorovat pouze pomoci
aplikace.

WiFi OFF
Trouba nenipfipojena, ale stale je zaregistro-
vana s ulozenymi prihlasovacimi Udaji site.

” I

Rezim dalkového ovladani

WiFihOn
Trouba mlze byt pouzivana vyhradné aplikaci.

WiFiReset
Pripojeni se resetuje a je mozna nova regis-
trace.

Krok 1

«  Klepnutim naikonu [
vyberte rezim wifi a klep-
nutimna >1,0n" (Zapnuto)
zacne blikat.

Krok 2

«  Klepnutim naikonu V/
vyberterezim ,hOn"a
klepnutim na il aktivujte
dalkové ovladani.

«  Stisknutim ,funkéniho
tlacitka" Jukoncite rezim
.hOn".

Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiova zafizenijsou v souladu se smér-

nici 2014/53/EU. UpIné znéni EU prohlasenio
www.candygroup.com

shodé je k dispozicina této internetové adrese:
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Cisténi a udrzba trouby

Zivotnost  spotfebi¢e mUzete prodlouit
prostfednictvim pravidelného cisténi. Pred
provadenim rucniho ¢isteni pockejte, az trou-
ba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi cisteni
brusne myci prostfedky, draténku nebo ostre
predmety. Predejdete tak neopravitelnemu
poskozeni smaltovanych dill. PouZivejte pou-
ze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo
bélidla (¢pavek).

SKLENENE DiLY

Doporucuje se Ccistit sklenéné okno savou
kuchynskou utérkou po kazdem pouziti trouby.
Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, mdzete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou
mycim prostfedkem a potom oplachnout
vodou.

Udrzba

TESNENi OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, muizete jej vycistit
mirné navlih¢enou houbic¢kou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi vycistete pred oplachovanim a
susenim mokrou mydlovou houbi¢kou: vyvaru-
jte se pouziti abrazivnich mycich prostredkd.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjmeéte plech z trouby. Nalijte
na plech horky tuk a umyjte jej v horkeé vodé po-
moci houbicky a prostfedku na mytinadobi.
Pokud stéle ulpivaji mastné skvrny, ponorte
plech do vody a myciho prostredku. Alterna-
tivné muazete plech umyt v mycce na nadobi
nebo pouzit komercnisaponat na trouby. Nikdy
nedavejte znecistény plech zpét do trouby.

DEMONTAZ A CISTENi BOCNICH DRZAKU

1- Vyjméte draténé drzaky tak, ze za né zatahnete ve sméru Sipek (viznize).
2- Abyste draténé drzaky ocistili, bud je vioZte do mycky na nadobi, nebo pouZijte vihkou houbu a

zajistéte, aby byly nasledné osuseny.

3- Po procesu ¢isténinainstalujte draténé drzaky v opa¢ném poradi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od sitového privodu.

2. Sejméte sklenény kryt, vysroubujte zarovku a vymeénte ji za novou zarovku stejného typu.
3. Jakmile je vadna zarovka vymeénéna, vratte zpét sklenény kryt.

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdrojl tfidy energetické Ucinnosti G (zarovka)

/F (10 LED).
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DEMONTAZ A CISTENI SKLA DVIREK

1. Otevrete dvirka 0 90° a vytahnéte upevnovacijazycky zavésu smérem ven z trouby.

2. Umistéte dvirka pod Uhlem 45° a pak je sou¢asné tahnéte dopfedu a nahoru, abyste je uvolnili.
Vyjméte dvitka trouby a polozte je na polstrovanou podlozku (napf. na kus latky) rukojeti dold.

3. Stisknéte soucasné dve tlacitka vlevo a vpravo a zatahnéte za hornikryt dvifek smérem k sobe,
abyste jej sejmuli.

4. Opatrné vyjméte sklo uvnitf trouby, pevné ho drzte obémarukama a polozte ho na mékky rovny
povrch.

5. Pokud jsou mezi nimi sklenéné panely, odstrante je a polozte na mékky povrch. POZOR: vnéjsi
sklenény panel neni odnimatelny

6. Ocistéte sklo mékkym hadrikem s pouzitim vhodného cisticiho prostredku.

7. Povycisténi znovu sestavte dily v opacném poradinez pfidemontazi. Na vsech sklenénych pan-
elechmusibytoznaceni,Low-E" spravneé Citelné aumisténé naleve strané dvirek v blizkostilevého
boc¢niho zavésu. Tim je zajisténo, Ze vytistény stitek na prvnim sklenéném panelu zlstane uvnitf
dveri.

8. Nasadte zpét kryt dvifek trouby zatlacenim dovnitf, dokud neuslysite, jak obe bocni tlacitka za-
padnou na své misto.

9. DrZte dvefe pod uhlem 45° a soucasné zasunte pravou a levou vnéjsi ¢ast zavésu do otvord
uvolnénych zavés(, dokud neuslysite jejich zaklapnuti. Nastavte dvirka do uhlu 90° a zajistéte upe-
vhovacijazycky zatlacenim smérem dovnitr trouby

LOW-E
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FUNKCE CISTENI *

Popis Doporuceni
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Hydroeasyclean

Projednoduché, ucinné ¢isteénitrouby.

d2

ooo® o
oodo o
ooO

Pyrolysis Eco

Pro dokonalé, pravidelné cisténi vnitfnino prostoru trou-
by. Tato funkce umoznuje uzamknout dvere béhem pro-
cesu (d4).

d3

8

oono
ooOd
oono

Pyrolysis+

Pro velmi ddkladneé cisténi a odstranovani velkého
mnozstvinecistot z vnitfniho prostoru trouby.

Tato funkce umoznuje uzamknout dvere béhem procesu
(d4).

Hydro Easy Clean

Hydro Easy Clean pouziva paru k odstranéni zbyvajiciho tuku a ¢astic potravin z trouby.
1. Do nadoby Hydro Easy Clean na dné trouby nalijte 300 ml vody.

2. Zvolte vyhrazenou funkci (d1).
4. Nechte program pracovat.

5. Po skonceni cyklu nechte troubu vychladnout.

6. Jakmile je spotrebic studeny, vycistéte vnitfni povrchy trouby hadfikem.

Varovani: Nez se spotrebice dotknete, pfesvedcte se, Zze je studeny.
U vsech Zhavych povrchd je nutné postupovat opatrné, protoze hrozi riziko popéleni. Pouzijte
destilovanou nebo pitnou vodu.
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Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systemem
¢isténi, jenz vysokou teplotou nic¢i zbytky potravin.
Tato funkce se provadi automaticky pomoci pro-
gramatoru. Vysledné vypary jsou ,vycistény" tim,
ze projdou pyrolyzérem, jenz se spustiihned pote,
co zacne pecleni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza
vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou dvirka trouby
opatreny bezpecnostnim zamkem. Pyrolyzér Ize
kdykoliv zastavit. Dvirka nelze otevrit, dokud je zo-
brazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen
sporak, béhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plyno-
vé horaky nebo elektricke varné plotynky. Nedojde
tak k prehrati sporaku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLYTICKE CYKLY:
PYROLYSIS ECO: Cisti mirné znecisténou
troubu. Trva po dobu 90 minut.

PYROLYSIS +: Cisti zna¢né znecisténou troubu.
Trva po dobu 120 minut. U trouby vybavené
pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné dostupné
Cistici pfipravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po pfipravé
jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkoveho te-
pla v ni, a tim usetfit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To
totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pfi
pyrolitickém ¢&isticim cyklu. Pfedevsim z trouby
vyjméte mrizky, postranni drzaky a telesko-
picka voditka (viz kapitola VYJMUTI MRIZEK A
POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym
teplomérem je nutné pred spusténim cCisticiho
cyklu uzavrit otvor, a to matici, ktera je soucasti
dodavky.

« Odstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny
- odstranit je by trvalo p¥ili§ dlouho. Nadmérné
mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by
bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz
dochazi béhem cyklu pyrolyzy.

» Zavrete dvirka trouby.

» Pfed CiSténim je nutno odstranit nadbytecné
zbytky potravin.

« Vycistéte dvirka trouby;

o Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby
odstrafite pomoci navihéené houbicky. Ne-
pouzivejte Cistici prostredky;

* Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuv-
nych dr23akd (je-li ji trouba osazena);

* Nevkladejte utérky na nadobi.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1- Klepnutim na ikonu Clvyberte funkce cisténi (d)
a pomoci navigacnich tlacitek zvolte preferovany
pyroliticky cyklus.

2- Start pyrolytického ¢isticiho cyklu je mozné
odlozit tak, Ze zménite c¢as konce (END)
prostrednictvim programatoru.

3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne
vysoke teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Cyklus pyrolitického cisténi Ize kdykoli zastavit
stisknutim tlacitka Zapnuto/Vypnuto.

4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza
sama automaticky vypne.
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Odpadové hospodarstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotfebi¢ je oznacen
v souladu s evropskou smeér-
nici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ ob-
sahuji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni
vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky
(které mohou byt znovu pouzity). Je dilezite,
aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro
spravné odstranéni a likvidaci znecistujicich
latek a obnoveni vSech materiall. Jednot-
livei mohou hrat vyznamnou roli pfi ochran-
né zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimise nesmizachazetjako s domovnim
odpadem;

- OEEZ by meély byt odvezeny do special-
nich sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupite
novy spotfebi¢, mdzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany
spotrebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

Reseni potizi

Setrnost a ohleduplnost k zivotnimu prostredi
Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvifka trouby co mozna nejmené casto, pro-
toze pfi kazdéem otevfeni unikéa teplo z dutiny.
Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte trou-
bu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které
trouba nadale generuje. Udrzujte tesnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
.zpozdéne peceni” usnadnuje uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s nizsi saz-
bou.

Problém

Mozna Pric¢ina

Reseni

Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva taveny

Funkce peceni a teplota nebyly nas-

Presvédcte se, Ze potfebna
nastavenijsou spravna
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Evéeifelg acpaieiag

Kata tnv SLlapKELa TOU HAYELPEPATOC, UTIOPEL VA CUPTIUKVWOEL
uypaoia peoa otov BAAauo tou GoUpvou ) eTTAVW OTO TCApL
NG TIOPTAC. AUTO elval eva GuCLoAOYIKO dalvopevo. la va
LUELWOETE TO PALVOPEVO AQUTO, TteplpeveTe 10-15 Aemtta peta
aTo TO Avappa Tou GoUpvou TIPpLY PAAETE TPODLUA UECQ OTOV
doupvo. 2€ KABe Teplmtwon, N ocupTiukvwon ecadpavidetal
otav dptaocel o doUpvog o€ Bepokpaoia payeLlpeUaTod.
MavyelpePTe Ta Aaxavika Peca o€ eva OKEUOG E KATIAKL Qv Tl
O€ Evav avolXTo 6loko.

ATtoduUyeTE va adrveTe TpOdGLpa peca otov doupvo adou Ta
EXETE PAYELPEWPEL YA TIEPLOCOTEPO aTto 15/20 AeTtTal.
MPOEIAOTOIHZH: n cuokeun kal ta pooBaciuya Tunpata
Bepualvovtal TToAU kata TNV SLapkeLla tnG Xprong. Npooefte
VA PNV AKOUPTINOETE oTtoladnTote Bepud TunuUata.
MPOEIAOTMOIH2H: tatpooBaciua pepn pumopel va eotabouv
OTAV XPNOLUOTIOLETAL O GOUPVOC. Ta Pkpd TTaldLa TTPETIEL VA
TTAPAPEVOUV TIAVTOTE O€ Ao Tacn acdaieiad.
MPOEIAOTNOIH2H: Amtocuvdeote oTtwoONTIOTE T CUCKEUN
amo TNV Tapoxrn PeUPATOC TPV TIPAYUATOTIONOETE TNV
oTTIoLadNTIOTE Epyacian ouvtnpnon.

MPOEIAOTOIHZH: yia va amoduyete omolodnmote Kivouvo
uttopel va mpokAnBel amd TNV akouola emavadopd TNG
BepulkNGacdAAELAG, N CUCKEUN OEV TIPETIELVA TPOPOOOTETAL
amno  evOG €CWIEPLKO  OLAKOTITN EAEYXOU, OTIWG €VAG
XPOVOSLAKOTITNG, I VA CUVOEETAL OE €VA KUKAWPA TO OTIOLO
EVEPYOTIOLELTAL KAL ATIEVEPYOTIOLELTAL TAKTLKA.

Ta madla kKatw Twy 8 eTWV Ba TIPETIEL va TIAPAPEVOUY O€ pla
acdaAr amdoTaon ATto TNV CUCKEUN eQv eV Bplokovtal utto
ouvexn eTtPAeyn.

Tamawdia dev Ba pemel va taldouv Pe TNV CUOKeUN.
Houokeur pmopel va xpnopoTtiotnBel attod eKelvOUuG TIOU EXOUV
NALKLQ 8 ETWV Kal Avw KAl ATIO EKEIVOUG TIOU EXOUV PELWUEVEG
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OWPATLKEG, ALOBNTNPLAKEG 1 SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG, XWPIG
euTiELpla 1) YVWON TOU TIPOLOVTOG, JOVO €AV ETILRAETIOVTAL
r Toug gxouv SoBel 0dnyleg OXETIKA pE TNV Asltoupyla tng
OUOCKEUNG, UE EVA Ao TPOTIO KAL WE ETIY VWO N TWV TIBAvVWY
KIWVOUVWV.

O kaBaplopog kal n cuvtnpnon 6ev Ba TIPETIEL va EKTEAELTAL
ato TadLla xwplg emtiBAewn.

Mnv XPNOLUOTIOLELTE Aypla 1 AELAVTIKA UALKQ ) ALXPNPEEG
WETAAALKEG CUOTPEG yLa va kaBapioete ta Tdaula TNG TTIOPTAG
ToU dpoupvou, ylatl propet va ypatlouviocouv Tnv etidavela
KAL VA TIpOKaAEcOUV Bapmwpa tou T¢aplou.

O o¢oupvog TpeETEL va exel ofnoel Tpwv Bydiete TA
adatpolpeva pepn. Metd tov KABAPLOPO CUVAPUOAOYELOTE
KAL TIAAL oUpdwva PE TIG odnylec.

Xpnowdotolelote pOVO  TOV  ALoONTAPA  KPEATOG TIOU
CUVLOTATAL YLA AUTO ToV GoUpVo.

Mn XPNOLUOTIOLELTE ATUOKABAPLOTH 1 OTIPEL UPYNANG Ttleong
yla TG epyacieg kabaplopou.

>E MEPINTO2H MOY O GOYPNOZ MAPEXETAI AITO TON
KATAZKEYAZTH XQPI1Z BYZMA:

H 2YXKEYH AEN TIPEMEI NA EINAI XYNAEAEMENH
ME THN TIHI'H TPOOOAOZIAY  XPHZIMOTIOIONTAZ
BYZMA 'H MPI1ZEX, AAAA TIPEMElI NA EINAI AFEYOEIAY
>YNAEAEMENH ME THN MAPOXH PE'YMATOZ. H cuvdeon
UE TNV TINYyN Tpododooiag TpETEL va TtpayatoToLe(Tal atmo
ETIAYVEAUATIA PE TA KATAAANAQ TipocovTa. [1poKELUEVOU va
UTIAPXEL EyKATAOTAON CUpdwvN PE TNV Lloxuouoa vouoBeoia
yla tnv aocdaiela, o doUupvog TIPETIEL va CUVOEETAL POVO
TOTIOBETWVTAC VAV ACHAAELOOLAKOTITN PYETAEU TNG CUCKEUNG
Kat ™TNg TNyng tpododociag, He Olaxwplopd  e1adng
OoUPDWVO PE TIC ATIALTNOELS YIA TNV KATNyopla utteptacng
. O aodaAelodlakoOTING TIPETIEL VA PEPEL TO PEYLOTO
ouUVOESEPEVO GOPTIO KAL VA CUPOPPWVETAL PE TNV LOXUouoa
vouoBeaotia. To k{Tplvo-Ttpdoivo kaAwdLo yelwong

GRO91



eV TIPETIEL VA OLAKOTITETAL ATIO Tov aodaietodiakormn. O
A0PAAELOOIAKOTITING TIOU XPNOLUOTIOLETAL yia Tn ouvoeon
TIPETIEL VA Elval EUKOAA TIPOCRACLUOG OTAV £XEL TOTIOBETNOEL
n cuokeur otn Beon ING.

H ouvbeon pe tnv Tnyn Ttpododociag TPeTEL va
TpAyPATOTIOlE(TAL Ao €TIAYYEAPUATIA pE TA KATAAANAQ
TIPOCOVTA, AauBAvovTag uttopn TNV TTOALKOTNTA ToU GoUpvou
KAL TNG TINyNG Tpododoaiag.

H amoocuvdeon TIPETIEL VA ETUTUYXAVETAL EVOWUATWVOVTIAG
eva SLakoTtn otn otabepry KaAwdlwon cuudwva Pe Toug
KAVOVEC KaAwdlwong

AN O OO YPNOZ MAPEXETAIAIMO TON KATAZKEYAST'H ME
BYZMA:

H mpida mpemel va elval kKAtaAANAn yia to $optio Tou
aAvaypAdETAL OTNV ETIKETA KAL TIPETIEL VA EXEL ETIADN YELWONG
ouvdedepevn kal ce Asttoupyla. O aywyog tng yelwong
EXEL KiTplvo-Tipdoivo Xpwpa. Autr n epyacia Ba TpeTel va
EKTEAELTAL ATIO TILOTOTIOLNWEVO £TTAYYEAUATLA. 2 € TtEpITTTWON
acuppBatotntag petacu tng ipidag kat tou eLg tng tpidag tng
ouokeung, (NtNoTe amo evayv TILOTOTIOLNUEVO NAEKTPOAOYO va
avikataotnoel TNy tpida Pe pla aAAn kataAAnAou TtuTtou. To
PG kaLNTIPLLA TIPETIEL VA CUPOPDWVOVTAL JE TOUG LOXUOVTEG
KAVOVEC TNG XWPAg eykatactaons. H ocuvdeon otnv mnyn
Tpododooiag ptopel emiong va yivel TomoBetwvtag evav
TTIOAUTIOALKO A0DAAELOOIAKOTITN WETAEU TNG CUOCKEUNG KAl
NG TNYNG tpododoaiag, o oTolog va PTIoPEL va avTetel To
LUEVLOTO ouVOEedEUEVO GOPTIO KaL va elval cUUGWVOC Pe TNV
loxUouoa vopoBeoia. To kitpwo-Tipacivo KAAWALo Yelwaong
Sev TIPETIEL va SLAKOTITETAL ATIO ToVv achaAielodlakorttn. H
plda 1| 0 AoPAAELOOLAKOTITNG TIOU XPNOLUOTIOLE(TAL Yla TN
ouvdeon Ba TpeMEL va elval EUKOAQ TTPOCPACLUOC OTAV £XEL
ToTtoBeTNBOEl N cUCKeEUN 0Tn BEon TNG.

H amoouvdeon umopet va etiiteuxBel exovtag mpoofacn oTo
dLG N evowpaTwvovTag evayv SLAKOTITN oTNV otabepn
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KaAwolwon cuudwva Pe ToUG Kavoveg KaAwdlwaong.

Eav exel mtaBel nuia to kKaAwdLlo Tpododoaciag Tou peUuatog,
Ba TpeTel va avikkabliotatal pe eva KaAwdlo 1 pla edikn
Seopn &LaBEC LN ATIO TOV KATACKEUAO TN N ETILKOWVWVWVTAG UE
TNV UTtNpeoia texVvIkAg e€uttnpetnong. O TUTIOG ToU KaAwbdiou
Tpododooiag mpemel va eivalr HO5V2V2-F. Autr n epyacia
Ba TpeTIEL va eKTEAE(TAL ATIO TILOTOTIOINKEVO ETIAYYEAUATLA.
O aywyodg g velwong (kitpwvo-Tipdoivo) TipeTiel va eival
UaKPUTEPOC KaTA TIEPiTIOU 10 Mm atto Toug AAAOUG aywyoud.
[la OTIOLECONTIOTE ETILOKEUEC, CUUPROUAEUBE(TE POVO TO TUNUA
e€UTINPETNONG TtEAQTWY Kal (NTAOTE TNV XPNon YvNolLwv
AVTAAANCKTIKWV.

H aduvapia cuppopdwong pe Ta avwIepw PUTIOPEL va Beael
o€ kivbuvo TNV aocdAAela TNG CUCKEUNG KAL VA AKUPWOEL TNV
geyyunon.

OTI0l0BNTIOTE UALKO TTOU £XEL XUBEL KaL TtEpLOCEUEL Ba TIPETIEL
va adatpeital TpLy ato Tov KabapLlopo.

Mia Ttapatetapevn Slakotn tnG Tpododociag Tou PeEUPATOG
Tou epdavideTal kata tTn Slapkela tng GAcNC PAYELPEPATOG
uTtopel va tpokaAecel SUCAeLTOUpYLla TN 0BOVNG. 2e AuTn TNV
TIEQITTTWON ETUKOWWVNOTE PE TNV UTINPECLA ECUTINPETNONG
TIEAQTWV.

H ocuokeury &ev Tpemel va tomobeteltal Tow amod pla
SLAKOOUNTLKN TIOPTA yla va arnodeuxBel nuttepBeppuavon.
‘Otav tomtobetelte TO padL 0TO ECWTEPLKO, BePalwBelte OTL TO
TEPUA lval OTPAPPEVO TIPOC TA ETTAVW KAl OTO THOW PEPOG
TNG KOLAOTNTAG. To pAdL TIPETIEL VA PETIL TEAELWG JECA OTNV
KOLAOTNTA.

‘Otav tomtobeteite TOV HLOKO TIAEYUATOG TIPOCEECTE OTL TIPETIEL
N AvIoOALOBNTIKA Akpn TOu va elval ToTtoBeTnUEVN TIPOG TA
TIlow KaL TIPOC TA ETIAVW.

MPOEIAOIOIHZH: Mnv  okemadlete taA TOLXWPATA TOU
doUpVOoU PE AAOUPLVOXAPTO I TIPOOTATEUTIKA Uiag xpnong
Tou SlatiBevtal amo Ta KataoTHPATA. To AAOUPLVOXAPTO
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1 OTTOLOONTIOTE AAANO TIPOCTATEUTIKO, OTAV €lval og Aueon
eTIAdr YE TO BEPPO CUAATO, UTTAPXEL KIVOUVOG va ALWOEL KAl
VA KATAOTPEWEL TO OPUAATO TWV ECWTEPLKWY TOLXWHATWV.
[MPOEIAOTOIH2H: MNote unv adalpeite To AACTLIXO TNG TTOPTAG
TOU GOoUpVoU.

MPO2OXH: Mnv EavayeulleTe TO KATW PEPOG TNG KOLAOTNTAG
LE VEPO KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOC N OTAV O GOUPVOCQ
elval (eoToC.

Aev amatteitat kapia mpocBetn evepyela/pubulon ywa In
AELTOUPYLa TNG CUCKEUNG OTLG OVOUAOTIKEG CUXVOTNTEG.

O doupvog umopel va Bploketatl YnAd etavw oe uta (UPnin)
BAon N Katw aro Tov TTayko epyaciac. [Npwv amo tn oTepEWOnN
KAl otaBepotiolnon, TIPETIEL va e€acdailoete KAAO agplopo
OTOV XWPO TOU POoUPVOU WOTE VA ETUIPETIETAL N CWOTN
KUKAOOpLa Tou GpeCKOU aepa TIoU aTtalteital yia tnv Yuén
KAl TNV TIPOOTAC(a TWV E0WTEPIKWY PEPWY. ANPLOUPYNOTE
TA AVTIOTOLXQ Avolypata TIou avadepovTal OTnV TEAeuTAla
oeAba avaloya pe Tov TUTIO TNG ToTtoBeTNOoNG.

[la TNV TILO CWOoTN XPNoN Tou GoUPVOoU, KAAO elval va pnv
EPXOVTAL TA TPOPLPA O€ APEON ETIADN PE TIG OXAPES KAL TOUG
Slokoug, aAA& va XpnOLUOTIOLEITE TA €LOIKA QVTIKOAANTIKA
XAPTLA doupvou r/kat eldLka doxela.
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Heat Feel (Acuppatog atcOntnpag Osppokpaciag)
MPOEIAOMOIHZEIZ

MPOEIAOTMOIHZEIZ:

« AUTO TO TIPOLOV TIPOOPILETAlL ATIOKAELOTIKA YLA CUOCKEUEG
doupvou.

Oa TIPETIEL VA XPNOLPOTIOLETAL HOVO OTIWG TIEpLyPAdETAL OTO
TTapoVv ey XeLpidlo xpriong.

« MHN AITIZETE Heat Feel Sensor ME T'YMNA XEPIA AMEZ Q>
META TO MATEIPEMA. Na ¢opdte mavta yaviia Goupvou
yla va adatpeite tov Heat Feel Sensor ano to daynto petd to
uayetpepa.
Katatnolapkelatoupayelpepatod, ipetetva TONOOETHXETE
MAHPQ2 oto daynto tn peTarAkn pado tou Heat Feel Sensor
ewg to MAYPO kepapiko AKPO tna.

ToTtoBeTNOTE TOV AloBNTrpPa alobnong
BeppoTnNTag 0To GaynTo pEXPLESW

« Mnv ekBeteTe TO PETAAAKO TuNua Tou Heat Feel Sensor
ameuBelag otn BepudTNTa TIOU TTAPAYETAL ATTO TOV GOoUPVO.
Mnv eKBETETE TO PETAAAKO Turpa Tou Heat Feel Sensor otn
BepuOTNTA TIOU TTAPAYETAL ATIO TN CUOKEUN.

« Mn xpnowJotoleite Tov Heat Feel Sensor oe AAAn cuokeun
EKTOG ATIO TOV EVOWHATWHEVO GOUPVO.

« Mn xpnowormoleite tov Heat Feel Sensor ce ¢oupvo
ULKDOKUPATWVY.

« O Heat Feel Sensor pymopel va kaBaplotel kat va TTAuBEel, alAa
unVv tov BubileTe yLa TTOAU 0TO veEPO.

« AUTO TO TIPOLOV Sev TTpooplleTal yia X prion ano Atopa NAkkiag
12 eTWV KAL KATW.

« O mpopnBeutng dev Ba eilval utteuBuvog yla otoladnmote
BAABN Tou Heat Feel Sensor Aoyw KakNG xprong tTNG CUCKEUNG.
« KaBaplote tov Heat Feel Sensor miplv amtd tn xprion
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«OaloOnTnpaguopeilvaieltoupynoeloe eUpogBepuokpaciag:
10 °C ewg 100 °C peylotn eocwteplkny Beppokpacia tou
UETAAAKOU TUNUATOG. TO KEPAULKO UEPOG UTIOPEL va PTACEL
Toug 350°C.

Eav n Bepuokpacia tou Heat Feel Sensor uttepBet toug 100°C,
TO pavelpepa Ba otapatnoel kal o alobntnpag Bepuotntag
TIPETIEL va adalpeBel atto Tov oUpvo TO CUVIOPOTEPO OUVATO
UE yavTLa, yla va attodeuxBel BAGBN otov alcOntrpa.

« [Mplv amo n xpnon, BeBawwBeite otL 0 Heat Feel Sensor eival
DOPTLIOUEVOC:

1. TotoBetnote Tov Heat Feel Sensor otov dopTloTr KAl KAELOTE
TO KAAUPHQ.

2.2UveeCTE TOoV GOPTLO TN o€ Pla Ttnyn tpododooiag USB, ottwg
poocappoyea USB 1 umtodoxny USB umoloylotrny/ dopntou
UTTOAOYLO TN PE TO kKaAwdlo USB. O ¢optiotng evdexeTatl va
NV AELTOUPYEL CWOTA pE TO power bank Aoyw TNG Aettoupylag
AUTOPATNG ATeEvEPYOTIOiNONG.

3. H Auxvia LED tou ¢poptiotr Ba avapet kat Ba avaBoofrjvel
KATA TN ¢oOpTIon. ©a arevepyotolnBel otav o Heat Feel Sensor
elval TTANpw¢ GoPTIoUEVOC.
-BeBalwbeiteotitoBluetoothtoudoupvoueivalevepyoTtolnuevo.
- BeBalwbeite dttoHeat Feel Sensor Bploketal evtog Tou eUpoug
TNG ATTO0TACNC TIAPAKOAOUBNONG. 2€ PEYAAEG ATTOOTACELG, O
Heat Feel Sensor dev umopel va avixveuBet amo tov doupvo.

« EGv 0 Heat Feel Sensor kaAuTtteTal MO HOVWHEVO UALKO, eV
ETUKOWWVEL PE TOV doUpvo. Eav o atcOntrpag armocuvoebel evw
Bploketal og eCeAEN TUTILKA OLAOLKACIA PAYELPEUATOC UE TOV
altoBntrpa (Gdela pmtatapla, anevepyotoinon Bluetooth k.ATL),
n dladikaocia payelpepatog Ba dlakotmel Yeta aAtod CUVIOUO
dlaotnua. Kata tn SLapKEeLa TOU PJAYELPEPATOC PE CUVTAYN KAl
alocOntnpa, o TEePMTWOoN TIoU 0 alocBntnNpag ammocuvoebel,
n owadkacla payelpepatog ouvexiletal yla Tov UTIOAOLTTO
TIPOYPAUUATIOPEVO X POVO.
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Mevikég odnyieg

JageuyaplotoUpeTioueTIAEEQTEEVAATIO TATIPOIOVTAAG. [lavaEXeTE TAKAAITEPAATIOTEAECUATA
pE Tov doupvo oag, Oa TipeTieL va SLaBACETE TIPOTEKTIKA QUTO TO ey XELPLSLO 08NyLWY XPriong Kat
va To GUAAEeTE yLa peANov Tk avadopd. [plv ToTtoBetroeTe Tov oUpVOo, CNUELWOTE TOV OELPLAKO
apOpod €ToL WOTE va PTIOPELTE va Tov SWOETE OTO TPOOWTILKO TNG UTINPECLAG EEUTINPETNONG
TIEAQTWY €AV TIPETIEL VA Yivel pla eTilokeur). Adou exete adalpeoel

Tov doUpvo amod TNV CuoKeuaoia Ttou, eAeyEre OTL Sev €xel TABel (NULA KaTA TNV OldpKela
™G petadopds. Eav exete ormoiwadnmote audLBoAia, pnv XpnolPoTIooeTe Tov GoUpvo Kal
ETILKOWVWVACTE HPE €va TULOTOTIOLNPEVO TEXVLIKO yla CUpPPBOUAES. Kpatriote OAa ta UAKKA TNg
ouoKkeuaolag (TTAACTIKEG OAKOUAEG, TIOAUCTEPIVEG, KapdLA) pakpld amod madia. ‘Otav avafet
o doupvog yla tpwtn dopd, pmopet va epudaviotel eviovog kamvog padl ye pupwdid, o oTtolog
TIPOKAAELTALATIO TNV KOAAQ TIOU UTIAPXELETIAVW O TA HOVWTIKA TIACLOLA TTOU TtepLBAAOUY ToV GoUpvo
Ta omola BgppalvovTal yia Tpwtn dopd. AuTo eival ATTOAUTWG GUCLOAOYLIKO KA, £V epdbaVIOTEL,
Ba mpemel va eplpevete va StaiuBel o katvog TpLy tottoBetroete daynto peoa otov doupvo. O
Kataokeuaotng dev Ppepel kapia amoAUTwg eubuvn oe Tepimttwon Tou dev TnpouvTal oL 0dnyieg
TIOU TIEPLEXOVTAL O€ AUTO TO £yypado.

ZHMEIQZH: ol Aettoupyieg Tou doUpvou, oL LELOTNTEG KAL TA AEECOUAP TIOU TIEPLYPAPOVTAL OE AUTO
To ey XelpiOLo Ba Sladepouy, avaroya Pe TO HOVTEAO TIOU EXETE AYOPAOTEL.

Evéeifelg acdpaieiag

BukopucToByTe AyXOBKY NMLLE 38 MPU3HAYeHHAM, a came A7 NPUroTyBaHH:A ii. byab-aKe iHwe
BVIKOPUCTaHHSA, HanpuKNad, aK AxXepena Tenna, € HenpaBMAbHUM Ta BIAMNOBIAHO Hebe3neyHnM.
BupobHuK He Hece BiAMOBIAaNbHOCTI 3@ OyAb-AKY LLKOAY 3aMnoAiaHy BHACNIAOK HEMPaBWIbHOIO,
HEBIAMNOBIAHOIO Y/ HEPO3YMHOIO BUKOPUCTaHHA Mpuaaay.

BukopucTaHHA  OyAb-AKOro  enekTpuyHoro npuaady nepeabadae  AOTPYMAHHA  AesKMX
dyHAAMEHTaNbHUX MPaBUI:

- PNV TpaBATe 1o KAAWSLO PEUPATOG VLA VA ATIOCUVOETETE TO TIPOLOV attd TNV Ttpida.

- He TopKamTecsa Npraaay BOOr VMM Y MOKPUMM pyKaMm abo Horamu;

- AK MPaBWIO, HE PEKOMEHAYETLCA BUKOPVCTOBYBATM afanTepy, PO3rasy>yBadi Ta npoAoBxKyBai;
y BWMMaAKy HecnpaBHOCTI Ta/uM HeBigmoBiaHOI pobOTU, BUMKHITL MpWniaa i He HamaramTecs
BiAPEMOHTYBaTV NOTO.

HAektplkl acpaiela

ZIFOYPEYTEITE OTI OAEZ Ol HAEKTPIKEZ ZYNAEZEIZ TINONTAI ANIO ENA HAEKTPOAOIO 'H
MIZTOMNOIHMENO TEXNIKO.

To kaAwdLo tpododociag Pe To omoio cuvdeeTal 0 GoUPVOCS TIPETIEL VA TTANPOL TLG TIPOUTIO0ETELG
TNgLloxUouoagvopoBbeosiagotnvxwpatonobetnong. O katackeuaothgoev depelkapiaamolUTwg
eubuvN yLa TUXOV (NELA TIOU EXELTIPOKANBEL aTtO pn TPNOoN AUTWY Twv 0dNyLWV. O doUpvog TTpETIEL
va elval ouvdedepevog oe pla apoxr NAEKTPLKOU pelpaTog pe yelwpevn Tpida tolxou ry eva
TIOAAATIAG aodaieloSLakoTTn, avaioya pe tnv LoxUouoa vopobeoia otnv xwpa totofgtnong. H
Tpod0docia TOU NAEKTPLKOU PEUPATOC Ba TIPETIEL VA TIPOCTATEVUETAL PJE KATAAANAEG ATPAAELEG
KAl T KAAWSLA TIOU X PNOLUOTIOLOUVTAL TIPETIEL VA €X0UV SLATOWN N oTtold va eyyudTal TNV owoTn
tpododocia tou doupvou.

ZYNAEZH

O dpoupvog tpododoteital pe evakarwdio tpopodociag to omoio BampeTmel va elvat cuvdedepevo
povo pe pla tapoxn NAeKTpLkoU peupatog pe 220-240 Vac 50 Hz petalu twv ddoewv r) yetall tng
ddaong kal tou oudetepou. Mpv cuvdeBel 0 oUpvog pe TNV TTAPOXT NAEKTPLKOU PEUPATOG, elvat
ONUAVTIKO va EAEYEETE!

- TNV TAON TIOU UTTOOELKVUETAL ETIAVW OTO OPYAVO PETPNONG,

- TNV pUBPLoN TOU AodAAELODLAKOTITN.

To kaAwdlo NG yelwong Tou cuvdeeTal oTov akpodEKTN YELWONG TOU GOUPVOU TIPETIEL VA Elval
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ouvOESEPEVO E TOV AKPOOEKTN TNG YELWONG TNG TTAPOXNG NAEKTPLKOU PEUHATOG.

MPOEIAOMNOIHZH

Mpwv ouvdeoete ToV GOUPVO PE TNV TIAPOXH NAEKTPLKOU pEUPATOG, {NTHOTE ATIO VA TILO TOTIOLNHEVO
NAEKTPOAOYO va EAEYEEL TNV CUVEXELA TOU QKPOOEKTN TNG YElWONG TNG TIAPOXNG NAEKTPLKOU
pevpatog. O kataokeuaotng ev dpepel Kapia amoAUTwg eubuvn yla TUXOV ATuxnUata 1 aiia
TPORAUATA TIPOKANBOUV ATIO TNV APEAELd OUVOECNG TOU GOUPVOU PE TOV AKPOOEKTN TNG YELWONG
N atto pla ouvdeon pe TNV yelwon n ottola xXeL EAATTWHATLKY CUVEXELA.

ZHMEIQZH: \oyw tou 0TLo doUpvog uttopel va tpoUTioBETEL AeLTOUPYLla CUVTAPNONG, KAAS elvaLva
dlatnpeite Stabeotun AN pla mpida toixou €tol wote va pmtopel va ocuvdebet oe autrv o doupvog
edv adpalpebel amo Tov XWwpPo oTov oTtolo elvat ToTtoBeTnuEVOG. To KaAwdLo Tpododoaciag TTpeTeL
va avikadiotatal povo amod TPoowWTIKO TNG TEXVIKAG UTINPECAG I aTtd TEXVIKOUG HE AVTIOTOLXEG
TILOTOTIOLNCELG.

‘Otav elval onotodg o doupvog PTtopel va uTtapxeL eva acBeveg dwg yUpw ato TOV KEVIPLKO KUPLO
dlakomtn. Autd elval amoluta ductoroyikd. Mmopet va ofiriost amAd yupilovtag avamnoda tnv
Tpida TNG CUOKEUNG I aAAalovTag B€on HETAEU TwV AKpodeKTWY Tpododoaciag.

Ymodei€elg

Metd amd kdBe xprion tou doupvou, evag eAAXLOTOG KaBaplopog Ba dlatnprioel tov Goupvo
EVIEAWG KABaPO.

Mnv oKeTIACETE TA TOLXWHATA TOU POUPVOU PE QAOUPLVOXAPTO 1 TIPOOTATEUTIKA piag Xprong
Trou SlatiBevtal amd Ta KATaoTHPATA. To AAOUPLVOXAPTO 1 OTIOLOSATIOTE AAAO TIPOCTATEUTLKO,
otav elval oe Apeon entacnr pe To Bgppod CUAATO, UTIAPXEL KIVOUVOG va ALWOEL KAL VA KATAOTPEWPEL
TO OPAATO TWV ECWTEPLKWY TOLXWHATWY. [a va TtpoAdRete UTtEPROALKO Aepwua Tou poUpvou oag
UE QTIOTEAECHA EVIOVOUG KATIVOUG KAl PHUPWOLEG, 0AG CUVICTOUME VA PNV XPNOLUOTIOLELTE TOV
douUpvo oe TIOAU UPNAr Bepuokpactia. Elval kaAutepo va TapatelveTe ToV XpOvo Pnoipatog kal va
XAUNAWOETE Alyo TNV Beppokpacia. ZUPTIANPWHATIKA PE TA Agecoudp TIou Tiapexovtal padl ye tov
doupvo, oag cupPouleUoupe va XpnaotpoTioleite povo Stokoug Kal GOpUEG PNOIHATOG AVOEKTIKEG
O€ TIOAU UPNAEG Bepuokpaaied.

BcTtaHOBNEHHA

O kataokeuaotig Sev €xel kapia utTioxpewon va kdvel tnv Tomobetnon. Edv xpelaletal n
TIAPOXr UTIOOTNPLENG TOU KATAOKEUAOTH YL TNV ETILOKEUN BAQBWV TIOU £XOUV TIPOKUWEL aTtO
AavBaopgvn ToTtoBETnon, AUTr N TTapoXr UTtooTPLENG eV KAAUTITETAL ATtO TNV eyyunon. [MNpetet
va akolouBouvtal ot odnyleg ToTOBETNONG YIA TILOTOTIOINUEVO eTtayyeAuatia. H AavBacpevn
TOTIOBETNON PTToPEL va TIpoKaAEoeL PAARN 1 Tpaupatiopd os avBpwroug, {wa r aviikelpeva. O
KataokeuaoTng Sev pmopel va BewpnBet uTtdAoyOGg yla TETOoLEG PAAREG A TPAUUATIOUOUG.

O doupvog pmopel va Rpioketal povo WnAd oe pia otiAn. Mpv and tnv otripLEn Tou, TIPETEL va
OlYOUPEUTE(TE OTLUTIAPXEL KAAOG EEAEPLOPOG OTOV XWPO TOU GOUPVOU TIOU BA ETUTPEWPEL TNV OWOTH
KukAodoplatou agpatou anatteltatylatny WUEN KAl TNV Tpoo Tacia TwY ECWTEPLKWY EpWV. Kavte
ta avolypata ou tpoodilopidovtatl oty teAeutala oeAida avaioya pe Tov TUTIO ToTtoBETNoNG.

Xprion ywa tpwtn popa

MPOKATAPKTIKOZ KAGAPIZMOZ

KaBapiote tov ¢oupvo TIplv TOV XPNOLHOTIONOETE YA TIPWTN POoPA. 2KOUTHOTE TIG EEWTEPLKEG
ETULPAVELEG [IE EVA VOTIOHEVO JAAAKO Ttavt. [MAUveTe OAa ta afecoudp péoa oTov GoUpVo KAl OKOUTHOTE
pe éva ddhupa (eoToU vepou KAl KATAAANAOU KaBaploTikoU uypou. Pubuiote tov ddelo dpoupvo
oTnV Péylotn Bepuokpacia kal adpriote Tov avappévo yla Tiepitou 1 wpa, autd Ba adpalpeoel Tuxov
UTTOAELTTOPEVEG HUPWOLEG TNG KALVOUPYLAG CUOKEUNG.
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Mepypadn mpoiovtog

A&eooudp

Aoxeio cuAloyng

1. Mivakag EAgyxou

O¢oelg padliV (TTAEUPLKO CUPUATIVO
TIAEYHA AV TtEpLAauBaveTal)

. [MAéypata

Alokot

. Aveplotripag (eav uttapxet)

Mépta doupvou

MAeupLKA cuppATva TIAEypata (edv
UTIAPXOUV: HOVO yLa eTtimedn kothdtnTa)
. ZELPLAKOG apLlbuog

NoosG N

o}

MetaAA\ikn oxapa

JUAAEYeL Ta uTtoAeippata ta ottola otalouv
katd tnv Oldpkela Ttou Ynolpatog Twv
TPOPWV ETIAVW OTLG OXAPEG.

MAgupka mMAéypata

Juykpatet doppeg Ynoipatog kat taLd.

ChefPanel ((uovo eav uttdpxel)

Bploketalkat otig 6U0 TTAEUPEG TNG KOLAOTNTAG
ToU doUpvou. 2uyKpaTel TG HETAAALKEG OXAPEG
katta doxela cUAOYNAG.

‘Eva cuotnua petadopdg agpa 1ou autdvel
TNV KUKAodopla agpa peca oto doupvo. Auto
ETITPETIEL REATIWHEVN ATTOS 00N PAYELPEUATOG,
TILO OpOLOPOPdO payelpepa dayntou oe OAeg
TG Oeppokpacieg, HKPOTEPOUG XPOVOUG
UAYELPEPATOG  KaAl,  TEAOG,  opoldpopdn
katavour Beppokpaciag oTo E0WTIEPLKO TOU
doUpvou.
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TnAgokomikoi o8nyot (LoOvo eV UTTAPXOUV)

AUo pdayeg 0drynong Tou  OLEUKOAUVOUV
TOV €AeYX0 TNG KATAOTAONG HAYELPEUATOG
KaBWG ETUTPETIOUV TNV eUKOAN e€aywyr| Kat
eTtavatonobetnon SIOKWV KAl oXapwy Jeoa
OTNV KOLAOTNTA TOU doupvou.

Softclose (uovoedv uttdpyel)

Mevteoedeg mou efaocdaiifouv autopatn
amaAr Kat opaAr kivnon katd tn édaon
KAELO{PATOG TNG TTOPTAG TOU GOUpPVOoU.

Heat Feel Sensor (Lévo eav uttdipxel)

Metpd TNV eocwteplkny Beppokpacia Twv
Tpodipwv kata to payeipepa. Eloayayete otnv
TPUTIA OTO TIAVW PEPOG TNG KOLAOTNTAG. [TpeTtel
va elodyetat oo o Goupvog elval 5pocepog.

HEAT FEEL SENSOR

« Mpwv amod n xpnon, Bepalwbdeite étL o Heat
Feel Sensor eival $opTlopEVOG:

1. TomtoBetriote tov Heat Feel Sensor otov
POPTLOTA KAl KAELOTE TO KAAUPHA.

2. 2uvbeote TOV GOPTIOTH Oe pla Tnyn
tpododooiag USB, omwg mpocappoyea
USB r uttodoxry USB umtoloyiotr/ dopntou
UTIOAOYLO TN pE TO KaAwdlo USB. O ¢poptiotrg
evOEXETAL va PNV AELTOUpYeEl CWOTA PE TO
power bank Aoyw NG Asttoupylag autdopatng
atevepyototnong.

3. H Auxvia LED tou doptiotr) Ba avayet
kat Ba avaBoofrvel kata tn doéption. Oa
amnevepyotolnBel 6tav o Heat Feel Sensor
elval mAnpwg poptiopevog.

» BeBalwwbeite 611 10 Bluetooth tou ¢poupvou
elvalevepyotolnpevo.

+ BeBawwbeite o6t o Heat Feel Sensor
Bploketal evidg TOU EUPOUG TNG ATTOCTAONG
TIapakoAoUBbnong. 2e PeYAAEG ATTOOTACELG,
o Heat Feel Sensor ev pmopet va avixveuBet
amo tov doupvo.

« E4v o Heat Feel Sensor kaAumrtetat amo
HOVWUEVO UALKO, Oev eTUKOWWVEL PE TOV
doupvo. Edv o alobntrpag amocuvoebet
evw Bploketal oe eEEAEN TuTikn Sladikaoia
HAYELPEPATOG He Tov alobntrpa (ddela
umatapia, anevepyornoinon Bluetooth k.AT),
n dtadikacia payelpéuatog B8a SLakoTel HETA
amnod ouvtopo dtdotnua. Katd tn Stapkela tou
HAYELPEPATOG UE CUVTAYH KAl aloBntrpa, ot
TePITTWON TIoU 0 ALoBNTrPag anocuvoebet,
n dwadikaocia payelpepatog ocuvexidetat yia
TOV UTTOAOLTIO TIPOYPAUUATIOHEVO XPOVO.
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TouBAa (LOvVo eV UTIAPXEL)

Aev anatteltal pobeppavon yla pyayeipepa otnv
ynotaptd.

MayelpePTe Pe TNV TIOPTAKAELOTH.

KatavdAwon evépyelag elvat  katd 90-95%
UIKpOTEPN ATO OTL HE TO TIAPpadOoCLaKO CUCTNHA.

« =eRdwoTte Toug yavtloug

« B&Ate tnv coUPAa pEca oTo KpEQG

« >TNPLETE TO KPEAG HE TOUG YAVTIOUG

«>diEte TIg Pideg

« BaAte tnv meplotpedopevn couPia péca otnv
TPUTIA TOU OTEP

« AdPalpeoTe TO XEPOUAL KAl XPNOLUOTIOOTE TO
OTO TEAOG TOU PAYELPEUATOG YA VA ATtodUYETE TO
kayLpo otav Byadete to aynto aro to oupvo
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Mivakag EAgyxou

4]

NettoupyLeg ‘Opa  Oeppokpacia Kouptid tAorynong

-

O | © | 8 | a

On/off — —— 'Evapén
Mauon

Avatpe€te oTIG eTtOpEVEG OEASEG YLa AeTTTOEPELG TTANPODOPLEG TXETIKA HE TIG TIEPLOXEG TNG 00OVNG

‘ Symbol ‘ Aettoupyia | Meprypadn

Evepyormoinon kat armevepyotoinon tou doupvou. Tnv Tpwn
@ On/off dopd Tou Ba avayete To GoUpvo, TIPETEL va puUbUioETE TNV WPQ,

XPNOLHOTIOLWVTAG TA TIANKTEA TTAOHYNONG (5) WO TE VA ETUAEEETE WPEG
KALAETITA KAL TO TIANKTPO Xpovou (3) yia ettiBeBatwon.

MpooPacn oTlg Xelpokivnteg Aeltoupyieg (a) kal oTlg Katnyopleg
payelpgépatog tpodipwy (b), otig Aettoupyieg Tailor Bake (a2) kat
Gentle cooking (a3), oto pevou WiFi (e) kal oTig eTithoyeg kKaBapLlopou
D Aewtoupyieg | (Tou Stadeépouv avaroya pe To HOVTENO). A va amobnkeUoETE pLa
ayamnuevn Aettoupyta kat va tnv epdavioete pwtn étav o oupvog
OaG EVEPYOTIOLE(TAL, KPATAOTE TATNUEVO TO TIAAKTPO (2) yia 5
SeutepOAeTTa.

Mpoofacn oOTlG PuUBUICELS yla TO XPOVO Hayelpepatog (e), to
xpovopetpo koulivag (f) kat tnv kabBuctépnon évapéng (g). H
KaBuoTEpnon €vapEng Kal TO TEAOG HAYELPEUATOG HTIOPOUV va
® ‘Qoa pUBULOTOUV POVO PETA TNV ELOAYWYH TOU XpOVOU PAYELPEUATOG. Me

P Tov $oUpVOo O€ KATAOTAON AVAPOVNAG, TIATAOTE KAVOVLKA TO TIAAKTPO
Xpovou (3) yla va evepyoTioloete TO Xpovouetpo Minute Minder.
Kpatrote To matnuevo yia 3 deutepOAeTtta yla va pubuloete TNV wpa
NG nuePag (i).

MpooBaon otig eTthoyeg pubuiong Beppuokpaciag (r), Tpobepuavong
() kat ypriyopng mpoBeppavong (k). H mpoBéppavon eivat evepyn
ano TpoeTiAoyr. [la va evepyoTiolCETE / ATIEVEQYOTIOLOETE TO

OgpuoK- KAeldwpa tng 08dvng (M), KPATAOTE TIATNUEVO TO TIANKTPO (4) yla
paocia 5 Seutepolemta. Katd tn Stdpkela Tng TupdAuong, N mopTaA TOU
doUpvou Ba kAetdbwBel autduata kat Ba epdavictel n aviiotowxn

evdelfn (d4). H autépatn taxeia B€ppavon eival Stabéoiun yia pua
Oelpd XELPOKIVNTWY AELTOUPYLWV (p2).

/\ Kouptuia , . , . .
i MAAKTpa TIAOYNO LQ PUBULON AELTOUPYLWV KAL TIAPAHETPWV.
\/ TAofynong NKTP nynong yta pubuon Py papetp
D| | ‘Evapén ‘Evapén/Malon payelpéuatoq r eTipeBaiwon AeLToupyLmV.
Madon
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00ovn

H 0Bdvn xwplletal e TPELG TIEPLOXEG, TIOU eival TIPOOBACLUEG PE TO TIATNUA TWV TIANKTPWV (2),
(3) kat (4). Ta (dla TAAKTPA UTIOPOUV va XPNOLUOTIOINBOUV KAl Yid TNV ETILAOYI TOU UTTOMEVOU
(Ttou onuatodoteital amod TNy avtioTolxn EvEelEn), XPNOLUOTIOLWVTAG TA TTANKTPA TTAOHYNONG
VLQL TOV OPLOPO AELTOUPYLWV KAL TIAPAUETPWV.

MEPIOXH AEITOYPIIQN

a. XELpokivnTwy

bl.Kpéag

AELTOUPYLWV d2. Pyrolysis Eco
d3. Pyrolysis +

b. Katnyopieg yroly
MAYELPEPATOG TPODLUWY di. Hydroeasyc]ean
c. WiFi b2. Waplua
’ b3. MNapaokeun
d. Asttoupyleg kabaplopoY aptou

al. ZupBoia Aettoupytwv
a2. Master bake

b4. Aaxavika
a3. Gentle cooking

MEPIOXH XPONOY

e. dldpkelag i. PUBuLoNn wpag
f. Xpovopetpo koudivag

) , T Xpovou
g. KaBuotépnon evapéng Evéeién xpovou

h1. Heat feel sensor ‘Ev6elén
(katdotaon pmatapiag
KaL orjuatog)

h. Heat feel sensor

MEPIOXH ©EPMOKPAZIA

d4. KAeidbwpa mtoptag

m. KAeibwpa koupttiiwy c1. Evéelen Wi-Fi

j-MpoBepuavon

k. lpriyopn l.'Evée1§n mpobeppavong
TtpoBEppavan KAL KpUWHATOG
Twn Ogppokpaciag

‘EvSeién Beprokpaciag
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Emuwokémnon twv pyevou
KYPIO MENOY - MEPIOXH AEITOYPTIQN

TupBoro | Aettoupyia | Meprypadn

| — XEWPOKivNTwY | AUty n Asttoupyla ETUTPETIEL TNV ETILAOYH AELTOUPYLWLV
a : — AgLToupyLWV payeLpepatog, Beppokpaciag katl SLapKeLag.
Katnyopia >e autd To HevoU pmopeite va QTOKTACETE npooﬁgon
b : oe 4 katnyopleg payelpgpatog tpodipwy Tou elval non
E Tpodipwyv ) }
EVOWHATWHEVEG 0TO POUPVO OagG.
—_ 2e autrnyv In Asttoupyia, pmopeite va cuvdeoete tov doupvo
C — WiFi 0ag o€ éva SIKTUO Kal va TOV KATAXWPHoEeTe TNV ebapuoyn
v hon.
d x( )| Aetrtoupyleg AuTr| n Aeltoupyla cag eTTPETIEL va eTUAEEETE €va aTtd Tta
ﬂ kabaplopou ouoTtApatakabaptlopou Tou eivat Stabecipa oto $oUpvo oag.

KYPIO MENOY - MEPIOXH XPONOY

ZuppoAo | Asttoupyia | Mepiypadn

e

Slapkelag

Matnote ®\(LC1 va oploete tn Slapked payeLpEUAToq,
XPNOLUOTIOLOTE TA TIANKTPA YL VA AUEOUSUDTETE TO XPOVO

=h

Xpovopetpo
koudivag

Matrote duo dopeg IO@YLQ va pubpuloete TO XPOVOUETPO
koudlvag, XpNOLHOTIOLOTE TA TTANKTPA VLA VA QUEOPELWOETE
TO XpOVO

Kabuo-
tépnon
évapéng

Matrote tpelg dopeg to ®YLQ va opioete tnv kablotépnon
€vaping, X PNOLHOTIOAOTE TA TIANKTPA VLA VA AUEOUEUDOETE TO
XPOVO.

=5

Heat feel
sensor

Matrote téooeplg GopEG TO yla Va EVEPYOTIOLNOETE TO
payeipepa pe Tov aloOntnipa, avatpefte otn oeAlda 109 yia
va Selte wg Aettoupyel

D NS

PUOpuon
wpag

Me tov $poUpvo oe KATACTATN AVAPOVNG, TIATAOTE KAL KOATAOTE
TIATNHEVO to@yLa 3 SeutepoOAeTITa VIA toéa),
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KYPIO MENOY - MEPIOXH ©EPMOKPAZIAZ ﬂ

ZupBoAo | Asttoupyia Mepwypadn
- MpoBéppavon Matnote gYLQ va opioete efppowaota nypo@epuavcmqv,
J XPNOLHOTIOIACTE TA TAAKTPA “yla va pubuloete v TIn
Beppokpaciag \%
k Fpriyopn Matrote dUo dopeg ylava oploete tn ypriyopn
= mpoBéppavon | Beppokpacia

XELpOKivNTWYV Asttoupylwy (al)

COOKING MODES *
ZuuBoio

Mepypadn
Avw - KAtw
Oéppavon ***
150-200°C **

|;| 2nd /3rd etineSo

Mpotaocelg

IAANIKO TTA: KEK, YwuLa, PTILoKOTa, KIg o gva ettinedo pe
Xprion emavw kat katw Beppavong.

Mmopel va xpnotpotoinBel pe tov Heat Feel Sensor.

Elval dtaBeoiun nemioyn ypriyopng mpoBepuavong.

Oéppogaépag
180-200°C **

|;| 2nd /3rd eTtineSo

IAANIKO TTA: Untd, ylaxvi, Aaxavika kal Tiiteg ye uypn yeplon
oe gva emimedo. 18avikd yia payeipepa dayntwyv pe upnin
TIEPLEKTIKOTNTA O€ Vepd. MTtopel va xpnotpottotnBel pe tov Heat
FeelSensor. EivaldlaBeciunnemiioyn ypriyopng mpoBepuavong.

@] [~/ ]

Multi-level
150-230°C **

= 3 yla eviaio

IAANIKO T1A: KeLK, PTILOKOTA Kal TITOEG O€ €va 1) TIEPLocOTEPQ
ettimeda. 16avikd yla payeipepa SLapopeTIKWY GaynTwv.
Mmopel va xpnotpotoinBel pe tov Heat Feel Sensor.

E 50 enineso yua

emnineso Eival 5LaBéatun n eTiloyr ypriyopng tpoBépuavong.
15t+3rd for double NN YN ypnyopng mpobepy ne
eminedo

IAANIKO TIA: ykpativaplopa, Ynto Kpeag, Yapt, AaXavika.
FkpuA ., Autr) n Aettoupyla xpnotpotolel povo To emdvw OTOLXELO
L3 (pedpa) ** Beppavong kat to emtinedo Beppokpactiag Tou YkpLA pttopet va

puBbpLotel. XpnoLpoToote yEKAELO T TNV TIOPTA. ToTtoBeTroTe
TAAEUKA KpEQTA O€ AtdoTAON ATIO TO YKPLA. Ta KOKKLVA KPEATA

i

[Z] 2na/ 3va 74t
emninedo

AeTtTA TPODLHA Kat Ta GLAETa Yaplou pmopoulv va tomobetnBouv oto padl
30/40 eminedo yla pe to Sloko otdAagng and katw. Mpobeppdvete yia 5 Aemttd.
XovTpd TpddLua Fupiqte 0 dayntd ota Suo tpita Tou Xpdvou Ynaoipatog (eav
xpetdletan).
TKpA + IAANIKO A: oAOKANpa KoppATLa KpEaTog (PnTa).
= Aveplotnpag Xpnotyotolel to emévw otolxelo Bgppavong oe cuvduacpod pe
) 200°C ** TOV QVEPLOTAPA YLA TNV KUKAOPOPLA TOU a€Ppa OTO ECWTEPLKO TOU

doUpvou. XpNOLUOTIOOTE PE KAELOTH TNV TIOPTA. 2UpeTe TO Sloko
OTAAAENG KATW aTtd To pAdL yia TN CUANOYH TwV Uypwv. fuploTte To
$aynto ota Ylod Tou payelpgpatos. Atatteltat poBeépuavon yia
TA KOKKLVA KPEATA AANA OXL YLa TA AEUKAL.

* Avaoya pe To HOVTENO Tou GoUpvou.
**|8avikn Beppokpacia yia potelvopeva TpodLUa.
X YTIORANBNKe og SokipEg cupdwva pe to podtutio EN 60350-1 yia okoToug SrAwong KAtavalwong eVEPYELAG KAl

EVEPYELAKNG KAGONG
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‘ Mepypadn

Katw Beppavon
160-180°C **

(=] 15t/2m emtineso

‘ Mpotaocelg

IAANIKO TTA: KpEUeg KAPAPEAE, TIOUTIYKEG Kal pTtaly papt
oe éva eminedo. Auty n Aettoupyia prmopel emiong va
XpnotpoTotnBel yla to TEALKO OTASLO PLaG CUVTAYNAG.
Mropel va xpnotpotiolnBet pe tov Heat Feel Sensor.

Elvat dtabeoiun n ettidoyr ypriyopng tpoBepuavong.

Katw Begppavon +
aveplotnpag
170-210°C **

L] 1tand 2 emineso

IAANIKO T1A: Ttitoeg, aAHupd KEWK, TAPTEG Kal daynTd pe
UYPA CUCTATLKA TOTILVYK O€ éva eTimedo.

Mmopel va xpnotpotiolnBet pe tov Heat Feel Sensor.

Elvat dtaBeoiun n ettidoyr ypriyopng tpoBepuavong.

1R

Supergrill IAANIKO T1A: Noukavika, uTtpllOAeS Kal Gpuyaviopevo Wwutl

L3 (loxug) ** O€ PeYAAEG TTOCOTNTEG. Oeppalvetal OAOKANPN N TIEPLOXN

=P o KATW aTtO TO OTOLXELO TOU YKPLA. XPNOLUOTIOLNOTE HE KAELO TN
,4 and 5 Tnv mopta. luplote to payntd ota duo Tpita tou Xpovou

eminedo Wnotpatog (eav xpetaletad).

Soft +

150-200°C

(L] 2r/3r emtimeso

IAANIKO TMA: K€k kat YwpLd o éva eTtimedo.

IAANIKO T1A yriowo dayntwyv 61wg otrBog KOTOTIOUAOU,

o~ M<ptA + coufAa optukla 1 PAETa YaploU kal amd TG SUO TIAEUPEQ
. Tautdypova.
— B Ltoxvs TomoBetote éva tapl katw amnod to dayntd oto Eminedo 1
VLA TN CUAAOYH TWV UYPWV.
- FkpA + aveptotnpag | IAANIKO A Yrowwo dayntwv oTtwg JeyAAo KOTOTIOUAO 1
¢ +ooufBAa YAAOTIOUAQ KaL ATIO TLG OUO TIAEUPEG TAUTOXPOVAL.
b 200°C TomoBetote éva tapl katw amod to dayntd oto Eminedo 1
|_, VLA TN CUAAOYH TWV UYPWV.
Ddoupvog+ IAANIKO T1A: Wntd xolpwvo r pooxapt. TomoBetrote €va
ZouBAa Tayikatw amno to dpayntod oto Eminedo 1 yia tn curdoyr twv
—_— 200-240°C Uypwv.

* Avaoya pe To HOVTENO Tou GoUpvou.

**|8avikn Beppokpacia yia potelvopeva TpodLUa.

X YTIORANBNKe og SokipEg cupdwva pe to podtutio EN 60350-1 yia okoToug SrAwong KAtavalwong eVEPYELAG KAl
EVEPYELAKNG KAGONG
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EIAIKEZ AEITOYPFIEZ *

a2

Z0upBoAo

£

Mepwypadn

Master bake ***
180-200°C **

E| 2° eminedo

Mpotaocelg

[6avikd yla va dtatnpetl To dayntd paiako amnod peoa
Kal tpayavo amod e€w. Ma uylewd payeipspa: autn
n Asltoupyla MPELWVEL TNV Amaltoupevn Tocotnta
Alrtoug  Aadlou. O cuvduaopuog otolxelwy Beppavong
pE €vav Kupawvopevo KUKAO agpa eaodalilel eva
amotéAecpa opoldpopdou Ynoipatod.

a3

l°c

Gentle cooking

Autry n Aettoupyia e€aodaiilet ot to dbayntd
TapapeVEL  Tpupepd Kal YUPWdeg. Xapn oOtn
XapnAoétepn Beppokpacia, eAaxloToToleltal  To
pauvplopa tng emidavelag. Autri n Aettoupyia sivat
davikn yla Yntd Kpeata kKal oAdkAnpa Ydpta. Ma
BeATloTa amoteAeopata, Xpnolgotmolote tov Heat
Feel Sensor (eav tapéxetal)

KATHIOPIEZ MATEIPEMATOZ TPO®IMQON

, Ogppok-
, ©¢on PIJ.
, Mepury- MpoBég- pacieg
ZupBoAo , payst-
padn ppavon uato Heat
PEHATOS | Feel(°C)
Mayntakat
58-62-65°C Koppata
b1 @ Kpéag Y 2-3 yLa o Bodvo BO&V,OU'
: pooxapiolou
Kpgag .
Kal XoLpvou
Kp€atog.
bz ’ 65°C Ma Q?\oanQ
Wapla Y 2-3 yaplakat
dAéTa
. 95°yia Ywpt Ma pwpld,
b3 y ﬂuPaoKz—:un Y 1-2 kat UpapLka Aadavia kat
aptou . .
oto poupvo Ti{teq.
Naynta
b4 ﬁ Aaxavika Y 3-4 70°C Aaxavika kat
TIATATEG.

Eyyunuéva TEAELa ATIOTEAECPATA PAYELPEPATOG XAPN OTIG TIPOKABOPLOUEVES TIAPAUETPOUG
avakatnyopla. OLTIPOETIAEYUEVEG TIHEG X POVOU Kal BeppokpaciagavadepovTal Oe TOCTOTNTEG
yla 4 pepideg. XpnolUOTIOOTE TOV TIAPAKATW Tiivaka yia va pubuicete owoTd Tov XpOovo
payelpepatog. Xpnolpotowrjote Tov Heat Feel Sensor yla kaAutepa anote eéopata

* Avaoya pe To HOVTENO Tou GoUpvou.

**|8avikn Beppokpacia yia potelvopeva TpodLUa.
X YTIORANBNKe og SokipEg cupdwva pe to podtutio EN 60350-1 yia okoToug SrAwong KAtavalwong eVEPYELAG KAl
EVEPYELAKNG KAGONG
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Méyebog pepidag/ypappapla

Katnyopia , , Xpovog payetpépatog (Aemtta)* *
"I\{ P (ue évtova otolxeian s CH e ‘C( )
Tpodipwv , , HETA TNV TtPOoBEPUAvan
TipoETILAEYHEVN pUBULON)
Kpéag 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Wapla 4/600; 6/900; 8/1200 36;38;40
Mapaockeun
i 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
aptou
Aaxavika 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65

MPOZOETEZ AEITOYPIIEZ

Z0ppoAo Mepwypadn Mpotaocelg

Autl n Asttoupyla eTuTpeTel TO  KAeldwpa NG
00d6vng Tmpokeluévou va arodeuxBel omoladnmote
KAegidwpa avetBupntn xprion amnod avniikoug. lMathote kat
m Qf TARKTPpWYV KPATNOTE TIATNPEVO TO TTANKTPO Beppokpaaciag (4) yia
5 SeUTEPOAETITA VLA VA EVEPYOTIOLNCETE TO KAEOWUQ
0086vng. Kavte to (610 yla va To aTevepyoTioLoeTe

Ma va amobnkeloete pla ayamnuevn Asttoupyia
D Ayamnpévn Kal va tnv epgdavicete mpwtn otav o $poupvog oag
Aewtoupyia EVEPYOTIOLE(TAL, KPATOTE TIATNPEVO TO TTARKTPO (2) yla

5 SeutepOAETITA.

Aewtoupyia emtidel€ng

STAND-BY
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Heat Feel Sensor culeuén

BAua1l

« [latnote to elkovidlo
O yiavaetmhegete
TnAsttoupylakatotn
ouvéxelaatiote@yla
va etTiAe€ete Tov Heat
Feel Sensor.

BApa2
+  Metdamod Alyo, o oupvog
Ba avayvwplioel tov
KwSLKO Tou aloOnTApa.
Matrote to elkovidlo
ylava oploete TV
Beppokpacia otoxo.

BAua3

« [Matnote v ylava
oploete tnveTBUUNTA
Bepuokpaciakat
TIATAOTE
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2UMBOUAEG yLa to payeipepa - Heat Feel Sensor

O Heat Feel Sensor pmopel va xpnolpoTolnBet pe XeLpOKivNTEG AelTOUpPYiEG (OTATIKO, OTATIKO +
AVEULOTAPAG, YKPLA, GOUTIEP-YKPLA, YKPLA + QVEULOTAPAG, KATW, KATW + AVEULOTAPAG) KAL UE TLG
KATHIOPIEZ MATEIPEMATOZ TPODIMQON.

OHeatFeel Sensor exetevaonueio yetpnong. ToTtoBeTOTE TOV TIANPWG HECA OTO GayNTO PE TO
HMETAAALKO AKPO va BPlOKETAL OTO KEVTPO TOU daynTou.

AUTO TO ONUELo BATIPETIEL VA TOTIOOETEITAL OTO TO SUVATOV TILO KOVTA O TO TILO TIaXU (YU pdTEPO)
onuelo Tou payntou yla va napaxkoloubeital cwota n dtadikaoia Ynotipatog.

Xdapn otov acuppato oxedlacpo tou, o Heat Feel Sensor pmopet emtiong va xpnotpotoinBet
yla TV Ttapakoioutnon tou Ynoipatog dayntwy Tou aAAAlouV OYKO KATA To payeipepa (T,
YwpLd).

KPEAZ/WHTA/MIMPIZOAEZ: elodyete tov aloBntripa Slaywvia oto TaxUtepo onueio. Ma
daynTd pe KUALVOPLKO oxAHa (TLX. pOAG) TOTIOBETNOTE TNV AKPN 000 TO SUVATOV TILO KOVTA OTO
YEWHETPLKO KEVTPO.

Mpotelvopeveg Bepuokpacieg TlUpriva:

45°C yLa 1o Yntd pooxapt (UeTA TUALYOUPE PE AAOUULVOXQ
PTO KAL TO adrjvoupe va EekoupaoTel yia 15-20' tpLv To
oepBipoupe)

55-60-65°C yia aA\a yntd kpeata

MOYAEPIKA: TomoBetrjote tov Heat Feel Sensor oto maxutepo pepPog tou otrBoug. H
TIPOTEWVOPEVN BEPUOKPpAT(a TIUPVA YL TA TIOUAEPLKA elval 83-85°C

YAPI (OAOKAHPO/DIAETO): elcdyete tov aloOntrpa Slaywvia OTo TaxUTePOo onuetlo.
[Mpotewopevn Bepuokpaoia mupriva: 65°C

YOMI/TIAXNI etodyete Tov Heat Feel Sensor kovid 0TO YEWHETPLKO KEVTPO Tou dayntou.
Mpotewopevn Bepuokpaoia upriva: 90°C
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Zuvdeopotnta

MAPAMETPOI AZYPMATHZ ZYNAEZHZ

Texvoloyia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Baowr IEEE 802.11 b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Zwvn ouxvotrtwy [MHz] 2401+2483 2402+2480

Méylotn oxug [mw] 100 10

AloBntnpag Beppotntag Heat Feel Movtého Et180:

Texvoroyla Bluetooth
Baotkr Bluetooth v4.0 BLE
Zdyvn ouxvotntwy [MHz] 2400+2480
Méyiotn .oxug [mw] 2.5—(4dBm)

MAHPO®OPIEZ MPOIONTOZ MNA AIKTYQMENO EZOMAIZMO

« KatavdAwon evépyelag Tou TpoiOvTog O€ KATAOTACN QVAPOVAG HEoW OLKTUoOU edv elval
ouvOedepgveg OAeG oL BUPEG evoUppaTou SIKTUOU Kal OAeG oL BUpeg acuppatou SikTUou elval
evepyottolnpeveg: 2,0 W

TpoTmog evepyoToinong tng OUpag acuppatou Siktuou:

- EGv o ¢oupvog Sev eival eyyeypauuevog, akoAoubrote TG odnyieg eyypadng yia va
evepyottotoete to WiFi.

« Edvo doupvog eival eyyeypappevog, oto WiFi pevou ettiaé€te WiFi kat pubuiote oe OnryhOn.

TpoTog amevepyoTtoinong tng Oupag acUppatou SLKTUoU:

« Eav o doupvog Sev elval eyyeypappevog, H povada WiFi eival evepyottoinpevn yla ta mpwta
30 AETTTA PETA TO Avappa Tou doUpvou, Yia Va TNV ATIEVEQYOTIOLNOETE, TieplpeveTe 30 AeTtTd
petaBelte oto pevou WiFi kal puBuiote to wifi og amevepyotoinon.

« Edvo doupvog eival eyyeypappevog, oto WiFi pevou etthecte WiFi kal puBuiote oto Off.

Fpriyopn oUdeudn

Tnv pwtn dopd Tou Ba evepyoTIoLNOETE TO TIPOLoY, To SikTtuo WiFi Ba eivatl nén evepyo yia 30
AETITA KAl PUTIOPELTE VA TIPOXWPNOETE TNV KATAXWPENON TOU OTtwg Tieplypddetal otn oeAida
112.

Eavo doupvog dev kataxwpnBel evtog 30 Aettwy, to WiFiamtevepyototeitat. Autd Ba cupBalivel
K&Be popd Tou avaPeTe ToV GOUPVO PEXPL VA TOV KATAXWPINOETE.

la va anotpeédete tnVv evepyotoinon tou Wi-Fi, amtevepyomorjote to amod tig pubuioelg Wi-Fi
eVTOG 30 AETITWY ATIO TNV EVEPYOTIOiNON Tou doUpvou.

Ma va kataxwpnoete To oupvo Petd armo 30 AeTtTd, akoAouBnoTe TG 0dnyieg otn oeAida 113.
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Eyypadn dpoupvou otnv edpappoyn

2TO SMARTPH

BApa1
« AN ngG epappoynghOn

Pe

Available on the

App Store

GETITON

Google Play

BAua 2
o Juvbebeite N eyypadelte.

Email

Password
LOGIN

FORGOT YOUR SIGN

PASSWORD? up?

BAipa3
« [lpooBeote pla véa cuokeun.

Select your appliance
category

Washer Dryer

H Fridge

ﬁ Oven

BAua 4
«  2apwoTe Tov KwdLko QR eloaydyete tov
OELPLaKS aplBpod

Ipawte €5 Tov TELPLaKO aplBpo 0ag yia EAOVTIKH avadopd.

Tell us your appliance
serial number
Youvillfind your seral number attached onthe

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

<« OK.FOUND
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Tell us your appliance
serial number

ORINSERT MANUALLY




2TH ZYZKEYH

BAipas

« [latnote to ewkovidlo
O yiavaetudegete
TN AstToupyia wifi kat
TIatnote

BAua 6

« [Matnote \V/ kaleTuAe€Te
OnnhOn (deite Tig
Sladopeg otn oeridba 114)
kattatnote Evapén

Briupa7

« Metdamd Alyo,
epudavidetal to kivoUpevo
Kelpevo Zuvdeon
(Connect). Zuvexlote tn
Sladikacta ouleugng

HEOW TNG EPAPHOVYNG.

BAua 8

« ‘OtavolokAnpwbein
ouleu€n, nkatdotaon
Tou doupvou Ba aAraet
autopata oe Wifi "ON"
N "hOn", avaioya pe tnv
eTLAOYN 0QG.

H oUv8eon tou popoAoyntn Xabnke
Katd to payeipepa - To etkovidio WiFi Méoa oto pevou WiFi - Ta yndla
avaBoaofrjvel avaBoaofrivouv

ZHMEIQZH:

«  Bepawwbelte otLexeTe owkiaxo diktuo Wi-Fitouhdxiotov 2,4 GHz.

«  BePalwbelte OTLEXETE ETOLHO TOV KWALKO TIPOCRACNG KAL TO OVOUA OAG VLA TO OLKLAKO SIKTUO
Wi-Fi. ©a ta xpelaoteite apyotepa.

«  BePawwbelte 0t n cuokeur oag BplokeTal oe ONUELD OTIOU UTIAPXEL EEALPETIKO OFUA OLKLAKOU
Siktuou Wi-Fi.

«  Kauvay, peivete kovtd otn cuokeur oag.
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WiFiON WiFihOn
Eival duvatn n mapakoAouBnon tng katda- O doupvog umopet va xpnotpototndet
oTaong tou doupvou povo attd tny dappoyn. ATIOKAELOTIKA ATIO TNV ehapUoyn.

WiFi OFF WiFiReset
O doupvog dev eival cuvOedePEVOG, AN H ouvdeon emavadepetal kat eival duvatn
e€akoAouBel va elval eyyeypaupévog e ta pLavea eyypadn.

SlamoTeuTpLa SIKTUOU ATtoBNKeEUPEVAL.

Agtrtoupyia tnAexeLpLOpOU

BApa1

« [latnote to ewkovidlo
O yiava etuhegete
N Aettoupyia wifi kat
matote >l To "On" Ba
apxloetva avaBooBrivel.

BApa 2

« [latnote to ewkovidlo VvV
ylava eTUAEEETE TN
Aettoupyta "hOn" kat
TIatnote To Ml ylava
EVEPYOTIOLOETE TO
TNAEXELPLOTHPLO.

« [latnote 10 "MAAKTPO
Aettoupylag” yiag€odo
amd tnAettoupyla "'hOn”

Ala Tou Ttapovtog, N Candy Hoover Group Srl dnAwvel 0tL 0 padloeEOTIACUOG CUPHOPDWVETAL PE
v Odnyla 2014/53/EE kat pe tig oxetikeg Nopobetikeg Artattroelg (yia tnv ayopd UKCA).

To TANPeg Kelpevo NG dNAwong cuppopdwong elvat SlaBeciuo oTo Sladiktuo oTnv akoAoubn
SlevBuvon: www.candy-group.com
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KaBaplopog kal cuvtnpnon ¢oupvou

O kUkAog CwNG TNG CUOKEUNG HTopel va
eTiektabel pEOW  TAKTLKOU  kaBaplopou.
[MePLUEVETE HEXPLVAKPUWOELO GOUPVOG TIPLV
KAVETE OTIOLECONTIOTE £PYATLEG XELPOKIVNTOU
kaBaplopou. [loté pnv  XpnoldoToleite
ATIOPPUTIAVTIKA ~ JE  KOKKOUG,  oUppd
KaBaplopou n atxpunpd avIlkelgeva yla tov
KaBapLlopo, €TI0l WOTE va PNV TIPOKANBEeL
avemtavopbwtn {nuia ota ETOPAATWHEVA
peEPN. XpNOLUOTIOWOTE HOVO VeEPO, oatouvL
N ATopPPUTIAVTIKA pE  RdAon Asukavtika
(aupwvia).

F'YAAINAEZAPTHMATA

Kao elvat va kaBapilete to thpl TG TOPTAG
pe amoppodnTikd xaptl koudivag Petd amo
K&Be xprion tou ¢oupvou. MNa va adalpeote
Lo eTtipovoug  Aekedeg,  uTopeite  va
XpnoLpoTiotoete eva odouyyapl VOTIOUEVO
HE KABAPLOTIKO, KAAA OTUPPEVO, KAl va
EeTAUVETE peTA pE vepo.

TZIMOYXA TZAMIOY MOPTAZ
Eav elval Bpwplkn, n towpouxa prmopet

Zuvtnpnon

va kaBaplotel pe éva ehadpd VOTLOPEVO
odouyyapl.

AZEZOYAP

KaBaplote ta afeocoudp pe éva Bpeyuévo
odouyydpL e oamouvy, TPy ta EeTAUVETE
Kal ta oteyvwoete: anodUyeTe TNV XPNon
ATIOPPUTIAVTIKA PE KOKKOUG,.

AOXEIO ZYAAOTHZ

MeTd amod tnv Xpron Tou YKPLA, adalpeote
t0 Soxelo amod tov ¢doupvo. Adeldote TO
(eoTtd AiTTOCQ Oe €va OoKeUOG KAl TIAUVETE TO
Soxelo pe CeoTo vEPO, XPNOLUOTIOLWVTAG EVA
obouyydpLKal UypOd ATIOPPUTIAVTLKO.

Eav  mapapévouv  umoAsippata  Alttoug,
BoutnEte to Ooxelo pEoa oe vepd Kal
kaBaplotikd.  EvaAlakTikd, ptopeite  va
TIAUvVeTE TOo Soxelo peoa Oe €va TTAUVTAPLO
TILATWY ) VA XpNoLUoTIonoeTe eva SLaBecLpo
OTO guTIOPLO KABAPLOTIKO doupvou. [1oTe unv
RBadete Eavd éva Bpwpiko doxelo peca otov
doupvo.

Odnyiayla tnv adpaipeon kat tov KABAPLOHO TWV TTAEUPLKWYV CXAPWV
1. AdaLpéoTte TIg OXAPEG TPAPBWVTAG TIG TTPOG TNV KATEUBUVON Ttou Seixvouv ta BEAN (Selte amod

KATW)

2. MavakaBaploete TG OXAPEG elTe BAATE TIG HECQ O€ EVA TIAUVTAPLO TLATWY ) XPNOLUOTIONO TE
Eva uypo odouyyapl, eEacPANMIOVTAG OTLUETA £XOUV OTEYVWOELKAAA.
3. Metd amno tnv Stadlkacia kabaplopou TOTIOBETNOTE TIG OXAPEG Pe avTioTpodn oelpd.

— ==
(D>

5

4

3

2

1(’ >

ANTIKATAZTAZH TOY AAMINTHPA

1. Antoouvdeote tov poUpvo amod TNV Ttapoxn
TOU PEUPATOC.

2. AdalpeoTe TO YUAAWVO KAAUpPQ, EePLOWOTE
TOV AQUTITHPA KAL AVTIKATAOTAOTE TOV HE éval
KawouUpyLlo Aautttripa Wbiou TUTtou.

3. Adou e€xeL avtkataotabel O KapEVog
AQUTITAPAG, TOTIOBeTAoTE £ava TO YUAAWO
KAAUPPQL.

To dUAGSIO aUTO eival pla TTPooBKN Tou
eyxewpdlou xpriong Tou  TapexeTal  padt
pe TO Tpoidv. To Tpoldv autd Teplexel pla
N TEPLOCOTEPEG TINYEG GWTOC Kkatnyoplag
evepyelakng anodoong G (Aaumtripag) / F
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KAGAPIZMOZ MONO TOY EZQTEPIKOY TZAMIOY THZ MOPTAZ

1. Avoi€te TNV opTa Katd 90° kat Tpafrgte TG YAWTTIOEG OTEPEWONG TOU PEVIECE TIPOG TO EEWTEPLKO
UEPOG TOU houpvou.

2. TomtoBetrote TNV IOpTa oE Ywvia 45°Kal, 0Tn CUVEXELQ, TPAPBNETE TNV TTOPTA TTPOG TA EUTIPOG KAL TIPOG
A TTAVW TAUTOXPOVA YLa VA TNV atnteAeuBepwoete. ApalpeaTe TNV TTOPTA ToU GOUPVOU KAl TOTTOBETACTE
TNV O€ Pl HaAaKn eTiidbAvela (Tt TTavw amo eva KOPPATL Ubacud) ge TN Aafr o Tpappévn Tipog TA KATW.
3.Matnote taduo koupTiLd aploTepa Kal SeELA TAUTOX POVA KAL TPARNAETE TO ETIAVW KAAUPHA TNG TIOPTAG
TIPOG TO HEPOG OAG YLA VA TO AdDALPETETE.

4. AGALPEDTE TIPOTEKTIKA TO YUAAL ATIO TO ECWTEPLKO TOU GOUPVOU, KPATWVIAG TO 0Tabepd pe ta dUo
XEPLA KAL TOTIOBETAOTE TO O€ PLA ATIAAN, eTI{TIEON ETILPAVELA.

5. EQv uttdpxouv avapeoa KATIOLEG YUAALVEG TIAAKEG, AbALPETCTE TLG KAL TOTIOBETAOTE TLG OE PLA HAACKN
etudpavela. NMPOXOXH: to e§wtepLkd Ttavel Tou yuaAlou Sev adatpeital

6. KaBapiote 1o yuaAl pe eva paiakod tavi XpnoLpoTiolwvTag £va KATAAANAO TIpoldv kabapLlopou.

7. MeTd& TOV KABAPLOPO, ETIAVACUVAPHOAOYAOTE TA £EAPTANATA PE TNV avTiBeTn akplBWwg celpd amnod
QuTnyv TIoU Ta adalpecate. e OAA Ta yudAwva TAvel, n evoelen "Xaunho-E" ("Low-E") mipémel va eival
OWOTA eEUAVAYVWOTN Kal va BplokeTal ToToBeTnUEVN OTNV APLOTEPN TIAEUPA TNG TIOPTAG, KOVIA OTOV
apLotePod pevieos. AuTo Stacdallel OTL N TUTIWHPEVN ETIKETA OTO TIPWTO YUAALVO TIAVEA TIAPAUEVEL
pecaotnv mopta.

8. Tomobetrote £avda To KAAUPUA TNG TTOPTAG Tou doUpvou TILECOVTIAG TO TIPOG TA PEDQ, PEXPL va
akoUoeTe Ta SUO TTAQIVA KOUTILA VA KOUUTIWVOUV 0 TN B€on Toug.

9. Kpatwvtag tnv mopta ot 45° elodyete tautoxpova To Oefl kal To aploTepd apOeVLKO THNPA
TOU PEVTECE OTLG OTIEG TWV PEVTECESWY TIOU ATIEAEUDEPWONKAY, HEXPL VA TOUG AKOUCETE VA KAVOUV
KALK KaBWG KoupTiwvouv otn Beon toug. Oepte TNV opTa o€ ywvia 90° kat kKAeldwote TG yAwttideg

OTEPEWONG OTN BE0N TOUG OTIPWXVOVTAG TLG TIPOG TO ECWTEPLKO TOU GOUPVOU.

LOW-E




NEITOYPTIEZ KAGAPIZMOY *

ZUpBoAo Aettoupyia Mepwypadn

(odog
(odo2

d1

Hydroeasyclean | llaam)\o, anoteAecpatikd kabaplopd tou poupvou.

[elodeg

lla TéAelo, ouxvo KaBaplopd TNG KOWOTNTAG TOU
Pyrolysis Eco doupvou. Autr n Aettoupyla ETUTPETIEL TO KAEOWUQ
NG oPTAG KaATa TN dLtapkela tng dtadikaciag (d4).

o
(2]
o

JE

d2

oono
ooo

B

oono

Ma e€alpeTik& €EOVUXLOTIKO KaABApLopo Kal Tnv
adaipeon ekTeTAPEVWY PUTIWY ATIO TO ECWTEPLKO TOU
doupvou. Autr n Aettoupyla ETUTPETIEL TO KAEOWUQ
NG oPTAG KaATa TN Stapkela tng dtadikaciag (d4).

d3

Pyrolysis+

oono
ooO
oono

Hydro Easy Clean

H dtadikaotia Hydro Easy Clean xpnotpototel atuod yia tnv apaipeon Twv UTIOASLHPATWY ALTTOUG KAl
Twv owpatdiwy tpodng amod to doupvo.

1. Pi§te 300 mlvepo oto Soxelo Hydro Easy Clean oto k&tw pEPOG tou poupvou.

2. EmtiAé€te tnv avtiotowxn Aettoupyia (dl).

4. AGrOTE TO TIPOYPAPUA VA AELTOUPYHOEL.

5. Adou ohokANpwBel 0 KUKAOG kaBapLlopoU, adriote Tov GoUpVOo VA KPUWOEL.

6. MOALG KPUWOEL N CUCKEUN, KABApIloTe TIG E0WTEPLKEG eTILDAVELEG TOU HOUPVOU pE Eva Ttavi.

Mpoetdotoinon: BeBalwBeite OTL N CUCKEUN EXELKPUWOELTIPLY TNV AyYiEeTE.
[Mpemel va elote Olaltepa TPOTEKTIKOL PE OAEG TIG Beppeg eTiLDAVELEG, KABWG UTIAPXEL KivOuvog
EYKAUUATWY. XpNOLUOTIONOTE ATIECTAYUEVO ) TIOCLUO VEPO.
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MupoAuon

O ¢oupvog Slabetel cuotnua KaBaplopou e
TIUPOAUCH, TO OTIOIO KATAOTPEDEL TA UTTOAElppaTA
dayntou oe uPnAry Bepuokpacia. H Swadikacia
EKTEAE(TAL QUTOPATA PECW TOU TIPOYPAPUATIOTH.
Ou kamvol Tou  dnuoupyouvtal «kabapilovtaly
TEEPVWVTIAG Ao €va oUoTnUa TupOAUoNG Ttou
tBetal oe Aettoupyla apéows PONG Eekwvroel To
payelpepa. Adyw Twv UPNAWY BEPUOKPACLWY TIOU
arattouvTal yia tn Aeltoupyla Tou CuCTAPATOG
TIUPOAUCNG, N TOpTta Tou doupvou  SLabETeL
KAeldwpa aoddielag. H Aettoupyia Tou cUCTAPATOG
TIUpOAUONG  pTtopel  va  Slakottel  ottoladnTote
otyun. To dvolypa tng optag dev eivat Suvatd 660
epdavidetal n evoelEn Tou KAELOWHATOG A0DANELAG.
THMEIQZH: Eav €xete Tomtobetoel eotia koulivag
Tavw amd Tov GoUpvo, PNV XPNOLUOTIOLETE TIOTE
TOUG KAUOTAPEG aeplou 1 TG NAEKTPLKEG EOTIEQ
Katd ™ OLAPKELD AElToupyiag TOU CUOCTAPATOS
TIUPOAUCNG, VLA VA ATIOTPEWETE TNV UTtEPBEpavon
ngeotiac.

Yrnapxouv AYO mipokaBopiopévol KYKAOI
MYPOAYZHZ: KAOAPIZMOX ME MYPOAYZH ECO:
KaBapilel évav ehadbpwg Aepwpevo doupvo. H
Aettoupyia Stapket 90 Aetttd.

KAOAPIZMOZ ME MYPOAYZH SUPER: KaBapilet
gvav TIoAU Aepwpévo doupvo. H Aettoupyia Stapket
120 Aemttdl

Mnv xpnotgoTtolelte ToTE Tpoidvta Kabaplopou
TIOU KUKAOPOPOUV OTO EUTIOPLO OE TIUPOAUTLKO
doupvo!

ZUPBOUAN: EKTEALVTAG TOV TIUPOAUTLKO KABAPLOPO
AUECWG PETA TO PAYEIPEUA, EKUETAANEUECTE TNV
UTTOAELTIOPEVN BepUOTNTA, OUVETIWG EEOLKOVOUELTE
EVEPYELQL

Mpuv amé tnv ektéAeon evOG TTUPOAUTLKOU KUKAOU:
« Adalpéote OAa ta afecoudp amd tov $oupvo,
kaBwg dev Ba avtetouv TG UPNAEG Bepuokpacieg
TIOU XPNOLPOTIooUVTaL Katd T SlApKeld Tou
TIUPOAUTIKOU KUKAOU KaBapLlopou. Mo oUyKekpLugva,
AdPALPETTE TIG OXAPEG, TLG TIAEUPLKEG PAYEG KAL TOUG
TNAECKOTILKOUG 08nyoug (avatpete oTto kepdAAalo
ADAIPEZHZXAPQON KAITIAEYPIKQN PAFQN). Ztoug
doUpvoug Tou SLABETOUV BEPUOPETPO KPEATOG,
TPV atd TNV EKTEAEON TOU KUKAOU KaBaplopou,
aratteital KAelolpo TG OTNG PE TO TIAPEXOHEVO
TIAg AL

«  ATIOPOKPUVETE  TUXOV peyaleg Olappoes N
Aekedeg, SLOTL Ba XpelaoTel TIOAUG XpOVOG yia va
kataotpadouv. Emiong, ol UTIEPROAKEG PEYANEG
TIOOOTNTEG  AITTOUG  pTtopouv  va  avadAieyolv
otav extebolv ot uPnAég Beppokpacieg Tou
TIUPOAUTLKOU KUKAOU.

« KAelote tnv opta tou poupvou.

« Mpv amd tov kaBaplopod, amatteltal amopdkpuvon
TwV SLAPPOWV.

« KaBapiote tnv mdpta tou poupvou

+ ATIOJAKPUVETE  TUXOV  HEYAAQ 1 Xovipd
UTtIoAElppata dayntou  amnd  TO  ECWIEPLKO
Tou doupvou, pe eva vwno odouyyapt. Mnv
XPNOLOTIOLELTE ATIOPPUTIAVTLKA

« Adalpéote OAa ta afecoudp Kal TO KIT payag
oNoBnong (eav uttapxet)

« Mnv TomtoBetelte eTogTEG KOULIVAG.

Xpron Tou TtupoAuTLKOU KUKAOU:

1- Matnote 1o ewovidlo [ yia va emiégete Tig
Aettoupyteg kaBaplopou (d) kat xpnotpotowwvtag
TA KOUPTILA TTAONYNONG, ETUAEETE TOV TIPOTIHWHUEVO
KUKAO TIUPOAUCNG,.

2- Exete tn duvatotnta va PeETaBEoETE ToV XpOvo
€vapEng ToU KUKAOU KaBaplopou pe TupoAuon,
arMalovtag tov xpovo OAOKAHPQIHY pe
XProNn TOU TIPOYPAPPATIOTH.

3- Metd amod pEPKA AETITA, OTAV O GOoUpvog
dtdoel oe UPNAN Beppokpacia, N TOPTA KAESWVEL
autopata. Mrmopeite va SLOKOWETE OTIOLAONATIOTE
OTWyUA  TOV  KUKAO KaBaplopou e  TtUpOAuon
BétovTag tov eTILAOYEQ Aeltoupyiag otn Béon «O»
(n Aégn «OFF» [Avevepyo] Ba epdaviotel ya 3
SeutepOAeTITA).

4- Otav olokAnpwBel o KUKAOG KaBaplopou
pge  TwpoAUon, N Aettoupyla  TupoAucong  Ba
arnevepyortoinBel autopata. O KUKAOG TIupOdAUoNG
pTtopel va SlakoTiel ava Ttaoa OTLyr| TTATWVIag TO
TIANKTPO ONn/Off.
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Awaxeiplon anopplydtwy Kal tpootacia tou mepLBAAAovVTOg

AUTI N CUOKEUN EXELOAPAVON
oupdwva pe tnv Eupwraikn
Obényta 2012/19/EU oxetika
peE  TA  aAmopAnTa  eldwv
NAEKTPLKOU KAl NAEKTPOVLIKOU
e€omAlopoU (WEEE). H
WEEE meplidappavel  téo0
puttoydveg oucieg (ol oToleg pmtopouv
va  EXOUV  APVNTIKEG ETUTTWOELS OTO
TepIBANOV) 600 Kal Bacikd efaptriuata
(ta omola pmopouv va xpnotpotiolinBouv Kat
TIAAL). Elval onuavtiko va uttoBailovtal ta
WEEE oe ouykekpluéveg emeCepyaoieg €toL
WwoTe va adalpouvtal Kal va amopplimtovtat
OAa Ta puttoyova otowxela. Ta datopa
putopouv  va  dadpapaticouv  onpavTiko
polo otnv e€achdaiion ot ta WEEE dev
Ba amoteAécouv éva  ATNEA  yld
TiepLBAANOV, elvat amnapaitnto
akoAouBe(te pepLlkoug BacikoUg KAVOVEG:
-TaWEEE evBampémnelvaavtigetwnidoval
oav OlKLaKA atoppippata,

- ta WEEE Ba mpémel va petadepovral
OTLG €ELOLKEG  TIEPLOXEG CUAAOYNG  TIOU
Slaxelptdovtal amod TG SNUOTIKO CUPPBOUALO N
amno eCouclodoTnUEVeG eTALPELEC.

e TIOMEG XWPeEG, HTopel va umapxouv
Slabéoiyeg  ocuMoyeg amod  To  oTitia
yia peyada WEEE. ‘Otav ayopddlete pia
Kalvoupyla CUOKEUN, N TAALA UTIopel va
ETILOTPAPEL OTOV TIWANTH O OTIol0G O OTIOLOG

TO
va

AvtipetwTiion tpoBAnHaTwyY

TIPETIEL VA TNV TIAPAAGPeL Xwplg Xpewon
oe pla avaroyia pia mpog pia, epdoov n
CUOCKEUN autn elval Llooduvapou TUTIOU Kat
EXEL TLG (BLeG AelToUpyleg e TNV TTapeXOPEVN
OUOCKEUN.

EZOIKONOMHzZH KAI
MEPIBAAAON

‘Omou  elvat  edlktd, amooduyete TNV
TIPOBEPHavVOoN Tou GoUpvou KaL TIpooTIABE(TE
Tavta va tov yepilete. Avolyete tnv TtopTa
ToU doUpvou 60O TO SuUVATOV AYOTEPO
ouxva, ylatt dtaockoptiiletaln Beppavon amo
Tov BAAapo kaBe dopd Tou avolyet. Ma pla
ONMAVTLKA £E0LKOVOUNGCN EVEPYELAG, OBrVETE
Tov doUpvo peTalu 5 kat 10 Aemttwv TpLy
aTto TOV TIPOYPAPPATIOHEVO TEPUATIONO TOU
XPOVOU PAYELPEPATOG, KAl XPNoLUoToleloTe
v BepudtnTa TIOU ATOPEVEL TNV oTola
e€akolouBel va onuloupyel o doupvoa.
KaBapiote kaBapeg TG TOLHOUXEG
KaBapeEG Kal CowOoTA TOTIOBETNUEVES OTLG
Béoelg Toug, yla va amoduyete OSladuyn
™G Beppdtnrag €€w amod Tov BAAapo.
Edv é€xete poAOL TApPOXNG HE VUXTEPWO
TIHOAOYLO, TO TIPOYPAPPA "KABUOTEPNHUEVOU
UAVELPEUATOC"  KAVEL  €UKOAOTEPN TNV
€E0LKOVOUNON EVEPYELAG, HETADEPOVTAG TNV
evapen tng Sladlkaciag payelpeuatog tnv
WPA TIOU LOXUEL N HELWHEVN XPEWDN.

ZEBAZMOZ zTO

O doupvog dev Bepuaivetal

To poAoLbev exel pubutlotetl

PuBuiote to poAdL

O doupvog dev Beppalivetat
puBuloTel

HAeltoupyla payelpepatog
katn Beppokpacia dev exouv

BeBalwBelte otL oL pUBpioeLg elval
OWOTEQ

Aevumapxet avtibpaon tng
Slemtadng xprnotn adng

ATPOG KAl CUPTIUKVWON OTOV
miivaka dltacuvdeong xpnotn

KaBapiote pe évamavi pikpoivwv
To TAaiolo SleTtadrig Xpnotn
ylava apalpeoeTe TO OTPWUA
CUPTIUKVWONG
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*

EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an openingfor the power
supply cable.

IT Seilmobile haun fondo posteriore, praticare
un foro per il passaggio del cavo di alimentazi-
one.

CZ Je-linabytek v zadni ¢astivybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajecikabel.

EL JEav ta emumAa eival kaAuyn pe eva Katw
HEPOGOTO TILOW PEPOG, TIAPEXETE EVA AVOLY A
yla to kaAwdLo tpododoaiag.

GR Edv ta emumia elval kGhuyn pe éva katw
HEPOG OTO THOW HPEPOG, TIAPEXETE £va Avolypa
yla To KaAwdLo tpododociag.

A

EN If the mounting of the plinth does not al-
low air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

IT Se la zoccolatura non consente la circolazi-
one dell'aria, & necessario creare un'apertura
di500%x10 mm o 5000 mm2.

CZ Pokud montaz podstavce neumoznu-
je cirkulaci vzduchu, k dosazeni maximalniho
vykonu sporaku je tfeba vytvofit otvor 500 x 10
mm nebo stejnou plochu velikosti 5 000 mm?

GR Edv n tomoBétnon Tou TAlvOBou Oev
ETUTPETIEL TNV KUKAOdOpla Ttou agpa, elval
anapaitnto va dnutoupynBet dvolypa 500x10
mm ) tng (8lag eTtipdvelag oe 5.000 mm?.

B

EN If the oven does not have a cooling fan, cre-
ateanopening 460 mmx 15 mm

IT Se il forno non dispone di una ventola di raf-
freddamento, lasciare uno spazio 460 mmx 15
mm.

CZ Pokud nema trouba chladici ventilator, vyt-
vorte otvor. 460 mmx 15 mm.

GR Edav o dpouUpvog dev Stabetel aveplotnpa
PUENg, dnuloupynote éva avolypa 460 mm x
15mm.

EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedinthis brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as required, includ-
ing the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

IT Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des
erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit
de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans|'intérét del'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.

CZ Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si prévo na zmény spotrebice podle
potfeby, véetné udajl spotreby, bez viivu na bezpecnost nebo funkci.

GR Okataokeuaotng dev eival uTteUBUVOG yLa oTtoladnTIoTE AvakpiBeLa Ttou UTtopel va Tipogkue amo
TNV eKTUTIWON 1 GPAC TIKA CPAAPATATIOU TIEPLEXOVTAL O€ AUTO TO PUANASLO. O KaTaokeuao g dlatnpet
10 Sikalwpa va TipoRel o€ TPOTIOTIOLNTELG OTA TIPOLOVTA OTAV AUTO ATIALTE(TAL, TIPOG TO CUPGDEPOV TWV
KATAVaAWTWV epOoov Sev BlyEL TA XAPAKTNPLOTIKATIOU adopouV TNV achAAeLa ) TN AeLToupyia.
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